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Baste kund,

Tack for att du har kopt var produkt.

Nedanstaende anvisningar och sakerhetsinstruktioner ar gjord
for din och andras sékerhet. De gor att du kan dra full nytta av
spisen.

Denna bruksanvisning &r en del av enheten och bor
forvaras i sin helhet och vara latt tillganglig under hela
livslangden av spisen. Vi rekommenderar att du l&ser den héar
bruksanvisningen noga innan du anvander apparaten.

Spisen ar avsedd for foljande funktioner: matlagning och
uppvarmning av mat. All annan anvandning av apparaten anses
som felaktig.

Tillverkaren / distributoren fransager sig allt ansvar for
obehorig anvandning.

CE-KONFORMITETSFORKLARING

Denna spis ar designad uteslutande fér matlagning i ett privat hushall. All annan
anvandning (t ex till uppvarmning av en lokal) ar felaktigt och farligt.

Spisen ar konstruerad, tillverkad och marknadsfort enlighet:

- Séakerhetskraven i EU-direktivet “Low Voltage” 2014/35/EU;

- Skyddskraven i EU-direktivet “EMC” 2014/30/EU,

- Kraven i EU-direktivet 93/68/EEG;

- Kraven i EU-direktivet 2011/65/EU.

MILJOSKYDD

Emballaget har valts av hansyn till miljon och kan ateranvandas.
Produkten innehaller delar, som kan skada miljon om de kasseras
felaktigt. Delarna ar nédvandiga for produktens funktion.
Produkten far inte kastas bort tillsammans med vanliga sopor.

Se till att produkten kasseras pa narmsta atervinningsstation.



SAKERHETSANVISNINGAR

VIKTIGT: Spisen &ar konstruerad for féljande funktioner:
Tillagning och uppvarmning av mat i privata hushall.
Spisen far inte anvandas till kommersiellt bruk.
Tillverkaren/distributéren fransager sig allt ansvar

vid felaktig / kommersiell anvandning och all garanti
bortfaller i dessa fall. Las véanligen bruks- och

monteringsanvisningen noga innan spisen tas i bruk. Den
innehaller viktiga anvisningar om inbyggnad, sakerhet,
anvandning och underhall. Darmed skyddas personer och
skador pa spisen kan undvikas. Spara vanligen bruks- och
monteringsanvisningen och ge den vidare till en eventuell
senare agare.

Riktlinjer for anvandning

Spisen ar inte avsedd for anvandning utomhus.

Personer med fysiska eller psykiska begransningar eller pa
grund av brist pa erfarenhet eller okunskap, inte ar i stand att
anvanda spisen pa ett sakert satt, far inte anvanda den utan
tillsyn eller vagledning av en ansvarig person.

Barn i huset

Barns hud ar mer kéanslig for héga temperaturer an vuxna.
Spisen blir varm pa héllen, ugnsluckan, pa kontrollpanelen

och vid angutslappet. Se till att barn inte ror vid spisen nar den
anvands.

Barn far aldrig leka med spisen.

Barn under 8 ar far inte komma i narheten av spisen, om dr inte
halls under konstant uppsyn.

Barn pa 8 ar eller daréver far bara anvanda spisen utan uppsyn
om de ar informerade om dess funktioner sa de kan anvanda
den korrekt och om de forstar de faror som kan uppsta vid
felaktig anvandning.

Tillagningszonerna blir varma vid anvéandning och &r det ocksa
en god tid efter det att man har stangt av. Se till att halla barn
borta fran tillagningszonerna tills de &ar avkylda sa mycket att
man inte langre kan branna sig pa dem.

Forvara aldrig foremal som kan vara av intresse for barn i skap



Over eller bakom induktionshéllen. Annars kan barn frestas att
klattra upp péa hallen. Risk for brandskador!

Se till att barn inte kan komma at och dra ner varma grytor och
pannor fran hallen. Vrid grytor och pannor sa att handtagen
vander sig till sidan och inte sticker ut 6ver hallens framsida.
Emballagedelar (t ex folie, polystyrenskum) kan vara farligt for
barn. Fara for kvavning! Foérvara darfor emballagedelar utom
rackhall for barn och bortfér materialet sa fort som mojligt.

Teknisk sakerhet

En skadad spis kan betyda fara for sékerheten!

Kontrollera darfor spisen for synliga skador samt att ugnsluckan
kan stangas korrekt innan den monteras. Tag aldrig en skadad
spis i bruk!

Spisens sékerhet kan bara garanteras nar det ar etablerad
foreskriven jordforbindelse. Det &r mycket viktigt att denna
grundlaggande sakerhetsatgard kontrolleras och att
installationerna i tillfélle av tvivel gas igenom av en fackman.
Tillverkaren/distributdren kan inte stallas till svars for skador
som uppstatt pa grund av saknad eller bruten jordférbindelse (t
ex elektrisk stot).

Innan anslutning av spisen ar det viktigt att kontrollera om de
anslutningsdata (spanning och frekvens) som ar angivna pa
typskylten stammer 6verens med de existerande férhallandena
pa plats. Dessa data ska ovillkorligen stamma Gverens sa det
inte uppstar skador pa spisen. Vid tvivel bor man kontakta en
elinstallator.

Spisens innerskap far absolut inte 6ppnas.

Eventuell beréring av spanningsférande anslutningar samt
andring av den elektriska och mekaniska strukturen kan vara
farlig for anvandaren och medféra funktionsstérningar pa
spisen.

Installation, underhall och reparation far endast utféras av en
auktoriserad fackman.

Installation, underhall och reparation som utférs av annan &n
fackman kan medfora risk for anvandaren och omfattas inte av
garantin.

Dra inte i stromledningen pa produkter med stromkontakt utan i
kontakten nar produkten ska kopplas fran elnatet.



Defekta delar far bara bytas ut mot originalreservdelar. Det ar
bara om detta foljs som vi kan garantera att sdkerhetskraven
uppfylls.

Spisen &r inte avsedd for anvandning med extern timer eller ett
flarrstyrt anvandningssystem.

Om anslutningsledningen ar skadad ska den bytas ut.
Anslutning av spisen far inte ske med hjalp av en
forgreningsdosa eller en férlangningssladd eftersom dessa
inte ger den nédvandiga sakerheten ( t ex finns det en risk for
Overhettning).

Pa vissa spisar ar det monterat en skyddsfilm pa stal- och
aluminiumdelar. Ta bort filmen innan produkten tas i bruk.

Om man onskar att skrota produkten ska man bortféra den

till en auktoriserad atervinningscentral for att sakerstalla en
miljdmassigt korrekt destruering. Tank ocksa pa att produkten
kan innehalla delar som kan atervinnas. Se till att ta bort
stromledningen innan produkten skrotas.

Daglig anvandning

Forsta gangen ugnen tas i bruk rekommenderas det att folja
dessa anvisningar:

- Montera ugnens invanda delar som beskrivet i kapitel
"Rengoring och underhall”.

- Satt ugnen pa maximal temperatur i cirka 60 minuter

for att fa bort eventuella rester av olja fran produktionen pa
varmeelementen. Se till att ha god ventilation under processen.
- Avbryt stromtillforseln till spisen, lat ugnen kylas av och
rengOr darefter ugnsutrymmet med en trasa och vatten och ett
milt, pH-neutralt rengéringsmedel. Torka darefter forsiktigt torrt.
Lat aldrig tillagningszonerna var utan uppsyn nar de ar pa.
Tillagningszonerna blir varma vid anvandning och ar fortfarande
varma en stund efter att de har slackts.

Placera eller lamna aldrig en gryta utan innehall pa
induktionshallen.

Overhettat fett eller olja kan sjalvantanda och orsaka brand.
Skulle det borja brinna i varmt fett eller olja far man under inga
omstandigheter forstka att slacka det med vatten! Kvav elden
med t ex ett grytlock, ett fuktigt tygstycke eller liknande.

Undvik att tunga eller skarpa foremal faller ner pa



glasspishallen. Skador pa glas tacks inte av garantin.
Metallforemal som knivar, gafflar, skedar och lock far inte
placeras pa spishéllen eftersom de da kan bli varma.
Anvand inte kdksredskap av metall (t ex grytskedar). Det
rekommenderas att anvanda koksredskap av plast eller tra.
Anvand kastrull med rekommenderad diameter (se
rekommenderade minimumdiameter). Det rekommenderas att
man aldrig anvander en kastrull som har mindre diameter &n
den anvanda tillagningszonen. Placera alltid kastrullen i mitten
av tillagningszonen.
Anvand inte defekta kokkarl eller kokkarl som blivit runda eller
buliga i botten.
Anvand bara kokkarl som ar avsedda for anvandning pa
induktionsspisar.
Magnetiska foremal (t ex kreditkort, miniraknare, disketter,
minneskort) och elektroniska apparater (t ex datorer) far inte
placeras i narheten av induktionshéllen.
Personer med pacemaker bor tanka pa att det i omedelbar
narhet av en tand induktionsplatta uppstar ett magnetiskt falt
som eventuellt kan ha inflytande pa pacemakern. Vid tillfalle av
tvivel ska egen lakare kontaktas.
Anvand lock pa kokkarlen nar det ar mojligt for att undga
energiforlust.
Skrapa inte pa spishallen med vassa foremal. Anvand aldrig
spishallen som arbetsbord under matlagningen. Repor tacks
inte av garantin.
Anvand aldrig spishéallen som franlaggningsplats for t ex
foremal av metall. Metallen kan varmas upp, smalta eller
eventuellt sattas i brand av varmen fran en tand/restvarmen
fran en avstangd tillagningszon.
Socker i fast eller flytande form, plast eller aluminiumfolie far
inte komma i kontakt med den varma spishallen. Dessa &mnen
smalter, klibbar fast och kan vid avkylning fororsaka repor
eller brott pa spishéllen. Om det likaval kommer i beroring
med spishéllen ska du stdnga av och ta bort sockret, plasten
eller aluminiumfolien fran den @nnu ljumna spishallen. Anvand
glasskrapan till att fa bort det. Akta dig sa du inte branner dig pa
den &nnu ljumna spishallen.
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Om det blir en repa i héllen eller denna pa annat satt skadas t
ex pa grund av att ett foremal faller ner pa den, bryts strommen
till spisen omedelbart fér att undga risken for elektriska stotar,
varefter service kontaktas.

For langa grilltider i ugnen medf6r att maten torkar ut och
eventuellt sjalvantands. De rekommenderade grilltiderna bor
efterfdljas.

Vissa matvaror torkar snabbt ut och kan sjalvantandas av de
hdga grilltemperaturerna. Anvand aldrig grilluppvarmnings-
formarna till uppvarmning av bullar, bréd eller till torkning av
blommor eller orter.

Om det anvands alkoholhaltiga drycker i matlagningen ska
man vara uppmarksam pa att alkohol avdunstar vid hoga
temperaturer. Denna anga kan sjalvantanda vid kontakt med de
varma varmeelementen.

Om man onskar utnyttja restvarmen for varmhallning av mat
kan det pa grund av hog luftfuktighet och kondensvatten
uppsta korrosion i ugnsrummet. Saval kontrollpanelen som
bordsplattan kan ocksa bli skadade.

Matvaror som halls varma eller forvaras i ugnsutrymmet bor
darfor alltid tackas Over. Annars kan de torka och fukten fran
maten kan medfdra rostbildning i ugnen. Rostbildning tacks inte
av garantin.

Emaljen i botten pa ugnsutrymmet kan spricka eller ga av

som en foljd av stillastdende varme. Lagg darfor aldrig t ex
aluminiumfolie eller ugnsskyddsfilm i botten pa ugnen. Stall inte
fat, pannor, grytor eller bakplatar direkt pa ugnsbotten.

Emaljen i botten pa ugnsutrymmet kan skadas om det fors
nagra foremal fram och tillbaka. Skador pa emaljen tacks

inte av garantin. Om man forvarar grytor eller pannor i
ugnsutrymmet bor man darfor undvika att skjuta fram och
tillbaka Gver ugnsbotten.

Om man haller kall vatska pa en varm yta uppstar det

anga som kan medféra allvarliga brannskador. Dessutom

kan varma emaljerade ytor skadas av den plotsliga
temperaturforandringen. Hall aldrig kalla vatskor direkt pa
varma, emaljerade ytor.

Det ar viktigt att temperaturen férdelas jamnt i maten och att



den ar tillrackligt hog. Vand eller ror darfér om i maten sa att
varmen fordelas jamnt.

Servis av plast som inte ar ugnsfast, smalter vid hoga
temperaturer och kan skada ugnen eller antédndas. Se till

att eventuell plastservis ar ugnsfast. Se upplysningarna fran
tillverkaren.

Vid konservering och uppvarmning i forslutna burkar, bildas
det ett 6vertryck i burkarna varvid de kan explodera. Anvand
inte ugnen till konservering och uppvarmning av mat i varken
forseglade eller 6ppna burkar.

Saker hantering av matvaror: Lamna maten i ugnen sa kort tid
som mojligt fore och efter tillagning. Pa detta satt undviker man
kontamination med organismer som kan orsaka matforgiftning.
Var speciellt forsiktigt nar det ar varmt vader.

Lat inte ugnsluckan sta onddigt 6ppen. Man kan skada sig pa
den eller snubbla éver den.

Man ska inte stélla eller satta sig pa den 6ppna ugnsluckan
eller stalla tunga foremal pa den. Var ocksa uppmarksam

sa det inte kommer nagot i klam mellan ugnsluckan och
ugnsutrymmet. Ugnen kan skadas.

Sta aldrig pa spishallen eller en 6ppen ugnslucka.

Ugnsluckan ar varm nar ugnen ar pa. Anvand darfor alltid
handtaget till att dppna den.

Lyft aldrig spisen i ugnshandtaget.

Ta alltid ett steg tillbaka nar ugnsluckan 6ppnas for att slappa ut
anga och varm luft innan man tar ut maten.

Anvand aldrig spisen till uppvarmning av lokaler. Pa grund av
de hoga temperaturerna kan det ta eld i lattantandliga foremal i
narheten.

Ror inte vid spisen med vata eller fuktiga hander.

Anvand inte spisen barfota.

Flambera aldrig under en koksflakt. Flammorna kan antanda
flakten.

N&r man arbetar med spisen bor handerna alltid skyddas

med grillhandskar, grytlappar eller liknande. Se till att de

inte kommer i narheten av de varma tillagningszonerna.

Se ocksa till att de inte &r vata eller fuktiga da detta okar
varmeledningsformagan och kan medféra brandskador.



« Hang inte handdukar eller andra objekt pa spisen eller ugnens
handtag da detta kan utg6ra en brandrisk.

« Anvand inte spishallen som franstallningsplats. Om den sétts
pa av misstag eller om det finns restvarme pa den, ar det en
risk for att foremal, beroende pa materialet, varms upp (fara
brandskador!) smalter eller borjar brinna.

« Tack aldrig spishallen med t ex tackplatar, trasor eller
skyddsfilm. Om spishallen satts pa av misstag eller om
restvarme ar pa, ar det risk for att materialet antands eller
smalter.

* Anvand aldrig servis av plast eller aluminiumfolie. Det smaélter
hdga temperaturer och kan mdjligtvis sattas i brand!

« Forvara aldrig lattantandliga foremal i narheten av spisen.

« Torka bort fettstank och andra brannbara (mat)rester sa snabbt
som mojligt fran spishéllens yta da dessa kan utgora en
brandfara.

* Under anvandning av induktionshallen ska en flakt med
utluftning utomhus eller en ventilationsanlaggning vara tand.

* Om man anvéander en elapparat t ex en handmixer i narheten
av spishallen ska man se till att ledningen inte kommer i
berdring med den varma spishallen eller fastnar i ugnsluckan.
Ledningsisoleringen kan skadas. Risk for elektrisk stot!

e Om det finns en lada under ugnen far man inte férvara
sprayburkar, lattantandliga flytande vatskor eller andra
brandfarliga foremal i den.

» Se alltid till att kontrollknapparna &ar vridna till slackt ("0”) och att
tillagningszonerna darmed &r slackta efter anvandning.

¢ Om spisen inte har varit anvand under ovanligt Iang tid ska man
rengora den grundligt och kontrollera for korrekt funktion av en
auktoriserad fackman, innan den anvands igen.

* Om spisen ar korrekt installerad, uppfyller den alla de
sakerhetskrav fastsatta for denna produktkategori. Dock ska
man vara forsiktig med att rora vid spisens bak- och undersida
da dessa ytor inte ar gjorda for beréring och darfor kan skarpa
och ojamna kanter forekomma som kan ge skador.

Rengdring och underhall

« Bryt alltid stromférsyningen innan rengdéring eller underhall av
spisen.
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« Angan fr&n en angrengéringsapparat kan tranga in till
spanningsforande delar och medfdra kortslutning. Anvand
aldrig en angrengoringsapparat for rengoring av ugnen.

* Glaset i ugnsluckan kan skadas av repor. Anvand darfor
inte skurmedel, harda svampar eller borstar eller skarpa
metallskrapor for att rengora ugnsluckan.

» Ugnsstegarna kan tas ut vid rengéring (se avsnittet "TRengoring
och underhall”). Se till att montera tillbaka dem riktigt och
anvand aldrig ugnen utan monterade ugnsstegatr.

« Rengor ugnen regelbundet och Iat inte olja eller fett lagras i
botten pa ugnen eller p& ugnsgaller och bakplatar. Rengor spill
fran matlagning lépande.

» Stang alltid av spisen nar glodlampan i ugnsutrymmet ska bytas
for att undga elektriska stotar.

ANVANDNING AV KOKKARL AV DALIG KVALITET ELLER
MAGNETISKA ADAPTERS (TILL ANVANDNING VID BRUK
AV ICKE MAGNETISKA KOKKARL) MEDFOR BORTFALL
AV GARANTIN PA PRODUKTEN. NAMNDA PRODUKTER
SKADAR SPISHALLENS ELEKTRONISKA KOMPONENTER
SAMT GLASET.

Tillverkaren/aterforsaljaren kan inte hallas ansvariga for skador som uppstatt for
att ovanstaende rad om sakerhet och varningar inte har blivit efterféljda.
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ENERGIMARKNING/EKODESIGN

Kommissionens delegerade férordning (EU) nr 65/2014 (om komplettering av
Europaparlamentets och radets direktiv 2010/30/EU).

Kommissionens foérordning (EU) nr 66/2014 (om genomférande av Europaparlamentets
och radets direktiv 2009/125/EG).

Hanvisning till de mat- och berakningsmetoder som anvands for att kontrollera
Overensstammelsen med ovanstadende krav:

Norm EN 60350-1 (elektriska ugnar).
Norm EN 60350-2 (héllar: elektriska kokzoner och/eller omraden).

ANVANDNING AV APPARATEN, ENERGISPARTIPS

UGN

Kontrollera att ugnsluckan alltid sténgs ordentligt och att ugnsluckans packning &r hel
och ren. Under anvandning, 6ppna ugnsluckan endast nér det &r absolut nédvandigt
for att undvika varmeforluster (for vissa funktioner kan det vara nédvandigt att
anvanda ugnen med luckan delvis 6ppen, kontrollera ugnens bruksanvisning).

Stang av ugnen 5-10 minuter fore slutet av den teoretiska koktiden for att atervinna
den lagrade varmen.

Vi rekommenderar att du anvander ugnssakra karl och att justera ugnstemperaturen
under tillagningen om det behdvs.

HALL
Induktion KOKZONER

12

For att spara el, anvand lock nér det ar majligt.

Nar innehallet i karlet borjar koka, séank varmen till onskad niva.

Anvand endast kokkarl avsedda for induktionshallar. Det finns nagra kokkarl

pa marknaden med ett kraftigt magnetiskt falt, som ar mindre an kokkarlets
bottendiameter. Undvik att anvédnda dessa kokkarl eftersom induktionshéllen inte
kommer att fungera korrekt eller kan skadas.

Anvand alltid kokkarl med tjock och helt plan botten. Anvéand aldrig kokkérl

med konkav eller konvex botten da dessa kan orsaka 6verupphettning av
tillagningszonen.

VIKTIGT: Anvand aldrig adapter mellan kokkarl, kaffekannor och hallen.



OVERSIKT OVER INDUKTIONSHALLEN

1. Induktionstillagningszon @145 mm  Nominell effekt: 1200 W
Booster-funktion 1600 W

2. Induktionstillagningszon @210 mm  Nominell effekt: 1500 W
Booster-funktion 2000 W

3. Tillagningszon display

Notera: Den nominella effekten och effekten for booster-funktionen kan variera beroende
pa storleken pa kokkarlet och materialet som det ar tillverkat av. Minimumdiametern beror
pa kokkarlets kvalitet och mangden av magnetiskt jarn i kokkarlet. Ju samre kvalitet/
mangd magnetiskt jarn, desto storre krav pa diametern. Liten diameter och samre

kvalitet férlanger uppvarmningstiden och i vissa fall kommer kokkérlet inte ens att kunna
registreras.

Notera: Bryt strommen till spisen om den keramiska glasplattan spricker och kontakta
service. Anvand aldrig en skadad spis!

Placera inte metallféremal sasom knivar, gafflar, skedar eller lock pa spishallen eftersom
de kan bli heta.
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" KONTROLLPANEL

BESKRIVNING AV KONTROLLPANELEN
Effektvred, framre till hoger

Effektvred, bakre till hdger

Effektvred, bakre till vanster

Effektvred, framre till vanster
Temperaturvéljare, ugn

Funktionsvéljare, ugn

Tidur / Aggklocka

Temperaturindikator, ugn

© No kbR

Obs:

Spisen ar utrustad med en kylflakt som garanterar optimal effektivitet och efterlevnad av
laga temperaturer.

Nar ugnen varmer slas kylflakten pa/av beroende pa temperatur. Beroende pa
tillagningstemperatur och langd arbetar kylflakten efter ugnen stangts av. Flakten
fortsatter tills ugnen svalnat.
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: ANVANDNING AV INDUKTIONSHALLEN

Den keramiska spishallen ar utrustad med induktionstillagningszoner.

Dessa tillagningszoner ar markerade med upptecknade ringar pa den keramiska ytan och
anvands med varsin individuell knapp pa kontrollpanelen.

Displayen for varje kokzon pa framsidan av héllen visar foljande:

. = Tillagningszonen &r slackt (inte aktiverad)

= Tillagningszonen &r aktiverad (aktiverad men inte tédnd).
m Om ingen av zonerna tands, slacks displayen automatiskt (och
tillagningszonen inaktiveras) efter 10 sekunder.

n - E = Varmesteg

= Boosterfunktion
= Restvarmeindikator

= Registrering av kokkarl

= Anger att hallen ska aterstallas (se specifika exempel senare i denna
manual)

Notera: Varje ljusindikator refererar till den berérda individuella tillagningszonen.

INDUKTIONSPRINCIPEN

Under varje tillagningszon ligger det en induktionsspole. Nar zonen ténds, skapar denna
spole ett magnetfalt som bildar (inducerar) induktionsstrom i kokkarlet som har magnetisk
botten. Harmed varms kokkarlets botten upp och av detta skal varms tillagningszonen
upp indirekt genom den varme som kokkarlet avger.

Frén en tand spishall/zon kan det komma ett latt brummande eller klickljud. Detta ar ett
helt normalt ljud fér en induktionshall.

Notera: Inte alla grytor/pannor &r avsedda for induktionshéllar. Vi hanvisar till avsnittet
"Lampliga kokkar!” nedanfor.
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LAMPLIGA REDSKAP

Induktionssystemet fungerar bara vid anvandning av korrekt kokkéarl avsedda for
matlagning med induktion Indikeras vanligtvis av en induktionssymbol pa botten

av kastrullen eller stekpannan). Anvands ick avsedda redskap kan det resultera i
produktskada.

Kokkarlets botten ska vara magnetisk for att kunna skapa det nddvandiga
elektromagnetiska falt som kravs vid induktionsuppvarmning (kan testas, om en magnet
dras till kokkérlets botten).

Kokkarl tillverkade av foljande material ar inte lampliga for matlagning med induktion:

e glas, tra, porslin, keramik, stengods

«  rostfritt stal, aluminium och koppar utan magnetisk botten

S& har kontrollerar du om ditt kokkarl kan anvandas:

¢ Testa botten av ditt kokkarl med en magnet: om magneten dras till och kan sitta fast,
kan kokkarlet anvandas.

*  Om du inte har en magnet till hands kan du hélla lite vatten i botten p& kokkarlet och
placera det pa passande tillagningszon. Sétt pa tillagningszonen: Nu slar pa plattan:
Om kokzonens display vaxelvis visar symbolen for vald varmeniva och symbolen “ w
"ar kastrullen eller stekpannan inte anpasad for induktionshall. Efter en minut stangs
kokzonen av automatiskt och “@” - visas i displayen. Vrid vredet till “0”).

Viktigt: Anvand inte gryt- eller kaffekanneadapter pa hallen, da det kan orsaka
overhettning och skada pa produkten.

Viktigt: tillagningszoner kan inte aktiveras om kokkarlets diameter ar for liten eller
mangden av magnetiskt material i kokkarlet ar for liten. For korrekt anvandning av
tillagningszonerna, félj anvisningar i schemat nedan.

induktionstillaaninaszon Rekommenderad minimumdiameter pa kokkarl
gning (Matt pa botten av kastrullen/ stekpannans botten)

Induktionstillagningszon @ 145 mm 90 mm

Induktionstillagningszon @ 210 mm 130 mm

Viktigt: Viktigt: Vissa typer induktionsprodukter pd marknaden ar av dalig kvalitet eller
har ett mycket mindre omrade med ferromagnetisk metall &n kastrullens/ stekpannans
diameter antyder. Undvik dessa typer av produkter d& induktionshallen kan skadas eller
inte fungera korrekt.

OBS: Kokkarlet ska alltid placeras mitt pa tillagningszonen.

OBS: Nar du anvander en grillpanna, far inte kokzonen skruvas upp pa max alltfor
lange, eftersom de hoga temperaturerna kan forstéra formen p& pannan. Anvand alltid
tjockbottnade kastruller/ stekpannor. kastrull.

Man kan anvanda kokkarl med storre diameter an tillagningszonen, dock méaste
kokkarlets botten inte beréra ndgon av de andra tillagningszonerna.

Anvand alltid endast kokkarl med en tjock och helt plan botten.

Anvand aldrig kokkarl med en in- eller utsvalld botten d& detta kan resultera i
Overupphettning av tillagningszonen.

Notera:Vissa typer av kokkarl vasnas nar de placeras pa en induktionstillagningszon.
Detta betyder inte att det &r nagot fel och har ingen betydelse for matlagningen.
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KONTROLLREGLAGE

Tillagningszonerna stélls in individuellt
med varsitt kontrollreglage placerat i
kontrollpanelen och processen styrs av
det elektroniska systemet.

Om en tillagningszon slacks kommer det
elektroniska systemet automatiskt att
slacka den efter ett fabriksinstéllt tidsrum
som beror pa det valda varmesteget.

VARMENIVAER 1-9

Vrid ratten medurs for att valja 6nskad
varmeinstalining mellan 1 (min.) och 9
(max.). Du kan alltid &ndra installningen
genom att vrida ratten antingen medurs
eller moturs. Valjs en ny varmeniva
hors ett pip och den valda nvan visas i
kokzonens display.

BOOSTERFUNKTION

Med denne funktion varmer kogezonen pa
maksimalt booster-niveau (hgjere end den
nominelle effekt) i maksimalt 10 minutter.
Funktionen kan fx benyttes til hurtigt at
opvarme en stor gryde vand.

For att aktivera boosterfunktionen, vrid
vredet till “P” (fig. 3.2).

Nar boosterfunktionen upphdr (efter 10
min.), stdngs kokzonen automatiskt av, det
hors ett “pip” och displayen visar “a” (kokzon
ar inte inaktiv, men heller inte avstéangd).
Vrid vredet till “0” for att stinga av den och
sedan satta p& den igen genom att vrida
ratten till dnskad varmeniva.

VIKTIGT: Boosterfunktionen ar bara
lampligt till matlagning baserat pa
vatten.

Anvénd inte funktionen till
uppvarmning av t ex olja till
frityrstekning.

Fig. 3.1
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@145 mm | @ 210 mm
Varmesteg

prestanda | prestanda

75W 100 W

150 W 200 W

300 W 300 W

400 W 500 W

500 W 700 W

600 W 900 W

800 W 1100 W

1000 W 1300 W

1200 W 1500 W

1600 W 2000 W

EXEMPEL PA VARMESTEG TILL OLIKA MATVAROR

Tillagningszonen &r inte aktiverad

=~
<2

. 5 Smaltning Saser, smor, choklad
M= Ateruppvarmning Fardigratter
Zto 3 Sjuda Ris, pudding, socker, sirap
Jt0Y Angning Gronsaker, fisk, kott
Ui 5 Vatten Angkokt potatis, soppa, pasta farska gronsaker
- | Medium¢tillagning Kétt, lever, agg, korv
bt/ Sjuda Gulasch
Tt 8 Tillagning Potatis
Stekning Biffar, omelett, friterade rékor
Koka i vatten Vatten

Fa en stor gryta med vatten att koka snabbt.



MAXIMAL TILLAGNINGSTID

Tillagningszonerna slacks automatiskt
efter ett, fabriksinstallt tidsrum, om du
inom tidsrummet inte gér nagot.

Detta maximala tidsrum beror pa det
valda varmesteget som illustreras i
nedanstdende schema.

Na&r en kokzon sténgs av hors ett “pip” och
displayen visar “@" kokzonen inte &r aktiv,
men inte av). Vrid vredet till “0” for att
sténga av den.

Varje gang du gor en andring via

en av kontrollreglagen, nollstélls
tillagningszonens maximala tillagningstid
till det ursprungliga tidsrummet.

RESTVARMEINDIKATOR

Nar en kokzon stangs av (varmeniva "D"),
visas “i7 " i displayen sa lange kokzonen
fortfarande ar for varm for att rora.

“H» kan vaxla mellan andra
displaysymboler, bl.a. “@” i de fall nar
kokzonen har stangts av automatiskt, men
vredet inte vridits till “0”.

Undvik att réra vid spisplattan i
tillagningszonomradet. Ha alltid barn
under uppsikt i narheten av spisen.

“H” visas inte langre nar kokzonen &r
tillrackligt avkyld (férinstalld temperatur).
Du kan alltid ateruppta anvandningen

av kokzonen genom att vrida vredet till
Onskad varmeniva.

Varmeste bRl
g tillagningstid

10 timmar
5 timmar
5 timmar
4 timmar
3 timmar
2 timmar
2 timmar
2 timmar

1 timme

10 minuter




REDUCERING AV MAXIMALEFFEKT
Maximaleffekten for spisen (7200 W) kan reduceras till 6000 W, 3500 W eller 2800 W.
Detta gors enligt foljande:

¢ Innan spisen ansluts till strdm vrids vredet for varje kokzon till “8”. Anslut spisen till

strommen.
(e]e) [ Yo oe 00
Yo 00 00 oce
1] 1] V] V]

«  Den valda maximaleffekten kan nu avlasas i displayen pa de tva vanstra kokzonerna.
Star det “7” t.ex. i den framre vanstra kokzonens display och “2” i den bakre vanstra
kokzonens display ar maximaleffekten 7200 W.

e Vrid alla knappar till “P”.

(o]e] [ J®) oce (o]¢]
( J¢] oo (0]¢) oce
0 0 0 0

e Displayerna for de vanstra kokzonerna visar nu med 5 minuters intervall de olika
maximala effekter som kan véljas foér hallen.

«  Nar den 6nskade maximala effekten visas vrids nagot av vreden till “0"inom 5
sekunder, darefter kommer den valda maximala effekten hela tiden visas pa
displayen. For att spara installningen vrids alla kontroller nu till “0”. Den nya
maximala effekten for hallen sparas.

(o]e] [ J®) oce (o]e]
[ J¢] oo oo oce
0 0 0 0

20



MAXIMALEFFEKT UNDER
MATLAGNING

Om flera kokzoner anvands under
matlagningen och spisens effekt
overstiger den valda maximaleffekten
hdrs ett larmande ljud (pip) och den sist
instéllda kokzonen visar symbolen “

" i displayen véxelvis med att den valda
varmenivan visas. Denna kokzones
varmeniva reduceras automatiskt, sa

att maximaleffekten for hela spisen inte
langre dverskrids.

“r " Indikerar alltsa att kokzonens

effekt har reducerats och att den valda
temperaturen inte éverensstammer med
den faktiska temperaturen som systemet
har valt. Symbolen “ " férsvinner déarfor

fran displayen nar den av systemet valda

varmenivan, eller lagre niva, valjs.
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VARMESAKRING

Spisen ar utrustad med en varmesakring
sa att det elektroniska systemet for varje
kokzon inte skadas av 6verhettning.

OVERHETTNING AV DISPLAY
e Avstangd kokzon: | kokzonens
display visas vaxelvis “F " och “c .

e Startad kokzon: Alla kokzoner
sténgs automatiskt av och zonernas

display visar véxelvis “F” och “c” .

Lat isen kylas ned medans displayerna
ar avstingda. Om en eller flera av
displayernavisar “@" ska motsvarande
knapp vridas till “0”.

Dérefter kan spisen anvandas igen .

OVEREHETTNING AV KOKZONER
e Avstangd kokzon: | kokzonens
display visas “L .

e Startad kokzon: | kokzonens display
visas vaxelvis den valda varmenivan

och“L”.

Lat kokzonen kylas av innan den
anvands igen.

INDUKTIONSGENERATOR

e Avstangd kokzone: | kokzonens
display visas “c ".

e Startad kogezone: | kokzonens
display visas vaxelvis den valda
varmenivan och “c " Det &r inte nagon
effekt i kokzonen.

Lat kokzonen kylas av innan den
anvands igen.

OVERHETTNING AV
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FELKODER | DISPLAYEN

Om en felkod visas i en eller flera
displayer (displayen visar vaxelvis “F” och
en annan symbol t.ex. “L ”, “F " eller “{1 ",

..... ):
1.

2.

Avbryt strommen till till hallen.

Anslut darefter strommen igen och
starta héllen.

Vanta ca. 2 minuter och om
felkoden inte langre visas kan hallen
anvandas.

Om felkoden fortfarande visas,
upprepas steg 1-3.
Om felkoden fortfarande visas
kontaktas service.

DISPLAY FUNGERAR INTE
KORREKT

Om ett eller flera displays inte fungerar
eller bara lyses upp till hélften.

1.
2.

Avbryt strommen till hallen.

Anslut darefter strommen igen och
starta hallen.

Vénta ca. 2 minuter och om
felkoden inte langre visas kan héllen
anvandas.

Om felkoden fortfarande visas,
upprepas steg 1-3.
Om felkoden fortfarande visas
kontaktas service.




RENGORING

«  Se alltid till att spisen &r avstangd innan rengoring paborjas.
e Taalltid bort fastbrand mat med den tillhérande glaskeramiska skrapan.
«  Damm och matrester kan torkas bort med en fuktig trasa.

»  Anvand aldrig fratande eller kraftigt skurande rengéringsmedel d& dessa kan skada
induktionshallens yta.

»  Flackar efter éverkokning eller spill fran grytor (bla/vita flackar) kan med forsiktighet
torkas bort med skurmedel pa en fuktig trasa.
»  Rester av rengoringsmedel pa héllen ska torkas bort med en fuktig trasa.

. Det rekommenderas starkt att man héller borta alla foreméal som kan smélta fran
spishéallen, t ex plast, aluminiumfolie, socker i fast eller flytande form.

«  Om nagot av en olyckshandelse har smalt ner p& hallen ska det tas bort med
det samma (medan héllen fortfarande ar ljummen) med skrapan for att undvika
permanenta skador pa induktionshéllen. Se upp sé du inte branner dig pa den annu
varma spishallen.

»  Anvand aldrig knivar eller andra skarpa redskap da detta kan gora skador i den
keramiska hallen.

*  Anvand aldrig stalull eller slipsvamp till rengoring da dessa kan orsaka repor som
inte kan repareras.

OBS! Nar du rengér induktionshéllen med glasskrapan ska du vara forsiktig sa du

inte skadar spisens metallkanter runt om induktionshallen.

Skrapa/repa inte spishallen med
vassa foremal.

Anvand aldrig spishallen som
arbetsbord under matlagning.

Anvénd aldrig en
angrengoringsmaskin da fukten
kan tranga in i hallen och skada

elektroniken och darmed goéra den /
farlig att anvanda. /
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UGNSFUNKTIONER
Uppvarmning och tillagning i
multifunktionsugnen efter nedanstaende:

Forsiktig: Risk for brannskada! Barn
har kénsligare hud och reagerar
kraftigare an vuxna pa hoga
temperaturer. Ugnen blir varm pa
luckglaset, mandverpanelen och vid
angutslappet. Hindra darfor barn
fran att komma at ugnen néar den ar
inkopplad.

BESKRIVNING AV UGNEN

Med denna multifunktionsugn

ar det mgjligt att stalla in 7 olika
tillagningsprogram. Programmen &r
termostatstyrd och ugnen &r utrustad med
fyra vrmeelement:

e L&gre varmelement

«  Ovre varmeelement

e Grill-element

e Varmluft med ringevéarmeelement

Obs:

Fore forsta anvandning rekommenderas
det att ugnen varmas upp pa over /
undervarme E] vid max varme i ca

60 minuter. Sedan vidare 15 minuter

pa varmluft med ringvarmeelement
och varmluft + grill . Detta eliminerar
mojliga oljerester fran produktionen.

Obs: Sorj for god ventilation i rummet
under denna procedur eftersom en stark
lukt av oljerester kan utvecklas.

Reng6r ugnsutrymmet och tillbehér med
varmt vatten och diskmedel.

VARNING:

Ugnsluckan ar varm. Ta tag i
handtaget.

Ugnsluckan stannar varm under
anvandning.

Var noga inte att rora vid
varmeelementen inne i ugnen.

a.

Over-/undervarme
Varmen produceras av 6vre och lagre
varmeelement.

Varmluft med ringvarmeelement
Varmen sands runt inuti ugnen via
ringvarmeelementen vilket ger en
snabb och jamn uppvéarmning. Du kan
anvanda flera falshojder samtidigt.

Varmluft

Varmen produceras av 6vre och lagre
varmeelement och distribueras runt i
ugnen med flakten.

Grill
Varmen produceras av grillelementen.

Grill + varmluft

Varmen produceras av grillelementen
och distribueras runt i ugnen med
flakten.

Upptining

Endast flakten aktiveras — inga
varmeelement.
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TEMPERATURVALJARE

Stall in funktionsvéljaren pa 6nskad instéllning och temperaturvéljaren pa den 6nskade
temperaturen for aktivering av varmeelementen.

Varmeelementen aktiveras automatiskt beroende pa funktionsval.

Indikatorlampan ovanfor temperaturvéljaren tdnds nar ugnen slds pa och av nar den
Onskade temperaturen uppnas. Ljuset i indikatorlampan tands och slacks under tillagnin-
gen, vilket &r helt normal.

FUNKTIONSVALJARE
Funktionsvéljaren vrids medsols till den énskade funktionen.

9 uceNsLJUS

Nar du staller in den har funktionen tander ljuset i ugnen. Ugnslampan tands s& snart en
tillagningsfunktion valjs.

@ OVER-/UNDERVARME

Det 6vre och nedre varmeelementet aktiveras. Temperaturen stalls in p& mellan 50 °
C och max. varme med temperaturvaljaren. Ugnen férvarmas innan maten placeras i
ugnen.

Rekommenderas for:

Livsmedel som krdver samma tillagning pa ut- och insidan, t.ex. stekar, revben, marang,
etc.
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Iil GRILL

Grill ALTID med ugnsluckan stéangd och valj temperatur med temperaturvéljaren mellan 50 °C
och 225 °C.

Obs: Vi rekommenderar inte att grilla mer &n 30 minuter at gangen.

VIKTIGT! Ugnsluckan blir mycket varm under grilining. Hall barn borta fran den varma
ugnsluckan.

For ytterligare information, se: “Anvandning av grillfunktionen”.

Rekommenderas for:
Intensiv grillning nar maten ska brynas, rostas, ha spréda ytor etc.

A

UPPTINING
Endast flakten aktiveras. Se till att temperaturvaljaren ar avstangd “ [

Rekommenderas for:

Snabb upptining av frysta matvaror. Berdkna ungeféar en timme for att tina ett kilo
matvaror.

Obs: Upptiningstiden beror pa flera faktorer sésom mangden och typen av mat.

@ VARMLUFT MED RINGVARMEELEMENT

Flakten och ringvarmeelementen aktiveras. Temperaturen stélls in pa mellan 50 ° C och
max. varme med temperaturvaljaren.
Forvarmning kravs inte med denna funktion.

Rekommenderas for:
Livsmedel som kréaver en spréd yta men mort inuti t.ex. lasagne, lamm, rostbiff, hela
fisken, etc.

v

2] VARMLUFT + GRILL

Grillelementen och flakten aktiveras. Temperaturen stalls in pa mellan 50 °C och 175 °C
max 30 minuter at gangen.

Ugnen férvarmas 5 minuter innan maten placeras i ugnen

Grill ALTID med stdnagd ugnslucka.

VIKTIGT! Ugnsluckan blir mycket varm under grillning. Hall barn borta fran den
varma ugnsluckan.

For ytterligare information, se: “Anvéandning av varmluft + grillfunktionen”.
Rekommenderas for:

Livsmedel som kraver snabb bryning pa utsidan men saftiga inuti, t.ex. biffar etc.

@ HALLA VARM

Det 6vre varmeelementet, flakten och ringvarmeelementen aktiveras. Temperaturen stalls
in mellan 50 °C och 140 °C.

Rekommenderas for:
Varmehallning och langsam uppvarmning av redan tillagad mat.
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2| VARMLUFT

De Ovre och nedre varmeelementen + flakten aktiveras. Temperaturen stélls in pa mellan
50 ° C och max. varme med temperaturvéaljaren.

Rekommenderas for:

Stora mangder mat som kraver samma tillagning pa ut- och insidan t.ex. rull-stekar,

kalkon, kakor, etc.

TIPS OM TILLAGNING

KONSERVERING

Sterilisering av livsmedel for konservering i
slutna konservburkar:

a. Valj med funktionsvaljaren.

b. Valj 185 °C med temperaturvéljaren
och férvarm ugnen.

c. Fyll langpannan med varmt vatten.

d. Placera burkarna i langpannan. Se till
att de inte ar i kontakt med varandra.
Stall in temperaturen pa 135 ° C.

Nar sterilisering har borjat, nar innehallet i
burkarna borjar bubbla, stdngs ugnen av.
Lat burkarna kyla.

FRASCHA UPP BRODET

Val] med funktionsvaljaren och stall in
temperaturen p& 150 °C.

Brod kanns farskt igen om det gors vat
med nagra droppar vatten och sedan i
ugnen i 10 minuter vid max. varme.

BRYNING

For att uppna en klassisk bryning &r det

viktigt att tanka pa foljande:

«  Det rekommenderas att halla
temperaturen pa 180 °C - 200 °C.

«  Tillagningstiden beror pa mangd och
typ matvaror.
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TILLAGNING PA FLERA
FALSHOJDER SAMTIDIGT

Vid installning pa eller kan flera

olika matvaror tillagas samtidigt t.ex. fisk,
kakor och kott utan matvarorna avger
smak och lukt till varandra.

For basta resultat bor du tanka pa foljande:

»  Tillagningstemperaturer pa olika livsmedel
bor ligga sa nara varandra som majligt. De
bor i regel inte variera mer &n 20 ° C - 25
°C.

»  Mat ska sattas i ugnen beroende pa
l&amplig tillagningstid.

Den har funktionen ar bade tids- och

energisparande.

ANVANDNING AV GRILLEN
Forvarm ugnen ca 5 minuter.

Placera maten i ugnen sa nara
grillelementen som majligt. Langpannan
bor placeras under maten for uppsamling
av fett och saft fran kattet.

Grill ALLTID med ugnsluckan stéanad
och inte langre an 30 minuter at gangen.

VIKTIGT! Ugnsluckan blir mycket varm
under grillning. Hall barn borta fran den
heta ugnsluckan.



GRILL + VARMLUFT

Install funktionsvéljaren pa .

Stall in temperaturen pa 175 ° C. Efter
uppvarmning placeras maten i ugnen.
Ugnsluckan sténgs.

Genom att tillagga lite smor i slutet av
tillagningen kommer maten att fa en utsokt
gyllen farg.

Grill ALLTID med ugnsluckan stéanad

och inte langre &n 30 minuter &t gangen.

VIKTIGT! Ugnsluckan blir mycket varm
under grillning. Hall barn borta fran den
heta ugnsluckan.

UGNSTILLAGNING

Varm ugnen till dnskad temperatur. Nar
temperaturen ar uppnadd placeras maten
i ugnen. Stang av ugnen 5 minuter innan
tillagningstiden ar slut. Pa detta satt
utnyttjas eftervarmen.

TILLAGNINGSTABELL
Temperaturerna ar endast vagledande och
beror pa kvalitet och mangd. Kom ihag

att anvanda kokkarl som lampar sig for
ugnstillagning och justera temperaturen om
det behovs.

Matvaror Tillagningstemperatur
Lasagne 220°C
Baked pasta 220°C
Pizza 225°C
Ris 225°C
Bakad 6k 190°C
Spenat crépes 185°C
Graddpotatis 185°C
Fyllda tomater 180°C
Ostsoufflé 170°C
Ugnsbakad kalv 180°C
Grillade kalvkotletter 210°C
Kycklingbrost med tomat 180°C
Grillad kyckling 190°C
Kattfarslimpa 175°C
Rostbiff 170°C
Kummel 175°C
Kaka 150°C
Plum pie 170°C
Syltkakor 160°C
Sockerkaka 170°C
Soét deg 160°C
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_ _ TDUR

Tiduret har flera funktioner:
¢ Visar tiden

e Kan anvandas som aggklocka (upp till 23 timmar och 59 minuter)

e Automatisk tillagning
¢ Halvautomatisk tillagning

Oversikt 6ver betjaningsknappar

e

L Aggklocka
)

~~

Tillagningstid
Tillagningstidens slut

Manuell instéllning och radering av
tillagningsprogram

Tidsinstallning tillbaka

<» G

Tidsinstallning fram

Symboldversikt

AUTO - blinkar - Programmering till
automatisk tillagning aktiverad
men inte avslutad

AUTO - lyser - Automatisk tillagning
programmerad

. Automatisk tillagning pagéende

J
Q Aggklocka aktiverad

&/ AUTO - blinkar -
Programfel (den aktuella
tiden ar mellan tillagningsstart
och tillagningsslut)
OBS:
Valj funktion med knappen och inom 5
sekunder instélla tillagningstiden med
knapparna A [ Y .
Vid stromavbrott aterstalls tiduret och alla
programmerade program raderas.




TIDUR (fig. 5.2)

Den aktuella tiden visas i timmar och
minuter.

Nar spisen anslutas till elnatet for forsta
gangen och efter stromavbrott blinkar tre
nollor pa displayen.

Tidsinstallning

Tryck pa ¥ och A eller V tills tiden ar
har installts (Fig. 5.2).

eller

. 323 ¢ .
Tryck samtidigt p& S och 'ﬁﬁ' och install
tiden med A eller V' .
Obs: Aterstalls tiduret raderas alla
programmerade program.

TRADITIONELL TILLAGNING UTAN
ANVANDNING AV TIDUR

Manuell anvandning av ugnen utan tidur.
Radera blinkande AUTO genom att trycka

pa @ (AUTO slocknar och o lyser —
Fig. 5.3).

Obs: Lyser AUTO (betyder att ett program
redan har instélits) trycker du pa {M och
pa sa satt raderas redan programmerat
program och du kan fortsatta manuell
installning.

Om ugnen ar pa stangs ugnen manuellt
av.

AGGKLOCKA

En tid for aggklockan kan stéllas in pa
upp till 23 timmar och 59 minuter. Efter
avslutad tid hors en alarmsignal.

Tryck pa @ om AUTO blinkar.

Tryck p& & och A eller Y for att
instélla tiden (Fig. 5.4).

Efter avslutad instéllning visas tiden i
displayen och [\ lyser.
Nedrakningen borjar omedelbart efter
installningen och ses pa displayen genom
att trycka pd & .

Efter avslutad tid slocknar ﬂ och en
alarmsignal hérs i ca 7 minuter. Tryck

pa en villkorlig knapp for att stanga av
alarmsignalen (inte A och Y . Efter kort
tid visas tiden pa dygnet i displayen.

INSTALLNING AV ALARMSIGNAL
Alarmsignalen kan héras i tre olika ljud
och kan &ndras genom att trycka pad vV .

Obs: Alarmsignalen kan endast &ndras
nar tiden pa dygnet visas.
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AUTOMATISK TILLAGNING

Folj instruktionerna nedan for att stalla in
automatisk tillagning:

1. Instéll tillagningslangd

2. Install tillagningstidens slut

3. Install temperatur och valj funktion

Sa har gor du:

1. Tlllagnlngslangden installs genom att
trycka pa W och A fér att 6ka tiden

eller Y for att minska tiden (Fig. 5.5).

AUTO och ) s lyser i displayen.

2. Install tidpunkt for avslutad tillagning
genom att trycka pa % (redan
instélld tid visas i displayen.) Instéll
tillagningsslut med A eller Y (Fig.
5.6).

Efter installningen slocknar &“J Om
AUTO blinkar och alarmsignalen hors
efter denna instélining har det skett
ett programfel. Om detta intraffar

kan du prova att andra slutet pa
tillagningen eller tillagningstiden.

3. Stall in temperaturen och valj
funktionen genom att vrida vreden till
onskade instéllning.

Ugnen har programmerats och tillagningen

sker automatiskt vilket innebar att ugnen

slas pa och av efter den installda tiden.

Under tillagningen Iyse’r &“J i displayen.
3%

Genom att trycka pd >< visas resttiden i
displayen.

Radera programmeringen genom att
trycka pa @

Efter avslutad tillagning sténgs ugnen
automatiskt av, ““ slocknar, AUTO
blinkar och alarm3|gnalen hdrs. Stang
av alarmet genom att trycka pa en av
knapparna (fsrutom A och V).

Vrid temperatur- och funktionsvéljaren till
“0” och stéll in timern fér manuell tillagning
genom att trycka pa

Obs: Vid stromavbrott visas tre nollor
i displayen, tiduret aterstélls alla
programmerade program raderas.




HALVAUTOMATISK TILLAGNING

Med detta program instélls
tillagningstidens slut. Instéllningen gors
s& har:

1. Install tiIIagHingsléngd genom att
trycka p& %< och A eller V' (Fig.
5.7).

Eller

2. Install tillagningstidens slut genom att
trycka pa %% och A eller Y (Fig.
5.8).

AUTO och L“_“J lyser i displayen.

Instéll temperatur och funktion.

Ugnen slas pa och stangs automatiskt av
efter tillagning.

Under tillagningen IyseE &‘J i displayen.
388

Genom att trycka pd < visas resterande
tillagningstid.
Radera programmeringen genom att
trycka pa @

Efter avslutad tillagning stangs ugnen
automatiskt av, &“J slocknar, AUTO blinkar
och alarmsignalen hdrs. Sténg av alarmet
genom att trycka pa en av knapparna

(férutom A och V).

Vrid temperatur- och funktionsvéljaren till
“0” och stall in timern f6r manuell tillagning
genom att trycka pa (.

Obs: Vid stromavbrott visas tre nollor
i displayen, tiduret aterstalls alla
programmerade program raderas.
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: RENGORING OCH UNDERHALL

e Se till att strommen avbryts innan
rengoring och underhall av spisen.

e Det rekommenderas att rengdra spisen
nar den har svalnat. Speciellt de
emaljerade delar.

e Avlagsna omedelbart rester
innehallande syra (citronsaft, vinager)
fran ytorna.

»  For att undvika skador pa ytorna
bor foljande medel och féremal inte
anvandas:

- rengoringsmedel som innehaller
soda, ammoniak, syra eller klorid

- kalklésande rengéringsmedel pa
ugnsfronten

- skurmedel i pulver eller flytande
form

- rengoringsmedel som innehaller
I6sningsmedel

- rengoringsmedel for rostfritt stal

- diskmaskinsrengéringsmedel

- reng06ringsmedel for glas eller
fonsterputsmedel

- rengoéringsmedel for
glaskeramikhallar

- hérda eller gamla disksvampar och
borstar eller anvanda svampar som
innehaller rester av skurmedel.

- rengoringssvampar for
glaskeramiska ytor

- vassa metallskrapor

- stalull

- mekanisk rengoring pa vissa
stéllen, exempelvis med putsmaskin
eller liknande ugnsrengéringsmedel

- rostfria stalbollar*.

e Anvand grytlappar néar du arbetar med
spisen.

VARNING: Efter korrekt installation
uppfyller spisen alla sékerhetskrav
inom sin produktkategori. Se till att vara
sarskilt forsiktig med hanteringen av
baksidan och under spisen eftersom
dessa ytor inte ar avsedda for kontakt
och kan darfor innehdlla skarpa kanter
som kan orsaka skada.

EMALJERADE DELAR

Alla emaljerade delar bér rengéras med
en svamp och tvalvatten. Anvand inte
rengdringsmedel med slipande effekt.

Vi rekommenderar att du anvander en
mikrofiberduk.

Matvaror med hogt syreinnehall sdsom
citronsaft, tomatsas, vinager, etc. kan
skada emaljytorna om de lamnas pa ytan
for lange.

ROSTFRITT STAL OCH
ALUMINIUMDELAR OCH MALADE
DELAR

Rengdr delarna med lampliga
rengoringsmedel. Obs: Delarna far inte
rengdras i diskmaskin.

Torka grundligt torr.

VIKTIGT: Rengor forsiktigt alla delar for att
undvika repor. Vi rekommenderar att du
anvander en mjuk trasa och tvalvatten.

VARNING: Anvand inte reng6ringsmedel
med slipande effekt eftersom det kan
repaytan.

KERAMISK INDUKTIONSHALL
— Se s24.

VIKTIGT! Spisen blir mycket varm speciellt kring tillagningsomraden. Det &r
viktigt att barnet halls borta fran spisen nar den anvands.

Anvand aldrig &ngrengérare for rengoring. Angan kan komma &t strémférande

delar och orsaka kortslutning.

Anvand inte rengdringsmedel med slipande effekt eller vassa metallskrapor for att
rengdra ugnens glaslucka eftersom det kan repa glaset. Risk for produktskada.
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UGNSSTEGARNA MONTERAS OCH

AVLAGSNAS

e Montera ugnsstegarna med bifogade
skruvar (Fig. 6.1).

»  Bakplat och grillgaller skjuts in i
ugnsstegarna (Fig. 6.2).
Gallret maste positioneras med
utdragsstoppunkten i sidan och
bakkanten bak i ugnen.

¢ Ugnsstegarna avlagsnas i omvand
ordning.

FORVARINGSLADA

Forvaringsladan dras ut som en vanlig
lada.
Forvara inte brannbara material i ladan.

Bakkant

Utdragsstop-

punkt

.6.2
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BYTA GLODLAMPA

Varning: Se till att strommen avbryts innan du byter glédlampan. Risk for elektriska
stotar!

Se till att ugnen har tillrécklig svalnat.
Bryt strommen.

OVRE HOGRA GLODLAMPA

Avlagsna lampskyddet “C” (Fig. 6.4).

Byt ut halogenlampan “B” med en motsvarande lampa, som taler temperaturer pa
upp till 300 °C och med specifikationerna: 220-240 V, 50/60Hz och samma watteffekt
(star pa sjalva lampan), som den defekta lampan.

VIKTIG VARNING: Byt aldrig lampan med bara hander; fingeravtryck kan skada
lampan. Hall alltid lampan med handskar eller en ren trasa.

Montera lampskyddet.

VANSTER GLODLAMPA

Obs: Byte av glédlampan técks inte av garantin

Avlagsna ugnsstegarna at vanster genom att ta bort de tva skruvarna.
Tryck lampskyddet “A” ned (Fig. 6.7) och ta bort den genom att vrida den nedat.

VIKTIGT: Anvand aldrig skruvmejslar eller andra typer av verktyg eller redskap for att
ta bort lampskyddet. Risk for produktskada!

Byt ut halogenlampan “B” med en motsvarande lampa, som taler temperaturer pa
upp till 300 °C och med specifikationerna: 220-240 V, 50/60Hz och samma watteffekt
(star pa sjalva lampan), som den defekta lampan.

VIKTIG VARNING: Byt aldrig lampan med bara hénder;

fingeravtryck kan skada lampan. Hall alltid lampan med /,_/\T
handskar eller en ren trasa. \ T\{‘@
Montera lampskyddet “A” i omvand ordning. 3—@\7 (

Obs: Lampskyddets avrundning maste vara riktad mot \
glodlampan. FELAKTIGTL

Montera ugnsstegarna.

36



MONTERA BORT UGNSLUCKAN/UGNSGLAS

Folj dessa sakerhetsinstruktioner noga nar du tar bort ugnsluckan. Risk for produktskador
genom felaktig installation av glaspaneler/ugnslucka. Tillverkaren/distributér kommer inte
att vara ansvarig for produktskador till féljd av felmonterade glaspaneler/ugnslucka.

VIKTIGT!

Ugnsluckan &r mycket tung. Om du ar oséker avlagsnas ugnsluckan inte.
Se till att ugnen ar kall. Forsok inte att hantera en varm ugn.

Var mycket forsiktig med glaspanelen. Var noga med att inte st6ta glaspanelens horn
mot en hard yta. Risk for att glas krossas.

VIKTIGT: Anvand inte rengdringsmedel med slipande effekt eller vassa metallskrapor
for att rengdra ugnens glaslucka eftersom det kan repa glaset. Risk for produktskada.

Om det finns repor eller hack i glaset far det inte anvandas. Kontakta service.

Se till att glaspanelen monteras korrekt. Anvand inte spisen om glaspanelen inte ar
korrekt monterad.

Forsok inte att tvinga glaspanelen om den goér motstand. Kontakta service.
Obs! Service beroende pa underhall av spisen tacks inte av garantin.
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MONTERA BORT UGNSLUCKAN

Folj instruktionerna nedan for att montera
bort ugnsluckan:

e Ugnsluckan dppnas helt (Fig. 6.6).

»  Laskrokarna “A” 6ppnas pa hoger och
vanster sida (Fig. 6.7).

e Tatag i ugnsluckan som illustrerad pa
Fig. 6.5.

e Forsiktigt stangs ugnsluckan tills
vanster och hoger laskrokar fastas till
gangjarnen “B” pa ugnsluckan (Fig.
6.7, 6.8).

e Avlagsna ugnsluckan “C” som
illustrerad pa (Fig. 6.9).

*  Placera ugnsluckan pa en mjuk yta.

e Ugnsluckan monteras i omvand
ordning.

Viktigt!
Hall alltid ett sakert avstand till ugnens
gangjarn och vara sarskilt forsiktig med
placeringen av dina hander.
Om gangjarnen inte

ar korrekt fastade
kan de plotsligt
lossna. Risk for
person- och/eller
produktskada!

Fig. 6.6
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Fig. 6.10

RENGORING AV GLASPANELER

Ugnsluckan &r utrustad med 3 lager glas
(ndgra modeller):

® Yitre glas
® Inreglas
* Mellersta glas (endast nagra modeller)

For att rengora bada sidorna av glaset ar
det nédvandigt att avliagsna bade den inre
och mittre glaspanelen.

DEMONTERING AV INRE OCH
MELLERSTA GLAS

1. Ugnsluckan fastas 6ppen
e Ugnsluckan 6ppnas helt (Fig. 6.10).

e Laskrokarna “A” 6ppnas pa vanster
och hdger sida (Fig. 6.11).

e Forsiktigt stangs ugnsluckan tills
laskrokarna “A” fastas pa gangjarnet
“B” pa ugnsluckan (Fig. 6.11, 6.12).

2. Demontering av inre och mellersta
glas

«  Avlagsna tatningslisten “G” som pa
illustrationen Fig. 6.13.

e Forsiktigt avlagsnas det inre glaset
(Fig. 6.14).

e Rengor glaset. Torka grundligt torrt
och placera glaset pa en mjuk yta.

39



40

3. Demontering av mellersta glas
(endast nagra modeller)

e Forsiktigt lossas det mellersta glaset
i botten genom att flytta glaset som
illustrerad pa Fig. 6.15.

«  Forsiktigt lyftas botten upp sdsom
visas med pilen i fig. 6.16. Ta bort
luckan genom att dra den fran de 6vre
klammorna sdsom visas med pilen 2
i fig. 6.17.

e Rengor glaset. Torka grundligt torrt
och placera glaset pa en mjuk yta.

Rengor ocksa det yttre glaset.



Fig. 6.18

MONTERING AV MELLERSTA OCH
INRE GLASPANEL

1. Se till at ugnsluckan ar helt 6ppen och
fastad (Fig. 6.15).

2. Montering av mellersta glas

e Setill att gummihdrnskyddet (M) ar
korrekt positionerat (Fig. 6.18).

e Seftill att glaset ar at ratt hall. Du
maste kunna lasa texten nar den ar
vand mot dig.

«  Forsiktigt monteras toppen av glaset i
klammorna sadsom visas med pilen 1
i fig. 6.19. Sedan montera den nedre
delen av glaset i klammorna sadsom
visas med pilen 2 i fig. 6.19. Glaset
skjuts pa plats (Fig. 6.20).
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3. Montering av inre glaspanel

e Kontrollera att gummihdrnskyddet (M)
ar positionerat korrekt (Fig. 6.21).

e Se till att glaset ar at ratt hall. Du
maste kunna lasa texten nar den ar
vand mot dig.

e For in glaspanelen i sparen “E” och
“F” (Fig. 6.22) och skjut panelen in i
hallaren “H” (Fig. 6.23).

e Montera tatningslisten och kontrollera
att den fastas i alla tre krokar (Fig.
6.24).

e Fasta ugnsluckan 6ppen genom att
Oppna den helt och stdnga krokarna
“A” pa vanster och hoéger sida (Fig.
6.25).

Ugnsluckan &r

utrustad med

en tatningslist -

overst. _JF
(

Det &r vanligt med en dppning vid
toppen av den inre glaspanelen och
tatningslisten. Detta tillater en kall
luftcirkulation.

P!

Fig. 6.25




INSTALLATIONSANVISNING

VIKTIGT!

Installation av spisen far endast utféras av en behorig fackman enligt gallande
sakerhetsforeskrifter. Ej fackmassigt utforda installations-, underhalls- och
reparationsarbeten kan medfora allvarlig fara for anvandaren for vilka tillverkaren/
distributdren inte ansvarar.

Bryt alltid strommen innan installation, reparation och underhaill.

Vissa modeller ar utrustade med en skyddande film pa rostfritt stal- och
aluminiumdelar.
Denna film maste tas bort innan apparaten anvands.
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__INSTALLATON

Installationen maste utféras enligt Fig. 7.1 for 6verhettningsskydd av ytor néra spisen.
Det maste vara min. 50 mm mellan spisen och sidovaggen som &r hdgre an spisen (Fig.
7.1).

Ytor néra spisen maste vara varmebestandiga och kunna téla temperaturer pa upp till 90
°C.

Det samma géller for sido- och bakvaggarna intill spisen.

Om bankskivan nara spisen har palimmat laminat maste laminat och lim vara
varmebestandiga.

Det méaste vara min. 500 mm mellan gardiner och spis.

Om spisen installeras pa en upphojd plattform ska spisen sékras.

Ytor néra spisen maste vara varmebestandiga.

Sidovaggar far inte vara hdgre an spisen och maste kunna tala temperaturer pa
upp till 75 °C éver rumstemperatur.

Installera inte spisen i narheten av lattantandliga foremal t.ex. gardiner.

500 K
‘///'
_—
Fig. 7.1
\_/\/\/
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Fig. 7.4

MONTERING AV DE
HOJDJUSTERBARA BENEN

De hojdjusterbara benen maste installeras
pa spisen innan anvandning (Fig. 7.2).
Spisen positioneras pa baksidan pa en bit
kartong eller frigolit sa bottnen synliggors.
Skruva loss de fyra hojdjusterbara benen
pa spisen (Fig. 7.2).

NIVELLERING AV SPISEN

Justera hojden pa spisen genom att vrida
den lagre delen av benen (Fig. 7.3).

MONTERING AV BAKKANT

Innan installation av spisen monteras
bakkanten “B”.

Bakkanten “B” ar positionerad bakom

spisen

1. Innan montering avlagsnas den
skyddande filmen.

2. Tabort de tre skruvarna “A” pa toppen
av hallen.

3. Montera bakkanten som illustrerad pa
Fig. 7.4 med de tre skruvarna “A”.
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SPISEN FLYTTAS

VARNING: Det maste vara tva personer
som hojer spisen till upprétt lage. Detta
skyddar de hojdjusterbara benen fran
skador (Fig. 7.5). Skjut inte spisen pa
plats eftersom detta kommer att skada
spisens bas och ben!

VARNING

Dra eller lyfta aldrig i ugnsluckans
handtag nar spisen hojs eller lyftas pa
plats (Fig. 7.6).

VARNING

Dra aldrig i spisen nar den flytts (Fig.
7.7). Se till att benen lyfts ovanfor
golvytan (Fig. 7.5).



ANTI-TIPPBESLAG
Varning: Denna spis maste sakras for att forhindra att den oavsiktligt tippar. Fasta
darfor anti-tippbeslaget pa baksidan av spisen till vaggen.

Sa har monteras anti-tippbeslaget:

1. Nar du har valt plats for spisen markeras placeringen for de tva skruvarna till anti-
tippbeslaget pa vaggen. Se Fig. 7.8.

2. Borra 2 x 8 mm hal i vdggen och montera de medftljande pluggarna.
VIKTIGT! Innan borrning, se till att du inte gor skada pa ror eller ledningar.

3. Anti-tippbeslaget monteras I6st pa vaggen med de tva skruvarna.

4. Flytta spisen mot vaggen och justera hojden pa anti-tippbeslaget med halen pa
spisen. Se Fig. 7.8.

5. Fasta skruvarna.
6. Skjut spisen intill vaggen pa sa satt att anti-tippbeslaget ar helt inford i halet pa
spisens baksida.

VIKTIGT!

Nar spisen lyftes pa plats ska du vara uppmarksam pa att el-kabeln inte fastnar

i anti-tippbeslaget.

Fig. 7.8
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VENTILATIONSKRAV

Spisen maste installeras av en behdrig elektriker och maste ske enligt med
géllande regler om ventilationskrav. Anvandning av en gasspis leder till att det
bildas varme, fukt och férbranningsrester pa uppstéliningsplatsen. Se till att
rummet dar gasspisen star ar val ventilerat. Vadra, 6ppna ventilationséppningar
eller sla pa flakten. Om gasspisen anvands intensivt under en langre period kan en
okad ventilation behovas, till exempel genom ett 6ppet fonster eller att spisflakten
stélls in pa en hogre effekt.

VAL AV LAMPLIG UPPSTALLNINGSPLATS

Rummet déar spisen installeras bor ha en naturlig lufttillférsel enligt lokala foreskrifter.
Lufttillforseln maste komma fran en eller flera ventilationsdppningar i yttervaggen pa min.
100 cm? (eller enligt gallande lagar och regler i uppstéallningslandet).
Ventilations6ppningarna bor géras sa nara golvet som majligt och foretradesvis pa
motsatta sidor av flakten.

Ventilations6ppningarna, inomhus och utanfér, far under inga omstandigheter blockeras.
Om dessa Gppningar inte &r majliga ar det nédvandigt att lufttillférseln kan komma frén
angransande utrymmen med ventilation (inte i sovrummet) enligt géllande lagar och
férordningar. | det har fallet kan det slappa in luft genom kodksdorren.

FLAKTKAPA / FLAKT

En flaktkapa med utluftning rakt ut i det fria kravs enligt géllande lagar och férordningar
(Fig. 7.9).

Om det inte finns nagon mdojlighet till en flaktkapa installeras en flakt pa yttervéaggen eller
ett fonster.

Flakten bor ha kapacitet per. timme att cirkulera luft 3-5 ganger den totala volymen av
koket. (Fig. 7.10).

Flakten far endast installeras i rummet om det finns Iampliga luftkanaler for lufttillforseln
som beskrivs i avsnittet “Val av [Amplig uppstéliningsplats.”

Flaktkdpa med

utluftning rakt ut i
det fria /

El-flakt

H min 650 mm

Ventilationsdppning
Ventilationsdppning

Fig. 7.9
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| ELANSLUTNNG |

Risk for att komma till skada! Den elektriska installationen ska utféras av en
auktoriserad elinstallator med hénsyn tagen till svenska bestdmmelser och till
det lokala elbolagets fastsatta foreskrifter. Installation och reparation som gors
av okunniga eller icke auktoriserade kan medfdra stor fara for anvandaren och

omfattas inte av reklamationsordningen.

Installation, underhall och reparation

utfort av icke auktoriserade kan medféra
betydande risker for anvéndaren.
Installation, underhall och reparation
maste utféras av en auktoriserad fackman.

De anslutningsdata (frekvens och
spanning) som &r angivna pa spisens
typskylt ska ovillkorligen stdmma

overens med existerande forhallande

pa uppstallningsstallet for att undvika
skador p& spisen. Kontrollera detta fore
anslutning. Vid tvivel bér man kontakta en
elinstallator.

Spisen levereras utan stickkontakt till
fast installation. Kraver installationen

en stickkontakt anvands en typ som
motsvarar uppstéllningslandets géllande
lagar och regler.

Om stickkontakten inte ar tillgénglig
eller anslutning ska ske till en

fast installation ska man kunna

bryta p& gruppstrombrytaren. Vid
gruppomkopplare avses kontakt med
en kontaktoppning pa minst 3 mm, dven
rérande LS-kontakter, sakringar och
relader. (EN 60335).

El-ledningen far inte komma i direkt
kontakt med varmekallor med en
temperatur over 75 °C.

Efter installationen ska stickkontakten vara
lattillganglig.

Notera: Forgreningsdosor och
forlangningssladdar ger inte den
nddvandiga sakerheten (risk fér brand)
och far darfor inte anvandas vid anslutning
av spisen.

Berdring av spanningsférande
anslutningar samt andring av den

elektriska och mekaniska strukturen kan
vara farlig for anvandaren och medféra
funktionsstdrningar pa spisen. Oppna
aldrig spisens kabinett.

Defekta delar far bara bytas ut mot original
reservdelar. Bara om detta efterfoljs,

kan det garanteras att sakerhetskraven
uppfylls.

Varning: till spisar som levereras

utan anslutningsledning eller om

en skadad anslutningsledning ska

bytas ut, ska det anvandas en

ledning som dverensstammer med
uppstéllningslandets géllande lagar och
regler och monteringen ska féretas av en
auktoriserad fackman.

Spisen ska vara fullstandigt bortkop-

plad fran elnatet under installation,

underhall och reparation.

Se till att en av foljande villkor &r

uppfyllt:

e Sakringarnai installationen &r
franslagna.

e Skruvséakringarna i installationen
ar helt bortskruvade.

o  Stickkontakten &r utdragen (om
det finns ett).

Drainte i ledningen pa en spis med

stickkontakt utan i sjalva kontakten

nar spisen ska brytas fran elnétet.

Spisens elektriska sdkerhet kan

bara garanteras nar det ar etablerat

foreskriven jordfoérbinelse. Denna

grundlaggande sékerhetsforeskrift

skavarai ordning. Vid tvivel bor

elinstallationen kontrolleras av en

fackman.
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ANSLUTNING AV EL-KABEL
Viktigt! Denna hall ska anslutas av behorig yrkesperson.
Anslut kabeln genom féljande steg:

Lossa kopplingsboxens lock "A” genom att satta in en skruvmejsel i krokarna "B”
(Fig. 8.1). Ta bort kopplingsboxens lock "A” helt.

Skruva ut skruven "C” och dppna avlastningen "D” helt genom att sétta in en
skruvmejsel i krokarna "E” (Fig. 8.2.).

Anslut fas, noll och jord i anslutningsplinten "F” som visas pa anslutningsdiagrammet
i Fig. 8.2.; Lossa "G” (Fig. 8.1.) anvands som visat i diagrammen i Fig. 8.3. (de
levereras pamonterade pa kopplingsboxen).

Dra kabeln pa plats och fast det med "D” (genom att fasta kroken "E” och skruva
skruven "C” fast igen).

Stang locket "A” ovanpd kopplingsboxen "F” (kontrollera att krokarna "B” &r korrekta
fasthakade)

VIKTIGT! Vid elanslutningen maste skruvarna pa baksidan bakom kopplingsboxen
aldrig avlagsnas (Fig. 8.1).

VARNING! Om spisen levereras utan anslutningskabel eller anslutningskabeln
skadas maste den erséttas av en speciell anslutningskabel. Kontakta butiken dar
du kdpta apparaten.

KABELTYP

“Typ HOS5RR-F ELLER HO5VV-F
ELLER HO5V2V2-F”

som kan klara upp till 90 °C.

220-240 V ac 3 X 4 mm? (**)
380-415V 3N ac 5 x 2,5 mm? (**)
380-415V 2N ac 4 x 2,5 mm? (*¥)

(**) Anslutning med vaggdosa:
— Mangfaldsfaktor som anvands.
— Det kan anvéandas en

mangfaldsfaktor for den totala
belastningen av produkten . Detta
ska beraknas av en auktoriserad
elektriker.
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GARANTI

Vi ger 2 ars reklamationsratt pa fabrikations- och materialfel. Detta galler fran det
dokumenterade képdatum. Garantin inkluderar reparation och férsandelse.

Vid reparation insédndas produkt till Garant Gruppen. Képfakturan eller annan
dokumentation fran kopdatum masta bifogas.

Garantin géaller inte vid:

»  Fel och skador, som inte beror pa fabrikations- eller materialfel.
e« Om en gj yrkesutbildad har reparerat maskinen.

e Nar sékerhetsanvisningarna inte har foljts.

e Nar installationsanvisningarna inte har foljts.

Transportskador

Eventuella transportskador masta anmalas omedelbart, och senast 24 timmar efter att
varan ar levererat. Annars kan kundens krav avvisas. En transportskada som faststallas
vid aterforsaljarens leverans vid kunden, ar en sak mellan kund och aterforsaljare.

Om kunden sjalv arrangerar transporten, forpliktar leverantdren sig inte vid ev.
transportskador.

Omotiverade servicebesdk

Om du tillkallar en servicetekniker, och det visar sig att du sjalv kunde ha rattat till felet
genom att t.ex. félja anvisningarna i bruksanvisningen eller genom att byta en trasig
sakring i sakringsskapet, kommer du att betala for besoket, eftersom garantin ENDAST
tacker tillverkningsfel.

Foretagskop

Foretagskop, ar kop av produkter, som inte anvands i privat hushall, men anvands till
foretag eller foretagsliknande syfte (restaurang, lunchrum etc.), eller anvands till uthyrning
eller annan anvandning, som inkluderar flera personer. | samband med féretagskop ges
INGEN garanti, da produkten enbart ar avsedd for vanligt hushallsbruk.

SERVICE

For att begéra service och reservdelar i Sverige, vanligen kontakt:
Senzum Field Service AB

Support tel. 013-479 00 10.

Oppet fran 10.00 till 16.00 pa vardagar, lunchstangt kl. 12.00-13.00.

Service anmals pa:
www.senzum.com/support/witt
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Tillverkaren/distributéren kan inte hallas ansvarig for person och-/ eller produktskador som orsakats av instruktionerna
i bruksanvisningen inte foljs.

W,

witt

Cod. 1105527/SE - 31



