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Bruks- och installationsanvisning SE
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Induktionsspis

WIC906SS
WIC906AN
WIC906BL
WIC906BU
WIC906WH
WIC906SG
WIC906CR






Baste kund,
Tack for att du har kopt var produkt.

Nedanstaende anvisningar och sakerhetsinstruktioner ar gjord
for din och andras sékerhet. De gor att du kan dra full nytta av

spisen.
Denna bruksanvisning &r en del av enheten och bor
forvaras i sin helhet och vara latt tillganglig under hela

livslangden av spisen. Vi rekommenderar att du l&ser den héar

bruksanvisningen noga innan du anvander apparaten.
Spisen ar avsedd for foljande funktioner: matlagning och

uppvarmning av mat. All annan anvandning av apparaten anses

som felaktig.

Tillverkaren / distributoren fransager sig allt ansvar for

obehorig anvandning.

CE-KONFORMITETSFORKLARING

* Denna spis ar designad uteslutande for matlagning i ett privat hushall. All annan

anvandning (t ex till uppvarmning av en lokal) ar felaktigt och farligt.
®  Spisen ar konstruerad, tillverkad och marknadsfort enlighet:

- Séakerhetskraven i EU-direktivet “Low Voltage” 2014/35/EU;

- Skyddskraven i EU-direktivet “EMC” 2014/30/EU,

- Kraven i EU-direktivet 93/68/EEG;

- Kraven i EU-direktivet 2011/65/EU.

MILJOSKYDD ENLIGT EC-DIREKTIV 2012/19/EC
«  Emballaget ar utvald utifrdn miljosynpunkt och &r atervinningsbar.

*  Produkten innehaller delar, som kan skada miljén, om de
bortskaffas pa felaktigt satt. Delarna ar nddvandiga for produktens
funktionalitet.

¢ Produkten for inte bortskaffas tillsammans med vanligt
hushallsavfall.

e Var noga med att lamna in den kasserade produkten pa narmaste
atervinningsstation



SAKERHETSANVISNINGAR

VIKTIGT: Spisen ar konstruerad for foljande funktioner:
Tillagning och uppvarmning av mat i privata hushall.
Spisen far inte anvandas till kommersiellt bruk.
Tillverkaren/distributoren fransager sig allt ansvar

vid felaktig / kommersiell anvandning och all garanti
bortfaller i dessa fall. Las vénligen bruks- och

monteringsanvisningen noga innan spisen tas i bruk. Den
innehaller viktiga anvisningar om inbyggnad, sakerhet,
anvandning och underhall. Darmed skyddas personer och
skador pa spisen kan undvikas. Spara vanligen bruks- och
monteringsanvisningen och ge den vidare till en eventuell
senare agare.

Riktlinjer for anvandning

- Spisen ar inte avsedd for anvandning utomhus.

- Personer med fysiska eller psykiska begransningar eller pa
grund av brist pa erfarenhet eller okunskap, inte ar i stand att
anvanda spisen pa ett sakert sétt, far inte anvanda den utan
tillsyn eller vagledning av en ansvarig person.

Barn i huset

* Barns hud ar mer kénslig for héga temperaturer an vuxna.
Spisen blir varm pa héllen, ugnsluckan, pa kontrollpanelen
och vid angutslappet. Se till att barn inte ror vid spisen nar den
anvands.

« Barn far aldrig leka med spisen.

« Barn under 8 ar far inte komma i narheten av spisen, om dr inte
halls under konstant uppsyn.

« Barn pa 8 ar eller darover far bara anvanda spisen utan uppsyn
om de &r informerade om dess funktioner sa de kan anvanda
den korrekt och om de forstar de faror som kan uppsta vid
felaktig anvandning.

« Tillagningszonerna blir varma vid anvandning och ar det ocksa
en god tid efter det att man har stangt av. Se till att halla barn
borta fran tillagningszonerna tills de ar avkylda sa mycket att
man inte langre kan branna sig pa dem.

« Forvara aldrig foremal som kan vara av intresse for barn i skap
over eller bakom induktionshéllen. Annars kan barn frestas att
klattra upp pa hallen. Risk for brandskador!



Se till att barn inte kan komma at och dra ner varma grytor och
pannor fran hallen. Vrid grytor och pannor sa att handtagen
vander sig till sidan och inte sticker ut dver hallens framsida.
Emballagedelar (t ex folie, polystyrenskum) kan vara farligt for
barn. Fara for kvavning! Forvara darfér emballagedelar utom
rackhall for barn och bortfér materialet sa fort som mojligt.

Teknisk sakerhet

En skadad spis kan betyda fara for sékerheten!

Kontrollera darfor spisen for synliga skador samt att ugnsluckan
kan stangas korrekt innan den monteras. Tag aldrig en skadad
spis i bruk!

Spisens sékerhet kan bara garanteras nar det ar etablerad
foreskriven jordforbindelse. Det &r mycket viktigt att denna
grundlaggande sakerhetsatgard kontrolleras och att
installationerna i tillfalle av tvivel gas igenom av en fackman.
Tillverkaren/distributdren kan inte stallas till svars for skador
som uppstatt pa grund av saknad eller bruten jordférbindelse (t
ex elektrisk stot).

Innan anslutning av spisen ar det viktigt att kontrollera om de
anslutningsdata (spanning och frekvens) som &r angivna pa
typskylten stammer 6verens med de existerande férhallandena
pa plats. Dessa data ska ovillkorligen stamma 6verens sa det
inte uppstar skador pa spisen. Vid tvivel bér man kontakta en
elinstallator.

Spisens innerskap far absolut inte 6ppnas.

Eventuell berdring av spanningsférande anslutningar samt
andring av den elektriska och mekaniska strukturen kan vara
farlig for anvandaren och medf6ra funktionsstorningar pa
spisen.

Installation, underhall och reparation far endast utféras av en
auktoriserad fackman.

Installation, underhall och reparation som utférs av annan an
fackman kan medf6ra risk for anvandaren och omfattas inte av
garantin.

Dra inte i stromledningen pa produkter med stromkontakt utan i
kontakten nar produkten ska kopplas fran elnatet.

Defekta delar far bara bytas ut mot originalreservdelar. Det ar
bara om detta foljs som vi kan garantera att sdkerhetskraven

uppfylls.



Spisen ar inte avsedd for anvandning med extern timer eller ett
fiarrstyrt anvandningssystem.

Om anslutningsledningen ar skadad ska den bytas ut.
Anslutning av spisen far inte ske med hjalp av en
forgreningsdosa eller en férlangningssladd eftersom dessa
inte ger den nédvandiga sakerheten ( t ex finns det en risk for
overhettning).

Pa vissa spisar ar det monterat en skyddsfilm pa stal- och
aluminiumdelar. Ta bort filmen innan produkten tas i bruk.

Om man onskar att skrota produkten ska man bortféra den

till en auktoriserad atervinningscentral for att sakerstalla en
miljomassigt korrekt destruering. Tank ocksa pa att produkten
kan innehalla delar som kan atervinnas. Se till att ta bort
stromledningen innan produkten skrotas.

Daglig anvandning

Forsta gangen ugnen tas i bruk rekommenderas det att folja
dessa anvisningar:

- Montera ugnens invanda delar som beskrivet i kapitel
"Rengoring och underhall”.

- Satt ugnen pa maximal temperatur i cirka 60 minuter

for att f& bort eventuella rester av olja fran produktionen pa
varmeelementen. Se till att ha god ventilation under processen.
- Avbryt stromtillforseln till spisen, lat ugnen kylas av och
rengor darefter ugnsutrymmet med en trasa och vatten och ett
milt, pH-neutralt rengéringsmedel. Torka darefter forsiktigt torrt.
Lat aldrig tillagningszonerna var utan uppsyn nar de ar pa.
Tillagningszonerna blir varma vid anvandning och ar fortfarande
varma en stund efter att de har slackts.

Placera eller lamna aldrig en gryta utan innehall pa
induktionshallen.

Overhettat fett eller olja kan sjalvantanda och orsaka brand.
Skulle det borja brinna i varmt fett eller olja far man under inga
omstandigheter forstka att slacka det med vatten! Kvav elden
med t ex ett grytlock, ett fuktigt tygstycke eller liknande.

Undvik att tunga eller skarpa foremal faller ner pa
glasspishallen. Skador pa glas tacks inte av garantin.
Metallféremal som knivar, gafflar, skedar och lock far inte
placeras pa spishéllen eftersom de da kan bli varma.



Anvand inte koksredskap av metall (t ex grytskedar). Det
rekommenderas att anvanda koksredskap av plast eller tréa.
Anvand kastrull med rekommenderad diameter (se
rekommenderade minimumdiameter). Det rekommenderas att
man aldrig anvander en kastrull som har mindre diameter &n
den anvanda tillagningszonen. Placera alltid kastrullen i mitten
av tillagningszonen.

Anvand inte defekta kokkarl eller kokkarl som blivit runda eller
buliga i botten.

Anvand bara kokkarl som ar avsedda for anvandning pa
induktionsspisar.

Magnetiska foremal (t ex kreditkort, miniraknare, disketter,
minneskort) och elektroniska apparater (t ex datorer) far inte
placeras i narheten av induktionshéllen.

Personer med pacemaker bor tanka pa att det i omedelbar
narhet av en tand induktionsplatta uppstar ett magnetiskt falt
som eventuellt kan ha inflytande pa pacemakern. Vid tillfalle av
tvivel ska egen lakare kontaktas.

Anvand lock pa kokkarlen nar det ar mojligt for att undga
energiforlust.

Skrapa inte pa spishéallen med vassa foremal. Anvand aldrig
spishallen som arbetsbord under matlagningen. Repor tacks
inte av garantin.

Anvand aldrig spishéallen som franlaggningsplats for t ex
foremal av metall. Metallen kan varmas upp, smalta eller
eventuellt sattas i brand av varmen fran en tand/restvarmen
fran en avstangd tillagningszon.

Socker i fast eller flytande form, plast eller aluminiumfolie far
inte komma i kontakt med den varma spishéallen. Dessa &mnen
smalter, klibbar fast och kan vid avkylning fororsaka repor

eller brott pa& spishéallen. Om det likaval kommer i beroring

med spishéllen ska du stdnga av och ta bort sockret, plasten
eller aluminiumfolien fran den @nnu ljumna spishallen. Anvand
glasskrapan till att fa bort det. Akta dig sa du inte branner dig pa
den &nnu ljumna spishallen.

Om det blir en repa i hallen eller denna pa annat satt skadas t
ex pa grund av att ett foremal faller ner pa den, bryts strommen
till spisen omedelbart for att undga risken for elektriska stotar,
varefter service kontaktas.



For langa grilltider i ugnen medf6r att maten torkar ut och
eventuellt sjalvantands. De rekommenderade grilltiderna boér
efterfoljas.

Vissa matvaror torkar snabbt ut och kan sjalvantandas av de
hoga grilltemperaturerna. Anvand aldrig grilluppvarmnings-
formarna till uppvarmning av bullar, brod eller till torkning av
blommor eller orter.

Om det anvands alkoholhaltiga drycker i matlagningen ska
man vara uppmarksam pa att alkohol avdunstar vid hoga
temperaturer. Denna anga kan sjéalvantanda vid kontakt med de
varma varmeelementen.

Om man onskar utnyttja restvarmen for varmhallning av mat
kan det pa grund av hog luftfuktighet och kondensvatten
uppsta korrosion i ugnsrummet. Saval kontrollpanelen som
bordsplattan kan ocksa bli skadade.

Matvaror som halls varma eller férvaras i ugnsutrymmet bor
darfor alltid tackas Gver. Annars kan de torka och fukten fran
maten kan medfora rostbildning i ugnen. Rostbildning tacks inte
av garantin.

Emaljen i botten pa ugnsutrymmet kan spricka eller ga av
som en foljd av stillastadende varme. Lagg darfor aldrig t ex
aluminiumfolie eller ugnsskyddsfilm i botten pa ugnen. Stall inte
fat, pannor, grytor eller bakplatar direkt pa ugnsbotten.
Emaljen i botten pa ugnsutrymmet kan skadas om det fors
nagra foremal fram och tillbaka. Skador pa emaljen tacks
inte av garantin. Om man forvarar grytor eller pannor i
ugnsutrymmet bor man darfor undvika att skjuta fram och
tillbaka 6ver ugnsbotten.

Om man haller kall vatska pa en varm yta uppstar det

anga som kan medféra allvarliga brannskador. Dessutom
kan varma emaljerade ytor skadas av den plotsliga
temperaturforandringen. Hall aldrig kalla vatskor direkt pa
varma, emaljerade ytor.

Det ar viktigt att temperaturen fordelas jAmnt i maten och att
den ar tillrackligt hog. Vand eller ror darfor om i maten sa att
varmen fordelas jamnt.

Servis av plast som inte ar ugnsfast, smalter vid héga
temperaturer och kan skada ugnen eller antédndas. Se till

att eventuell plastservis ar ugnsfast. Se upplysningarna fran
tillverkaren.



Vid konservering och uppvarmning i forslutna burkar, bildas
det ett 6vertryck i burkarna varvid de kan explodera. Anvand
inte ugnen till konservering och uppvarmning av mat i varken
forseglade eller 6ppna burkar.

Séaker hantering av matvaror: Lamna maten i ugnen sa kort tid
som mojligt fore och efter tillagning. Pa detta satt undviker man
kontamination med organismer som kan orsaka matforgiftning.
Var speciellt forsiktigt nar det ar varmt vader.

Lat inte ugnsluckan sta onodigt 6ppen. Man kan skada sig pa
den eller snubbla éver den.

Man ska inte stélla eller satta sig pa den 6ppna ugnsluckan
eller stalla tunga féremal pa den. Var ocksa uppmarksam

sa det inte kommer nagot i klam mellan ugnsluckan och
ugnsutrymmet. Ugnen kan skadas.

Sta aldrig pa spishallen eller en 6ppen ugnslucka.

Ugnsluckan ar varm nar ugnen ar pa. Anvand darfor alltid
handtaget till att 6ppna den.

Lyft aldrig spisen i ugnshandtaget.

Ta alltid ett steq tillbaka nér ugnsluckan 6ppnas for att slappa ut
anga och varm luft innan man tar ut maten.

Anvand aldrig spisen till uppvarmning av lokaler. Pa grund av
de hoga temperaturerna kan det ta eld i lattantandliga foremal i
narheten.

Ror inte vid spisen med vata eller fuktiga hander.

Anvand inte spisen barfota.

Flambera aldrig under en koksflakt. Flammorna kan antanda
flakten.

N&r man arbetar med spisen bor handerna alltid skyddas

med grillhandskar, grytlappar eller liknande. Se till att de

inte kommer i narheten av de varma tillagningszonerna.

Se ocksa till att de inte ar vata eller fuktiga da detta okar
varmeledningsféormagan och kan medféra brandskador.

Hang inte handdukar eller andra objekt pa spisen eller ugnens
handtag da detta kan utg6ra en brandrisk.

Anvand inte spishallen som franstallningsplats. Om den satts
pa av misstag eller om det finns restvarme pa den, ar det en
risk for att foremal, beroende pa materialet, varms upp (fara
brandskador!) smalter eller borjar brinna.
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Tack aldrig spishallen med t ex tackplatar, trasor eller
skyddsfilm. Om spishallen satts pa av misstag eller om
restvarme ar pa, ar det risk for att materialet antands eller
smaélter.

Anvand aldrig servis av plast eller aluminiumfolie. Det smaélter
hdga temperaturer och kan mdjligtvis sattas i brand!

Forvara aldrig lattantandliga foremal i narheten av spisen.
Torka bort fettstank och andra brannbara (mat)rester sa snabbt
som mojligt fran spishallens yta da dessa kan utgora en
brandfara.

Under anvandning av induktionshallen ska en flakt med
utluftning utomhus eller en ventilationsanlaggning vara tand.
Om man anvander en elapparat t ex en handmixer i narheten
av spishallen ska man se till att ledningen inte kommer i
berdring med den varma spishallen eller fastnar i ugnsluckan.
Ledningsisoleringen kan skadas. Risk for elektrisk stot!

Om det finns en lada under ugnen far man inte férvara
sprayburkar, lattantandliga flytande vatskor eller andra
brandfarliga foremal i den.

Se alltid till att kontrollknapparna ar vridna till slackt ("0”) och att
tillagningszonerna darmed &r slackta efter anvandning.

Om spisen inte har varit anvand under ovanligt Iang tid ska man
rengora den grundligt och kontrollera for korrekt funktion av en
auktoriserad fackman, innan den anvands igen.

Om spisen ar korrekt installerad, uppfyller den alla de
sakerhetskrav fastsatta for denna produktkategori. Dock ska
man vara forsiktig med att rora vid spisens bak- och undersida
da dessa ytor inte ar gjorda for beréring och darfor kan skarpa
och ojamna kanter forekomma som kan ge skador.

Apparaten ska anslutas till det fasta elnatet med en
huvudkontakt. Anslutningen ska utféras enligt alla gallande
anslutningsregler.

VARNING: Apparaten och apparatens tillgangliga delar kan bli
mycket varma, nar apparaten anvands.

Var noga med att inte rora vid varmeaggregaten.

Barn yngre an 8 ar ska hallas pa sakert avstand eller hela tiden
hallas under uppsyn.



VARNING: Anvand endast sadkerhetsutrustning for barn som
ar konstruerad av tillverkaren eller specificerad som lamplig i
bruksanvisningen for apparaten.

Anvandning av felaktig utrustning kan medfdra risk for olyckor.

Rengdring och underhall

Bryt alltid stromforsyningen innan rengoring eller underhall av
spisen.

Angan fran en angrengoringsapparat kan tranga in till
spanningsforande delar och medfdra kortslutning. Anvand
aldrig en angrengéringsapparat for rengéring av ugnen.

Glaset i ugnsluckan kan skadas av repor. Anvand darfor

inte skurmedel, harda svampar eller borstar eller skarpa
metallskrapor for att rengéra ugnsluckan.

Ugnsstegarna kan tas ut vid rengoring (se avsnittet "Rengoring
och underhall”). Se till att montera tillbaka dem riktigt och
anvand aldrig ugnen utan monterade ugnsstegatr.

Rengor ugnen regelbundet och 1at inte olja eller fett lagras i
botten pa ugnen eller p& ugnsgaller och bakplatar. Rengor spill
fran matlagning lIépande.

Stang alltid av spisen nar glédlampan i ugnsutrymmet ska bytas
for att undga elektriska stotar.

FORSIKTIGHET: Tillagningen ska Gvervakas kontinuerligt. Detta géller
aven for en snabb / kort tillagning.

Produkten far inte installeras bakom en dekorativ dorr/lucka. Fara for
Overupphettning.

Var noga med att satta in ugnstillbehdret korrekt enligt sida 52.
VIKTIGT: Ugnshyllorna (for vissa produkter tillhandahalls endast en
hylla) har inte utformats for att placera maten direkt pa sjalva hyllan.
Né&r du lagar mat, placera alltid maten i speciella behallare eller
anvand séarskilda material som &r lampliga for kontakt med maten.

Om stromsladden ar skadad ska den bytas ut av en auktoriserad
tekniker. Garantin bortfaller, om detta inte foljs.

INDUKTIONSHALLAR:

- Metallobjekt, sdsom knivar, gafflar, skedar och lock boér inte
placeras pa hallen, da det kan bli mycket varma.

- Undvik koksredskap av metall (t ex grytslevar). Det
11



rekommenderas att man anvander koksredskap av plast eller
tra. ga

- Var noga med att anvanda ett kokkarl med rekommenderad
bottendiameter (se min. bottendiameter). Anvand aldrig
kokkarl med en mindre bottendiameter an zonen. Kokkarlet
ska placeras mitt pa zonen.

- Anvand aldrig ett skadat kokkéarl eller ett kokkéarl med en
ojamn botten.

- Anvand endast kokkarl som ar lampliga for induktion.

— Var noga med att halla avstand till det elektromagnetiska
faltet genom att std 5—10 cm bort fran tillagningszonen. Om
mojligt bér de bakre zonerna anvandas.

- Magnetiska objekt (t ex kreditkort, disketter och USB-stickor)
samt elektroniska apparater (t ex datorer) bér inte placeras i
narheten av héallen.

— Uppvarmning av stangda magnetiska behallare / burkar
ar forbjudet! Stangda behallare /burkar kan explodera pa
grund av 6kat tryck under uppvarmningen. Det &r dessutom
risk for brand vid uppvarmning av 6ppna behallare / burkar,
da 6verupphettningsskyddet inte fungerar korrekt vid
uppvarmning av olampliga behallare / burkar.

- *VARNING: Denna induktionshéallen uppfyller Europeisk
Standard for hushallsapparater. Darfor bor den inte stora
andra elektroniska enheter.

- Personer med pacemaker bor dock tanka pa, att det i
omedelbar narhet av en paslagen induktionsplatta uppstar
ett magnetiskt falt, som eventuellt kan ha inflytande pa
pacemakern. Vid tvivel bér man kontakta sin lakare.

ANVANDNING AV KOKKARL AV DALIG KVALITET ELLER
MAGNETISKA ADAPTERS (TILL ANVANDNING VID BRUK
AV ICKE MAGNETISKA KOKKARL) MEDFOR BORTFALL
AV GARANTIN PA PRODUKTEN. NAMNDA PRODUKTER
SKADAR SPISHALLENS ELEKTRONISKA KOMPONENTER
SAMT GLASET.

Tillverkaren/aterforsaljaren kan inte hallas ansvariga for skador som uppstatt for
att ovanstaende rad om sakerhet och varningar inte har blivit efterféljda.

12



ENERGIMARKNING/EKODESIGN

Kommissionens delegerade férordning (EU) nr 65/2014 (om komplettering av
Europaparlamentets och radets direktiv 2010/30/EU).

Kommissionens foérordning (EU) nr 66/2014 (om genomférande av Europaparlamentets
och radets direktiv 2009/125/EG).

Hanvisning till de mat- och berakningsmetoder som anvands for att kontrollera
Overensstammelsen med ovanstadende krav:

Norm EN 60350-1 (elektriska ugnar).
Norm EN 60350-2 (héllar: elektriska kokzoner och/eller omraden).

ANVANDNING AV APPARATEN, ENERGISPARTIPS

UGN

Kontrollera att ugnsluckan alltid sténgs ordentligt och att ugnsluckans packning &r hel
och ren. Under anvandning, 6ppna ugnsluckan endast nér det &r absolut nédvandigt
for att undvika varmeforluster (for vissa funktioner kan det vara nédvandigt att
anvanda ugnen med luckan delvis 6ppen, kontrollera ugnens bruksanvisning).

Stang av ugnen 5-10 minuter fore slutet av den teoretiska koktiden for att atervinna
den lagrade varmen.

Vi rekommenderar att du anvander ugnssakra karl och att justera ugnstemperaturen
under tillagningen om det behdvs.

HALL
Induktion KOKZONER

For att spara el, anvand lock nér det ar majligt.
Nar innehallet i karlet borjar koka, séank varmen till onskad niva.

Anvand endast kokkarl avsedda for induktionshallar. Det finns nagra kokkarl

pa marknaden med ett kraftigt magnetiskt falt, som ar mindre an kokkarlets
bottendiameter. Undvik att anvédnda dessa kokkarl eftersom induktionshéllen inte
kommer att fungera korrekt eller kan skadas.

Anvand alltid kokkarl med tjock och helt plan botten. Anvéand aldrig kokkérl

med konkav eller konvex botten da dessa kan orsaka 6verupphettning av
tillagningszonen.

VIKTIGT: Anvand aldrig adapter mellan kokkarl, kaffekannor och hallen.
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INSTALLATIONSANVISNING

VIKTIGT!

«  Denna apparat ar endast avsedd for anvandning i privata hushall och far inte
installeras pa andra platser.
Garantin bortfaller, om inte ovanstaende foljs.

e Installationen ska utféras av en auktoriserad fackman enligt gallande lagar och regler i
installationslandet. Tillverkaren/aterforsaljaren kan inte héllas ansvariga for produkt och/
eller personskada som uppstatt pa grund av felaktig installation.

Underlatenhet att folja ovan tacks inte av garantin.

»  Ejfackmaéssigt utférda installations-, underhalls- och reparationsarbeten kan medféra
allvarlig fara for anvéndaren for vilka tillverkaren/distributéren inte ansvarar.

e Obehdrig service eller reparation innebar en risk fér explosion, elektrisk stét och
kortslutning, vilket kan leda till personskada eller skada pa enheten. Sadana uppgifter
far endast utforas av auktoriserade servicetekniker.

»  Bryt alltid strommen innan installation, reparation och underhall.

e Viktigt: Anvandning av lampliga skyddsklader / handskar rekommenderas vid
hantering eller reng6ring av apparaten.

« Sidovaggar far inte vara hogre an spisen och maste kunna téla temperaturer pa
upp till 70 °C 6ver rumstemperatur.

« Installerainte spisen i narheten av lattantandliga foremal t.ex. gardiner.

e Vissa modeller &r utrustade med en skyddande film pa rostfritt stal- och
aluminiumdelar.
¢ Denna film maste tas bort innan apparaten anvands.

VARNING: Efter korrekt installation uppfyller spisen alla sékerhetskrav inom sin
produktkategori. Se till att vara séarskilt forsiktig med hanteringen av baksidan
och under spisen eftersom dessa ytor inte r avsedda fér kontakt och kan darfor
innehalla skarpa kanter som kan orsaka skada.
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__INSTALLATION

PLACERING

Installationen maste utféras enligt Fig. 1.1 for 6verhettningsskydd av ytor néra spisen.
Det maste vara min. 50 mm mellan spisen och sidovaggen som ar hogre an spisen (Fig.
1.1).

Det far inte hanga gardiner/persienner bakom spisen och det ska vara minst 500 mm pa
varje sida mellan spisen och gardiner/persienner. Det &r mycket viktigt att spisen placeras
som visat pa bilden.

Ytor néra spisen maste vara varmebestandiga.

Sidovéaggar far inte vara hogre &n spisen och maste kunna tala temperaturer pa
upp till 70 °C dver rumstemperatur.

Installera inte spisen i narheten av lattantandliga foremal t.ex. gardiner.
Om spisen installeras pa en upphdojd plattform ska spisen sakras.

450 mm

\
| 500 min
= 50 min

/ Fig. 1.1

.
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MONTERING AV DE
HOJDJUSTERBARA BENEN

De hojdjusterbara benen maste installeras
pa spisen innan anvéandning (Fig. 1.2).
Spisen positioneras pa baksidan pa en bit
kartong eller frigolit sa bottnen synliggors.
Skruva loss de fyra hojdjusterbara benen
pa spisen (Fig. 1.3).

NIVELLERING AV SPISEN

Justera hojden pa spisen genom att vrida
den lagre delen av benen (Fig. 1.4).

Fig. 1.2

T
b

Fig. 1.4

MONTERING AV BAKKANT

Innan installation av spisen monteras
bakkanten “C” (fig. 1.5).

Bakkanten “C” &r positionerad bakom

spisen

1. Innan montering avlagsnas den
skyddande filmen.

2. Avlagsna de tva distanshallarna “A”
och skruven “B” fran spisens baksida.

3. Montera bakkanten som illustrerad
pa Fig. 1.5 med skruven “B” och
distanshallarna “A”.

Fig. 1.3

Fig. 1.5
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SPISEN FLYTTAS

VARNING: Det méaste vara tva personer
som hojer spisen till upprétt lage. Detta
skyddar de hojdjusterbara benen fran
skador (Fig. 1.6). Skjut inte spisen pa
plats eftersom detta kommer att skada
spisens bas och ben!

ADVARSEL

Dra eller lyfta aldrig i ugnsluckans
handtag nar spisen hojs eller lyftas pa
plats (Fig. 1.7).

VARNING

Dra aldrig i spisen nér den flytts (Fig.
1.8). Se till att benen lyfts ovanfér
golvytan (Fig. 1.6).



ANTI-TIPPBESLAG
Varning: Denna spis maste sakras for att forhindra att den oavsiktligt tippar. Fasta
darfor anti-tippbeslaget pa baksidan av spisen till vaggen.

Sa har monteras anti-tippbeslaget:

1.

Nar du har valt plats for spisen markeras placeringen for de tva skruvarna till anti-
tippbeslaget pa vaggen. Se Fig. 7.9.

Borra 2 x 8 mm hal i vaggen och montera de medféljande pluggarna.
VIKTIGT! Innan borrning, se till att du inte gor skada pa ror eller ledningar.

Anti-tippbeslaget monteras lost p& vaggen med de tva skruvarna.

Flytta spisen mot vaggen och justera héjden pa anti-tippbeslaget med hélen pa
spisen. Se Fig. 7.9.

Fasta skruvarna.

Skjut spisen intill vaggen pa sa satt att anti-tippbeslaget ar helt inford i halet pa
spisens baksida.

VIKTIGT!

Nar spisen lyftes pa plats ska du vara uppmarksam pa att el-kabeln inte fastnar
i anti-tippbeslaget

Fig. 1.9
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= ELANSLUTNING |

Risk for att komma till skada! Den elektriska installationen ska utféras av en
auktoriserad elinstallator med hénsyn tagen till svenska bestdmmelser och till
det lokala elbolagets fastsatta foreskrifter. Installation och reparation som gors
av okunniga eller icke auktoriserade kan medfdra stor fara for anvandaren och

omfattas inte av reklamationsordningen.

Installation, underhall och reparation

utfort av icke auktoriserade kan medféra
betydande risker for anvéndaren.
Installation, underhall och reparation
maste utféras av en auktoriserad fackman.

De anslutningsdata (frekvens och
spanning) som &r angivna pa spisens
typskylt ska ovillkorligen stdmma

overens med existerande forhallande

pa uppstallningsstallet for att undvika
skador p& spisen. Kontrollera detta fore
anslutning. Vid tvivel bér man kontakta en
elinstallator.

Spisen levereras utan stickkontakt till
fast installation. Kraver installationen

en stickkontakt anvands en typ som
motsvarar uppstéllningslandets géllande
lagar och regler.

Om stickkontakten inte ar tillgénglig
eller anslutning ska ske till en

fast installation ska man kunna

bryta p& gruppstrombrytaren. Vid
gruppomkopplare avses kontakt med
en kontaktoppning pa minst 3 mm, dven
rérande LS-kontakter, sakringar och
relader. (EN 60335).

El-ledningen far inte komma i direkt
kontakt med varmekallor med en
temperatur over 50 °C.

Efter installationen ska stickkontakten vara
lattillganglig.

Notera: Forgreningsdosor och
forlangningssladdar ger inte den
nddvandiga sakerheten (risk fér brand)
och far darfor inte anvandas vid anslutning
av spisen.

Berdring av spanningsférande
anslutningar samt andring av den
20

elektriska och mekaniska strukturen kan
vara farlig for anvandaren och medféra
funktionsstdrningar pa spisen. Oppna
aldrig spisens kabinett.

Defekta delar far bara bytas ut mot original
reservdelar. Bara om detta efterfoljs,

kan det garanteras att sakerhetskraven
uppfylls.

Varning: till spisar som levereras

utan anslutningsledning eller om

en skadad anslutningsledning ska

bytas ut, ska det anvandas en

ledning som dverensstammer med
uppstéllningslandets géllande lagar och
regler och monteringen ska féretas av en
auktoriserad fackman.

Spisen ska vara fullstandigt
bortkopplad fran elnatet under
installation, underhall och reparation.
Se till att en av foljande villkor &r
uppfyllt:
e Sakringarnai installationen &r
franslagna.
e Skruvséakringarna i installationen
ar helt bortskruvade.
o  Stickkontakten &r utdragen (om
det finns ett).
Drainte i ledningen pa en spis med
stickkontakt utan i sjalva kontakten
nar spisen ska brytas fran elnétet.
Spisens elektriska sdkerhet kan
bara garanteras nar det ar etablerat
foreskriven jordfoérbinelse. Denna
grundlaggande sékerhetsforeskrift
skavarai ordning. Vid tvivel bor
elinstallationen kontrolleras av en
fackman.



ANSLUTNING AV ANSLUTNINGSKABEL

VARNING: Personskador som foljd av elektrisk stot!
Anslutningssladden far bara bytas ut av en auktoriserad elektriker och enligt géllande
sékerhetshestammelser och enligt det lokala elbolagets foreskrifter.

Lossa kopplingsboxens lock genom att satta in en skruvmejsel i krokarna “A” (Fig. 2.1).
Skruva ut skruven “D” och 6ppna avlastningen “E” helt (Fig. 2.2).

Placera klamrarna “F” i anslutningsplinten “G” (figur 2.2) enligt
anslutningsdiagrammet i figur 2.3.

Anslut fas, noll och jord i anslutningsplinten “G” som visas pa anslutningsdiagrammet
(2.3).

Dra kabeln pa plats och sétt fast den med avlastningen “E” (genom att skruva fast
skruven “D” igen).

Luk deekslet (kontroller at krogene “A” er korrekt isat).

NOTERA: Jordledningen ska vara 3 cm langre &n de andra.

VIKTIGT! Vid elanslutningen maste skruvarna pa& baksidan bakom kopplingsboxen aldrig
avlagsnas (Fig. 2.1).

VARNING! Om spisen levereras utan anslutningskabel eller anslutningskabeln skadas
maste den erséttas av en speciell anslutningskabel. Kontakta butiken dar du kopta
apparaten.

ANSLUTNINGSKABEL TYP
HO5RR-F ELLER HO5VV-F

220-240V ac 3 X6 mm?
380-415V 3N ac 5x 2,5 mm?
380-415V 2N ac 4 X 6 mm?

(**) Anslutning med vaggdosa.

—  Mangfaldsfaktor som anvands.

— Det kan anvandas en mangfaldsfaktor
for den totala belastningen av
produkten . Detta ska berédknas av en
auktoriserad elektriker.
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GARANTI

Vi ger 2 ars reklamationsratt pa fabrikations- och materialfel. Detta galler fran det
dokumenterade kdpdatum. Garantin inkluderar reparation och férsandelse.

Vid reparation insandas produkt till Garant Gruppen. Kopfakturan eller annan
dokumentation fran kopdatum masta bifogas.

Garantin géaller inte vid:

»  Fel och skador, som inte beror pa fabrikations- eller materialfel.
¢ Om en gj yrkesutbildad har reparerat maskinen.

e Nar sékerhetsanvisningarna inte har foljts.

e Nar installationsanvisningarna inte har foljts.

Transportskador

Eventuella transportskador masta anmalas omedelbart, och senast 24 timmar efter att
varan ar levererat. Annars kan kundens krav avvisas. En transportskada som faststallas
vid aterforséaljarens leverans vid kunden, ar en sak mellan kund och aterforsaljare.

Om kunden sjalv arrangerar transporten, forpliktar leverantéren sig inte vid ev.
transportskador.

Omotiverade servicebesok

Om du tillkallar en servicetekniker, och det visar sig att du sjalv kunde ha réttat till felet
genom att t.ex. félja anvisningarna i bruksanvisningen eller genom att byta en trasig
sakring i sakringsskapet, kommer du att betala for besoket, eftersom garantin ENDAST
tacker tillverkningsfel.

Foretagskop

Foretagskop, ar kop av produkter, som inte anvands i privat hushall, men anvands till
foretag eller foretagsliknande syfte (restaurang, lunchrum etc.), eller anvéands till uthyrning
eller annan anvandning, som inkluderar flera personer. | samband med féretagskép ges
INGEN garanti, da produkten enbart &r avsedd for vanligt hushallsbruk.

SERVICE

For att begéra service och reservdelar i Sverige, vanligen kontakt:
Senzum Field Service AB

Support tel. 013-479 00 10.

Oppet fran 10.00 till 16.00 pa vardagar, lunchstangt kl. 12.00-13.00.

Service anmals pa:
www.senzum.com/support/witt
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Till anvandaren
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OVERSIKT OVER INDUKTIONSHALLEN

Fig. 1.1

1. Induktionstillagningszon @ 200 mm  Nominell effekt: 2300 W
Booster-funktion: 3000 W

2. Induktionstillagningszon @ 160 mm  Nominell effekt: 1400 W

3. Tillagningszon display

Notera: Den nominella effekten och effekten for booster-funktionen kan variera beroende
pa storleken pa kokkarlet och materialet som det &r tillverkat av. Minimumdiametern beror
pa kokkarlets kvalitet och mangden av magnetiskt jarn i kokkarlet. Ju samre kvalitet/
méangd magnetiskt jarn, desto storre krav pa diametern. Liten diameter och samre

kvalitet férlanger uppvarmningstiden och i vissa fall kommer kokkérlet inte ens att kunna
registreras.

Varning! Tack inte hallen med aluminiumfolie.

Notera: Bryt strommen till spisen om den keramiska glasplattan spricker och kontakta

service. Anvand aldrig en skadad spis!
Placera inte metallféremal sasom knivar, gafflar, skedar eller lock pa spishallen eftersom

de kan bli heta.
26



~ KONTROLLPANEL

9 8 Fig. 2.1

Ed

i RO ORVORY,
- | ] |
| | | |
6 5 4 3 2 1

ItOe
|.§EE

7

BESKRIVNING AV KONTROLLPANELEN
Kontrollreglaget for tillagningszonen framme till hdger
Kontrollreglaget for tillagningszonen bakre till hbger
Kontrollreglaget for tillagningszonen bakre till vanster
Kontrollreglaget for tillagningszonen framme till vanster
Temperaturvéljare, ugn

Funktionsvéljare, ugn

Elektronisk touch-kontroll

Temperaturindikator, ugn

ndikatorlampa for tand ugn

© o N O RrODdRE

NOTERA: Den fysiska
kontrollknappen och symbolerna kan variera fran bilden.

Obs:
Spisen ar utrustad med en kylflakt som garanterar optimal effektivitet och efterlevnad av
laga temperaturer.
Nar ugnen varmer slas kylflakten pa/av beroende pa temperatur. Beroende pa
tillagningstemperatur och langd arbetar kylflakten efter ugnen stangts av. Flakten
fortsatter tills ugnen svalnat.
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: ANVANDNING AV INDUKTIONSHALLEN

Den keramiska spishéllen ar utrustad med induktionstillagningszoner.
Dessa tillagningszoner ar markerade med upptecknade ringar pa den keramiska ytan och
anvands med varsin individuell knapp pa kontrollpanelen.

P& den framre mittersta delen av spishéllen indikerar
tillagningszondisplayen (som bestar av 4 individuella
ljusindikatorer — en for varje zon) féljande:

. = Tillagningszonen &r slackt (inte aktiverad).

Fig. 3.1

= Tillagningszonen ar aktiverad (aktiverad men inte tand).
m Om ingen av zonerna ténds, slécks displayen automatiskt (och
tillagningszonen inaktiveras) efter 10 sekunder.

n - E = Varmesteg.

= Uppkokningsautomatik.
= Boosterfunktion.
= Restvarmeindikator.

= Registrering av kokkarl.

= Barnséakring (Ias).
Notera: Varje ljusindikator refererar till den berdrda individuella tillagningszonen.

INDUKTIONSPRINCIPEN

Under varje tillagningszon ligger det en induktionsspole. Nar zonen ténds, skapar denna
spole ett magnetféalt som bildar (inducerar) induktionsstrom i kokkarlet som har magnetisk
botten. Harmed varms kokkarlets botten upp och av detta skal varms tillagningszonen
upp indirekt genom den varme som kokkarlet avger.

Frén en tand spishall/zon kan det komma ett l4tt brummande eller klickljud. Detta &r ett
helt normalt ljud fér en induktionshall.

Notera: Inte alla grytor/pannor ar avsedda for induktionshallar. Vi hanvisar till avsnittet
"Lampliga kokkarl” nedanfor.
Spishéllen registrerar automatiskt kokkarl som stélls pa den (nar en har blivit aktiverad).

Om denna symbol lyser , betyder det, att ditt kokkarl ar lampligt for induktion och

att tillagningszonen kan aktiveras. Om det efter 10 minuter inte har registrerats nagot
kokkarl, slacks tillagningszonen automatiskt och kan férst tandas igen nar kontrollreglaget
har blivit omvridet pa “O” (slackt).
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RESTVARMEINDIKATOR
Om en tillagningszon fortfarande &r varm, varnas du om detta genom att den berérda zonens

restvarmeindikator lyser i displayen.

Undvik att réra vid spisplattan i tillagningszonomradet. Ha alltid barn under uppsikt i

narheten av spisen. Aven om symbolen lyser i displayen ar det alltid majligt att ateruppta
matlagningen bara genom att stélla det berorda kontrollreglaget pa énskat varmesteg.

Notera:

Sa lange restvarmeindikatorn lyser kan du anvanda restvarmen fran den/de varma zonen/
zonerna som sjudzoner. P& det séttet kan maten hallas varm och energiforbrukningen nere.
LAMPLIGT KOKKARL

Induktionssystemet fungerar bara vid anvandning av korrekt kokkérl avsedda fér matlagning
med induktion. Kokkarlets botten ska vara magnetisk for att kunna skapa det nédvandiga
elektromagnetiska falt som kravs vid induktionsuppvarmning (kan testas, om en magnet dras
till kokkérlets botten).

Kokkérl tillverkade av foljande material ar inte ldmpliga for matlagning med induktion:

. glas, trd, porslin, keramik, stengods

»  rostfritt stal, aluminium och koppar utan magnetisk botten

Sa hér kontrollerar du om ditt kokkarl kan anvéandas:

»  Testa botten av ditt kokkéarl med en magnet: om magneten dras till och kan sitta fast, kan
kokkarlet anvéndas.

*  Om du inte har en magnet till hands kan du halla lite vatten i botten pa& kokkarlet och
placera det pa passande tillagningszon. Sétt pa tillagningszonen, om symbolen for
registrering av kokkarl lyser i tillagningszon-displayen (i stéllet for varmestegs-
indikatorn), kan kokkérlet inte anvéndas.

Viktigt: tillagningszoner kan inte aktiveras om kokkarlets diameter ar for liten (symbolen a
for registrering av kokkarl kommer att lysa i kokzonsdisplayen) eller mdngden av magnetiskt
material i kokkérlet &r for liten. For korrekt anvandning av tillagningszonerna, folj anvisningar i
schemat nedan.

Induktionstillagningszon Rekommenderad minimumdiameter pa kokkarl

Framre till héger @ 160 mm 110 mm

Bakre till hoger @ 200 mm 145 mm
Bakre till vanster @ 160 mm 110 mm
Framre till vénster @ 200 mm 145 mm

Notera: Kokkarlet ska alltid placeras mitt pa tillagningszonen. Man kan anvanda kokkarl
med storre diameter an tillagningszonen, dock maste kokkarlets botten inte beréra nagon
av de andra tillagningszonerna.

Anvand alltid endast kokkarl med en tjock och helt plan botten.

Anvand aldrig kokkéarl med en in- eller utsvalld botten da detta kan resultera i
Overupphettning av tillagningszonen.

Notera:Vissa typer av kokkérl vasnas nar de placeras pa en induktionstillagningszon.
Detta betyder inte att det &r nagot fel och har ingen betydelse for matlagningen.
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KONTROLLREGLAGE

Tillagningszonerna stélls in individuellt med varsitt kontrollreglage placerat i
kontrollpanelen och processen styrs av det elektroniska systemet.

Om en tillagningszon slacks kommer det elektroniska systemet automatiskt att slacka den

efter ett fabriksinstallt tidsrum som beror pa det valda varmesteget.

NOTERA: Den fysiska kontrollknappen och symbolerna kan variera fran bilden.

S
Fig. 3.2a 6

Fig. 3.2b
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MAXIMAL TILLAGNINGSTID

Tillagningszonerna slacks automatiskt
efter ett, fabriksinstéllt tidsrum, om du
inom tidsrummet inte gor nagot.

Detta maximala tidsrum beror pa det
valda varmesteget som illustreras i
nedanstadende schema.

Varje gang du gor en andring via

en av kontrollreglagen, nollstalls
tillagningszonens maximala tillagningstid
till det ursprungliga tidsrummet.
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9 tillagningstid

360 min

360 min

300 min

300 min

240 min

90 min

90 min

90 min

90 min




VARMESTEG 1-9

Vrid kontrollreglaget medurs for att valja det 6nskade varmesteget mellan 1 (minimum)
och 9 (maximum).

Du kan nar som helst &ndra varmesteg genom att vrida kontrollreglaget antingen med-
eller moturs. Tillagningszon-displayen visar dig vilket steg du valt.

Tillagningszonen &r inte aktiverad

-

==
C 2
=
i}

Smaltning S&ser, smor, choklad
Ateruppvarmning Fardigréatter
2 -3 Sjuda Ris, pudding, socker, sirap
- Upptining Torkade gronsaker, fisk, frysta livsmedel
m Angning Gronsaker, fisk, kott
Vatten Angkokt potatis, soppa, pasta farska gronsaker
= = Medium tillagning Kaott, lever, agg, korv
b -1 Sjuda Gulasch
7.5 Tillagning Potatis
Stekning Biffar, omelett, friterade rakor
Koka i vatten Vatten

Fa en stor gryta med vatten att koka snabbt.

EXEMPEL PA VARMESTEG TILL OLIKA MATVAROR
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UPPKOKNIINGSAUTOMATIK

Nar uppkokningsautomatiken &r aktiverad varmer tillagningszonen automatiskt pa hogsta
varmenivan och skiftar darefter ner till det valda varmesteget for vidare tillagning.

Vrid kontrollreglaget moturs till zﬁ?bolen “A” for uppkokningsautomatik och slapp

knappen efter pipet; symbolen
ska du nu vrida om knappen till

lyser nu i tillagningszondisplayen. Inom 5 sekunder
et dnskade varmesteget (mellan 1-9). Nar du har valt det

onskade laget, kommer talet och symbolen ﬁ blinka skiftande i displayen.
Uppkokningsautomatiken kan aktiveras pa alla tillagningszonerna.

Nar funktionen ar aktiverat, ar det narsomhelst méjligt att skruva upp till ett hdgre
varmesteg men det ar inte majligt att skruva ned till ett lagre steg; om man skruvar ned
(moturs) pa kontrollreglaget, avbryts uppkokningsautomatiken.

Funktionen avbryts ocks& om man vrider kontrollreglaget till “O” (slackt) eller aktiverar
boosterfunktionen.

Notera: uppkokningsautomatiken ar tidsstyrt, inte temperaturstyrt.

Notera: Om kokkarlet tas bort fran tillagningszonen innan uppkokningsprogrammet &r
fardigt, aterupptas programmet med den resterande tiden, om kokkarlet sétts tillbaka pa
tillagningszonen inom 10 minuter.

BOOSTERFUNKTIONEN

Med denna funktion varmer tillagningszonen pa maximal booster-niva (hogre an den
nominella effekten) i maximalt 5 minuter. Funktionen kan t ex anvandas till att snabbt
varma upp en stor gryta med vatten.

For att aktivera funktionen vrids kontrollreglaget medurs till det maximala varmesteget
(9). Vrid dérefter knappen vidare medurs till symbolen “P” fér boosterfunktionen och
slapp efter pipet. Kontrollreglaget kommer automatiskt att vridas tillbaka till det maximala
varmesteget (9) och symbolen for boosterfunktionen ﬁ lyser nu i tillagningszon-
displayen.

Boosterfunktionen ar nu aktiverad. Funktionen kan bara aktiveras pa den framre vanstra
och den bakre hogra tillagningszonen.

For att avbryta funktionen ska du vrida kontrollreglaget moturs till ett Iagre varmesteg eller
avbryta tillagningszonen genom att vrida till “O” (slackt).

Funktionen kan saledes avbrytas genom att &nnu en gang vrida om knappen pa booster-
symbolen, varefter tillagningszonen kommer att fortsatta tillberedningen pa& varmesteg 9.

Notera: Om en tillagningszon fortfarande ar varm, &r det inte mojligt att aktivera
boosterfunktionen och symbolen kommer att blinka som tecken pa detta, om du forsoker.
| detta fall aktiveras tillagningszonen i stallet p& varmesteg 9.

Boosterfunktionen kan maximalt aktiveras i 5 minuter. Efter 5 minuter kan du aterigen
aktivera boosterfunktionen.

VIKTIGT: Boosterfunktionen ar bara lampligt till matlagning baserat pa vatten.
Anvand inte funktionen till uppvarmning av t ex olja till frityrstekning.
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MAXIMAL GALLANDE EFFEKT FOR
TILLAGNINGSZONERNA

Tillagningszonerna till resp. hdger och véanster styrs av
varsin separat induktionsprint. Den maximala géllande
effekten for varje induktionsprint &r 3700 W. R —
Om ett set tillagningszoner styrs av den ena r
induktionsprinten som totalt har behov for att anvanda
mer an 3700 W, prioriteras tillagningszonen med det
senast valda varmesteget.

Darfor blir effekten till den andra tillagningszonen
automatiskt reducerad. Skulle detta forekomma,
blinkar en figur i tillagningszon-displayen i 3
sekunder, déarefter visas automatiskt vilket varmesteg
tillagningszonen har reducerat till.

Styrs av induktionsprint 1

Styrs av induktionsprint 2

Detta betyder t ex att:

«  Om boosterfunktionen aktiveras for en tillagningszon styrd av en av de tva
induktionssprint, kan effekten for den andra tillagningszonen styrd av samma print,
falla till den effekt som skulle finnas tillgangligt.

¢ Om den totala effekten dverskriver 3700 W nar boosterfunktionen aktiveras for
en tillagningszon, samtidigt med att en annan tillagningszon ar tand, inaktiveras
boosterfunktionen och tillagningszonen anvander i stéllet den effekt som skulle
finnas tillganglig.

TERMOSAKRING

Induktionshéllen &r utrustad med en termosakring som ska skydda det elektroniska
systemet och sjélva tillagningszonen mot dverupphettning.

| handelse av 6verupphettning aktiveras en av foljande sakerhetsmekanismer automatiskt

av systemet:
. Boosterfunktionen inaktiveras, och effekten minskas;
e En eller flera av tillagningszonerna inaktiveras;

¢ Induktionshallens kylflakt aktiveras.

BARNSAKRING (LAS)

Nar induktionshéllen inte ar i bruk kan den lasas via barnlaset for att undga att barn
kommer till att aktivera tillagningszonerna.

Se forst till att alla tillagningszonerna ar slackta. Aktivera funktionen genom att vrida
bada kontrollreglagen som styr de vanstra tillagningszonerna éver mot vanster samtidigt

(instaliningen “A” ) och hall knapparna i denna position tills symbolen E lyser i
tillagningszon-displayen; slapp darefter de tva kontrollreglagen.

For att inaktivera barnlaset aterupprepas denna procedur tills symbolen lyser i
tillagningszon-displayen. Slapp darefter de tva kontrollreglagen.
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FELMEDDELANDESYMBOLER | TILLAGNINGSZON-DISPLAYEN

Felmeddelandesymbol Exempel Ldsning

1. Slack spisen och bryt
stromforsyningen.
2. Vantaicirka 1 minut, anslut

Erxx spisen igen och sétt pa
eller Ex (inte E2 eller tillagningszonerna.

EH) Vanta i ytterligare cirka 1 minut,
och om felmeddelandesymbolen
inte dyker upp igen, kan
tillagningszonerna nu anvandas.

. Om felmeddelandesymbolen inte
om displayen inte kan har forsvunnit repetera steg 1 till 3.
anvandas 5. Om problemet fortsatter far

induktionshéllen inte anvandas
(ugnen kan dock géarna anvandas),
och service ska kontaktas.

eller

E och 2 eller E och H blinkar véxelvis

vid en eller flera tillagningszoner.

Detta betyder att en eller flera av

tillagningszonerna ar éverupphettade.

1.  Slack tillagningszonen/zonerna
och latden/dem kylas av.

2. Om problemet fortsatter far
induktionshélleninte anvandas
(ugnen kan dock géarnaanvandas),
och service ska kontaktas.

E2

eller

EH

E6

Spisen &r felaktigt ansluten. Spisen ska
anslutas till korrekt strémanslutning av
en auktoriserad installator.

eller

om displayen inte kan
anvandas

Symbolen visar att det har blivit fel vid
en eller flera av tillagningszonernas
kontrollreglage.
1. Vrid kontrollreglaget om pa “O”
(slackt), stang av spisen och bryt
stromforsyningen.
Vanta i ca 1 minut, anslut spisen
igen och sétt pa tillagningszonerna.
Vanta i ca 1 minut till och om
felmeddelandesymbolen inte dyker
upp igen, kan tillagningszonerna
nu anvandas.
4.  Om felmeddelandesymbolen inte
har férsvunnit upprepa steg 1 till 3.
5. Om problemet fortsatter far
induktionshéllen inte anvandas
(ugnen far dock garna anvéandas)
och service ska kontaktas.

Symbolen till hdger
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SAKER ANVANDNING AV
INDUKTIONSHALLEN

e Se alltid till att du anvander det
korrekta kontrollreglaget till den
specifika tillagningszonen du 6nskar
att aktivera. Det rekommenderas att
placera kokkarlet pa tillagningszonen
innan du satter p& den samt att ta bort
kokkarlet igen sa& snart du har slackt
den.

e Anvand kokkarl med plan och jamn
botten. Ojamna och buliga kan repa
den glaskeramiska ytan. Se alltid till
att botten ar ren och torr.

»  Lamna aldrig vata eller fuktiga lock
pa induktionshallen. Det kan skapas
undertryck under locket vilket kan
skada glaset.

¢ Den glaskeramiska ytan och kokkarlet
ska vara rent. Se till att ta bort
eventuella matrester (speciellt om de
innehaller socker), smuts etc. med
korrekt rengdringsmedel.

»  Kokkarlets handtag far aldrig sticka
ut dver spisens kant da det ar risk for
att det kan valta ner. Se alltid till att
barn inte kan fa tag i kokkarlet.

e Luta dig aldrig in 6ver
tillagningszonerna nar de ar pa.

«  Tappa inte tunga eller skarpa féremal
ner pa den glaskeramiska hallen.
Om hallen gar sonder eller skadas
ska stromforsyningen brytas och
service kontaktas. Sadana skador
técks inte av garantin men ofta av din
hemforsakring.

e L&gg inte aluminiumfolie eller
plastféremal pa tillagningszonerna
nar de ar varma. Dessa material kan
brénna fast i ytan.

e Folj alltid rengéringsanvisningarna
noga.

Fig. 3.3

ANVND ALDRIG KOKKARL MED
MASKINPRODUKCERADE GROVA

CIRKULARA RAFFLOR

N

Fig. 3.4




RENGORING

Skrapalrepa inte spishéllen med
vassa foremal.

Anvéand aldrig spishéllen som
arbetsbord under matlagning.
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Se alltid till att spisen &ar avstangd innan rengoring pabarjas.
Ta alltid bort fastbrand mat med den tillhérande glaskeramiska skrapan.
Damm och matrester kan torkas bort med en fuktig trasa.

Anvand aldrig fratande eller kraftigt skurande rengéringsmedel d& dessa kan skada
induktionshallens yta.

Flackar efter dverkokning eller spill fran grytor (bla/vita flackar) kan med forsiktighet
torkas bort med skurmedel pa en fuktig trasa.

Rester av rengoringsmedel pa héllen ska torkas bort med en fuktig trasa.

Det rekommenderas starkt att man héller borta alla foremal som kan smaélta fran
spishéallen, t ex plast, aluminiumfolie, socker i fast eller flytande form.

Om négot av en olyckshandelse har smalt ner pa hallen ska det tas bort med

det samma (medan héllen fortfarande ar ljummen) med skrapan for att undvika

permanenta skador pa induktionshéllen. Se upp sé du inte branner dig pa den annu
varma spishallen.

Anvand aldrig knivar eller andra skarpa redskap da detta kan gora skador i den
keramiska hallen.

Anvand aldrig stalull eller slipsvamp till rengoring d& dessa kan orsaka repor som
inte kan repareras.

OBS! Nar du rengor induktionshallen med glasskrapan ska du vara forsiktig sa du
inte skadar spisens metallkanter runt om induktionshallen.

Fig. 3.5
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BESKRIVNING AV UGNEN UGNSFUNKTIONER
Med denna multifunktionsugn Uppvarmning och tillagning i
ar det mojligt att stalla in 8 olika multifunktionsugnen efter nedanstaende:

tillagningsprogram. Programmen &r
termostatstyrd och ugnen &r utrustad med
fyra varmeelement:

e L&gre varmelement

a. Over-/lundervarme
Varmen produceras av 6vre och lagre
varmeelement.

b. Varmluft med ringvarmeelement

+ Ovre varmeelement Vvarmen sands runt inuti ugnen via
e Grill-element ringvarmeelementen vilket ger en
«  Varmluft med ringevarmeelement snabb och jamn uppvarmning. Du kan

anvanda flera falshojder samtidigt.

c. Varmluft
Obs: Varmen produceras av 6vre och lagre
varmeelement och distribueras runt i

Fore forsta anvandning rekommenderas !
ugnen med flakten.

det att ugnen varmas upp pa over /

undervarme (=] vid max varme i ca d. Grill

60 minuter. Sedan vidare 15 minuter Varmen produceras av grillelementen.
pa varmluft med ringvarmeelement e. Grill + varmluft

och varmluft + grill . Detta eliminerar Varmen produceras av grillelementen
mojliga oljerester fran produktionen. och distribueras runt i ugnen med
Obs: Sorj for god ventilation i rummet flakten.

under denna procedur eftersom en stark f.  Upptining

lukt av oljerester kan utvecklas. Endast flakten aktiveras — inga
Rengdr ugnsutrymmet och tillbehér med varmeelement.

varmt vatten och diskmedel.

Forsiktig: Risk for brannskada! Barn har kansligare hud och reagerar kraftigare
an vuxna pa hoga temperaturer. Ugnen blir varm pa luckglaset, manéverpanelen
och vid angutslappet. Hindra darfoér barn fran att komma at ugnen nar den ar
inkopplad.

VARNING: Ugnsluckan ar varm. Ta tag i handtaget.

VARNING: Ugnsluckan stannar varm under anvandning.
Var noga inte att rora vid virmeelementen inne i ugnen.

VARNING: Téack inte ugnsvéaggarna eller basen med aluminiumfolie.
PLACERA ALDRIG matvaror, brickor eller aluminiumfolie i botten av ugnen.

37



® oc |
: .
0 *

@(\// \/\\/ 75(\{/\ 1
Q/\\ //\ @?IOOTX //A/zzs

N
2L X ® 5 2 200
= 150¥l7\5/
Fig. 4.1 ] Fig. 4.2

NOTERA: Den fysiska
kontrollknappen och symbolerna kan variera fran bilden.

TEMPERATURVALJARE

Stall in funktionsvéljaren pa 6nskad instéllning och temperaturvéljaren pa den 6nskade
temperaturen for aktivering av varmeelementen.

Varmeelementen aktiveras automatiskt beroende pa funktionsval.

Indikatorlampan ovanfor temperaturvéljaren tdnds nar ugnen slds pa och av nar den
Onskade temperaturen uppnas. Ljuset i indikatorlampan tands och slacks under tillagnin-
gen, vilket &r helt normal.

FUNKTIONSVALJARE
Funktionsvéljaren vrids medsols till den énskade funktionen.

8| UGNSLJIUS

Nar du staller in den har funktionen tander ljuset i ugnen. Ugnslampan tands s& snart en
tillagningsfunktion valjs.

— OVER-/UNDERVARME

Det 6vre och nedre varmeelementet aktiveras.
Varmen sprids genom naturlig konvektion. Temperaturen stélls in pad mellan 40 ° C och
max. varme med temperaturvaljaren. Ugnen férvarmas innan maten placeras i ugnen.
Rekommenderas for:
Livsmedel som krdver samma tillagning pa ut- och insidan, t.ex. stekar, revben, marang,
etc.
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;] UNDERVARME

Vid denna instéllning, ar det bara det nedre varmeelementet som ar tant.
Varmen fordelas genom en naturlig konvektion.
Temperaturen ska regleras mellan 40°C och maxlaget med temperaturreglaget.

Rekommenderas for:
For tillagning av ratter som kréaver hégre temperaturer genom undervarme.

<= JASNING - OVERVARME

Vid denna instéllning, ar bara det 6vre varmeelementet téant.

Varmen fordelas genom en naturlig konvektion.

Vid normal tillagning ska temperaturen regleras mellan 40°C och 250°C max.

Jasning gor vid 40°C.

Rekommenderas for:

Detta program &r sarskilt lampligt for tillagning av ratter som kraver hégre temperaturer
vid 6vervarme. for snabbare, jamnare jasning, alla typer av deg som innehaller mjol samt
farsk, hemlagad pasta.

|i| GRILL

Det infrardda varmeelementet &r tant.
Varmen sprids via stralning.
Grill ALTID med uagnsluckan stdngd och vélj temperatur med temperaturvéljaren mellan

40 °C och 225 °C.
Obs: Vi rekommenderar inte att grilla mer &n 30 minuter at gangen.

VIKTIGT! Ugnsluckan blir mycket varm under grillning. Hall barn borta fran den
varma ugnsluckan.
For ytterligare information, se: “Anvéandning av grillfunktionen”.

Rekommenderas for:
Intensiv grillning néar maten ska brynas, rostas, ha spréda ytor etc.

v

A | VARMLUFT + GRILL

Grillelementen och flakten aktiveras.

Varmen sprids huvudsakligen av stralning och flakten férdelar den sedan genom ugnen.
Temperaturen stélls in pa mellan 40 °C och 225 °C max.

Ugnen férvarmas 5 minuter innan maten placeras i ugnen

Grill ALTID med stdnagd ugnslucka.
Obs: Vi rekommenderar inte att grilla mer &n 30 minuter at gangen.

VIKTIGT! Ugnsluckan blir mycket varm under grilining. Hall barn borta fran den
varma ugnsluckan.
For ytterligare information, se: “Anvéandning av varmluft + grillfunktionen”.

Rekommenderas for:
Livsmedel som kraver snabb bryning pa utsidan men saftiga inuti, t.ex. biffar etc.
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;] UNDERVARME

Vid denna instéllning, ar det bara det nedre varmeelementet som ar tant.
Varmen fordelas genom en naturlig konvektion.
Temperaturen ska regleras mellan 40°C och maxlaget med temperaturreglaget.

Rekommenderas for:
For tillagning av ratter som kréaver hégre temperaturer genom undervarme.

<= JASNING - OVERVARME

Vid denna instéllning, ar bara det 6vre varmeelementet téant.

Varmen fordelas genom en naturlig konvektion.

Vid normal tillagning ska temperaturen regleras mellan 40°C och 250°C max.

Jasning gor vid 40°C.

Rekommenderas for:

Detta program &r sarskilt lampligt for tillagning av ratter som kraver hégre temperaturer
vid 6vervarme. for snabbare, jamnare jasning, alla typer av deg som innehaller mjol samt
farsk, hemlagad pasta.

|i| GRILL

Det infrardda varmeelementet &r tant.
Varmen sprids via stralning.
Grill ALTID med uagnsluckan stdngd och vélj temperatur med temperaturvéljaren mellan

40 °C och 225 °C.
Obs: Vi rekommenderar inte att grilla mer &n 30 minuter at gangen.

VIKTIGT! Ugnsluckan blir mycket varm under grillning. Hall barn borta fran den
varma ugnsluckan.
For ytterligare information, se: “Anvéandning av grillfunktionen”.

Rekommenderas for:
Intensiv grillning néar maten ska brynas, rostas, ha spréda ytor etc.

v

A | VARMLUFT + GRILL

Grillelementen och flakten aktiveras.

Varmen sprids huvudsakligen av stralning och flakten férdelar den sedan genom ugnen.
Temperaturen stélls in pa mellan 40 °C och 225 °C max.

Ugnen férvarmas 5 minuter innan maten placeras i ugnen

Grill ALTID med stdnagd ugnslucka.
Obs: Vi rekommenderar inte att grilla mer &n 30 minuter at gangen.

VIKTIGT! Ugnsluckan blir mycket varm under grilining. Hall barn borta fran den
varma ugnsluckan.
For ytterligare information, se: “Anvéandning av varmluft + grillfunktionen”.

Rekommenderas for:
Livsmedel som kraver snabb bryning pa utsidan men saftiga inuti, t.ex. biffar etc.
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@@ BROD/PIZZA - VARMLUFT

De 6vre och nedre varmeelementen + flakten aktiveras.

Varmen kommer fran det 6vre varmeelementet, och sprids runt i ugnen via flakten
(varmluft).

Temperaturen stélls in pa mellan 40 ° C och max. virme med temperaturvéljaren.
Rekommenderas for:

Stora mangder mat som kraver samma tillagning pa ut- och insidan t.ex. rull-stekar,
kalkon, kakor, etc.

@ VARMLUFT MED RINGVARMEELEMENT

Flakten och ringvarmeelementen aktiveras.

Varmen sprids genom forcerad konvektion ochTemperaturen stalls in pad mellan

40 ° C och max. varme med temperaturvaljaren.Férvarmning kravs inte med denna
funktion.

Rekommenderas for:
Livsmedel som kraver en spréd yta men mért inuti t.ex. lasagne, lamm, rostbiff, hela
fisken, etc.

% UPPTINING OCH ECO-FUNKTION

Med termostatknappen pé “ @ . Endast flakten aktiveras. Upptining gérs med vanlig
ventilation utan varme.

Rekommenderas for:

Snabb upptining av frysta matvaror. Berdkna ungeféar en timme for att tina ett kilo
matvaror.

Obs: Upptiningstiden beror pa flera faktorer sasom mangden och typen av mat.

ECO-FUNKTION (ENERGISPARANDE)

Den 6vre och nedre varmaren samt flakten kor. Varmen kommer fran den 6vre och
nedre varmaren och sands runt i ugnen via flakten (varmluft).

Denna funktion minskar produktens energifdrbrukning och ar speciellt [amplig for
skonsam tillagning av mindre mangder pa ett galler.

Det &r inte nodvandigt att forvarma ugnen. Anvands med stangd ugnslucka.
Tillagningstiden kan vara lite langre &n pa standard-ugnsfunktionerna.

Anvand inte denna funktion for att férvarma ugnen.

Lamplig for: Livsmedel med stor volym / kvantitet, som krdver samma interna och externa
temperatur; t ex grillat, kalkonlar, biffar, kakor etc.

PLACERA ALDRIG matvaror, brickor eller aluminiumfolie i botten av ugnen. Fara for
skador pa emaljen.
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TIPS OM TILLAGNING

KONSERVERING

Sterilisering av livsmedel fér konservering i
slutna konservburkar:

a. Vil [®] med funktionsvaljaren.

b. Valj 185 °C med temperaturvaljaren
och férvarm ugnen.

c. Fyll langpannan med varmt vatten.

d. Placera burkarna i langpannan. Se till
att de inte ar i kontakt med varandra.
Stall in temperaturen pa 135 ° C.

Nar sterilisering har borjat, nar innehallet i
burkarna bdérjar bubbla, stdéngs ugnen av.
Lat burkarna kyla.

TILLAGNING PA FLERA
FALSHOJDER SAMTIDIGT

Vid instalining pa eller @@ kan flera
olika matvaror tillagas samtidigt t.ex. fisk,
kakor och koétt utan matvarorna avger
smak och lukt till varandra.

Detta ar mojligt eftersom fetterna och
angorna oxideras nar de passerar genom
det elektriska elementet och darfor inte
fastnar pa maten.

For basta resultat bor du tanka pa foljande:

+  Tillagningstemperaturer pa olika livsmedel
bor ligga s néra varandra som mgjligt. De
bor i regel inte variera mer &n 20 ° C - 25
°C.

+  Mat ska sattas i ugnen beroende pa
lamplig tillagningstid.

Den har funktionen ar bade tids- och

energisparande.

FRASCHA UPP BRODET

Vélj@@ med funktionsvéljaren och stéll in
temperaturen pa 150 °C.

Brod kanns farskt igen om det gors vat
med nagra droppar vatten och sedan i
ugnen i 10 minuter vid max. varme.
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BRYNING

For att uppna en klassisk bryning &r det

viktigt att tanka pé& foljande:

«  Det rekommenderas att halla
temperaturen pa 180 °C - 200 °C.

«  Tillagningstiden beror pa mangd och
typ matvaror.

ANVANDNING AV GRILLEN
Forvarm ugnen ca 5 minuter.

Placera maten i ugnen sa nara
grillelementen som méjligt. LAngpannan
bor placeras under maten for uppsamling
av fett och saft fran kottet.

Grill ALLTID med ugnsluckan sténad.

GRILL + VARMLUFT

Install funktionsvaljaren pa .
Temperaturen ska regleras med
termostatknappen mellan 40°C och 225°C
max. Efter uppvarmning placeras maten i
ugnen. Ugnsluckan stdngs

och lat ugnen vara p4, tills grillningen ar
klar.

Genom att tillagga lite smor i slutet av
tillagningen kommer maten att f en utsokt
gyllen farg.

Grill ALLTID med ugnsluckan stédnad.

Grill ALLTID med ugnsluckan stanad.

Obs: Vi rekommenderar inte att grilla
mer an 30 minuter at gangen.

VIKTIGT! Ugnsluckan blir mycket
varm under grillning. Hall barn borta
fran den heta ugnsluckan.

VIKTIGT! Enheten blir valdigt varm,
speciellt vid tillagningszonerna. Det
ar darfor viktigt att barn halls borta
fran apparaten, nar den anvands.



UGNSTILLAGNING

Varm ugnen till dnskad temperatur. Nar
temperaturen ar uppnadd placeras maten
i ugnen. Stang av ugnen 5 minuter innan
tillagningstiden ar slut. Pa detta satt
utnyttjas eftervarmen.

TILLAGNINGSTABELL

Temperaturerna ar endast vagledande och
beror pa kvalitet och mangd. Kom ihag
att anvanda kokkarl som lampar sig for
ugnstillagning och justera temperaturen om

det behovs.

Matvaror Tillagningstemperatur
Lasagne 220°C
Baked pasta 220°C
Pizza 225°C
Ris 225°C
Bakad 16k 190°C
Spenat crépes 185°C
Graddpotatis 185°C
Fyllda tomater 180°C
Ostsoufflé 170°C
Ugnsbakad kalv 180°C
Grillade kalvkotletter 210°C
Kycklingbrdst med tomat 180°C
Grillad kyckling 190°C
Kottfarslimpa 175°C
Rostbiff 170°C
Kummel 175°C
Kaka 150°C
Plum pie 170°C
Syltkakor 160°C
Sockerkaka 170°C
Sot deg 160°C
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] X
JASNING —

Jasningsfunktionen halverar jastiden och gor degen jamn, elastisk och redo att knadas.
Med hjalp av var speciella funktion, jaser degen béttre och snabbare i ugnen, jamfort
med jasning pa koksbanken. Det ar tidsbesparande och hjalper dig att géra den perfekta
degen till valsmakande och valdoftande pizzor.

Lagg degen i en ugnsfast plast- eller glasbehallare och placera den pa ett grillgaller i
mitten av ugnen.

Vrid kontrollreglaget till “jas”-symbolen och stéll in temperaturen till 40 grader genom att
vrida det andra kontrollreglaget till termostatsymbolen.

Lat degen jasa i ugnen i minst 3 timmar, beroende pa typen av deg, vilket mjél som
anvants samt den omgivande temperaturen p& sommaren eller vintern. Degen &r klar, nar
den jast till dubbel storlek, och nar ytan kdnns mjuk och elastisk.
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_ ELEKTRONISK KLOCKA “TOUCH-KONTROLL"

14 109 8 76 13

-‘-‘-‘l
® O @J»» CD

11 1 2 3 4 5 12

Beskrivning av display-symboler:
On/Off

Tillagningstid

Slut pa tillagningstiden

Timer

Ugnstemperatur

AM/PM tid

Display-ljus

Akustisk signalvolym
Datuminstallning

10 Lasning av kontroll- touchpanel

©CoNoOr~WNE

Symboldversikt pa touchpanelen:

11. Programvéljare

12. Kontrollknapp ga tillbaka i alla installningar
13. Kontrollknapp ga framat i alla installningar
14. Meny

VIKTIGT: Vid anvandning av timer och vid halvautomatisk och automatisk
tillagning, kommer nedrékningsfunktionen med resterande tid att framga av
displayen.

OBSERVERA - VIKTIGT:
RENGORING AV ELEKTRONISK DISPLAY
Folj noggrant anvisningarna i avsnittet om “RENGORING OCH UNDERHALL”.
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“TOUCH-KONTROLL"” KNAPPAR

Touch-kontrollpanelen ska anvandas med fingrarna (med latt beréring pa knapparna).
Nar du anvander touch-kontrollpanelen, rekommenderas det att anvénda ett lite storre
omrade av fingret, inte bara fingerspetsen.

Program och meny: Efter uppstart inaktiveras ett val automatiskt efter 5 sekunder sedan
senaste tryck pa kontrollpanelen.

STALLA IN KLOCKAN

Vid forsta anslutning, eller efter ett stromavbrott, kommer order “OFF” att blinka pa
displayen och symbolen “ ” lyser. Justera tiden genom att trycka latt pa “+" eller
knapparna.

Viktigt: Ugnen fungerar inte, vid manuell tillagning, utan att du forst har stallt in
tiden.

“ ”

For att &ndra tidsinstallningen, nar apparaten redan &r installerad, tryck latt pa " =K
knappen i 2 sekunder, och tryck darefter pa knappen igen, till symbolen * " blinkar.
Justera darefter tiden inom 5 sekunder, genom att anvanda “+” eller “—" knapparna.
Viktigt: Det &r inte mojligt att justera tiden under ett pdgéende program.

ANVANDNING AV TIMER

Du kan anvanda timern nar som helst, &ven nar ugnen inte anvands.

OBSERVERA - VIKTIGT: Detta ar endast ett alarm, som INTE slacker ugnen eller
grillen.

KOM IHAG ATT SLACKA UGNEN/GRILLEN MANUELLT.

Det ar mojligt att stalla in timern pa upp till 23 timmar och 59 minuter.

1. For att stélla in timern, nar apparaten redan ar ansluten, tryck latt pa
" @ " knappen (flera ganger), tills A symbolen blinkar pa displayen. Stall
in timern (6ka antal minuter) inom 5 sekunder genom att anvanda “+” eller “—’
knapparna. Vid avslutad justering visas nedrékningen i displayen.

J

2. Vid avslutad nedréakning, avger timern ett pip-ljud och “ ﬂ "symbolen blinkar p&
displayen. Tryck latt pa vilken knapp som helst for att stanga av ljudsignalen, som
annars slutar av sig sjalv efter 7 minuter.

3. Slack ugnen manuellt (knappar och termostatknapp i OFF-position), om du inte
onskar att fortsatta manuell tillagning.

Nollstall nar som helst timern under drift pa féljande sétt:

1A. Endast timer-funktionen &r aktiv (ingen pagdende halvautomatisk eller automatisk
tillagning) tryck pa " @ " knappen i 3 sekunder.

1B. Vid pagdende halvautomatisk eller automatisk tillagning: tryck pa
" @ " knappen flera ganger, tills “ ﬂ ” symbolen blinkar pa displayen. Tryck darefter
pa “—” knappen inom 5 sekunder, tills " 00:00 " visas p& displayen.

2. Datum visas pa displayen.

46



HALVAUTOMATISK TILLAGNING

Anvands for att automatiskt slacka ugnen efter den énskade
tillagningstiden.

Kontrollera, att den korrekta tiden visas.

Det halvautomatiska tillagningsprogrammet kan stéllas in pa en max. tid pa 10 timmar.

1.
2.

1A.

1A.

Vélj funktion och temperatur (funktions- och temperaturreglage). Ugnen tands.
Tryck p&™" @ " knappen, tills " [2{ " symbolen blinkar pa displayen. Stall in
tillagningstiden (6ka minuter - om det behovs, ta hojd for férvarmningstiden) inom 5
sekunder genom att anvanda “+” eller “—". Vid avslutad justering visas nedrékningen
pa displayen.

Vid avslutad nedrakning slacks ugnen, timern avges ett pip-ljud,” 2] " symbolen
blinkar och ordet “End” visas pa displayen.

Vrid temperatur- och funktionsreglagen till Off-position.

Tryck pad™" @ " knappen for att inaktivera ljudsignalen (vilken annars slutar efter

7 minuter) och for att gora sa att programvaljaren atergar till manuell installning
(tiden visas pa displayen). Om ljudsignalen istallet inaktiveras med en av de andra
knapparna, tryck dven p& " () " knappen for att géra s& att programvéljaren tergar
till manuellt lage (tiden visas pa displayen).

For att annullera instéllningen for halvautomatisk tillagning:

Endast funktionen fér halvautomatisk tillagning &r aktiv (timern anvands inte): tryck
pa" @ " knappen i 3 sekunder " 5] " symbolen och ordet "End” visas i displayen.

Timern anvénds: tryck pd " (<) " knappen flera ganger tills " 5] " symbolen blinkar.
Tryck darefter p& “—" knappen inom 5 sekunder, tills " O0:00 " visas i displayen.
Byts ut efter nagra sekunder mot " [2] " symbolen och ordet “End”.

Tryck p& " () " knappen igen for att géra s& att programvéljaren atergar till manuellt
lage (datum visas i displayen). Om tillagningen ar klar, vrid temperatur- och
funktionsreglagen till OFF-position, annars fortsatter tillagningen och kom ihag att
slacka ugnen manuellt.

AUTOMATISK TILLAGNING

Anvand funktionen for automatisk tillagning for att starta ugnen automatiskt, tillagning,
och darefter slack ugnen.

Kontrollera, att den korrekta tiden visas.

1.
2.

Valj funktion och temperatur (funktions- och temperaturvaljare). Ugnen tands.

Valj din tillagningstid och ta om nédvandigt hojd for forvarmningstiden. Stall in
tillagningstiden som anges ovan under avsnittet “HALVAUTOMATISK TILLAGNING”.

Tryck pa " @ " knappen flera ganger, tills " ={ " symbolen visas i displayen. Stall
darefter in tiden, nar du onskar att slacka ugnen, genom att trycka pa “+” eller “—"
knappen.

Om inte tillagningsprocessen startar med en gang, kommer displayen att visa aktuellt
datum samt " [=] " och " =] " symbolerna. Ugnen slacks, men nu ar den installd pa
automatisk tillagning.

For att kontrollera tillagningstiden, tryck en gang pa " @ " knappen, " [©] " symbol
symbolen blinkar.

+ Fér att kontrollera avslutningstid, tryck flera ganger pa “ () “ knappen, tills  “={ *

symbolen blinkar.
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For att annullera programmet for automatisk tillagning, folj anvisningarna som beskrivs i
avsnittet om "HALVAUTOMATISK TILLAGNING”.

Vrid funktions- och temperaturreglagen till OFF-position, annars fortsatter tillagningen och
kom ih&g att slacka ugnen manuellt.

OBSERVERA — MYCKET VIKTIGT (AUTOMATISK ELLER HALVAUTOMATISK
TILLAGNING):

Ugnen fortsatter sitt program, &ven om det skulle uppsta ett kort strémavbrott. Om
avbrottet ar langre &an nagra fa sekunder, annulleras programmet for automatisk
tillagning. Om detta hander, vrid funktions- och temperaturreglagen till OFF-
position och upprepa om nédvandigt programmeringen.

PREFERENSER FOR ANVANDARINSTALLNINGAR

PROGRAMVALJARE “TOUCH-KONTROLL” KNAPPLAS

Detta program anvands till att férhindra att man genom en olyckshandelse trycker pa ett
av programmen och aktiverar eller andrar nagon funktion.

Knapplaset kan narsomhelst aktiveras, under pagdende tillagning eller med ugnen slackt.

For att l1asa:

. . . . 0 . . Pra
*  Tryck pa"e=" knappen i mer an 2 sekunder, tills " () " indikatorlampan boérjar att
blinka.
Tryck darefter pa “+” knappen for att aktivera knapplaset, ordet "On", visas pa
displayen. Vanta nagra fa sekunder, tills installningen &r klar. Nar denna funktion &r
aktiv, ar " @G " indikatorlampan tand.

For att l&sa upp:

(@)

«  Tryck p&" 3= " knappen i mer an 2 sekunder, tills * @ " indikatorlampan bérjar att
blinka. Tryck darefter pa “—" knappen for att inaktivera knapplaset, ordet "OFF"
visas i displayen. Vanta nagra sekunder, tills installningen ar klar. Nar denna funktion

inte ar aktiv, er " (=) " indikatorlampan slackt.

AKUSTISK SIGNAL-VOLYM

Det ar majligt att valja mellan tre olika toner.

e Tryckpa " =N knappen i mer an 2 sekunder, tryck darefter pA samma knapp flera
ganger, tills" ) " symbolen blinkar.

e Tryck pa “+” eller “—"; knappen,; displayen visar toninstéllningarna ("b-01”, "b-02"
eller "b-03").

e Den senast visade tonen forblir aktiv.
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DISPLAY-LJUS
Det ar mojligt att valja mellan 3 olika ljusnivaer.

«  Tryck pA " 3= " knappen i mer an 2 sekunder, tryck darefter pa samma knapp flera
ganger, tills " (D " symbolen blinkar.

e Tryck pd “+" eller “—" knappen; displayen visar display-ljus (“d-01", “d-02” eller “d-
037).

»  Det senaste visade ljusnivan forblir aktiv.

TIDSFORMAT
Det &r mojligt att vélja 24-timmars eller 12-timmars format.

»  For att aktivera 12 timmars formatet, tryck pa “+”, knappen i mer an 5 sekunder, tills
" "eller " PM " symbolen aktiveras.

«  FOr att aktivera 24-timmars formatet, tryck pa “+”, knappen i mer an 5 sekunder, tills"

Am " eller” PM " symbolen &r inaktiverad.
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: RENGORING OCH UNDERHALL

GENERELT

Se till att strdmmen avbryts innan

rengoring och underhall av spisen.

Det rekommenderas att rengdra spisen

nar den har svalnat. Speciellt de

emaljerade delar.

Avléagsna omedelbart rester

innehallande syra (citronsaft, vinager)

fran ytorna.

For att undvika skador pa ytorna

bor foljande medel och féremal inte

anvandas:

- rengdringsmedel som innehaller
soda, ammoniak, syra eller klorid

- kalklosande rengoringsmedel pa
ugnsfronten

- skurmedel i pulver eller flytande form

- rengoringsmedel som innehaller
I6sningsmedel

- rengdringsmedel for rostfritt stal

- diskmaskinsrengéringsmedel

- rengoringsmedel for glas eller
fonsterputsmedel

- rengoéringsmedel for
glaskeramikhallar

- hérda eller gamla disksvampar och

borstar eller anvanda svampar som

innehaller rester av skurmedel.
- reng0ringssvampar for
glaskeramiska ytor
- vassa metallskrapor
- stalull

- mekanisk rengoring pa vissa stallen,

exempelvis med putsmaskin eller
liknande ugnsrengoéringsmedel
- rostfria stalbollar*.
Anvand grytlappar néar du arbetar med
spisen.

VARNING: Efter korrekt installation
uppfyller spisen alla sédkerhetskrav inom
sin produktkategori. Se till att vara sarskilt
forsiktig med hanteringen av baksidan
och under spisen eftersom dessa ytor
inte ar avsedda for kontakt och kan darfor
innehalla skarpa kanter som kan orsaka
skada.

RENGORING AV ELEKTRONISK
TOUCH-KONTROLLPANEL

Rengdr kontrollpanelen med en mjuk trasa,
ljummet vatten och neutral tvallosning,
eller med en mjuk trasa och ett milt
rengoringsmedel (utan slipande effekt).
Var noga med att stryka trasan i en
riktning, under rengéringen. Torka

darefter displayen med en fuktig trasa och
eftertorka med en mjuk handduk.

VIKTIGT:

ANVAND INTE kloridhaltiga
rengdringsmedel, rengdringsmedel
med skurande effekt eller icke-neutrala
rengoringsmedel, d& dessa kan

orsaka bestaende skador och repor

pa apparatens yta. SPRAYA INTE
rengoringsmedel direkt pa displayen.

Viktigt: Tillverkaren / aterforsaljaren kan inte hallas ansvariga for skador som
uppstatt pa grund av felaktiga / olampliga rengéringsmedel.

VIKTIGT! Spisen blir mycket varm speciellt kring tillagningsomraden. Det ar
viktigt att barnet halls borta fran spisen nar den anvands.

Anvéand aldrig &ngrengérare for rengoring. Angan kan komma at strémférande
delar och orsaka kortslutning.

Anvand inte rengoringsmedel med slipande effekt eller vassa metallskrapor for att
rengodra ugnens glaslucka eftersom det kan repa glaset. Risk for produktskada.
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EMALJERADE DELAR

Alla emaljerade delar bor rengéras med
en svamp och tvalvatten. Anvand inte
rengoringsmedel med slipande effekt.

Vi rekommenderar att du anvander en
mikrofiberduk.

Matvaror med hogt syreinnehall sdsom
citronsaft, tomatsas, vinager, etc. kan
skada emaljytorna om de lamnas pa ytan
for lange.

KERAMISK INDUKTIONSHALL
—Ses 36

ROSTFRITT STAL OCH
ALUMINIUMDELAR OCH MALADE
DELAR

Rengdr delarna med lampliga
rengdringsmedel. Obs: Delarna far inte
rengoras i diskmaskin.

Torka grundligt torr.

VIKTIGT: Rengor forsiktigt alla delar for att
undvika repor. Vi rekommenderar att du
anvander en mjuk trasa och tvalvatten.

UGNSUTRYMME

Rengdr ugnen nar den har tillrackligt
svalnat.

Anvand varmt vatten och diskmedel. Folj
dessutom tillverkarens rad om lampliga
rengoringsmedel for rengdring av
ugnsutrymmet.

Anvand inte rengdringsmedel med
slipande effekt eftersom det kan repa ytan.
Obs: Tillverkaren / distributdren kan inte
hallas ansvarig for skador orsakade av fel
val av rengdringsprodukter.

Lat ugnen vara tillrackligt kall och se till

att vara sarskilt noga inte att rora de heta
varmeelementen inuti ugnen.
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UGNSSTEGARNA MONTERAS OCH AVLAGSNAS
¢ Montera ugnsstegarna med bifogade skruvar (Fig. 6.2).

«  Bakplat och grillgaller skjuts in i ugnsstegarna (Fig. 6.1).
Gallret maste positioneras med utdragsstoppunkten i sidan och bakkanten bak i
ugnen.

e Ugnsstegarna avlagsnas i omvéand ordning.

Bakkant Utdragsstoppunkt
— T~
S ==
= — — =
;/\ -

—
Fig. 6.1

Fig. 6.2
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BYTE AV UGNSLAMPAN

Varning: Var noga med att strémmen &r bruten, innan lampan byts ut. Fara for
elektrisk stot!

e Setill, att ugnen och varmeelementen ar kalla

*  Brytstrommen.
e Avlagsna lampskyddet “A” (Fig. 6.8).

e Byt ut halogenlampan “B” med en motsvarande lampa, som taler temperaturer pa
upp till 300 °C och med specifikationerna: 220-240 V, 50-60Hz och samma watteffekt
(stér pa sjalva lampan), som den defekta lampan.

VIKTIG VARNING: Byt aldrig lampan med bara hander; fingeravtryck kan skada
lampan. Hall alltid lampan med handskar eller en ren trasa.

*  Montera lampskyddet "A”.

Obs: Byte av glédlampan tacks inte av garantin

ljus i ugnsfacket sa att konsumenten kan se maten. Ej lamplig for /‘T/\
annan anvandning (t.ex. miljcbelysning). Denna produkt innehaller @:@
flera ljuskallor med energieffektivitetsklass G. A ,((\

//\ — FELAKTIGT

k\ Fig. 6.8

FORVARINGSLADA
Forvaringsladan finns under ugnen (Fig. 6.9).

Forvara inte brannbara material i forvaringsladan.

'//

‘ Fig. 6.9
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Fig. 6.5

MONTERA BORT UGNSLUCKAN

Folj instruktionerna nedan for att montera
bort ugnsluckan:

e Ugnsluckan 6ppnas helt (Fig. 6.5).

«  Laskrokarna “A” ppnas pa hoger och
vanster sida (Fig. 6.6).

e Tatag i ugnsluckan som illustrerad pa
Fig. 6.8.

»  Forsiktigt stangs ugnsluckan tills
vanster och hdger laskrokar fastas till
gangjarnen “A” pa ugnsluckan (Fig.
6.5, 6.7).

*  Avlagsna ugnsluckan “C” som
illustrerad pa (Fig. 6.9).

e Placera ugnsluckan pa en mjuk yta.

e Ugnsluckan monteras i omvéand
ordning.

Viktigt!
Hall alltid ett sakert avstand till ugnens
gangjarn och vara sarskilt forsiktig med
placeringen av dina hénder.

Om gangjarnen inte
ar korrekt fastade
kan de plotsligt
lossna. Risk for
person- och/eller
produktskada!

Fig. 6.9




MONTERING AV UGNSLUCKAN

1. Hall fast ordentligt i ugnsluckan (Fig. 6.14).

Montera som illustrerad pa Fig. 6.15. Se till att ugnsluckan lasas fast i beslaget.
Oppna ugnsluckan helt.

Laskrokarna "A” pa vanster och hoger sida stangs som illustrerad pa Fig. 6.16.
Stang ugnsluckan och kontrollera att den &r korrekt monterad.

ok DN

Fig. 6.14

<
by

—

Fig. 6.15 Fig. 6.16




Tillverkaren/distributéren kan inte hallas ansvarig for person och-/ eller produktskador som orsakats av instruktionerna
i bruksanvisningen inte foljs.
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