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Baste kund,

Tack for att du har kopt var produkt.

Nedanstaende anvisningar och sakerhetsinstruktioner ar gjord
for din och andras sékerhet. De gor att du kan dra full nytta av
spisen.

Denna bruksanvisning &r en del av enheten och bor
forvaras i sin helhet och vara latt tillganglig under hela
livslangden av spisen. Vi rekommenderar att du l&ser den har
bruksanvisningen noga innan du anvander apparaten.

Spisen ar avsedd for foljande funktioner: matlagning och
uppvarmning av mat. All annan anvandning av apparaten anses
som felaktig.

Tillverkaren / distributoren fransager sig allt ansvar for
obehorig anvandning.

CE-KONFORMITETSFORKLARING

®* Denna spis ar designad uteslutande for matlagning i ett privat hushall. All annan
anvandning (t ex till uppvarmning av en lokal) ar felaktigt och farligt.

®  Spisen ar konstruerad, tillverkad och marknadsfort enlighet:

- Safety requirements of the “Gas” Regulation (EU) 2016/426;
- Sakerhetskraven i EU-direktivet “Low Voltage” 2014/35/EU; @
- Skyddskraven i EU-direktivet “EMC” 2014/30/EU, € @

- Kraven i EU-direktivet 93/68/EEG;
- Kraven i EU-direktivet 2011/65/EU.

MILJOSKYDD ENLIGT EC-DIREKTIV 2012/19/EC
«  Emballaget ar utvald utifrdn miljosynpunkt och &r atervinningsbar.

«  Produkten innehaller delar, som kan skada miljon, om de
bortskaffas pa felaktigt satt. Delarna ar nddvandiga for produktens
funktionalitet.

¢ Produkten for inte bortskaffas tilsammans med vanligt
hushallsavfall.

e Var noga med att lamna in den kasserade produkten pa narmaste

atervinningsstation —



SAKERHETSANVISNINGAR

VIKTIGT: Spisen ar avsedd for foljande funktioner:
matlagning och uppvarmning av mat. All annan
anvandning av apparaten anses som felaktig. Spisen
far inte anvandas for kommersiellt bruk. Tillverkaren/
distributoren fransager sig allt ansvar for obehorig
anvandning.

Las bruks- och monteringsanvisningen noga innan spisen

tas i bruk.

Det ar viktigt eftersom den innehaller information om
inbyggnad, sakerhet, anvandning och underhall. Genom
att lasa bruksanvisningen noga kan du férhindra olyckor
och skador pa spisen.

Spara bruks- och monteringsanvisningen och dverlamna
den vid eventuellt dgarbyte.

Anvandningsomrade
Spisen ar inte avsedd att anvandas utomhus.

Personer, sarskilt barn, som inte kan anvanda spisen pa ett sakert sétt,
far endast anvanda den under uppsikt av en vuxen person.

Om det finns barn i hemmet

Barns hud &r kansligare fér hoga temperaturer an for vuxna. Spisen
blir varm pa héllen, ugnsluckan, kontrollpanelen och dar angan sénds
ut ur ugnen. Se till att barn inte kommer i nérheten nar spisen ar i bruk.
Lat aldrig barn leka med spisen.

Barn fran atta ar och uppat far anvanda, rengora eller underhalla
gashallen utan uppsikt endast om de blivit instruerade om gasspisen
sa val att de kan anvénda, rengora och underhalla den pa ett sékert
satt. Barn maste kunna se och forsta riskerna med att anvanda
gashallen pa ett felaktigt satt om de ska anvanda den.

Gashéllen blir mycket varm nar den anvands och fortsatter att vara sa
en stund efter det att den har stangts av. Se till att barn inte befinner
sig i narheten av gashéllen forrén den &r sa pass kall att det inte langre
foreligger nagon risk for brannskada.

Forvara inte foremal bakom eller ovanfor gashallen som kan intressera



barn. Barn kan da lockas att klattra upp pa den. Risk for brannskada!
Se till att barn inte kan dra ner kastruller och pannor fran gashallen.
Vrid kokkarlets handtag at sidan 6ver bankskivan for att undvika brann-
och skallskador! Det finns speciella kastrullskydd att satta framfor
hallen (séljs i fackhandeln).

Forpackningsdelar (som exempelvis folie och frigolit) kan vara farliga
for barn. Risk for kvavning! Férvara forpackningsdelar utom réackhall
for barn och kasta dem snarast mgjligt.

Teknisk sakerhet

Kontrollera spisen med avseende pa synliga yttre skador innan den
monteras. En skadad spis far under inga omstéandigheter tas i drift. En
defekt spis kan utgtra en sakerhetsrisk.

Spisens elektriska sdkerhet garanteras endast om den ansluts till

ett jordat eluttag som ar installerat enligt gallande foreskrifter. Det

ar mycket viktigt att denna grundldggande sékerhetsforutsattning ar
uppfylld. Lat i tveksamma fall en fackman kontrollera installationen.
Tillverkaren/distributéren ansvarar inte for skador som har uppstatt pa
grund av att jordad kabel saknas eller att det har uppstatt ett brott pa
kabeln (till exempel elektriska stotar).

Innan gashallen ansluts maste uppgifterna om anslutning (spanning
och frekvens) pa dess typskylt jamféras med dem som géller for
elnatet pa uppstaliningsplatsen. Dessa data maste ovillkorligen
overensstamma for att inga skador ska uppsta pa gashallen. Lat i
tveksamma fall en behorig fackman kontrollera installationen.
Gasanslutningen maste utforas av en behdrig fackman. Om
stickproppen avlagsnas och spisen ska ha fast anslutning maste den
byggas in och anslutas av en behorig fackman. Anlita endast fackman
som har kunskaper om géallande féreskrifter. Tillverkaren/distributéren
ansvarar inte for skador som har uppstatt pa grund av felaktig
inbyggnad eller anslutning.

Oppna aldrig gasspisens holje. Kontakt med stromférande anslutningar
och andring av gasspisens elektriska och mekaniska konstruktion kan
vara farlig och eventuellt leda till funktionsstorningar.

Installations-, underhalls- och reparationsarbeten far endast utféras av
auktoriserad fackman.

Ej fackmassigt utforda installationer, underhallsarbeten och



» reparationer kan medfdra allvarlig fara for anvandaren for vilka
tillverkaren/distributéren inte ansvarar.

+ Vid installations- och underhallsarbeten samt vid reparationer maste
gastillforseln till gasspisen stangas av och spisen skiljas fran elnatet.
Gasspisen ar endast spanningsfri i nagot av féljande falll:

- Nar huvudstrommen ar avstangd.

- Nar sakringarna ar helt urskruvade.

- Nar anslutningskabeln ar utdragen ur eluttaget. Dra inte i
anslutningskabeln utan i stickproppen for att bryta strommen.

« Defekta delar far bara ersattas med originalreservdelar. Endast vid
anvandning av originalreservdelar garanterar tillverkaren att alla
sakerhetskrav uppfylls.

« Gasspisen ar inte avsedd att anvandas med ett externt tidur eller ett
separat fjarrstyrningssystem.

« Om anslutningskabeln skadas maste den ersattas av en speciell
anslutningskabel.

« Gasspisens elanslutning far inte ske via grenuttag eller
forlangningskabel eftersom de inte garanterar den nédvandiga
sakerheten (det finns till exempel risk for Gverhettning).

« Tainte gasspisen i drift om nagot ar defekt eller stang av den direkt.
Skilj gasspisen fran elnatet och stang av gastillférseln. Kontakta
service.

Anvandning

« Gashallen blir mycket varm nér den anvénds och fortsatter att vara sa
en stund efter det att den har sténgts av. Se till att inte ta pa gashallen
sa lange den ar varm.

« Tack alltid gaslagorna med kokkarl. Om en flakt ar monterad ovanfor
gashallen kan delar av flakten bli forstérda av de heta lagorna eller il
och med bdrja brinna.

 Lamna inte gashallen utan uppsikt nar den ar i drift! Overhettat fett
eller olja kan antdndas och borja brinna.

» FOrsok inte att slacka elden med vatten om fett eller olja skulle
antandas! Kvav elden med exempelvis ett lock, en fuktig trasa eller
liknande.

« Vid grillning kan det som grillas borja brinna om det far sta inne for
lange. Hall alltid de rekommenderade grilltiderna.



Vissa livsmedel blir snabbt torra nér de grillas och kan darfor lattare
borja brinna av de hdga grilltemperaturerna. Anvand aldrig nagon
grillfunktion for att gradda brod eller for att torka blommor, kryddor eller
liknande.

Om du anvander alkohol vid tillagningen, tank da pa att den dunstar
vid hoga temperaturer. Angan som bildas kan borja brinna nér den
kommer i kontakt med varmeelementen.

Nar restvarme anvands for att varmhalla mat kan det handa att det
uppstar korrosion i ugnen pa grund av den hoga luftfuktigheten.
Dessutom kan mandverpanelen, bankskivan eller inbyggnadsskapet ta
skada.

Mat som halls varm eller férvaras i ugnsutrymmet kan torka och
fuktigheten fran maten kan leda till korrosion i ugnen. Tack darfor 6ver
maten.

Den varme som uppstar kan leda till att det bildas sprickor i
ugnsbottens emalj. Lagg aldrig aluminiumfolie eller liknande pa
ugnsbotten. Stall inga grytor, stekpannor, kastruller eller bakplatar
direkt pa ugnsbotten.

Emaljen kan ta skada om man for ofta skjuter kastruller och sa vidare
over botten. Om du forvarar kastruller och stekpannor i ugnsutrymmet,
skjut dem inte Gver ugnsbotten.

Kall vatska som hamnar pa heta ytor bildar anga som kan leda till
skallskador. Dessutom kan emaljerade ytor ocksa bli skadade av
plotsliga temperaturvaxlingar. Hall aldrig kall vatska direkt pa varma
emaljerade ytor.

Det ar viktigt att temperaturen i maten blir jamnt férdelad och ar
tillrackligt hog. Ror om i maten for att fordela varmen.

Anvand bara plastmaterial som tal att anvandas i ugn eftersom

annat material smalter och forstor ugnen eller bérjar brinna. Beakta
plastgodstillverkarens anvisningar.

Du kan skada dig eller snubbla 6ver ugnsluckan nar den star 6ppen.
Lat darfor inte luckan sta 6ppen i onddan.

Stall eller satt dig inte pa den 6ppna luckan och stéll heller inga tunga
saker pa den. Se ocksa till att inte klamma nagot mellan ugnsluckan
och ugnsutrymmet. Ugnen kan skadas.

Anvand inte spisen for att varma upp rum. De hdga temperaturerna
kan fa lattantandliga foremal i narheten av spisen att borja brinna.



Dessutom kan spisens livslangd forkortas.

Flambera aldrig under en flakt. Lagorna kan orsaka brand i flakten.
Skydda handerna vid matlagning genom att anvanda grytvantar,
grytlappar eller liknande for att ta i varma foremal. Se till att dessa
textilier inte kommer i narheten av gaslagorna. Anvand darfér inte
alltfor stora grytlappar, diskhanddukar eller liknande. Se aven till

att textilierna inte &r blota eller fuktiga. Ar de blota eller fuktiga leds
varmen battre vilket kan orsaka brannskada.

Anvand inte gashallen som férvaringsyta. Om gashallen kopplas in av
misstag eller om den fortfarande ar varm finns risk for att foremalet,
beroende pa material, blir varmt (risk for brannskada!), borjar smalta
eller brinna.

Tack aldrig dver gashéllen exempelvis med en kdkshandduk eller folie.
Om gashallen kopplas in oavsiktligt eller om restvarme finns kvar finns
risk att materialet fattar eld, gar sonder eller smaélter.

Anvand inte tillagningskarl av plast eller aluminiumfolie. Dessa material
smalter vid hdga temperaturer. Dessutom foreligger brandrisk!

Varm inte stangda behallare, som till exempel konservburkar, pa
gashéllen eller i ugnen. Behallare och burkar kan explodera pa grund
av overtrycket som bildas och darigenom uppstar risk for skador och
skallning!

Tand gashallen forst nar alla brannardelar ar ordentligt ihopsatta.
Anvand endast kokkarl vars bottendiameter verensstammer med

de angivna matten. Om kokkarlets bottendiameter ar for liten star
kokkarlet inte tillrackligt sdkert. Om for stora kokkéarl anvands kan

den heta gasen som strommar ut at sidorna under kokkérlet skada
vred, bankskiva eller panelkladd véagg som inte &r varmebestandig.
Tillverkaren/distribut6ren tar inte pa sig ansvaret for den typen av
skador.

Anvand endast det bifogade gallret. Kokkarlet far inte stallas direkt pa
brannaren.

Forvara inte lattantandliga foremal i narheten av gashallen.

Fettstank och andra antandliga (livsmedels-)rester bor alltid tas bort sa
fort som méjligt fran gashallen. Annars foreligger risk for brand.

Placera gallret lodratt for att undvika repor.
Anvandning av en gashall leder till att det bildas varme, fukt och



forbranningsrester pa uppstaliningsplatsen. Se till att rummet déar
gashallen star ar val ventilerat. Vadra, éppna ventilationsdppningar
eller sla pa flakten.

* Om gashéllen anvands intensivt under en langre period kan en dkad
ventilation behévas, till exempel genom ett 6ppet fonster eller att
spisflakten stalls in pa en hogre effekt.

» Anvandning av en gashall leder till att det bildas varme, fukt och
forbranningsrester pa uppstaliningsplatsen. Se till att rummet déar
gashallen star ar val ventilerat. Vadra, éppna ventilationsdppningar
eller sla pa flakten.

* Om du anvander elektriska apparater, som exempelvis en elvisp, i
narheten av gashallen, se da till att anslutningskabeln inte kommer i
kontakt med den heta gashallen. Kabelns isolering kan skadas. Risk
for elektriska stotar!

* Om det finns en lada under ugnen far varken sprayburkar eller
lattantandliga vatskor eller andra brannbara material férvaras i denna.
Eventuella besticklador maste vara av varmebestandigt material.

» Anvand inga grytor, stekpannor eller grillstenar som ar sa stora att de
tacker flera brannare. Den varme som bildas kan skada gashallen.

* Om gashéllen inte har anvants under en langre tid ska den rengdras
grundligt innan den ater tas i drift och dessutom ska dess funktion
kontrolleras av en auktoriserad fackman.

» Apparaten ska anslutas till det fasta elnatet med en huvudkontakt.
Anslutningen ska utforas enligt alla gallande anslutningsregler.

» VARNING: Apparaten och apparatens tillgangliga delar kan bli mycket
varma, nar apparaten anvands.
Var noga med att inte rora vid varmeaggregaten.
Barn yngre an 8 ar ska hallas pa sakert avstand eller hela tiden hallas
under uppsyn.

* VARNING: Anvand endast sakerhetsutrustning for barn som
ar konstruerad av tillverkaren eller specificerad som lamplig i
bruksanvisningen for apparaten.

Anvandning av felaktig utrustning kan medféra risk for olyckor.

Rengdring och skotsel

« Angan frén en &ngrengorare kan komma at spanningsforande delar
och orsaka kortslutning. Anvand aldrig &ngrengérare for rengdring av
ugnen.



Repa inte luckglaset.

Anvand inte skurmedel, harda svampar eller borstar och inga vassa
metallskrapor for att rengora ugnsluckan.

Ugnsstegarna kan tas ut for rengdéring (se avsnittet “Rengdéring och
skotsel”). Montera dem sedan korrekt och anvand aldrig ugnen utan
monterade ugnsstegar.

FORSIKTIGHET: Tillagningen ska Gvervakas kontinuerligt. Detta géller
aven for en snabb / kort tillagning.

Produkten far inte installeras bakom en dekorativ dérr/lucka. Fara for
dverupphettning.

Var noga med att satta in ugnstillbehdret korrekt enligt sida 47.
VIKTIGT: Ugnshyllorna (for vissa produkter tillhandahalls endast en
hylla) har inte utformats for att placera maten direkt pa sjalva hyllan.
Né&r du lagar mat, placera alltid maten i speciella behallare eller
anvand sarskilda material som &r lampliga for kontakt med maten.

Om stromsladden &ar skadad ska den bytas ut av en auktoriserad
tekniker. Garantin bortfaller, om detta inte foljs.

Tillverkaren/distributéren tar inget ansvar for skador som har uppstatt pa grund
av att sékerhetsanvisningarna och varningarna inte har foljts.
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ENERGIMARKNING/EKODESIGN

Kommissionens delegerade forordning (EU) nr 65/2014 (om komplettering av
Europaparlamentets och radets direktiv 2010/30/EU).

Kommissionens foérordning (EU) nr 66/2014 (om genomfdrande av Europaparlamentets
och radets direktiv 2009/125/EG).

Hanvisning till de mat- och berakningsmetoder som anvands for att kontrollera
Overensstammelsen med ovanstadende krav:

Norm EN 60350-1 (elektriska ugnar).
Norm EN30-2-1 (hallar: gasbrannare).

ANVANDNING AV APPARATEN, ENERGISPARTIPS

UGN

Kontrollera att ugnsluckan alltid sténgs ordentligt och att ugnsluckans packning &r hel
och ren. Under anvandning, 6ppna ugnsluckan endast nér det &r absolut nédvandigt
for att undvika varmeforluster (for vissa funktioner kan det vara nédvandigt att
anvanda ugnen med luckan delvis 6ppen, kontrollera ugnens bruksanvisning).

Stang av ugnen 5-10 minuter fore slutet av den teoretiska koktiden for att atervinna
den lagrade varmen.

Vi rekommenderar att du anvander ugnssakra karl och att justera ugnstemperaturen
under tillagningen om det behdvs.

HALL
GASBRANNARE

Det ar viktigt att diametern pa karlet ar anpassad till brannaren for att inte forbruka
ondadigt mycket energi. Ett litet karl pa en stor bréannare gor inte att du nar
kokpunkten snabbare eftersom varmeabsorption av en flytande massa beror pa
volym och ytan p& kérlet.

Undvik att lata en brannare sta pa utan att nagot karl ar placerat pa den.
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INSTALLATIONSANVISNING

VIKTIGT!

e Denna apparat ar endast avsedd for anvandning i privata hushall och far inte
installeras pa andra platser.
Garantin bortfaller, om inte ovanstaende foljs.

e Installationen ska utféras av en auktoriserad fackman enligt gallande lagar och regler i
installationslandet. Tillverkaren/aterforsaljaren kan inte héllas ansvariga for produkt och/
eller personskada som uppstatt pa grund av felaktig installation.

Underlatenhet att folja ovan tacks inte av garantin.

»  Ejfackmaéssigt utférda installations-, underhalls- och reparationsarbeten kan medféra
allvarlig fara for anvéndaren for vilka tillverkaren/distributéren inte ansvarar.

e Obehdrig service eller reparation innebar en risk fér explosion, elektrisk stét och
kortslutning, vilket kan leda till personskada eller skada pa enheten. Sadana uppgifter
far endast utforas av auktoriserade servicetekniker.

»  Bryt alltid strommen innan installation, reparation och underhall.

e Viktigt: Anvandning av lampliga skyddsklader / handskar rekommenderas vid
hantering eller reng6ring av apparaten.

« Sidovaggar far inte vara hogre an spisen och maste kunna téla temperaturer pa
upp till 70 °C 6ver rumstemperatur.

« Installerainte spisen i narheten av lattantandliga foremal t.ex. gardiner.

e Vissa modeller ar utrustade med en skyddande film pa rostfritt stal- och

aluminiumdelar.
Denna film maste tas bort innan apparaten anvands.

VARNING: Efter korrekt installation uppfyller spisen alla sékerhetskrav inom sin
produktkategori. Se till att vara sarskilt forsiktig med hanteringen av baksidan
och under spisen eftersom dessa ytor inte ar avsedda fér kontakt och kan darfor
innehalla skarpa kanter som kan orsaka skada.
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__INSTALLATON

Installationen maste utféras enligt Fig. 1.1a eller Fig. 1.1b fér 6verhettningsskydd av ytor

nara spisen.

Det maste vara min. 200 mm mellan spisen och sidovaggen som ar hégre an spisen (Fig.
1.1a och Fig. 1.1b).
Om béankskivan nara spisen har palimmat laminat méste laminat och lim vara

varmebestandiga.

Det maste vara min. 500 mm mellan gardiner och spis.

Om spisen installeras pa en upphdjd plattform ska spisen sakras.

N

:

B

Ytor nara spisen maste vara
varmebestandiga.

Sidovaggar far inte vara
hogre an spisen och maste
kunna tala temperaturer
pa upp till 70 °C 6ver
rumstemperatur.

Installera inte spisen i
narheten av lattantandliga
foremal t.ex. gardiner.

m Klass1l

(Fig. 1.1a)

Gasanslutning med
gummislang maste vara synlig
och lattillganglig. Annars
anvands styvt ror / flexibel
metall slang.

De intilliggande elementen far
inte vara hogre an héallen pa
spisen.

Var noga med, att det &r minst
2 cm avstand mellan héallen
och de omgivande skapen. De
intilliggande skapen far inte

vara hdgre an hallen.

m Klass 2
m Underklass 1
(fig. 1.1b)

Gasanslutning med styvt ror /
flexibel slang.
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MONTERING AV DE
HOJDJUSTERBARA BENEN

De hojdjusterbara benen maste installeras
pa spisen innan anvéandning (Fig. 1.2).
Spisen positioneras pa baksidan pa en bit
kartong eller frigolit sa bottnen synliggors.
Skruva loss de fyra hojdjusterbara benen
pa spisen (Fig. 1.3).

NIVELLERING AV SPISEN

Justera hojden pa spisen genom att vrida
den lagre delen av benen (Fig. 1.4).

Fig. 1.2

T
b

Fig. 1.4

MONTERING AV BAKKANT

Innan installation av spisen monteras

bakkanten “C” (fig. 1.5).

Bakkanten “C” &r positionerad bakom

spisen

1. Innan montering avlagsnas den
skyddande filmen.

2. Avlagsna de tva distanshallarna “A”
och skruven “B” fran spisens baksida.

3. Montera bakkanten som illustrerad
pa Fig. 1.5 med skruven “B” och
distanshallarna “A”.
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SPISEN FLYTTAS

VARNING: Det maste vara tva personer som hojer spisen till uppratt lage. Detta
skyddar de hojdjusterbara benen fran skador (Fig. 1.6). Skjut inte spisen péa plats
eftersom detta kommer att skada spisens bas och ben!

ADVARSEL VARNING
Dra eller lyfta aldrig i ugnsluckans Dra aldrig i spisen nér den flytts (Fig.
handtag nar spisen hdojs eller lyftas pa 1.8). Se till att benen lyfts ovanfor
plats (fig. 1.7). golvytan (fig. 1.6).

Fig. 1.7

Fig. 1.8




ANTI-TIPPBESLAG
Varning: Denna spis maste sakras for att forhindra att den oavsiktligt tippar. Fasta
darfor anti-tippbeslaget pa baksidan av spisen till vaggen.

S& har monteras anti-tippbeslaget:

1. Nar du har valt plats for spisen markeras placeringen for de tva skruvarna till anti-
tippbeslaget pa vaggen. Se Fig. 1.9.

2. Borra 2 x 8 mm hal i vdggen och montera de medféljande pluggarna.
VIKTIGT! Innan borrning, se till att du inte gor skada pa ror eller ledningar.

3. Anti-tippbeslaget monteras l6st pa vaggen med de tva skruvarna.

4. Flytta spisen mot vaggen och justera hojden pa anti-tippbeslaget med halen pa
spisen. Se Fig. 1.9.

5. Fasta skruvarna.

6. Skjut spisen intill vaggen pa sa sétt att anti-tippbeslaget ar helt inford i halet pa
spisens baksida.
VIKTIGT! Nar spisen skjuts pa plats ar det viktigt att varken elkabeln eller
gasslangen klams i beslaget.

=
=

Fig. 1.9
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VENTILATIONSKRAV

Spisen maste installeras av en behorig elektriker och maste ske enligt med
géllande regler om ventilationskrav. Anvéandning av en gasspis leder till att det
bildas varme, fukt och férbranningsrester pa uppstéaliningsplatsen. Se till att
rummet dar gasspisen star ar val ventilerat. Vadra, 6ppna ventilationséppningar
eller sla pa flakten. Om gasspisen anvands intensivt under en ldngre period kan en
okad ventilation behodvas, till exempel genom ett 6ppet fonster eller att spisflakten
stélls in pa en hogre effekt.

VAL AV LAMPLIG UPPSTALLNINGSPLATS

Rummet déar spisen installeras bor ha en naturlig lufttillférsel enligt lokala foreskrifter.
Lufttillférseln maste komma fran en eller flera ventilationséppningar i yttervaggen pa min.
100 cm? (eller enligt gallande lagar och regler i uppstallningslandet).
Ventilations6ppningarna bor géras sa nara golvet som majligt och foretradesvis pa
motsatta sidor av flakten.

Ventilations6ppningarna, inomhus och utanfor, far under inga omstandigheter blockeras.
Om dessa Oppningar inte ar mojliga ar det nodvandigt att lufttillforseln kan komma fran
angransande utrymmen med ventilation (inte i sovrummet) enligt géllande lagar och
forordningar. | det har fallet kan det sléppa in luft genom kdksdorren.

Det maste finnas ett avstand pa minst 650 mm mellan spishéllen och alla typer av
vaggskap eller flaktar som ar placerade ovanfor (se fig.1.1a).

FLAKTKAPA / FLAKT

En flaktkapa med utluftning rakt ut i det fria kravs enligt gallande lagar och férordningar
(Fig. 1.10).

Om det inte finns ndgon maojlighet till en flaktkapa installeras en flakt pa yttervaggen eller
ett fonster.

Flakten bor ha kapacitet per. timme att cirkulera luft 3-5 ganger den totala volymen av
koket. (Fig. 1.11).

Flakten far endast installeras i rummet om det finns lampliga luftkanaler for lufttillférseln
som beskrivs i avsnittet “Val av Iamplig uppstéallningsplats.”

Flaktkdpa med

utluftning rakt ut i
det fria /

El-flakt

H min 650 mm

Ventilationsdppning
Ventilationsdppning

Fig. 1.10
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| GASENWET |

VIKTIGT!

¢ De intilliggande vaggarna maste vara varmebestandiga.

«  Gasanslutningen maste ske enligt gallande féreskrifter och riktlinjer. Anslutning
av gas och omstallning till en annan typ av gas maste utféras av en auktoriserad
fackman som sedan ar ansvarig for korrekt funktion p& uppstaliningsplatsen.

»  Gasanslutningen ska vara s& anordnad att en anslutning kan géras innanfor eller
utanfor kdksinredningen. Avstangningskranen maste vara tillganglig och synlig, i
forekommande fall nar skapluckan ar 6ppen.

« Kontakta den lokala gasdistributéren for uppgifter om gassort och jamfér dessa med
uppgifterna pa typskylten.

e Se ill att det finns tillrackligt ventilation.

¢ Denna gasspis ansluts inte till en avgasledning. Den maste monteras och anslutas
enligt gallande installationsvillkor. Lampliga ventilationsatgarder ska sarskilt beaktas.

«  Gasanslutningen méaste vara anordnad sa att den inte blir for varm nar gashallen ar i
drift.

»  Sarskilt gasledningar och gashéllens anslutningsarmatur far inte utséattas for
direktkontakt med heta gaser.

«  Sakerstall att gasslangen och natkabeln inte kommer &t gashéllens varma delar.
Skador kan annars uppsta pa bade gasslang och natkabel pa grund av de hoga
temperaturerna.

«  En flexibel anslutningsledning maste dras pa sa vis att den inte kommer at rérliga
delar av koksinredningen (till exempel en lada) och inte utsatts for mekanisk
paverkan.

«  Efter inbyggnad av gashallen ska den stéllas in enligt de lokala gasforhallandena.

e Darefter ska gasanslutningens tathet kontrolleras.

Tillverkaren/distributdren kan inte hallas ansvarig for person- och/eller produktskador
som orsakats av underlatenhet att folja ovanstaende krav.

Gallande for Danmark, Sverige och Finland:

Spisen ar avsedd fér gasol 30mbar och kan omstéllas till naturgas 20mbar samt
stadsgas* 8mbar.

Om omstéllningssetet inte medfdljer apparaten kontaktas butiken dar enheten koptes.

*Inte géllande for Finland

Gallande for Norge:
Spisen ar avsedd for gasol 30mbar och kan inte omstéllas till andra typer gas.
Om omstallningssetet medfoljer apparaten far detta INTE anvandas i Norge.
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APPARATEN ANSLUTAS GAS

Gasanslutning och omstallning till annan sorts gas far endast utféras av en behorig
fackman. Installatéren &ar ansvarig for att gashéllen fungerar utan problem pa
installationsplatsen.

Se till att det finns tillrackligt ventilation.

Anvand styvt ror / flexibel anslutningsslang.
Gastillforseln ansluts pa apparatens baksida till gasroret till hoger eller vanster. (Fig.
2.1a). Anslutningsslangen far inte kryssa apparatens baksida.

VIKTIGT! Fore gasanslutningen monteras den koniska adaptern (om inte redan
monterad pa gasroret finns den bifogade apparaten) till vanster eller hoger gasror
med bifogade gastat packning.

VIKTIGT! Se till att adaptern till gangor ar korrekt installerad enligt Fig. 2.2 och
anvand endast de tva lampliga skruvnycklar.

Det oanvanda gasroret maste stangas med den medféljande muffen och gastata
packning enligt Fig. 2.1b.

Montering av muffen pa det oanvanda
gasroret

Hoger eller
vanster
gasror

2" nippel
" inv. ganga (EN ISO

2281
Gastat )
packning (#) |14 utv. ganga (EN I1SO

228-1)

—

(#) Fabriksinstallerad p& hoger
eller vanster gasror

Fig. 2.1a




GASANSLUTNING MED STYVT ROR ELLER FLEXIBEL SLANG
Gasanslutningen bestar av:

Gasror (hoger eller vanster sida)
Konisk adapter (om inte redan monterad pa gasroret finns den bifogade apparaten)
Gastat packning

Vid anslutning med styvt ror eller flexibel slang kontrolleras foljande

20

Anvand alltid godkant ror / slang enl. uppstéllningslandets lagar och férordningar.
Den flexibla slangen skall vara lamplig for den valda typen av gas.

Om det anvandas kompressionsfittings maste dessa fastas med de tva
skruvnycklarna (Fig. 2.2).

For gasanslutning med styvt gasror far gasroret inte belastas.
Se till att den flexibla slangen inte klams, vrids eller bdjas.

Den flexibla slangen far inte vara langre an 2000 mm (enligt uppstaliningslandets
gallande lager eller férordningar) och far inte komma i kontakt med skarpa kanter,
horn eller rorliga delar. Anslut aldrig med tva flexibla slangar.

Den flexibla slangen skall vara latt tillganglig i hela sin [angd. Om den har en
hallbarhet maste denna respekteras.

Om du anvander en flexibel slang som inte ar helt i metall kontrolleras det att roret
inte ar i direkt kontakt med spishallen eller andra varmekallor med en temperatur pa
70 ° C eller hogre (eller enligt uppstallningslandets gallande lager och férordningar).

Slangen far inte utsattas for extrem direkt varme.
Slangen / roret skall bytas ut omedelbart om det finns tecken pa skador.

En gasregulator enligt uppstalliningslandets lager och férordningar installeras vid
anvandning av gasol.

Sténg av gasen nar apparaten inte anvands.

Slangen/roret far inte renas med rostborttagningsmedel innehallande soda, alkali,
ammoniak, syra.



Efter gasanslutningen kontrolleras foljande

e Kontrollera att alla gasledande delar ar tdta med hjalp av en tvallésning. Anvand
aldrig 6ppen eld.

e Sefill att gasdysorna &r av ratt marke enligt gastypen. Om inte, se: avsnittet
“Gasunderhall”.

e Byt ut gastata packningar om de visar tecken pa skador eller &ndrar form. De gastata
packningarna ar de som sékerstéller en bra gasanslutning.

¢ Anvand de tva skruvnycklarna till anslutning med styvt ror eller flexibel slang. (fig.
2.2)

Fig. 2.2

Anvénd den
medféljande
P . packningen

" mellan gasror/
Hoger eller gasslang och

vanster géanga p

gasror anslutningsroret.

Anslutning med styvt ror eller flexibel slang

14" nippel
2 Nippe 17 inv. gnga (EN 1SO 228-1)
(#) Om Gastat |
omstéllningssetet packning (#) 1" utv. ganga (EN 1SO 228-1)

inte medféljer

apparaten
kontaktas butiken
dar enheten Konisk

koptes. adapter (#) " utv. konisk ganga

(EN ISO 10226-1)

%" utv. génga (EN ISO 228-1) 1" utv. ganga (EN ISO 228-1)
»l le

| [

in

Slang med %2" inv.
ganga. Levererad

Styvt rér med %2" inv.
—1génga. Levererad av
installator
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GASUNDERHALL

Gallande for Danmark, Sverige och Finland:

Brannare och dysor —kat. |1l 1a 2H 3B/P )
Brannare och dysor - kat. |1 2H 38/P (FD
Gasol
Nat Stadsgas*
Nominell | Reducerad | G30 30 mbar | o oS0, | SITSE

Brannare vérmeeffekt | varmeeffekt | G31 30 mbar

[kw] [kw] @ dysor @ dysor @ dysor

[1/100 mm] [1/100 mm] [1/100 mm]
Liten 1,00 0,40 50 72 (X) 145 (1)
Mellan 1,75 0,45 65 97 (2) 190 (2)
Stor 3,00 0,75 85 128 (H3) 290 (6)
Dubbel-ring 4,00 1,50 100 150 (H3) 350
kompakt
*Inte gallande for Finland
Galler for Norge
Brannare och dysor —kat. | 3B/P
Gasol
Nominell | Reducerad G30 30 mbar
Brannare varmeeffekt | varmeeffekt G31 30 mbar
[kw] [kw] @ dysor
[1/100 mm]

Liten 1,00 0,40 50
Mellan 1,75 0,45 65
Stor 3,00 0,75 85
Dubbel-ring kompakt 4,00 1,50 100

Obligatorisk ventilationséppning = (2 m*/h x kW)

Brannare Nodvandig lufttillférsel [m?/h]
Liten 2,00
Mellan 3,50
Stor 6,00
Dubbel-ring kompakt 8,00

Smorjning av gaskranar

Om det finns problem med gaskranarna anlitas service.

VIKTIGT!

Anvéand endast originalreservdelar.

Tillverkaren/distributéren kan inte héllas ansvarig for person- och/eller
produktskador som uppstatt pa grund av anvandning av icke-originalreservdelar.
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BYTA DYSOR/LITEN & MELLAN
BRANNARE

Om dysorna inte ar bifogade kan de
bestéllas genom butiken dar apparaten
har képts.

Vélj dysor enligt dysor- och
brannarschemat. Dysdiametern anges pa
dysan.

BYTA DYSOR / DUBBEL-RING
KOMPAKT BRANNARE

Dysorna byts enligt nedanstaende
anvisningar:

«  Avlagsna grytgaller och
brannarhuvud, brannarlock och
brannarbas fran hallen.

¢ Anvand en skiftnyckel for att ersatta
dysan “J” (Fig. 2.3, 2.4) med dysor
som passar till gastypen.

Obs: Det &r inte nddvéandigt att reglera
primarluften.

REGLERING AV BRANNARENS
MINIMUMNIVA

Minimumlagan skall ha en langd pa ca 4
mm och stanna tand &ven med en snabb
forandring fran maximum till minimum.

Reglering av minimumlagan:
e Kopplain brannaren.

e Vrid vredet till minimum.
e Dra av vredet.

e Med en skruvmejsel vrids skruven “A”

tills 1dgan har en ordentlig langd (Fig.
2.5).

Normalt fér G30 / G31 (LPG) maéste
bypass skruven férsiktigt fastas.

Liten, mellan
och stor
bréannare

fig. 2.3

Dubbel-ring kompakt
bréannare

fig. 2.5
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| ELANSLUTNING

Anslutningen av gasspisen far endast utforas av en behorig fackman enligt
géallande foreskrifter. Tillverkaren/distributdren ansvarar inte for direkta eller
indirekta skador som har uppstatt pa grund av ej fackmassigt utférd inbyggnad
eller felaktig anslutning.

Installations-, underhalls- och reparationsarbeten far endast utféras en behérig fackman. Ej
fackmassigt utférda installationer, underhallsarbeten och reparationer kan medféra allvarlig
fara for anvandaren for vilka tillverkaren/distributdren inte ansvarar.

Kontrollera gashallen med avseende pa synliga yttre skador innan den monteras. En
skadad gasspis far under inga omstandigheter tas i drift. En defekt gasspis kan utgéra en
sékerhetsrisk.

Innan gasspisen ansluts maste uppgifterna om anslutning (spanning och frekvens) pa dess
typskylt jamféras med dem som galler for elnatet pa uppstaliningsplatsen. Dessa data maste
ovillkorligen 6verensstamma for att inga skador ska uppsta pa gasspisen. Lat i tveksamma falll
en behorig fackman kontrollera installationen.

Spisen levereras utan en stickpropp for fast installation. Onskas installation med stickpropp
monteras denna enligt uppstalliningslandets lagar och férordningar.

Om eluttaget inte &r tillgangligt eller om gasspisen ska ha fast anslutning maste strommen
kunna brytas allpoligt fran natet. Som frankopplingsdon galler en tillganglig strombrytare med
ett kontaktavstand pa minst 3 mm. Till detta hor LS-brytare, sakringar och skydd. (EN 60335).

Stromkabeln far inte komma i direkt kontakt med varmekallor med temperaturer upp till 50 ° C.
Se till att eluttaget fortfarande &r tillgangligt nar gasspisen har byggts in.

Obs: Gashadllens elanslutning far inte ske via grenuttag eller forlangningskabel eftersom de
inte garanterar den nédvandiga sékerheten (det finns till exempel risk for Gverhettning).

Oppna aldrig gashéllens hélje. Kontakt med stromférande anslutningar och &ndring av
gashéllens elektriska och mekaniska konstruktion kan vara farlig och eventuellt leda till
funktionsstorningar.

Defekta delar far bara ersattas med originalreservdelar. Endast vid anvéndning av
originalreservdelar garanterar tillverkaren/distributdren att alla sékerhetskrav uppfylls.

Om spisen levereras utan anslutningskabel eller anslutningskabeln skadas maste den ersattas
av en speciell anslutningskabel. Kontakta butiken dar du kopta apparaten.

Vid installations- och underhallsarbeten samt vid reparationer maste gastillférseln
till gasspisen stéangas av och spisen skiljas fran elnatet. Gasspisen ar endast
spanningsfri i nagot av foljande fall:

e Nar huvudstrémmen &r avstangd.

e Nar sékringarna ar helt urskruvade.

e Nar anslutningskabeln ar utdragen ur eluttaget.

Dra inte i anslutningskabeln utan i stickproppen for att bryta strommen.

Gasspisens elektriska sakerhet garanteras endast om den ansluts till ett jordat
eluttag som ar installerat enligt géllande foreskrifter. Det & mycket viktigt att
denna grundlaggande sakerhetsforutsattning ar uppfylld. Lat i tveksamma fall en
fackman kontrollera installationen.

Tillverkaren/distributéren ansvarar inte for skador som har uppstatt pa grund av
att jordad kabel saknas eller att det har uppstatt ett brott pa kabeln (till exempel
elektriska stotar).
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ANSLUTNING AV ANSLUTNINGSKABEL

VARNING: Personskador som foljd av elektrisk stot!
Anslutningssladden far bara bytas ut av en auktoriserad elektriker och enligt géllande
sékerhetshestammelser och enligt det lokala elbolagets foreskrifter.

Anslutning av kabel:

Lossa kopplingsboxens lock genom att sétta in en skruvmejsel i krokarna “A” (Fig. 3.1).
Avlagsna skruven “F” (Fig. 3.2). Skruvarna i kopplingslisten avlagsnas.

Montera lampligt kabel enligt nedan.

Anslut fas, noll och jord som illustrerad pa anslutningsschemat Fig. 3.3.

Dra kabeln pa sin plats och fasta med skruven “F”.

Stang locket (kontrollera att krokarna “A” ar korrekt monterade).

VIKTIGT! Vid elanslutningen maste skruvarna pa baksidan bakom kopplingsboxen aldrig
avlagsnas (Fig. 3.1).

NOTERA: Jordledningen ska vara 3 cm

langre &n de andra.

KABELTYP

“HO5RR-F”
220-240Vac 3x1,5mm? (*) (**)

(*) Fast anslutning.
(**) Fast anslutning.

220-240V ac

Il

Fig. 3.3
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GARANTI

Vi ger 2 ars reklamationsratt pa fabrikations- och materialfel. Detta galler fran det
dokumenterade kdpdatum. Garantin inkluderar reparation och férsandelse.

Vid reparation insandas produkt till Garant Gruppen. Kopfakturan eller annan
dokumentation fran kopdatum masta bifogas.

Garantin géaller inte vid:

»  Fel och skador, som inte beror pa fabrikations- eller materialfel.
¢ Om en gj yrkesutbildad har reparerat maskinen.

e Nar sékerhetsanvisningarna inte har foljts.

e Nar installationsanvisningarna inte har foljts.

Transportskador

Eventuella transportskador masta anmalas omedelbart, och senast 24 timmar efter att
varan ar levererat. Annars kan kundens krav avvisas. En transportskada som faststallas
vid aterforséaljarens leverans vid kunden, ar en sak mellan kund och aterforsaljare.

Om kunden sjalv arrangerar transporten, forpliktar leverantéren sig inte vid ev.
transportskador.

Omotiverade servicebesok

Om du tillkallar en servicetekniker, och det visar sig att du sjalv kunde ha réttat till felet
genom att t.ex. félja anvisningarna i bruksanvisningen eller genom att byta en trasig
sakring i sakringsskapet, kommer du att betala for besoket, eftersom garantin ENDAST
tacker tillverkningsfel.

Foretagskop

Foretagskop, ar kop av produkter, som inte anvands i privat hushall, men anvands till
foretag eller foretagsliknande syfte (restaurang, lunchrum etc.), eller anvands till uthyrning
eller annan anvandning, som inkluderar flera personer. | samband med féretagskop ges
INGEN garanti, da produkten enbart &r avsedd for vanligt hushallsbruk.

SERVICE

For att begéra service och reservdelar i Sverige, vanligen kontakt:
Senzum Field Service AB

Support tel. 013-479 00 10.

Oppet fran 10.00 till 16.00 pa vardagar, lunchstangt kl. 12.00-13.00.

Service anmals pa:
www.senzum.com/support/witt
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Till anvandaren
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OVERSIKT OVER GASHALLEN

Fig. 1.1

GASBRANNARE

1. Liten brénnare (A) 1,00 kW
2. Mellan brannare (SR) 1,75 kW
3. Stor brannare (R) 3,00 kW
4. Dubbel-ring kompakt brannare (DCC) 4,00 kW

OBS

e Hallen ar utrustad med effektvred med elektronisk tandning.
e Spisen ar utrustad med en sakerhetsventil-system som sakerstaller att gastillférseln
stoppas om lagan slocknar.

VARNING: Om lagan slocknar av misstag stangas gasen pa vredet. Vanta ca. en minut
innan brannaren slas pa igen.

FORSIKTIG

Anvandning av en gashall leder till att det bildas varme, fukt och férbranningsrester pa
uppstaliningsplatsen. Se till att rummet dar gashallen star ar val ventilerat. Vadra, 6ppna
ventilationsGppningar eller sla pa flakten.

FORSIKTIG
Om gashéllen anvéands intensivt under en langre period kan en 6kad ventilation behdvas,
till exempel genom ett 6ppet fonster eller att spisflakten stalls in pa en hogre effekt.
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~ KONTROLLPANEL

10 9 Fig. 2.1
ETB SC:S 8:8 878 Sfﬁ
= OO0 O OO
| | | | | | |
L | |
8 7 6 5 4 3 2 1

BESKRIVNING AV KONTROLLPANELEN

Kontrollvred for framre hdger brannare.
Kontrollvred for bakre héger bréannare.
Kontrollvred for framre mitten bréannare.
Kontrollvred for bakre vanster bréannare.
Kontrollvred for framre vanster brannare
Temperaturvred till elektrisk multifunktionsugn.
Temperaturvred till elektrisk multifunktionsugn.
Elektronisk touch-kontroll

Temperaturindikator, ugn

10. ndikatorlampa for tdnd ugn

© 0N gakrwDdhPRE

NOTERA: Den fysiska
kontrollknappen och symbolerna kan variera fran bilden.

Obs:
Spisen ar utrustad med en kylflakt som garanterar optimal effektivitet och efterlevnad av
laga temperaturer.
Nar ugnen varmer slas kylflakten pa/av beroende pa temperatur. Beroende pa
tillagningstemperatur och langd arbetar kylflakten efter ugnen stangts av. Flakten
fortsatter tills ugnen svalnat..
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: BRANNAREBETJANING

GASBRANNARE

Gasflodet till brannarna justeras med
kontrollvreden (fig. 3.1) som kontrollerar
sékerhetsventilerna.

Py Gastillforseln ar

— symbol sparrad

— symbol “ Den starkaste lagan
X

— symbol “ Den svagaste lagan

v Installning p& den starkaste l&gan
ger en snabb uppvarmning.
Instaliningarna pa den svagaste lagan
ger en langsammare matlagning /
halla varm funktion.

v Om du vill vaxla frdn den starkaste
till den svagaste lagan vrids vredet
moturs till symbolen for den svagaste
lagan.

v Andra temperaturinstéliningar uppnas
genom att vrida vredet mellan
symbolen for starkaste och svagaste
lagan. Aldrig mellan den starkaste
lagan och sparrad gastillforsel.

Varning! Tack inte hallen med
aluminiumfolie.

Forsiktig!
Apparaten blir mycket varm. Hall barn
borta fran hallen.

30

Fig. 3.1

NOTERA: Den fysiska
kontrollknappen och symbolerna
kan variera fran bilden.

N

/

Fig. 3.2

Obs: Nar apparaten inte anvands
vrids vredet till sparrad gastillforsel.
Stang samtidigt gastillforseln

vid gasflaskan eller kontrollera
gastillforseln vid stadsgas / naturgas.



KOPPLA IN GASHALLEN

Folj anvisningarna nedan fér antdndning
av brannarna.

1. Tryckin vredet och vrid det at vanster
(Fig. 3.2) till symbolen for den storsta

l&gan *“ (Fig. 3.1). Hall knappen
tills Iagan tands. Om lagan inte tands
prova med en tandsticka.

2. Vredet slapps ett par
sekunder efter ldgan har tants
(ventilaktiveringsfordréjning).

3. Install vredet pa 6nskad instéllning.

Om lagan slocknar avstangs gastillférseln
automatiskt. For att tdnda brannaren vrids
vredet till gastillforseln stangd “ @ ” Vanta
minst en minut innan du gor ett nytt forsdk
att tanda gashallen.

Om det &r svart att sl pa brannaren
pa starkaste lagan med din lokala
gasforsorjning vrids vredet till svagaste
lAgan och sedan féljs instruktionerna
ovan.

Reglera lagan sa att den tacks av
kokkarlet och inte slar upp pa sidorna av
det. Eftersom de yttersta gaslagorna ar
hetare an i lagans mitt, ska kokkarlets
botten tacka lagorna helt. Lagor som
slar upp avger onddig varme, kan skada
kokkarlets handtag och okar risken for
brannskador.

VAL AV BRANNARE

Kontrollpanelen visar vilken knapp som
hdr till vilken brannare. Valj brannare efter
kokkarlets bottendiameter.

Folj nedanstaende instruktioner Folj
anvisningarna nedan for val av brannare
och kokkarl:

Brannarval beror pa kokkarlets
bottendiameter

Brannare Minimum Maximum
bottendiameter bottendiameter
Liten 12 cm 14 cm
Mellan 16 cm 24 cm
Stor 24 cm 26 cm
Dubbel-
ring 26 cm 28 cm
kompakt

Anvand inte kokkarl med konkav botten

e Anvand kokkarl med de matt som
anges i tabellen. Om kokkérlets
bottendiameter ar for liten star
kokkarlet inte tillrackligt sakert.

Om kokkarl med for stor diameter
upptill anvands kan den heta

gasen som strommar ut at sidorna
under kokkarlet skada bankskiva
eller panelkladd vagg som inte

ar varmebestandig. Tillverkaren/
distributdren tar inget ansvar fér den
typen av skador.

e Tank pa att det inte ar kokkarlets
bottendiameter som anges utan
diametern upptill nar du kdper
kokkarl.

e Du kan anvanda alla sorters
varmebestandiga kokkarl pa
gashallen.

e Anvand helst tjockbottnade kokkarl
eftersom de fordelar varmen jamnt.
Kokkarl med tunn botten tkar risken
for flackvis vidbranning. Ror darfor om
ofta i kokkarlet.

e Valj kokkéarl som passar till brannaren.
Stor bottendiameter = stor brannare,
liten bottendiameter = liten brannare.

«  Stall alltid kokkarlen pa det
medféljande gallret. Kokkarlet far inte
stallas direkt pa brannaren.

«  Placera kokarlet pa& gallret sa att det
inte kan tippa omkull. Det skulle dock
kunna handa att det kan vicka till eller
tippa omkull anda.
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. ELLGN

BESKRIVNING AV UGNEN

Med denna multifunktionsugn

ar det mojligt att stalla in 8 olika
tillagningsprogram. Programmen ar
termostatstyrd och ugnen &r utrustad med
fyra varmeelement:

e Lagre varmelement

«  Ovre varmeelement

e Grill-element

e Varmluft med ringevarmeelement

Obs:

Fore forsta anvandning rekommenderas
det att ugnen varmas upp pa over /
undervarme |:| vid max varme i ca 60
minuter. Sedan vidare 15 minuter pa
varmluft med ringvarmeelement
och varmluft + grill [X]. Detta eliminerar
mojliga oljerester fran produktionen.

Obs: Sorj fér god ventilation i rummet
under denna procedur eftersom en stark
lukt av oljerester kan utvecklas.

Reng6r ugnsutrymmet och tillbehér med
varmt vatten och diskmedel.

UGNSFUNKTIONER
Uppvarmning och tillagning i
multifunktionsugnen efter nedanstaende:
a. Over-lundervarme
Varmen produceras av dvre och lagre
varmeelement.

b. Varmluft med ringvéarmeelement
Varmen sands runt inuti ugnen via
ringvarmeelementen vilket ger en
snabb och jamn uppvarmning. Du kan
anvanda flera falshéjder samtidigt.

c. Varmluft
Varmen produceras av 6vre och lagre
varmeelement och distribueras runt i
ugnen med flakten.

d. Grill
Varmen produceras av grillelementen.

e. Grill + varmluft
Varmen produceras av grillelementen
och distribueras runt i ugnen med
flakten.

f.  Upptining
Endast flakten aktiveras — inga
varmeelement.

Forsiktig: Risk for brannskada! Barn har kénsligare hud och reagerar kraftigare
an vuxna pa hoga temperaturer. Ugnen blir varm pa luckglaset, manéverpanelen
och vid angutslappet. Hindra darfoér barn fran att komma at ugnen nar den ar

inkopplad.

VARNING: Ugnsluckan ar varm. Ta tag i handtaget.

VARNING: Ugnsluckan stannar varm under anvandning.

Var noga inte att réra vid varmeelementen inne i ugnen.

VARNING: Tack inte ugnsvaggarna eller basen med aluminiumfolie.
PLACERA ALDRIG matvaror, brickor eller aluminiumfolie i botten av ugnen.
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NOTERA: Den fysiska
kontrollknappen och symbolerna kan variera fran bilden.

TEMPERATURVALJARE (Fig. 4.2)

Stall in funktionsvaljaren pa 6nskad instéllning och temperaturvaljaren pa den 6nskade
temperaturen for aktivering av varmeelementen.

Varmeelementen aktiveras automatiskt beroende pa funktionsval.

Indikatorlampan ovanfér temperaturvéljaren tdnds nar ugnen slds pa och av nar den
onskade temperaturen uppnas. Ljuset i indikatorlampan tands och slacks under tillagnin-
gen, vilket ar helt normal.

FUNKTIONSVALJARE (Fig. 4.1)

Funktionsvéljaren vrids medsols till den énskade funktionen.

|  UGNSLIUS

Nar du staller in den har funktionen tander ljuset i ugnen. Ugnslampan tands s& snart en
tillagningsfunktion valjs.

— OVER-/UNDERVARME

Det 6vre och nedre varmeelementet aktiveras.
Varmen sprids genom naturlig konvektion. Temperaturen stélls in pad mellan 40 ° C och
max. varme med temperaturvaljaren. Ugnen férvarmas innan maten placeras i ugnen.
Rekommenderas for:
Livsmedel som krdver samma tillagning pa ut- och insidan, t.ex. stekar, revben, marang,
etc.
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;] UNDERVARME

Vid denna instéllning, ar det bara det nedre varmeelementet som ar tant.
Varmen fordelas genom en naturlig konvektion.
Temperaturen ska regleras mellan 40°C och maxlaget med temperaturreglaget.

Rekommenderas for:
For tillagning av ratter som kréaver hégre temperaturer genom undervarme.

<= JASNING - OVERVARME

Vid denna instéllning, ar bara det 6vre varmeelementet téant.

Varmen fordelas genom en naturlig konvektion.

Vid normal tillagning ska temperaturen regleras mellan 40°C och 250°C max.

Jasning gor vid 40°C.

Rekommenderas for:

Detta program ar sarskilt Ilampligt for tillagning av ratter som kraver hégre temperaturer

vid 6vervarme. for snabbare, jamnare jasning, alla typer av deg som innehaller mjol samt
farsk, hemlagad pasta.

|i| GRILL

Det infrar6da varmeelementet ar tant.
Varmen sprids via stralning.
Grill ALTID med uagnsluckan stdngd och vélj temperatur med temperaturvéljaren mellan

40 °C och 225 °C.
Obs: Vi rekommenderar inte att grilla mer &n 30 minuter at gangen.

VIKTIGT! Ugnsluckan blir mycket varm under grillning. Hall barn borta fran den
varma ugnsluckan.
For ytterligare information, se: “Anvandning av grillfunktionen”.

Rekommenderas for:
Intensiv grillning néar maten ska brynas, rostas, ha spréda ytor etc.

v

A | VARMLUFT + GRILL

Grillelementen och flakten aktiveras.

Varmen sprids huvudsakligen av stralning och flakten férdelar den sedan genom ugnen.
Temperaturen stélls in pa mellan 40 °C och 225 °C max.

Ugnen férvarmas 5 minuter innan maten placeras i ugnen

Grill ALTID med stdnagd ugnslucka.
Obs: Vi rekommenderar inte att grilla mer &n 30 minuter at gangen.

VIKTIGT! Ugnsluckan blir mycket varm under grilining. Hall barn borta fran den
varma ugnsluckan.

For ytterligare information, se: “Anvéandning av varmluft + grillfunktionen”.
Rekommenderas for:

Livsmedel som kraver snabb bryning pa utsidan men saftiga inuti, t.ex. biffar etc.
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@@ BROD/PIZZA - VARMLUFT

De 6vre och nedre varmeelementen + flakten aktiveras.

Varmen kommer fran det 6vre varmeelementet, och sprids runt i ugnen via flakten
(varmluft).

Temperaturen stélls in pa mellan 40 ° C och max. virme med temperaturvéljaren.
Rekommenderas for:

Stora mangder mat som kraver samma tillagning pa ut- och insidan t.ex. rull-stekar,
kalkon, kakor, etc.

@ VARMLUFT MED RINGVARMEELEMENT

Flakten och ringvarmeelementen aktiveras.

Varmen sprids genom forcerad konvektion ochTemperaturen stalls in pad mellan

40 ° C och max. varme med temperaturvaljaren.Férvarmning kravs inte med denna
funktion.

Rekommenderas for:
Livsmedel som kraver en spréd yta men mért inuti t.ex. lasagne, lamm, rostbiff, hela
fisken, etc.

% UPPTINING OCH ECO-FUNKTION

Med termostatknappen pé “ @ . Endast flakten aktiveras. Upptining gérs med vanlig
ventilation utan varme.

Rekommenderas for:

Snabb upptining av frysta matvaror. Berdkna ungeféar en timme for att tina ett kilo
matvaror.

Obs: Upptiningstiden beror pa flera faktorer sasom mangden och typen av mat.

ECO-FUNKTION (ENERGISPARANDE)

Den 6vre och nedre varmaren samt flakten kor. Varmen kommer fran den 6vre och
nedre varmaren och sands runt i ugnen via flakten (varmluft).

Denna funktion minskar produktens energiférbrukning och ar speciellt 1amplig for
skonsam tillagning av mindre mangder pa ett galler.

Det ar inte nddvandigt att forvarma ugnen. Anvands med stédngd ugnslucka.
Tillagningstiden kan vara lite langre &n pa standard-ugnsfunktionerna.

Anvand inte denna funktion for att forvarma ugnen.

Lamplig for: Livsmedel med stor volym / kvantitet, som krdver samma interna och externa
temperatur; t ex grillat, kalkonlar, biffar, kakor etc.

PLACERA ALDRIG matvaror, brickor eller aluminiumfolie i botten av ugnen. Fara for
skador pa emaljen.
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TIPS OM TILLAGNING

KONSERVERING

Sterilisering av livsmedel fér konservering i
slutna konservburkar:

a. Vil [®] med funktionsvaljaren.

b. Valj 185 °C med temperaturvaljaren
och férvarm ugnen.

c. Fyll langpannan med varmt vatten.

d. Placera burkarna i langpannan. Se till
att de inte ar i kontakt med varandra.
Stall in temperaturen pa 135 ° C.

Nar sterilisering har borjat, nar innehallet i
burkarna bdérjar bubbla, stdéngs ugnen av.
Lat burkarna kyla.

TILLAGNING PA FLERA
FALSHOJDER SAMTIDIGT

Vid instalining pa eller @@ kan flera
olika matvaror tillagas samtidigt t.ex. fisk,
kakor och koétt utan matvarorna avger
smak och lukt till varandra.

Detta ar mojligt eftersom fetterna och
angorna oxideras nar de passerar genom
det elektriska elementet och darfor inte
fastnar pa maten.

For basta resultat bor du tanka pa foljande:

+  Tillagningstemperaturer pa olika livsmedel
bor ligga sa nara varandra som mgjligt. De
bor i regel inte variera mer &n 20 ° C - 25
°C.

+  Mat ska sattas i ugnen beroende pa
lamplig tillagningstid.

Den har funktionen ar bade tids- och

energisparande.

FRASCHA UPP BRODET

Vélj@@ med funktionsvéljaren och stéll in
temperaturen pa 150 °C.

Brod kanns farskt igen om det gors vat
med nagra droppar vatten och sedan i
ugnen i 10 minuter vid max. varme.
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BRYNING

For att uppna en klassisk bryning &r det

viktigt att tanka pé& foljande:

e Det rekommenderas att halla
temperaturen pa 180 °C - 200 °C.

«  Tillagningstiden beror pa mangd och
typ matvaror.

ANVANDNING AV GRILLEN
Forvarm ugnen ca 5 minuter.

Placera maten i ugnen sa nara
grillelementen som méjligt. LAngpannan
bor placeras under maten for uppsamling
av fett och saft fran kottet.

Grill ALLTID med ugnsluckan sténad.

GRILL + VARMLUFT

Install funktionsvaljaren pa .
Temperaturen ska regleras med
termostatknappen mellan 40°C och 225°C
max. Efter uppvarmning placeras maten i
ugnen. Ugnsluckan stdngs

och lat ugnen vara p4, tills grillningen ar
klar.

Genom att tillagga lite smor i slutet av
tillagningen kommer maten att f en utsokt
gyllen farg.

Grill ALLTID med ugnsluckan stédnad.

Grill ALLTID med ugnsluckan stanad.

Obs: Vi rekommenderar inte att grilla
mer an 30 minuter at gangen.

VIKTIGT! Ugnsluckan blir mycket
varm under grillning. Hall barn borta
fran den heta ugnsluckan.

VIKTIGT! Enheten blir valdigt varm,
speciellt vid tillagningszonerna. Det
ar darfor viktigt att barn halls borta
fran apparaten, nar den anvands.



UGNSTILLAGNING

Varm ugnen till dnskad temperatur. Nar
temperaturen ar uppnadd placeras maten
i ugnen. Stang av ugnen 5 minuter innan
tillagningstiden ar slut. Pa detta satt
utnyttjas eftervarmen.

TILLAGNINGSTABELL

Temperaturerna ar endast vagledande och
beror pa kvalitet och mangd. Kom ihag
att anvanda kokkarl som lampar sig for
ugnstillagning och justera temperaturen om

det behovs.

Matvaror Tillagningstemperatur
Lasagne 220°C
Baked pasta 220°C
Pizza 225°C
Ris 225°C
Bakad 16k 190°C
Spenat crépes 185°C
Graddpotatis 185°C
Fyllda tomater 180°C
Ostsoufflé 170°C
Ugnsbakad kalv 180°C
Grillade kalvkotletter 210°C
Kycklingbrdst med tomat 180°C
Grillad kyckling 190°C
Kottfarslimpa 175°C
Rostbiff 170°C
Kummel 175°C
Kaka 150°C
Plum pie 170°C
Syltkakor 160°C
Sockerkaka 170°C
Sot deg 160°C
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] X
JASNING —

Jasningsfunktionen halverar jastiden och gor degen jamn, elastisk och redo att knadas.
Med hjalp av var speciella funktion, jaser degen béttre och snabbare i ugnen, jamfort
med jasning pa koksbanken. Det ar tidsbesparande och hjalper dig att géra den perfekta
degen till valsmakande och valdoftande pizzor.

Lagg degen i en ugnsfast plast- eller glasbehallare och placera den pa ett grillgaller i
mitten av ugnen.

Vrid kontrollreglaget till “jas”-symbolen och stéll in temperaturen till 40 grader genom att
vrida det andra kontrollreglaget till termostatsymbolen.

Lat degen jasa i ugnen i minst 3 timmar, beroende pa typen av deg, vilket mjél som
anvants samt den omgivande temperaturen pa sommaren eller vintern. Degen ar klar, nar
den jast till dubbel storlek, och nar ytan kdnns mjuk och elastisk.
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_ ELEKTRONISK KLOCKA “TOUCH-KONTROLL"

14 109 8 76 13

-‘-‘-‘l
® O @J»» CD

11 1 2 3 4 5 12

Beskrivning av display-symboler:
On/Off

Tillagningstid

Slut pa tillagningstiden

Timer

Ugnstemperatur

AM/PM tid

Display-ljus

Akustisk signalvolym
Datuminstalining

10 Lasning av kontroll- touchpanel

©CoNoOr~WNE

Symboldversikt pa touchpanelen:

11. Programvéljare

12. Kontrollknapp ga tillbaka i alla installningar
13. Kontrollknapp ga framat i alla installningar
14. Meny

VIKTIGT: Vid anvandning av timer och vid halvautomatisk och automatisk
tillagning, kommer nedrékningsfunktionen med resterande tid att framga av
displayen.

OBSERVERA - VIKTIGT:
RENGORING AV ELEKTRONISK DISPLAY
Folj noggrant anvisningarna i avsnittet om “RENGORING OCH UNDERHALL”.
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“TOUCH-KONTROLL"” KNAPPAR

Touch-kontrollpanelen ska anvandas med fingrarna (med latt beréring pa knapparna).
Nar du anvander touch-kontrollpanelen, rekommenderas det att anvénda ett lite storre
omrade av fingret, inte bara fingerspetsen.

Program och meny: Efter uppstart inaktiveras ett val automatiskt efter 5 sekunder sedan
senaste tryck pa kontrollpanelen.

STALLA IN KLOCKAN

Vid forsta anslutning, eller efter ett stromavbrott, kommer order “OFF” att blinka pa
displayen och symbolen “ ” lyser. Justera tiden genom att trycka latt pa “+" eller
knapparna.

Viktigt: Ugnen fungerar inte, vid manuell tillagning, utan att du forst har stallt in
tiden.

“ ”

For att &ndra tidsinstallningen, nar apparaten redan &r installerad, tryck latt pa " =K
knappen i 2 sekunder, och tryck darefter pa knappen igen, till symbolen * " blinkar.
Justera darefter tiden inom 5 sekunder, genom att anvanda “+” eller “—" knapparna.
Viktigt: Det &r inte mojligt att justera tiden under ett pdgéende program.

ANVANDNING AV TIMER

Du kan anvanda timern nar som helst, aven nar ugnen inte anvands.

OBSERVERA - VIKTIGT: Detta ar endast ett alarm, som INTE slacker ugnen eller
grillen.

KOM IHAG ATT SLACKA UGNEN/GRILLEN MANUELLT.

Det ar mojligt att stalla in timern pa upp till 23 timmar och 59 minuter.

1. For att stélla in timern, nar apparaten redan ar ansluten, tryck latt pa
" @ " knappen (flera ganger), tills A symbolen blinkar pa displayen. Stall
in timern (6ka antal minuter) inom 5 sekunder genom att anvanda “+” eller “—’
knapparna. Vid avslutad justering visas nedrékningen i displayen.

J

2. Vid avslutad nedréakning, avger timern ett pip-ljud och “ ﬂ "symbolen blinkar p&
displayen. Tryck latt pa vilken knapp som helst for att stanga av ljudsignalen, som
annars slutar av sig sjalv efter 7 minuter.

3. Slack ugnen manuellt (knappar och termostatknapp i OFF-position), om du inte
onskar att fortsatta manuell tillagning.

Nollstall nar som helst timern under drift pa féljande sétt:

1A. Endast timer-funktionen &r aktiv (ingen padgdende halvautomatisk eller automatisk
tillagning) tryck pa " @ " knappen i 3 sekunder.

1B. Vid pagdende halvautomatisk eller automatisk tillagning: tryck pa
" @ " knappen flera ganger, tills “ ﬂ ” symbolen blinkar pa displayen. Tryck darefter
pa “—” knappen inom 5 sekunder, tills " 00:00 " visas p& displayen.

2. Datum visas pa displayen.
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HALVAUTOMATISK TILLAGNING

Anvands for att automatiskt slacka ugnen efter den énskade
tillagningstiden.

Kontrollera, att den korrekta tiden visas.

Det halvautomatiska tillagningsprogrammet kan stallas in pa en max. tid pa 10 timmar.

1.
2.

1A.

1A.

Vélj funktion och temperatur (funktions- och temperaturreglage). Ugnen tands.
Tryck p&™" @ " knappen, tills " [2{ " symbolen blinkar pa displayen. Stall in
tillagningstiden (6ka minuter - om det behovs, ta hojd for férvarmningstiden) inom 5
sekunder genom att anvanda “+” eller “—". Vid avslutad justering visas nedrékningen
pa displayen.

Vid avslutad nedrakning slacks ugnen, timern avges ett pip-ljud,” 2] " symbolen
blinkar och ordet “End” visas pa displayen.

Vrid temperatur- och funktionsreglagen till Off-position.

Tryck pad™" @ " knappen for att inaktivera ljudsignalen (vilken annars slutar efter

7 minuter) och for att gora sa att programvaljaren atergar till manuell installning
(tiden visas pa displayen). Om ljudsignalen istallet inaktiveras med en av de andra
knapparna, tryck dven p& " () " knappen for att géra s& att programvéljaren tergar
till manuellt lage (tiden visas pa displayen).

For att annullera instéllningen for halvautomatisk tillagning:

Endast funktionen fér halvautomatisk tillagning &r aktiv (timern anvands inte): tryck
pa" @ " knappen i 3 sekunder " 5] " symbolen och ordet "End” visas i displayen.

Timern anvénds: tryck pd " (<) " knappen flera ganger tills " 5] " symbolen blinkar.
Tryck darefter p& “—" knappen inom 5 sekunder, tills " O0:00 " visas i displayen.
Byts ut efter nagra sekunder mot " [2] " symbolen och ordet “End”.

Tryck p& " () " knappen igen for att géra s& att programvéljaren atergar till manuellt
lage (datum visas i displayen). Om tillagningen ar klar, vrid temperatur- och
funktionsreglagen till OFF-position, annars fortsatter tillagningen och kom ihag att
slacka ugnen manuellt.

AUTOMATISK TILLAGNING

Anvand funktionen for automatisk tillagning for att starta ugnen automatiskt, tillagning,
och darefter slack ugnen.

Kontrollera, att den korrekta tiden visas.

1.
2.

Valj funktion och temperatur (funktions- och temperaturvaljare). Ugnen tands.

Valj din tillagningstid och ta om nédvandigt hojd for forvarmningstiden. Stall in
tillagningstiden som anges ovan under avsnittet “‘HALVAUTOMATISK TILLAGNING”.

Tryck pa " @ " knappen flera ganger, tills " ={ " symbolen visas i displayen. Stall
darefter in tiden, nar du onskar att slacka ugnen, genom att trycka pa “+” eller “—"
knappen.

Om inte tillagningsprocessen startar med en gang, kommer displayen att visa aktuellt
datum samt " [=] " och " =] " symbolerna. Ugnen slacks, men nu ar den installd pa
automatisk tillagning.

For att kontrollera tillagningstiden, tryck en gang pa " @ " knappen, " [©] " symbol
symbolen blinkar.

+ Fér att kontrollera avslutningstid, tryck flera ganger pa “ () “ knappen, tills  “={ *

symbolen blinkar.
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For att annullera programmet for automatisk tillagning, folj anvisningarna som beskrivs i
avsnittet om "HALVAUTOMATISK TILLAGNING”.

Vrid funktions- och temperaturreglagen till OFF-position, annars fortsatter tillagningen och
kom ih&g att slacka ugnen manuellt.

OBSERVERA — MYCKET VIKTIGT (AUTOMATISK ELLER HALVAUTOMATISK
TILLAGNING):

Ugnen fortsatter sitt program, &ven om det skulle uppsta ett kort strémavbrott. Om
avbrottet ar langre &an nagra fa sekunder, annulleras programmet for automatisk
tillagning. Om detta hander, vrid funktions- och temperaturreglagen till OFF-
position och upprepa om nédvandigt programmeringen.

PREFERENSER FOR ANVANDARINSTALLNINGAR

PROGRAMVALJARE “TOUCH-KONTROLL” KNAPPLAS

Detta program anvands till att férhindra att man genom en olyckshandelse trycker pa ett
av programmen och aktiverar eller andrar nagon funktion.

Knapplaset kan narsomhelst aktiveras, under pagdende tillagning eller med ugnen slackt.

For att l1asa:

. . . . 0 . . Pra
*  Tryck pa"e=" knappen i mer an 2 sekunder, tills " () " indikatorlampan boérjar att
blinka.
Tryck darefter pa “+” knappen for att aktivera knapplaset, ordet "On", visas pa
displayen. Vanta nagra fa sekunder, tills installningen &r klar. Nar denna funktion &r
aktiv, ar " @G " indikatorlampan tand.

For att l&sa upp:

(@)
«  Tryck p&" 3= " knappen i mer an 2 sekunder, tills * @ " indikatorlampan bérjar att
blinka. Tryck darefter pa “—" knappen for att inaktivera knapplaset, ordet "OFF"
visas i displayen. Vanta nagra sekunder, tills installningen ar klar. Nar denna funktion

inte ar aktiv, er " (=) " indikatorlampan slackt.

AKUSTISK SIGNAL-VOLYM
Det ar mgjligt att valja mellan tre olika toner.

e Tryckpa " =N knappen i mer an 2 sekunder, tryck darefter pA samma knapp flera
ganger, tills" ) " symbolen blinkar.

e Tryck pa “+” eller “—"; knappen,; displayen visar toninstéllningarna ("b-01”, "b-02"
eller "b-03").

e Den senast visade tonen forblir aktiv.
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DISPLAY-LJUS

Det ar majligt att valja mellan 3 olika ljusnivaer.

«  Tryck pA " 3= " knappen i mer an 2 sekunder, tryck darefter pa samma knapp flera
ganger, tills " (D " symbolen blinkar.

e Tryck pd “+" eller “—" knappen; displayen visar display-ljus (“d-01", “d-02” eller “d-
03").

¢ Det senaste visade ljusnivan forblir aktiv.

TIDSFORMAT
Det &r mojligt att vélja 24-timmars eller 12-timmars format.

»  For att aktivera 12 timmars formatet, tryck pa “+”, knappen i mer an 5 sekunder, tills

" AM " eller " PM " symbolen aktiveras.

«  FOr att aktivera 24-timmars formatet, tryck pa “+”, knappen i mer an 5 sekunder, tills"

Am " eller” PM " symbolen &r inaktiverad.
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: RENGORING OCH UNDERHALL

GENERELT

Se till att strommen avbryts innan

rengoring och underhall av spisen.

Det rekommenderas att stdnga av

gasen nar héllen inte anvands.

Den regelbunden smérjning av

gaskranarna skall utféras av en

specialist.

Tvinga inte gaskranen om den blir alltfor

svar att vrida. Kontakta service.

Det rekommenderas att rengdra spisen

nar den har svalnat. Speciellt de

emaljerade delar.

Avlagsna omedelbart rester

innehallande syra (citronsaft, vinager)

fran ytorna.

For att undvika skador pa ytorna

bor foljande medel och féremal inte

anvandas:

- rengdringsmedel som innehéller
soda, ammoniak, syra eller klorid

- kalklésande reng6ringsmedel pa
ugnsfronten

- skurmedel i pulver eller flytande
form

- rengdringsmedel som innehaller
I6sningsmedel

- rengoringsmedel for rostfritt stal

- diskmaskinsrengoringsmedel

- rengoringsmedel for glas eller
fonsterputsmedel

- rengoringsmedel for
glaskeramikhallar

- hérda eller gamla disksvampar och
borstar eller anvanda svampar som
innehaller rester av skurmedel.

- rengdringssvampar for
glaskeramiska ytor

- vassa metallskrapor

- stalull

- mekanisk rengoring pa vissa
stéllen, exempelvis med putsmaskin
eller liknande ugnsrengéringsmedel

- rostfria stalbollar*.

*  Viktigt: Anvandning av lampliga
skyddsklader / handskar
ekommenderas vid hantering eller
rengdring av apparaten.

VARNING: Efter korrekt installation
uppfyller spisen alla sékerhetskrav
inom sin produktkategori. Se till att vara
sarskilt forsiktig med hanteringen av
baksidan och under spisen eftersom
dessa ytor inte ar avsedda for kontakt
och kan darfor innehdlla skarpa kanter

som kan orsaka skada.

RENGORING AV ELEKTRONISK
TOUCH-KONTROLLPANEL

Rengdr kontrollpanelen med en mjuk
trasa, ljummet vatten och neutral
tvallosning, eller med en mjuk trasa och
ett milt rengdringsmedel (utan slipande
effekt).

Var noga med att stryka trasan i en
riktning, under rengdringen. Torka
darefter displayen med en fuktig trasa och
eftertorka med en mjuk handduk.
VIKTIGT:

ANVAND INTE kloridhaltiga
rengéringsmedel, rengéringsmedel
med skurande effekt eller icke-neutrala
rengoéringsmedel, da dessa kan

orsaka bestdende skador och repor

pa apparatens yta. SPRAYA INTE
rengoéringsmedel direkt pa displayen.

Viktigt: Tillverkaren / aterforsaljaren kan inte hallas ansvariga for skador som
uppstatt pa grund av felaktiga / olampliga rengéringsmedel.

VIKTIGT! Spisen blir mycket varm speciellt kring tillagningsomraden. Det ar
viktigt att barnet halls borta fran spisen nar den anvands.

Anvand aldrig &ngrengérare fér rengéring. Angan kan komma &t strémférande

delar och orsaka kortslutning.

Anvand inte rengoéringsmedel med slipande effekt eller vassa metallskrapor for att
rengdra ugnens glaslucka eftersom det kan repa glaset. Risk for produktskada.
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EMALJERADE DELAR

Alla emaljerade delar bér rengéras med
en svamp och tvalvatten. Anvand inte
rengoringsmedel med slipande effekt.

Vi rekommenderar att du anvander en
mikrofiberduk.

Matvaror med hogt syreinnehall sdsom
citronsaft, tomatsas, vinager, etc. kan
skada emaljytorna om de lamnas pa ytan
for lange.

ROSTFRITT STAL OCH
ALUMINIUMDELAR OCH MALADE
DELAR

Rengdr delarna med lampliga
rengéringsmedel. Obs: Delarna far inte
rengoras i diskmaskin.

Torka grundligt torr.

VIKTIGT: Rengor forsiktigt alla delar for
att undvika repor. Vi rekommenderar att
du anvander en mjuk trasa och tvalvatten.

VARNING: Anvand inte rengéringsmedel
med slipande effekt eftersom det kan
repaytan.

Observera: kontinuerlig anvéndning
kan orsaka foérandringar i malningen/
glansen runt bréannarna, motsvarande
de omraden, som utsétts for varmen.

UGNSUTRYMME

Rengdr ugnen nar den har tillrackligt
svalnat.

Anvand varmt vatten och diskmedel. Folj
dessutom tillverkarens radd om lampliga
rengoringsmedel for rengoring av
ugnsutrymmet.

Anvand inte rengdringsmedel med
slipande effekt eftersom det kan repa
ytan.

Obs: Tillverkaren / distributoren kan inte
hallas ansvarig for skador orsakade av fel
val av rengdringsprodukter.

Lat ugnen vara tillrackligt kall och se till
att vara sarskilt noga inte att rora de heta
varmeelementen inuti ugnen.

GASKRANAR

Var noga med att rengdringsmedlen inte
kommer i kontakt med gaskranarna.
Periodisk smorjning av gaskranarna far
bara utforas av en auktoriserad tekniker.

I handelse av fel pa gaskranarna anlitas
service.

BRANNARE OCH GRYTGALLER

Ta bort gallren och tvéatta dem i

varmt vatten med ett icke-slipande
rengdringsmedel. Var noga med att ta
bort alla matrester. Sétt tillbaka dem pa
spishéllen.

Eftersom gallren ar i kontakt med flammor
kan belaggningen pa delen av gallren,
som ar nara varmen missfargas. Detta ar
normalt och paverkar inte gallrens funktion.
Brannare och brannarhuvudet kan tas
bort for enkel rengdring. Rengdr dem

i varmt vatten med ett icke-slipande
rengéringsmedel.

Varning! Inte lamplig for diskmaskin.
Se till att fa alla matrester avlagsnas och
vanta tills de ar helt torra.

OBS: Tvatta dem inte i diskmaskinen.
Brannarlocket kan l&aggas i blot i varmt
vatten och diskmedel.

For att fungera korrekt maste
tandelektroden “S” och termoelementet “T”
(fig. 6,1 till 6,3) hallas rena. Kontrollera dem
regelbundet och rengér dem vid behov med
en fuktig trasa. Besvérliga rester kan tas
bort med en tandpetare eller en nal.

En regelbunden rengéring gor att
hallen fungerar optimalt.

Obs! For att undvika skador pa den
elektroniska tandningen maste hallen
endast anvandas med brénnarna korrekt
installerade.

Notera: Under anvandning kan ytan
omkring brannarna och lock andra

sig i farg, nar de utsatts for varme.

Detta ar helt normalt och har ingen

betydelse for funktionaliteten.

KORREKT MOTERING AV LITEN,
MELLAN OCH STOR BRANNARE
Det ar viktigt att brannarhuvudet (F) och
brannarlocket (C) monteras korrekt (se
Fig. 6.1 — 6.2). Risk fér produktskada!

KORREKT BYTE AV DUBBEL-RING
KOMPAKT BRANNARE

Den korrekta monteringen visas pa Fig.
6.5.

Montera brannarbasen enligt pilen pa Fig.
6.3.

Montera brannarlocket “A” och
brannarhuvudet “B” enligt Fig. 6.4 — 6.5.
Brannarhuvudet far inte kunna roteras
efter montering enligt Fig. 6.4. - 6.5
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Fig. 6.5

Fig. 6.1

Fig. 6.4
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UGNSSTEGARNA MONTERAS OCH AVLAGSNAS

Montera ugnsstegarna med bifogade skruvar (Fig. 6.7).

Bakplat och grillgaller skjuts in i ugnsstegarna (Fig. 6.6).
Gallret maste positioneras med utdragsstoppunkten i sidan och bakkanten bak i
ugnen.

Ugnsstegarna avlagsnas i omvand ordning.

Bakkan Utdragsstoppunkt

P

W

\

Fig. 6.7
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BYTE AV UGNSLAMPAN

Varning: Var noga med att strommen ar bruten, innan lampan byts ut. Fara for
elektrisk stot!

e Setill, att ugnen och varmeelementen ar kalla

e Bryt strommen.
e Avlagsna lampskyddet “A” (Fig. 6.8).

« Byt ut halogenlampan “B” med en motsvarande lampa, som taler temperaturer pa
upp till 300 °C och med specifikationerna: 220-240 V, 50-60Hz och samma watteffekt
(star pa sjalva lampan), som den defekta lampan.

VIKTIG VARNING: Byt aldrig lampan med bara hander; fingeravtryck kan skada
lampan. Hall alltid lampan med handskar eller en ren trasa.

¢ Montera lampskyddet "A”.
Obs: Byte av glodlampan tacks inte av garantin

ljus i ugnsfacket sa att konsumenten kan se maten. Ej lamplig for &/‘*
annan anvandning (t.ex. miljobelysning). Denna produkt innehaller \:W
flera ljuskallor med energieffektivitetsklass G. @\w N

FELAKTIGT

Fig. 6.8

FORVARINGSLADA
Forvaringsladan finns under ugnen (Fig. 6.9).

Forvara inte brannbara material i forvaringsladan.

N
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MONTERA BORT UGNSLUCKAN
l Folj instruktionerna nedan for att montera

bort ugnsluckan:

e Ugnsluckan 6ppnas helt (Fig. 6.10).
«  Laskrokarna “A” ppnas pa hoger och
/// R vanster sida (Fig. 6.11).

e Tatag i ugnsluckan som illustrerad pa
Fig. 6.13.

Fig. 6.10 »  Forsiktigt stangs ugnsluckan tills
vanster och hdger laskrokar fastas till
gangjarnen “A” pa ugnsluckan (Fig.
6.10, 6.11).

e Avlagsna ugnsluckan “C” som
illustrerad pa (Fig. 6.14).

e Placera ugnsluckan pa en mjuk yta.

e Ugnsluckan monteras i omvéand
ordning.

X Viktigt!

Hall alltid ett sakert avstand till ugnens
gangjarn och vara sarskilt forsiktig med
placeringen av dina hénder.

Om gangjarnen inte
ar korrekt fastade
kan de plotsligt

lossna. Risk for
person- och/eller
produktskada!
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MONTERING AV UGNSLUCKAN

1. Hall fast ordentligt i ugnsluckan (Fig. 6.15).

Montera som illustrerad pa Fig. 6.16. Se till att ugnsluckan lasas fast i beslaget.
Oppna ugnsluckan helt.

Laskrokarna "A” pa vanster och hoger sida stangs som illustrerad pa Fig. 6.17.
Stang ugnsluckan och kontrollera att den &r korrekt monterad.

ok DN

Fig. 6.15

=
Y

— >

Fig. 6.16 Fig. 6.17
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Tillverkaren/distributéren kan inte hallas ansvarig for person och-/ eller produktskador som orsakats av instruktionerna
i bruksanvisningen inte foljs.
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