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Cheére Cliente, Cher Client,

Vous venez d'acquérir un produit BRANDT et nous vous remercions de la confiance que
VOUS nous accordez.

Nous avons congu et fabriqué ce produit en pensant a vous, a votre mode de vie, a vos
besoins, pour qu'il réponde au mieux a vos attentes. Nous y avons mis notre savoir-faire,
notre esprit d'innovation et toute la passion qui nous anime depuis plus de 60 ans.

Dans un souci permanent de toujours mieux satisfaire vos exigences, notre service
consommateurs est a votre disposition et a votre écoute pour répondre a toutes vos
questions ou suggestions.

Connectez-vous aussi sur notre site www.brandt.com ol vous trouverez nos dernieres
innovations, ainsi que des informations utiles et complémentaires.

BRANDT est heureux de vous accompagner au quotidien et vous souhaite de profiter
pleinement de votre achat.

<e~\c I’\Z Le label « Origine France Garantie » assure au consommateur la tra-

x S cabilité d’un produit en donnant une indication de provenance claire

yc S et objective. La marque BRANDT est fiere d'apposer ce label sur les
C S m prodU|ts issus de nos usines francaises basées a Orléans et Vendome.

Retrouvez-nous sur ﬂ E ':‘-':E

https://brandt.fr/
A IMPORTANT : )

Avant de mettre votre appareil en marche, veuillez lire attentivement ce guide afin de
vous familiariser plus rapidement avec son fonctionnement.


https://brandt.fr/
https://www.facebook.com/BrandtElectromenager/?brand_redir=285878038443415
https://www.instagram.com/brandt.electromenager/
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Instructions de sécurité

Instructions de sécurité importantes lire avec attention et garder

pour de futures utilisations.

Cette notice est disponible en téléchargement sur le site internet de la

marque.
Important :

Avant de mettre votre
appareil en marche, veuillez
lire attentivement ce guide
d’installation afin de vous
familiariser plus rapidement
avec son fonctionnement.
Conservez cette notice
d’utilisation avec votre appareil.
Si l'appareil devait étre vendu
ou cédé a une autre personne,
assurez-vous que la notice
d’utilisation 'accompagne.
Merci de prendre connaissance
de ces conseils avant d’installer
et d’utiliser votre appareil. lls ont
été rédigés pour votre sécurité
et celle d’autrui.

— Cet appareil est destiné a
étre utilisé dans des applications
domestiques et analogues
telles que: les coins cuisines
réservés au personnel des
magasins, bureaux et autres
environnements professionnels;
les fermes; [lutilisation par
les clients des hoétels, motels
et autres environnements
a caractere résidentiel ; les

environnements de type
chambre d’hétes.
— Cet appareil peut étre

utilisé par des enfants agés
de 8 ans et plus, et par des
personnes aux capacités
physiques, sensorielles
ou mentales réduites, ou
dénuées d’expérience et de
connaissance, si elles ont pu
bénéficier d’une surveillance
ou d’instructions préalables
concernant [I'utilisation de
I'appareil de fagon sdre et en ont
compris les risques encourus.
Les enfants ne doivent pas jouer
avec l'appareil. Les opérations
de nettoyage et de maintenance
ne doivent pas étre faites
par des enfants laissés sans
surveillance.

— Il convient de surveiller les
enfants pour s’assurer qu'ils ne
jouent pas avec I'appareil.

MISE EN GARDE :

L'appareil et ses parties
accessibles deviennent
chaudes au cours de ['utilisation.
Faire attention a ne pas toucher
les éléments chauffants situés
a l'interieur du four. Les enfants
de moins de 8 ans doivent
étre tenus a I'écart a moins
qu’ils ne soient surveillés en
permanence.




Instructions de sécurité

Il est dangereux pour quiconque
autre qu’une personne
compétente d’effectuer des
opérations de maintenance ou
de réparation entrainant le retrait
d’'un couvercle qui protege de
I'exposition a I'énergie micro-
ondes.

Les liquides et autres aliments
ne doivent pas étre chauffés
dans des récipients fermés
hermétiquement car ils risquent
d’exploser.

N’autorisez les enfants a utiliser
le four sans surveillance que
si des instructions appropriées
leur ont été données, permettant
a I'enfant d’utiliser le four de
facon slre et de comprendre
les dangers d’une utilisation
incorrecte.

Si I'appareil fonctionne en mode
combiné, il est recommandé que
les enfants n’utilisent le four que
sous la surveillance d’adultes
en raison des températures
géneérées.

— Nutilisez que des ustensiles
appropriés a l'usage dans les
fours micro-ondes.

— Pendant le chauffage de
denrées alimentaires dans des
contenants en plastique ou en
papier, gardez un ceil sur le
four en raison de la possibilité
d’inflammation.

— Si de la fumée apparait,
arrétez ou débranchez le four
et gardez la porte fermée
pour étouffer les flammes
éventuelles.

— Le chauffage des boissons par
micro-ondes peut provoquer un
jaillissement brusque et différé
de liquide en ébullition, pour
cette raison des précautions
doivent elles étre prises lors de
la manipulation du récipient.

— Le contenu des biberons et
des pots d’aliments pour bébé
doit étre remué ou agité et la
température doit en étre vérifiee
avant consommation, de facon
a éviter les bralures.

— Les récipients métalliques
pour aliments et boissons
ne sont pas admis lors de la
cuisson par micro-ondes.

— Il n’est pas recommandé
de chauffer les ceufs dans leur
coquille et les ceufs durs entiers
dans un four micro-ondes car
ils risquent d’exploser, méme
apreés la fin de cuisson.

— Cet appareil est congu pour
faire des cuissons porte fermée.
— Le four a micro-ondes est
prévu pour chauffer des denrées
alimentaires et des boissons.
Le séchage de denrées
alimentaires ou de linge et
le chauffage de coussins
chauffants, pantoufles, éponges,




Instructions de sécurité

linge humide et autres articles
similaires peuvent entrainer
des risques de blessures,
d’inflamation ou de feu.

MISE EN GARDE :

Si la porte ou le joint de
porte sont endommageés, le
four ne doit pas étre mis en
fonctionnement avant d’avoir
été réparé par une personne
compétente.

— |l est recommandé de
nettoyer le four réguliérement et
d’enlever tout dépét alimentaire.
— Si l'appareil n’est pas
maintenu dans un bon état de
propreté, sa surface pourrait se
dégrader et affecter de fagon
inexorable la durée de vie de
'appareil et conduire a une
situation dangereuse.

— Ne pas utiliser d’appareil de
nettoyage a la vapeur.

— Ne pas utiliser de produits
d’entretien abrasifs ou de
grattoirs métalliques durs pour
nettoyer la porte en verre du
four, ce qui pourrait érafler la
surface et entrainer I'éclatement
du verre.

La fiche de prise de courant
doit étre accessible aprés
installation.

Il doit étre possible de
déconnecter [I'appareil du

réseau d’alimentation, en
incorporant un interrupteur
dans les canalisations fixes
conformément aux régles
d’installation. Le fil de protection
(vert-jaune) doit étre relié a la
borne de terre de la fiche de
prise de courant ou a la borne
de terre de l'installation.

Si le cable d’alimentation
est endommage, il doit étre
remplacé par le fabricant,
son service aprés vente ou
une personne de qualification
similaire afin d’éviter un danger.

Centrez le four dans le meuble
de fagon a garantir une distance
minimum de 10mm avec le
meuble voisin. La matiéere du
meuble d’encastrement doit
résister a la chaleur (ou étre
revétu d’une telle matiére).
Pour plus de stabilité, fixez le
four dans le meuble par 2 vis au
travers des trous prévus a cet
effet sur les montants latéraux.
Cet appareil doit étre installé a
une hauteur supérieure a 850
mm du sol.

L’appareil ne doit pas étre
installé derriéere une porte
décorative, afin d’éviter une
surchauffe.
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ENVIRONNEMENT

Les matériaux d’emballage de cet appareil sont
recyclables. Participez a leur recyclage et contri-
buez ainsi a la protection de I'environnement en
les déposant dans les conteneurs municipaux
prévus a cet effet.

Votre appareil contient également de

nombreux matériaux recyclables. II

est donc marqué de ce logo afin de

vous indiquer que les appareils usa-
gés ne doivent pas étre mélangés
B -vec d'autres déchets.

Le recyclage des appareils qu’orga-
nise votre fabricant sera ainsi réalisé dans les
meilleures conditions, conformément a la di-
rective européenne en vigueur sur les déchets
d’équipements électriques et électroniques.
Adressez-vous a votre mairie ou a votre reven-
deur pour connaitre les points de collecte des ap-
pareils usagés les plus proches de votre domicile.
Nous vous remercions pour votre collaboration a
la protection de I'environnement.

Si vous imprimez ce document, pensez a le trier.

PAPIER




Installation de votre appareil

CHOIX DE L'EMPLACEMENT ET ENCASTREMENT

Les schémas déterminent les cotes d'un meuble
qui permettra de recevoir votre four.

Cet appareil peut étre installé en colonne (fig. A
et B).

Fxez le four dans le meuble pour cela pré-percez
un trou de g 2 mm dans la paroi du meuble pour
éviter |'éclatement du bois. Fixez le four avec les
2 vis.

@ Conseil :

Pour étre assuré d’avoir une installation
conforme, n’hésitez pas a faire appel a un
spécialiste de I'électroménager.

A

550

” ] - ﬂ 592
|
5%\ 44
~ ‘ <70*

<70* 215>26

>850

/L " \ ATTENTION :

Cet appareil doit étre installé a plus de 850
mm du sol. Il peut étre installé en colonne
comme indiqué sur le schéma d’installation
(fig. A).

si le fond du meuble est ouvert, I'espace
entre le mur et la planche sur laquelle re-
pose le four doit étre de 70 mm maximum*
(fig. B).
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RACCORDEMENT ELECTRIQUE

Le four doit étre branché avec un cable d’alimen-
tation normalisé a 3 conducteurs de 1,5 mm2 ( 1 Fil bleu
ph + 1 N + terre) qui doivent étre raccordés sur
le réseau 220~240 Volts par I'intermédiaire d'un
dispositif de coupure omnipolaire conformément
aux regles d'installation.

/\ atrention : Terre
Le fil de protection (vert-jaune) est relié a | Fil noir, marro @
la borne @ de I'appareil et doit étre relié a ou rouge

la terre de l'installation. Le fusible de I'ins-
tallation doit étre de 16 ampeéres.

Fil vert/jaune

Notre responsabilité ne saurait étre engagée en
cas d‘accident ou d'incident consécutif a une
mise a la terre inexistante, défectueuse ou incor-
recte ni en cas de branchement non conforme.

e Avant la premiére utilisation

N'utilisez pas immédiatement votre appareil
(attendez environ 1 a 2 heures) apres l'avoir
transféré d'un endroit froid vers un endroit
chaud, car la condensation peut provoquer un
dysfonctionnement.



g Description de votre appareil

PRESENTATION DU FOUR

B

@ Bandeau de commande

@ Porte
0 Poignée

AFFICHEUR ET TOUCHES DE COMMANDES

e Touches

0
o

o Affichage

| 2
o

© O
@ o

Durée de cuisson

5 Fin de cuisson

a
& Minuterie
g

Verrouillage clavier

Poids

°C Température

0 Réglage heure et durée/Menu

gTouche -
eTouche +

6 Départ/Pause
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PRINCIPE DE FONCTIONNEMENT
Les micro-ondes utilisées pour la cuisson sont des ondes électromagnétiques. Elles existent couramment
dans notre environnement comme les ondes radioélectriques, la lumiére, ou bien les rayonnements
infrarouges.
Leur fréquence se situe dans la bande des 2450 MHz.
Leur comportement :

o Elles sont réfléchies par les métaux.

« Elles traversent tous les autres matériaux.

« Elles sont absorbées par les molécules d’eau, de graisse et de sucre.
Lorsqu’un aliment est exposé aux micro-ondes il s'ensuit une agitation rapide des molécules, ce qui
provoque un échauffement.
La profondeur de pénétration des ondes dans |'aliment est d’environ 2,5 cm, si 'aliment est plus épais,
la cuisson a ceceur se fera par conduction comme en cuisson traditionnelle.
Il est bon de savoir que les micro-ondes provoquent a l'intérieur de I'aliment un simple phénomeéne
thermique et qu’elles ne sont pas nocives pour la santé.

LES ACCESSOIRES
e Grille sécurité anti basculement

Elle permet de toaster, dorer ou griller.

La grille ne doit en aucun cas étre utilisée avec d'autres
récipients métalliques en fonction micro-ondes, gril +
micro-ondes ou chaleur tournante + micro-ondes.
Toutefois, vous pouvez réchauffer un aliment dans une
barquette en aluminium en l'isolant de la grille a l'aide
d’une assiette.

o Plat émaillé multi usages, léchefrite 45 mm

Elle peut étre utilisée a demi remplie d’eau pour des
cuissons au bain marie en fonction chaleur tournante.
Elle peut servir de plat de cuisson.

@ REMARQUE :

Prenez soin de bien centrer la léchefrite dans
les grilles latérales afin de ne pas modifier la
circulation dair.

e La grille + plat émaillé

Pour rotir et pour récupérer les jus de cuisson, placez =
la grille sur la léchefrite. i

1



g Description de votre appareil

LES ACCESSOIRES

e Les gradins

2 gradins a accrocher vous permettent d‘utiliser
la grille sur 3 niveaux.

e Le plateau tournant

Le plateau tournant permet une cuisson homogene de I'aliment sans manipulation.

Il tourne indifféremment dans les 2 sens. S'il ne tourne pas, vérifiez que tous les éléments sont bien
positionnés.

1l peut étre utilisé comme plat de cuisson. Pour le retirer, prenez-le en utilisant les zones d'accés prévues
dans la cavité.

L'entraineur permet au plateau verre de tourner.

Si vous enlevez I'entraineur, évitez de faire pénétrer de I'eau dans le trou de I'axe moteur.

N’oubliez pas de remettre I'entraineur, le support a roulettes et le plateau tournant en verre.

Ne cherchez pas a faire tourner manuellement le plateau en verre, vous risqueriez de détériorer le sys-
téme d’entrainement. En cas de mauvaise rotation assurez-vous de I'absence de corps étrangers sous
le plateau.

Le plateau en position arrét permet l'utilisation de grands plats sur toute la surface du four. Dans ce cas,
il est nécessaire de tourner le récipient ou de mélanger son contenu a mi-programme.
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REGLAGES

e Mise a I'heure
A la mise sous tension I'afficheur clignote a 12:00.

i
O NNCINC)

Réglez I'heure avec les touches + ou -. Validez avec la touche . En cas de coupure de courant I'heure
clignote.

e Modification de I’heure

Le sélecteur de fonction doit obligatoirement étre sur la position 0.
Appuyez sur la touche ¥ le symbole 4 apparait appuyez de nouveau sur ¥ .

I3:2H
o ®

>

Ajustez le réglage de I'heure avec les touches + ou - . Validez avec la touche . L'enregistrement, de
I'heure ajustée est automatique, au bout de quelques secondes.

e Minuterie

Cette fonction ne peut étre utilisée que four a I'arrét.

Appuyez sur la touche #¥ le symbole 4 apparait. La minuterie clignote.

Réglez la minuterie avec les touches + et -. Appuyez sur la touche ¥ pour valider, le compte a rebours
se lance. Une fois la durée écoulée, un signal sonore retentit. Pour le stopper, appuyez sur n'importe
quelle touche.

L'heure réapparait dans I'afficheur.

NB : Vous avez la possibilité de modifier ou d’annuler la programmation de la minuterie a n‘importe quel
moment. Pour annuler retourner au menu de la minuterie et régler sur 00:00.
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e Verrouillage clavier (sécurité enfants)

a (JHG

Appuyez simultanément sur les touches + et - jusqu‘a I'affichage du symbole & 3 I'écran. Pour le dé-
verrouiller, appuyez simultanément sur les touches + et - jusqu’a ce que le symbole B disparaisse de
I"écran.

MENU REGLAGES

Vous pouvez intervenir sur différents paramétres de votre four, pour cela:

Appuyez sur la touche #¥quelques secondes jusqu’a I'affichage de “MENU” pour accéder au mode ré-
glages. Appuyez de nouveau sur la touche ¥ afin de faire défiler les différents réglages.

Activez ou désactivez avec les touches + et - les différents paramétres, voir tableau ci-dessous :

5 Activer/désactiver les bips
|:I an des touches

Mise en veille de I'afficheur :
Position ON, extinction de

I'afficheur aprés 90 secondes.

=] Position OFF, réduction de la
luminosité de I'afficheur aprés
90 secondes.

EII:I F Activer/désactiver réglage
o démonstration

Pour sortir du “MENU” appuyez de nouveau sur .

ARRET DU PLATEAU TOURNANT

Si vous estimez que la grandeur de votre plat I'empéche de tourner correctement, programmez la
fonction arrét du plateau tournant pendant la cuisson.

Appuyez simultanément sur les touches & ot - pour arréter la rotation du plateau. Un bip confirme
I'arrét.

Pour le remettre en fonctionnement, appuyez sur les touches # et - simultanément. Un bip confirme
la rotation du plateau.
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MODES DE CUISSON

1000W :
Réchauffage rapide de boissons, d’eau et de plats contenant une grande quantité de liquide.
Cuisson d'aliments contenant beaucoup d’eau (soupes, sauces, tomates, etc.).

900W :
Cuisson de légumes frais ou surgelés.

700W :
Cuisson de poissons et de crustacés.
Cuisson de légumes secs a feu doux. Réchauffage ou cuisson d‘aliments fragiles a base d'ceuf.

500W :
Cuisson a feu doux de produits laitiers, de confitures.

200w :
Décongélation de patisseries contenant de la créme.

MODES DE CUISSON TRADITIONNELLES

GRIL PULSE

La fonction gril pulsé vous permet d'obtenir un rendu croustillant sur vos rétis et volailles et de cuire a
coeur vos gigots, cotes de boeuf sans préchauffage. La cuisson s'effectue, alternativement, par I'élé-
ment supérieur et par I'hélice de brassage dair.

La température de cuisson peut étre ajustée de 50°C a 200°C.

] cen

La fonction gril vous permet de cuire et dorer des aliments tels que gratins et viandes. Elle peut étre
utilisée avant ou apres la cuisson, selon la recette.

1l existe 4 niveaux de gril : de 1 a 4 allant du gril faible a tres fort.

. CHALEUR TOURNANTE
La fonction chaleur tournante vous permet de cuire et dorer des aliments comme dans un four tradition-
nel. La cuisson s'effectue par I'élément chauffant situé au fond du four et par I'hélice de brassage d’air.

La température de cuisson peut étre ajustée de 50°C a 220°C.

El

GUIDE CULINAIRE . .
La fonction «Guide saveur» sélectionne pour vous les parametres de cuisson appropriés en fonction de

I'aliment a préparer et de son poids.

'X'
DECONGELATION AUTOMATIQUE

Fonctlon automatique de décongélation par le poids
Decoggelg des aliments surgelés grace a votre four a micro-ondes vous permet de gagner un temps
considérable.



Utilisation de votre appareil

e UTILISATION DE LA FONCTION MICRO-ONDES
e Démarrage d'une cuisson

Tournez le sélecteur de fonctions pour choisir la puissance désirée.

0% 1000 W

s00w
j 700w,

L'afficheur clignote. Une durée de cuisson s'affiche en fonction de la puissance choisie. Validez avec
la touche!™, la cuisson démarre le décompte de la durée s'affiche. Vous pouvez modifier la durée de
cuisson avec les touches + et -.

e Modification de I'heure de fin de cuisson

Séléctionnez une cuisson. Changez la durée si nécéssaire. Appuyez sur la touche #, le symbole de fin
de cuisson & clignote pour indiquer que le réglage est possible.

Vous pouvez modifier la fin de cuisson avec les touches + et -. Validez avec touche!™.

FONCTIONS AUTOMATIQUES

Les fonctions automatiques sélectionnent pour vous les paramétres de cuisson appropriés en fonction
de I'aliment a préparer et de son poids. Sélectionnez un aliment préprogrammé parmi la liste suivante:
: Guide Culinaire

La fonction «Guide Culinaire [@» sélectionne pour vous les paramétres de cuisson appropriés
en fonction de I'aliment a préparer et de son poids. Sélectionnez la fonction «Guide culinaire». Vous
devez choisir un aliment préprogrammé parmi la liste suivante :

P01 : Légumes frais fibreux

P02 : Légumes frais

P03 : Légumes congelés

P04 : Volaille

PO5 : Boeuf

P06 : Poisson

P07 : Pizza fraiche

PO8 : Pizza surgelée (FctGrill MO)

P09 : Pi zza surgelée (Fct Combi)

P10 : Plat frais préparé (Fct MO)

P11 : Plat surgelé préparé

P12 : Plat frais préparé (Fct Combi)

P13 : Tarte salée

P14 : Quiche
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e FONCTIONS AUTOMATIQUES

: Fonctions de décongélation automatiques

Les fonctions de décongélation automatiques sélectionnent pour vous les paramétres de cuisson appropriés
en fonction de l'aliment a préparer et de son poids. Sélectionnez un aliment préprogrammé parmi la liste
suivante :

P01 : Décongélation de viande, volaille et plats préparés*

P02 : Décongélation de poisson*

P03 : Décongélation de pain*

* Ces positions ne permettent pas de départ différé.

A la moitié de la durée du temps de cuisson, le four vous indique de retourner vos aliments par un Bip
et en affichant “TURN" .

Tournez le sélecteur de fonction sur la fonction automatique de votre choix.

Renseignez le poids de I'aliment avec + et - (par palier de 50g) puis validez en appuyant sur I». Le
four démarre.

En appuyant sur # vous accédez au réglage de fin de cuisson (Voir chapitre cuisson différée).

o UTILISATION DES FONCTIONS DE CUISSONS TRADITIONNELLES
e Démarrage d'une cuisson

Sélectionnez une fonction de cuisson traditionnelle.

Votre four vous préconise une température modifiable avec les touches + et -. Validez avec touche ™
la cuisson démarre immédiatement.

Lindicateur de température clignote tant que la température de consigne n’est pas atteinte.
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e UTILISATION DES FONCTIONS DE CUISSONS TRADITIONNELLES

e Modification de la température

Pour régler la température, appuyez sur la touche %

Ajuster la température avec les touches + et -. Validez avec touche I».

Le four chauffe, la fonction de cuisson clignote. Une série de bips sonores retentit lorsque le four atteint
la température choisie.

e Modification de I'heure de fin de cuisson

Appuyez 2 fois sur la touche # , |affichage de la durée de cuisson clignote pour indiquer que
le réglage est possible. Régler la durée de cuisson avec les touches + et -. Validez avec touche I».

Votre four est équipé de la fonction «<SMART
ASSIST» qui lors d'une programmation de | FONCTION DE CUISSON
durée, vous préconisera une durée de cuisson
modifiable selon le mode de cuisson choisi. @ GRIL PULSE 15 min

B 7 min
O GRIL MOYEN

Cette fonction est désactivée par

défaut. Pour l'activer, allez dans le menu CHALEUR TOURNANTE 30 min
réglages (voir paragraphe réglages).

PRECONISATION
DE TEMPS




e NETTOYAGE INTERIEUR - EXTERIEUR

NETTOYAGE DE LA CAVITE

Il est recommandé de nettoyer le four régulierement et d’enlever tout dép6t alimentaire a l'intérieur et
a l'extérieur de I'appareil. Utilisez une éponge humide et savonneuse. Si la porte ou le joint de porte
est endommagé, le four ne doit pas étre utilisé avant d’avoir été remis en état par une personne com-
pétente. En cas d’odeur ou de four encrassé, faites bouillir de I'eau additionnée de jus de citron ou de
vinaigre dans une tasse pendant 2 min et nettoyez les parois avec un peu de liquide vaisselle.

A\ MISE EN GARDE
Ne pas utiliser de produits d’entretien a
récurer, d'éponge abrasive ou de grattoirs

métalliques pour nettoyer la porte en verre
du four, ce qui pourrait érafler la surface et
entrainer I'éclatement du verre.

o ANOMALIES ET SOLUTIONS

LE FOUR NE CHAUFFE PAS.

Vérifiez si le four est bien branché ou si le fusible
de votre installation n’est pas hors service. Aug-
mentez la température sélectionnée.

LA LAMPE DU FOUR NE FONCTIONNE PAS.
Contactez le SAV. Vérifiez si le four est bien bran-
ché.

LE VENTILATEUR DE REFROIDISSEMENT
CONTINUE DE TOURNER A L'ARRET DU
FOUR.

C'est normal, la ventilation peut fonctionner
jusqu’a 1 heure maximum apreés la cuisson pour
faire baisser la température intérieure et exté-
rieure du four. Au-dela d'une heure, contactez le
Service Aprés- Vente.

Entretien de votre appareil
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Service aprés-vente

INTERVENTIONS

Les éventuelles interventions sur votre appareil
doivent étre effectuées par un professionnel
qualifié dépositaire de la marque. Lors de votre
appel, afin de faciliter la prise en charge de votre
demande, munissez-vous des références com-
plétes de votre appareil (référence commerciale,
référence service, numéro de série). Ces rensei-
gnements figurent sur la plaque signalétique.

B : Référence commerciale
C : Référence service
H : Numéro de série

Vous pouvez nous contacter du lundi au samedi
de 8h00 a 20h00 au :

09 69 39 25 25

RELATIONS CONSOMMATEURS

Pour en savoir plus sur nos produits, vous pouvez
consulter notre site :
www.brandt.com

Vous pouvez nous contacter :

> Via notre site, www.brandt.com
rubrique «SERVICES».

> Par e-mail a I'adresse suivante :
relations.consommateurs@groupebrandt.com

> nous écrire a l'adresse postale suivante :
Service Consommateurs BRANDT

5 avenue des Béthunes

(CS69526 SAINT OUEN L'’AUMONE

95060 CERGY PONTOISE CEDEX

> Par téléphone du lundi au vendredi de 8h30 a
18h00 au :

0 892 02 88 01

PIECES D’ORIGINE
Lors d'une intervention, demandez I'utilisation
exclusive de pieces détachées certifiées d’ori-

gine. SVECE
S,
QUsTRUCIES

Service 0,50 €/ min
+ prix appel


http://www.brandt.com
http://www.brandt.com

Aide a la cuisson

ESSAIS D'APTITUDE A LA FONCTION

Essais d’aptitude a la fonction selon les normes CEI/EN/NF EN 60705 ;
La commission Electrotechnique Internationale, SC.59K, a établi une norme relative a des essais de

performance comparatifs effectués sur différents fours a micro-ondes.

Nous recommandons ce qui suit pour cet appareil :

. Temps Sélecteur s .
Essai Charge P . Récipients / Conseils
approx. | de puissance
1000 g |16 - 18 min Pyrex 227
5 Sur le plateau tournant
Creme aux oeufs
500 W
(12.3.1) = 22
7509 |13-15min S 2
Sur le plateau tournant
Gateau de Savoie . Pyrex 827
(12.3.2) 4159 6 -7 min 700w Sur le plateau tournant
Pain de viande P
900 g 14 min 700 W Couvrir avec un film plastique.
(12.3.3)
Sur le plateau tournant
Décongélation
de la viande 500g [11-12min 200 W Sur le plateau tournant
(13.3)
DSl Sur une assiette plate
des framboises | 250 g 6 - 7 min 200 W P
Sur le plateau tournant
(B.2.1)
Gratin de .
pommes de terre | 1100 g | 23 - 25 min Gril moyen Pyrex 827
+700 W Sur le plateau tournant
(12.3.4)
Posez sur 'ensemble
. grille + leche frite
24 - 26 min el 7l Insérer au niveau 1
+ 500 W . .
a partir du bas
e 1200 Tourner a mi-temps
(12.3.6) 9 P
Chaleur tournante| Dans un plat en terre émaillé
35 - 40 min 200°C Posez sur la grille insérée au
+ 200 W niveau 1 a partir du bas
A Chaleur tournante
Gateau 700g | 20 min 220°C Pyrex 828
(12.3.5) +200 W Posez sur la grille niveau 1
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Kombinovana mikrovinna




Vazena zakaznice, vazeny zakazniku,

zakoupil/a jste vyrobek znacky BRANDT a my Vam timto chceme podékovat za
projevenou dlvéru.

KdyZ jsme tento vyrobek koncipovali a vyrabéli, mysleli jsme pfi tom na Vas, na Vas
zpUisob Zivota, Vase potreby, aby co nejlépe vyhovoval Vasim ocekavanim. VloZzili jsme
do néj veskeré nase know-how, inovativni napady a vasen, ktera nas pohani uz 60 let.
Protoze se chceme neustdle zlepSovat a uspokojovat Vase pozadavky, je Vam
k dispozici nas spotiebitelsky servis, kde Vam odpovi na vSechny otazky ¢i navrhy.
MlZete se také pripojit na nase internetové stranky www.brandt.com, kde
naleznete vSechny novinky a také uzitecné a doplnujici informace.

Spolecnost BRANDT je stastnd, Ze s Vami bude kazdy den, a preje Vam, abyste ze
zakoupeného zbozi mél/a co nejvétsi uzitek.

\G 1,\1 Oznaceni "Garance plivodu Francie" zajist'uje spotfebiteli vysledovatel-
o CE é nost vyrobku tim, ze jasné a objektivné oznacuje jeho plvod. Znacka
Wy g BRANDT se pysni timto oznacenim na vyrobcich z nasich francouzskych
, <~ £ tovaren v Orléansu a Venddme.

°N
=
>
1.
BVC

A Dilezité:

Pfed uvedenim spotfebice do provozu si pozorné prectéte tuto prirucku, abyste se mohli
rychleji seznamit s jeho obsluhou.
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Bezpecnostni pokyny

POZORNE SI PRECTETE DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY A
UCHOVEJTE JE PRO BUDOUCI POUZITI.
Tento navod je k dispozici ke stazeni na internetovych strankach

znacky.

Dulezité upozornéni:

Nez pfistroj spustite, pozorné si
prectéte tento montazni navod,
abyste se rychleji seznamili
s jeho funkcemi. Tento
navod k pouziti uschovejte
u pfistroje. Pokud pfFistroj
prodate nebo predate
jiné osobé, zajistéte, aby
s pfistrojem obdrzela i navod
k pouZziti.

S témito pokyny se prosim
seznamte pfed instalaci
a pouzitim pristroje. Jsou
sepsany pro Vasi bezpec€nost
a bezpecnost dalSich osob.

— Toto zafizeni je urCeno
pro pouziti v domacich a
podobnych prostredich,
jako jsou: Kuchynské kouty
urCené pro pracovniky
obchodl, kancelafi a dal3ich
profesionalnich zarizeni.
Farmy. Pouzivani u klientd v
hotelich, motelich a dalSich
ubytovacich zafizenich;
zafizeni typu hostinskych
pokojl.

— Déti do 8 let véku a osoby

s omezenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo osoby s
nedostateCnou zku$enosti Ci
znalostmi mohou toto zarizeni
pouzivat pouze tehdy, pokud
jsou pod dohledem nebo
obdrzi predchozi informace
o pouzivani zarizeni a
pochopi pfipadna rizika. Déti
si nesméji hrat se zarizenim.
Postup cisténi a udrzby nesmi
provadét déti bez dozoru.

— Davejte pozor, aby si se
spotrebiCem nehraly deti.

UPOZORNENI: Pfistroj a
jeho dostupné Casti jsou pfi
pouzivani teplé. Davejte
pozor, abyste se nedotkli
topnych téles uvnitf trouby.
Déti do 8 let véku museji
byt udrzovany v bezpecné
vzdalenosti, nebo museji byt
pod stalym dohledem.

Pro kohokoliv jiného nez
kompetentni osobu je
nebezpecné provadeét
udrzbové nebo servisni prace
vyzaduijici sejmuti krytu, ktery




Bezpecnostni pokyny

chrani pred vystavenim energii
mikrovin.

Tekutiny nebo jiné potraviny
nesmi byt ohtivany
v hermeticky uzavrenych
nadobach, protoze by mohly
explodovat.

Funguje-li  trouba v
kombinovaném rezimu,
doporuCujeme, aby ji déti
z dlvodu vysoké teploty
pouZzivaly pouze pod dohledem
dospélych.

— Pouzivejte vyhradné
nadobi vhodné pro pouziti v
mikrovinnych troubach.

— PFi ohfivani pokrmd
v plastovych nebo papirovych
nadobach na troubu dohlizejte,
aby nedoslo ke vzniceni.

— Obijevi-li se kouf, vypnéte
nebo odpojte troubu a nechte
dvirka zavrena, aby se udusily
pfipadné plameny.

— Ohftivani napojld v rezimu
mikrovinného ohrfevu mize
zplUsobit nahlé i pozdé&jsi
vykypéni vrouciho napoje,
je tedy tfreba s nadobou
manipulovat velmi opatrné.

— Obsah sacich lahvi a
nadobek s détskymi vyzivami
promichejte nebo protfepeijte
a pred konzumaci zkontrolujte

teplotu tak, aby nedoslo
k popaleni.

— PFi mikrovinném ohrevu
potravin nebo napojl

nepouZzivejte kovové nadoby.
— Nedoporu€ujeme vafrit v
mikrovinné troubé vejce ve
skorapce a ohrivat cela vejce
natvrdo, protoze hrozi riziko
exploze, a to i po uvareni.

— Tento pristroj je
zkonstruovan pro vareni se
zavienymi dvermi.

— Mikrovinna trouba je urena
k ohfivani potravin a napojQ.
Suseni potravin nebo pradla
a nahtivani vyhFivanych
polstart, backor, mycich
houbiCek, mokrého pradla a
jinych podobnych predmétl
mlze zpUsobit poranéni,
vzniceni nebo pozar.

mUPOZORNENi: Jsou-li
poskozena dvifka nebo
tésnéni, trouba nesmi byt
uvedena do provozu, dokud ji
neopravi odbornik.

— DoporucCuje se pravidelné
troubu Cistit a odstranit vesSkeré
zbytky potravin.

— Pokud pfistroj neudrzujete
v Cistoté, mohl by se jeho
povrch poskodit a ovlivnit jeho
zivotnost, coz mlze zpUsobit




Bezpecnostni pokyny

nebezpecnou situaci.

— Nepouzivejte zafizeni pro
parni Cisténi.

— Na Ccisténi sklenénych
dvifek trouby nepouzivejte
abrazivni Cistici prostfedky
nebo tvrdé kovové Skrabky,
protoze byste mohli poskrabat
jejich povrch a sklo by mohlo
prasknout.

m Elektricka zasuvka musi
byt po instalaci pristupna.
Musi byt umoznéno odpojeni
spotrebiCe od napajeci sité
bud’ prostrednictvim zastrcky
v elektrické zasuvce, anebo
zaClenénim vypinacCe do
pevnych vedeni v souladu s
pravidly instalace.Ochranny
drat (zeleno-zluty) musi byt
spojen s uzemnovaci svorkou
zastrcky v elektrické zasuvce
nebo s uzemnovaci svorkou
zarizeni.

Je-li kabel poskozeny, musi
jej z bezpecnostnich dlvodu
vymenit vyrobce, jeho servisni

oddéleni nebo opravnéna
osoba, aby se predeslo
nebezpeci.

Umistéte troubu do nabytku
tak, aby byla zajist€éna mi-
nimalni vzdalenost 10 mm

od sousedniho kusu nabytku.
Material nabytku, do kterého
vestavite troubu, musi byt
odolny v{ci teplu (nebo musi
byt povrstveny takovym ma-
teridlem). Pro vétsi stabilitu
upevnéte troubu 2 Srouby,
které zasunete do otvord
urCenych k tomu ucelu.

Tento pristroj musi byt insta-
lovan ve vySce vétsi nez 850
mm nad podlahou.

Zafizeni se nesmi instalovat
za ozdobna dvirka, aby ne-
dochazelo k prehrivani.




Zivotni prostiedi

OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI

Obalové materidly tohoto zafizeni jsou recyklova-
telné. Podilejte se na jejich recyklaci a prispéjte
tak k ochrané Zivotniho prostredi. Likvidujte je
v prislusnych kontejnerech urCenych k tomuto
Ucelu.

Vas spotiebi¢ obsahuje i mnoho re-
cyklovatelnych materiald. Je proto
oznacen timto logem, které vas infor-
muje, Ze se vyrazené spotfebice ne-
I maji misit s jinym typem odpadd.
Recyklace spotfebicl, kterou zajistuje vyrobce,
se tak provadi za nejlepSich podminek podle
evropské smérnice o odpadu elektrickych a elek-
tronickych zafizeni.
Obrat'te se na obecni (fad nebo na svého prode-
jce a zeptejte se na umisténi sbérnych dvord pro
pouZzité spotiebice co nejblize vasemu bydlisti.
Dékujeme vam za spolupraci pfi ochrané Zivotniho
prostiedi.



Instalace zarizeni

UMISTENI A INSTALACE

Na obrazcich jsou uvedeny rozméry skfing, do
které se trouba vejde.

Tento spotiebi Ize instalovat do sloupu (obr. A
aB).

Za timto Ucelem vyvrtejte do stény sk¥iné otvor o
prdméru 2 mm, aby se zabranilo tfiskam ve dre-
vé&. Pfipevnéte troubu pomoci 2 $roubd.

[O! .
Poradenstvi:

Chcete-li mit jistotu, Ze instalace probéhne
v souladu s predpisy, nevahejte se obratit
na odbornika na domaci spotrebice.

550

.

” ] - ﬂ 592
|
5%\ 44
~ ‘ <70*

<70* 215>26

>850

Attention :

Cet appareil doit étre installé a plus de 850
mm du sol. Il peut étre installé en colonne
comme indiqué sur le schéma d’installation
(fig. A).

si le fond du meuble est ouvert, I'espace
entre le mur et la planche sur laquelle re-
pose le four doit étre de 70 mm maximum*
(fig. B).




Instalace zarizeni

ELEKTRICKE PRIPOJENI

Trouba musi byt pfipojena standardnim napa-
jecim kabelem se tfemi vodic¢i o prlifezu 1,5 Modry
mm2 (1 ph + 1 N + zem), ktery musi byt pfipo-
jen k siti 220~240 V prostrednictvim vSesméro-
vého odpojovaciho zafizeni v souladu s insta-
la¢nimi predpisy.

vodic

A Pozor: Zemé

Ochranny vodi¢ (zelenozluty) je pfipojen | Cerny, hnédy nebo @
ke konektoru & spot¥ebite a musi byt pfi- Cerveny vodic

pojen k uzemnéni instalace. Pojistka insta-
lace musi byt 16 A.

Zeleny/Zluty vodic¢

NemdZeme nést odpovédnost za nehody nebo
udalosti zplisobené neexistujicim, vadnym nebo
nespravnym uzemnénim nebo nespravnym pfi-
pojenim.

e Pred prvnim pouzitim

Zarizeni nepouzivejte ihned (pockeijte asi 1-2 ho-
diny) po premisténi z chladného mista na teplé,
protoze kondenzace vlhkosti méze zpUsobit po-
ruchu.



g Popis vaseho zarizeni
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g Popis vaseho zarizeni

PRINCIP FUNGOVANI
Mikroviny pouZivané k vareni jsou elektromagnetické viny. Bézné se vyskytuji v nasem prostiedi, stejné
jako radiové viny, svétlo nebo infracervené zareni.
Jejich frekvence je v pasmu 2450 MHz.
Jejich chovani:

- Odrazi se v kovech.

- Prochazeji vsemi ostatnimi materialy.

- Jsou absorbovany molekulami vody, tuku a cukru.
PFi vystaveni potraviny mikrovindm dochazi k rychlému rozruseni molekul, coZ zplsobuje ohfev.
Hloubka pronikani vin do jidla je asi 2,5 cm, pokud je jidlo silnéjSi, vareni probihd vedenim jako pfi
tradi¢nim vareni.
Je dobré védét, Ze mikroviny zplsobuji v potravinach pouhy tepelny jev a Ze nejsou zdravi Skodlivé.

PRISLUSENSTVI
e Bezpecnostni mf¥izka proti preklopeni

Lze ji pouzit k opékani, opékéani nebo grilovani.
MFizka se nesmi pouZivat s jinymi kovovymi nadobami
ve funkci mikrovinna trouba, gril + mikrovinna trouba
nebo ventildtor + mikrovinna trouba.

Jidlo v hlinikovém tacu vSak miZzete ohfivat tak, ze jej
od mfizky oddélite talifem.

e Smaltovana viceicelova misa, odkapavaci
miska 45 mm

Lze ji pouzit zpola naplnénou vodou pro vafeni v
bain-marie ve funkci oto¢ného ohfevu. Lze ji pouZzit
jako zapékaci misku.

@ Poznamka:

Dbejte na vycentrovani odkapavaci misky
v bocnich rostech, aby nedoslo k naruseni
proudéni vzduchu.

e Mrfizka + smaltovana misa

Chcete-li péct a sbirat Stavy z peceni, polozte miizku =
na odkapavaci misku. 1

1



g Popis vaseho zarizeni

PRISLUSENSTVI

e Stojany
2 zavésné Urovné umoznuji pouZivat mfizku na
3 drovnich.

e Gramofon

Otocny talif umoznuje rovnomérné vareni pokrmd bez nutnosti manipulace.
Lze ji otacet obéma smeéry. Pokud se neotadi, zkontrolujte, zda jsou vSechny prvky spravné umistény.
Lze ji pouZit jako zapékaci misku. Chcete-li ji vyjmout, zvednéte ji pomoci pfistupovych ploch v dutiné.

Nosi¢ umozniuje otaceni sklenéné desky.

PFi demontdzi ovladace se vyvarujte vniknuti vody do otvoru v hrideli motoru.

Nezapomente vymeénit ovladac¢, drzak valce a sklenény otocny stdl.

Nepokousejte se otacet sklenény otocny talif ruéné, mohlo by dojit k poskozeni pohonného systému.
Pokud se sklenéna deska neotaci spravné, zkontrolujte, zda se pod ni nenachazeji cizi predméty.

Kdyz je plech ve vypnuté poloze, Ize pouzivat velké nadobi po celé plose trouby. V tomto pfipadé je
nutné panev otocCit nebo obsah v poloviné programu promichat.




R Pouzivani zafizeni

NASTAVENI

e Nastaveni ¢asu
Pfi zapnuti blika na displeji 12:00.

Nastavte ¢as pomoci tladitka + nebo -. Potvrd'te s % V piipadé vypadku napajeni bude &as blikat.

e Zména Casu

Voli¢ funkci musi byt v poloze 0.
Stisknéte tlacitko ¥ symbol # zobrazi se op&tovné stisknuti %% .

Nastaveni ¢asu upravte pomoci tlacitka + nebo - #¥. Upraveny &as se po nékolika sekundach automa-
ticky zaznamena.

o Casovaé

Tuto funkci Ize pouzit pouze tehdy, kdyzZ je trouba vypnuta.

Stisknéte tladitko ¥ symbole # objevi se. Casovat blika.

Tladitky + a - nastavte Casovac. Stisknéte tladitko %8 potvrdit, spusti se odpoditavani. Po uplynuti ¢asu
zazni zvukovy signal. Chcete-li ji zastavit, stisknéte libovolnou klavesu.

Na displeji se znovu objevi Cas.

Poznamka: Nastaveni Casovace miZete kdykoli zménit nebo zrusit. Pro zruseni se vratte do nabidky
Casovace a nastavte 00:00.



R Pouzivani zafizeni

e Zamek klavesnice (détska pojistka)

a (JHG

Stisknéte soucasné tladitka + a -, dokud se nezobrazi symbol B na obrazovce. Cheete-li ji odemknout,
stisknéte soucasné tlaitka + a -, dokud se neobjevi symbol B zmizi z obrazovky.

MENU NASTAVENI

MUzete zasahovat do rliznych parametrd trouby:

Stisknéte tlacitko #¥nékolik sekund, dokud se nezobrazi "MENU" pro vstup do rezimu nastaveni. Stisknéte
tlacitko #¥ a prochazet riizna nastaveni.

Pomoci tlacitek + a - aktivujte nebo deaktivujte rlizné parametry, viz tabulka nize:

5 Aktivace/deaktivace
|:I (m ]} pipani klaves

Prepnuti displeje do
pohotovostniho rezimu :
V poloze ON se displej po 90
0 sekundach vypne.
V poloze OFF se jas displeje po

90 sekundach snizi.
EII:I F Aktivace/deaktivace demo
o nastaveni

Pro ukonéeni "MENU" stisknéte znovu ¥ .

ZASTAVKA OTACECIHO STOLU

Pokud mate pocit, ze velikost vaseho pokrmu brani jeho sprdvnému otaceni, naprogramujte béhem
vareni funkci zastaveni otocného talife.

Stisknéte tlaitko ¥ a - pro zastaveni ota&eni zésobniku. Zastaveni potvrdi zvukovy signal.

Chcete-li jej restartovat, stisknéte tlatitko #¥ a - souasné. Otadeni zasobniku potvrdi zvukovy signal.



R Pouzivani zafizeni

REZIMY VARENI

1000W :
Rychly ohfev ndpojl, vody a nadobi obsahujiciho velké mnozstvi tekutin.
Vareni potravin s vysokym obsahem vody (polévky, omacky, rajcata atd.).

900W :
Vareni Cerstvé nebo mrazené zeleniny.

700W :
Vareni ryb a korys.
Vareni susené zeleniny na mirném ohni. Ohfivani nebo vafeni kiehkych vajecnych potravin.

500W :
Pomalé vateni mlécnych vyrobkd a dzemd.

200W :
Rozmrazovani peciva obsahujiciho krém.

TRADICNI REZIMY VARENI

GRIL PULZ

Funkce pulzniho grilovani umozniuje dosahnout kfupavého povrchu pecené a drlibeze a pripravit stehna
a Zebra bez predehtivani. Proces vareni probiha stfidavé pomoci horniho prvku a vrtule pro cirkulaci
vzduchu.

Teplotu vareni Ize nastavit od 50 °C do 200 °C.

il Py

Funkce grilu umoZiuje pfipravovat a opékat potraviny, jako jsou rosténky a maso. V zavislosti na receptu
ji Ize pouzit pred nebo po vareni.

K dispozici jsou 4 Urovné grilovani: od 1 do 4, od nizké po velmi vysokou.

@ REVOLVUJICI TEPLO

S funkci konvekce miiZete vafit a opékat jidlo stejné jako v b&Zné troubé. Peceni probihd pomoci topné-
ho télesa ve spodni Casti trouby a vrtule pro cirkulaci vzduchu.

Teplotu vareni Ize nastavit od 50 °C do 220 °C.

El

KULINARSKY PROVODCE ) o 5 )
Funkce "Taste Guide" pro vas vybere vhodné parametry vareni podle pripravovaného pokrmu a jeho

hmotnosti.

£
AUTOMATICKE ODMRAZOVANI

Funkce automatického odmrazovani podle hmotnosti
Rozmrazovani zmrazenych potravin v mikrovinné troubé vam usetfi spoustu Casu.



R Pouzivani zafizeni

e POUZITI FUNKCE MIKROVLNNE TROUBY
e Zahajeni strelby

Otacenim voliCe funkci zvolte poZzadovany vykon.

0% 1000 W

s00w
j 700w,

Displej blika. Podle zvoleného stupné vykonu se zobrazi doba vareni. Potvrdte s ™,Spusti se proces
vareni a odpocitava se Cas. Dobu vareni miizete zménit pomoci tlacitek + a -.

e Zména ¢asu ukonceni vareni

Vyberte stfelbu. V p¥ipadé potfeby zméfite &as. Stisknéte tlaitko %, symbol konce vareni & clignote

Konec vareni miZete zménit pomoci tlacitek + a -. Potvrd'te pomoci I».

AUTOMATICKE FUNKCE

Automatické funkce za vas zvoli vhodné parametry vareni podle pfipravovaného pokrmu a jeho hmotnos-
ti. Z nasledujiciho seznamu vyberte predprogramovanou potravinu:

:Kulinafsky prévodce

Funkce "Kulinafsky prévodce" (@5 zvoli vhodné parametry vareni v zavislosti na pfipravovaném
pokrmu a jeho hmotnosti. Vyberte funkci "Prlivodce vafenim". Musite si vybrat pfedem
naprogramovanou potravinu z nasledujiciho seznamu:

PO1: Cerstva vlaknita zelenina

P02: Cerstva zelenina

P03: Mrazena zelenina

P04: Driibez

P05: Hovézi maso

P06: Ryby

P07: Cerstva pizza

P08: Mrazena pizza (FctGrill MO)

P09: MrazZena pizza (Fct Combi)

P10: Pripraveny Cerstvy pokrm (Fct MO)

P11: Pfipraveny zmrazeny pokrm

P12: Pripraveny Cerstvy pokrm (Fct Combi)

P13: Slany kolac

P14: Quiche



R Pouzivani zafizeni

e AUTOMATICKE FUNKCE

: Funkce automatického odmrazovani

Funkce automatického rozmrazovani za vas zvoli vhodné parametry vareni podle pfipravovanych potravin a
jejich hmotnosti. Z nasledujiciho seznamu vyberte predprogramovanou potravinu:

P01 : Rozmrazovani masa, driibeze a hotovych jidel*.

P02 : Rozmrazovani ryb*.

P03 : Rozmrazovani chleba*.

* Tyto pozice neumozriuji odloZeny start.

V poloviné doby peceni trouba pipne a zobrazi se napis "TURN", ktery vas upozorni, Ze mate pokrm otocit.
Otocte voli¢ funkci na zvolenou automatickou funkci.

Zadejte hmotnost potraviny pomoci + a - (v krocich po 50 g) a potvrdte stisknutim tlacditka . Trouba se
spusti.

Stisknutim % Je pristupné nastaveni konce vareni (viz kapitola Odlozené vareni).

e POUZITI TRADICNICH FUNKCI VARENI
e Zahajeni strelby

Zvolte tradi¢ni funkci vareni.
Vase trouba doporucuje teplotu, kterou mlizete ménit pomoci tlacitek + a -. Potvrd'te pomoci ™ Iproces
vareni zacne okamzité. Indikator teploty blika, dokud neni dosaZeno nastavené teploty.




R Pouzivani zafizeni

e UTILIZACE TRADICNICH FUNKCI VARENI

e Zména teploty

CHCETE-LI NASTAVIT TEPLOTU, STISKNETE TLACITKO 48
Teplotu nastavte pomoci tlacitek + a -. Potvrd'te klicem .
Trouba se zahfiva, funkce peceni blika. KdyZ trouba dosahne zvolené teploty, ozve se série pipnuti.

o Zména casu ukonceni vareni

Dvakrét stisknéte tlagitko ¥ , Na displeji blikd doba vareni, co? signalizuje, Ze nastaveni je moZné.
Pomoci tladitek + a - nastavte dobu vareni. Potvrzeni dotykem 1».

Vase trouba je vybavena funkci "SMART AS-

, v . v - ADVICE

SIST", ktera doporucuje dobu peceni, kterou FUNKCE VARENI EAs
Ize upravit podle zvoleného rezimu peceni.

@ 15 min

GRIL PULSE

@ .
m Tato funkce je ve vychozim nasta- E] STREDNI GRIL 7 min
veni deaktivovana. Chcete-li ji aktivovat,
prejdéte do nabidky nastaveni (viz cast CHALEUR TOURNANTE 30 min
Nastaveni).



o CISTENI INTERIERU - EXTERIERU
CISTENI DUTINY

Doporucujeme troubu pravidelné Cistit a odstranovat z jejiho vnitfku i vnéjsku veskeré usazeniny potra-
vin. Pouzijte vihkou mydlovou houbu. Pokud jsou dvirka nebo tésnéni dvirek poskozené, trouba by se
neméla pouzivat, dokud ji neopravi odborné zpdsobila osoba. Pokud trouba zapacha nebo je zneCisténa,
varte v hrnku 2 minuty vodu s citronovou Stavou nebo octem a ocistéte stény trochou prostfedku na
myti nadobi.

AUpozornéni
K Ccisténi sklenénych dvifek trouby

nepouzivejte draténky, abrazivni houbicky
ani kovové skrabky, protoZe by mohlo dojit
k poskrabani povrchu a rozbiti skla.

e ZAVADY A JEJICH RESENI

Trouba se nezahfiva.
Zkontrolujte, zda je trouba spravné pfipojena
nebo zda pojistka ve vasi instalaci neni nefunkéni.
Zvyste zvolenou teplotu.

Kontrolka trouby nefunguje.
Obrat'te se na servisni oddéleni. Zkontrolujte, zda
je trouba spravné pfipojena.

Chladici ventilator bézi i po vypnuti trouby.
To je normalni, ventildtor mlZe bézet az 1 hodinu
po ukonceni peceni, aby se sniZila teplota uvnitf i
vné trouby. Pokud teplota prekroéi jednu hodinu,
kontaktujte poprodejni servis.
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Poprodejni servis

INTERVENCE

Veskeré prace na vasem spotrebici musi provadét
kvalifikovany odbornik, ktery je vlastnikem
znacky. P¥i telefonatu si pro usnadnéni vyfizeni
vaSeho pozadavku pripravte kompletni referenéni
Udaje o vasem spotiebici (obchodni Cislo, servisni
Cislo, vyrobni Cislo). Tyto informace najdete na
vyrobnim Stitku.

B: Obchodni reference
C: Odkaz na sluzbu
H: Sériové Cislo
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Pomdicka pro vareni

TESTY ZPUSOBILOSTI K PRACI

Zkousky funkcnosti podle IEC/EN/NF EN 60705 ;
Mezinarodni elektrotechnicka komise SC.59K stanovila normu pro srovnavaci zkousky vykonu riznych

mikrovinnych trub.

Pro tento spotiebi¢ doporucujeme nasleduijici:

Zkouska Hmotnost| Pfiblizny cas |  Stupeni vykonu Nadoby/Doporuceni
1000g | 16-18min Varne sklo 227,
o Na otocném talifi
Vajecny krém
500 W
(12.3.1) ,
750 13-15 min Varne skio 220
9 Na oto¢ném talifi
Savojsky kolac o Varné sklo 827
(12.3.2) 4759 6=7 min 700 W Na otocném talifi
KUs masa Varné sklo 838
90049 14 min 700 W Zakryjte plastovou folif.
(12.3.3) o -
Na otocném talifi
Rozmra(zl‘;"g;“ Masa 1 500 | 11-12 min 200W Na otoném talf
Rozmrazovani malin . Na mélkém talifi
(B.2.1) galld 7/l AL Na otocném talii
Gratinované brambory o Stredni gril Varné sklo 827
(123.4) 1100g | 23-25min +700W Na otoéném talf
Umistéte na rost
: Silny gril podloZeny nadobou na zachycovani Stavy
ARl + 500 W Viozte do trovné 1 odspodu
(1?3?6) 1200g Otocte v poloving doby
Peceni s ventilatorem V glazované keramické mise
35-40 min 200 °C Umistéte na rost vlozeny
+200W v Urovni 1 odspodu
Dort . Peceni s verltllatorem Varé sklo 828
700 g 20 min 220 °C ‘y v
(12.3.5) £ 200W Umistete na rost v urovni 1
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Kzere kunde,

Du har netop kgbt et BRANDT-produkt, og vi vil gerne takke dig for din tillid il os.

Vi har designet og fremstillet dette produkt med dig, din livsstil og dine behov i tankerne
for at sikre, at det lever op til dine forventninger. Vi har lagt vores knowhow, vores
innovationsénd og al den passion, der har drevet os i over 60 r, i vores arbejde.

Vores kundeservice star til din radighed for at besvare alle dine spargsmél og forslag i en
konstant bestraebelse pa altid at opfylde dine krav.

Du kan ogsd besgge vores websted www.brandt.com, hvor du kan finde vores seneste
innovationer samt nyttige og supplerende oplysninger.

BRANDT er glad for at ledsage dig dagligt og hdber, at du far glaede af dit kab.

1 |
\G "\1 Meerket "Origine France Garantie" sikrer forbrugeren, at et produkt kan

S CE éspores ved at give en klar og objektiv angivelse af dets oprindelse.
YRA% 3 BRANDT-meerket er stolt af at kunne vise dette maerke pé produkter fra
o & & vores franske fabrikker i Orléans og Venddme.

*

ARAY

/]
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A VIGTIGT:

Laes denne vejledning grundigt igennem, fgr du starter apparatet, sa du hurtigt kan blive
fortrolig med dets funktion.
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Sikkerhedsinstruktioner

VIGTIGE SIKKERHEDSREGLER, SOM SKAL LASES NQJE OG

GEMMES TIL FREMTIDIG BRUG.

Denne brugervejledning kan downloades fra maerkets intemetsted.

m Nar du modtager appara-
tet, skal du straks pakke det ud
eller straks fa det pakket ud.
Kontrollér den generelle fremto-
ning. F& eventuelle forbehold no-
teret pa fragtsedlen, og behold en
kopi af den.

Dette apparatet skal installeres i
en hgjde pa mindst 850 mm fra
gulvet.

— Apparatet ma ikke installeres
bag en lage, da dette kan give
overophedning.

— Séeet ovnen ind i et mabel,
saledes at der er en minimal
afstand pa 10mm til mgblet ved
siden af. Det mgbel, som ovnen
bygges ind i, skal veere lavet af et
varmebestandigt materiale (eller
veere bekleedt med et varmebes-
tandigt materiale). For stgrre sta-
bilitet skal ovnen fastggres med
2 skruer gennem de huller, der er
forudset til det.

m Det skal veere muligt at
koble apparatet fra strgmforsy-
ningsnettet, enten ved hjeelp af
en stikforbindelse eller ved at in-
dbygge en afbryder i de perma-
nente rerledninger i

overensstemmelse med installa-
tionsreglerne.

— Efter installation skal stikkon-
takten veere tilgeengelig.

— Huvis el-kablet beskadiges, skal
det udskiftes af fabrikanten eller
dennes kundeservice eller en
lignende kvalificeret person for at
undga enhver fare.

ADVARSEL:

Det er farligt for enhver anden
end en kompetent person at fo-
retage vedligeholdelsesindgreb
eller reparationer, hvor det er
ngdvendigt at fjerne daekslet,
som beskytter mod udsaettelse
for mikrobglgeenergien.

— Dette apparat er beregnet til
madlavning med lukket ovnlage.

— Dette apparat er udelukkende
beregnet til anvendelser i private
hjem og lignende steder sasom:
Kgkkenhjgrner forbeholdt perso-
nalet i butikker, pa kontorer og i
andre professionelle omgivelser.
Pa garde. Anvendelse af kunder
pa hoteller, moteller og andre
beboelsesmaessige omgivelser;
omgivelser af typen bed & break-
fast.

— Dette apparat kan bruges af



bgrn pa 8 ar og derover og af
personer med nedsatte fysiske,
sensorielle eller mentale evner
eller som er blottet for erfaring
eller kendskab, hvis de er under
opsyn eller har faet forudgaende
instruktioner om en sikker anven-
delse af apparatet og har forstaet
de risici, de udsaetter sig for.

— Bgrn ma ikke lege med appa-
ratet. Renggring og vedligehol-
delse ma ikke udferes af barn,
hvis de ikke er under opsyn.

— Barn ber overvages for at
sikre, at de ikke leger med appa-
ratet.

A PN

Selve ovnen og de tilgengelige
dele bliver meget varme under
brug. Pas pa ikke at rere ved
varmeelementerne inde i ovnen.
Bgrn pa under 8 ar skal holdes pa
afstand, med mindre de er under
konstant opsyn.

E PAS PA:

Hvis apparatet anvendes som
kombineret funktion, anbefales
det, at bgrn kun benytter ovnen
under opsyn af en voksen pa
grund af de hgje temperaturer.
Brug kun kgkkenredska-
ber, som er egnet til brug i
mikrobglgeovne.
Metalbeholdere til mad- og drikke-
varer ma ikke bruges i mikroovn.

Sikkerhedsinstruktioner

— Mikrobglgeovnen er beregnet
til at varme fgdevarer og drikke
op.

Taerring af fodevarer eller tgj
og opvarmning af varmepuder,
hjemmesko, klude, fugtigt tgj og
andre lignende artikler kan me-
dfare risiko for kveestelser, antaen-
delse eller ildebrand.

ﬂ PAS PA:

Veesker eller andre fadevarer ma
ikke opvarmes i hermetisk luk-
kede beholdere, da der er risiko
for eksplosion.

— Man skal holde gje med mad-
varer, som opvarmes i beholdere
i plastic eller papir, da der er en
mulighed for anteendelse.

— Hvis der ses rgg, stoppes
ovnen, eller ledningen tages ud,
og lagen holdes lukket for at
slukke eventuelle flammer.

— Opvarmning af drikkevarer i
mikrobglgeovn kan forarsage en
pludselig opbrusning eller opko-
gning, og man skal ogsa veere
forsigtig ved handtering af behol-
deren.

— Indholdet i sutteflasker eller
glas med babymad skal rystes
eller omrgres, og temperaturen
skal kontrolleres for indtagelse
for at undga forbraendinger.

— Det anbefales ikke at opvarme
&g (i eeggeskal) og hardkogte
&g i mikrobglgeovn, da der er
risiko for eksplosion, selv efter de



Sikkerhedsinstruktioner

er taget ud af ovnen.

— Det anbefales at tarre
mikrobglgeovnen af regelmees-
sigt og fijerne alle madrester.

— Hyvis apparatet ikke holdes
rent, kan overfladerne blive for-
ringet, og dette kan pavirke dens
levetid. Det kan ogsa blive farligt
at bruge apparatet.

E PAS PA:

Hvis dgren eller dgrens pakning er
beskadiget, ma mikrobglgeovnen
ikke bruges far den er blevet re-
pareret af en kompetent person.
— Der ma aldrig anvendes sli-
bemidler, slibesvampe eller
metalsvampe til rengering af ovn-
lager af glas, da dette kan ridse
overfladen og maske fgre til, at
ruden spreenger.

— Der ma ikke anvendes dam-
prenseapparat.

— Bern ma aldrig brug ovnen
uden opsyn, medmindre de har
faet en grundig vejledning, sa de
forstar, hvordan de bruger ovnen
pa en sikker made, og sa de
forstar faren ved en forkert brug
heraf.



PAS PA MILJGET

Emballagematerialerne til dette apparat kan gen-
bruges. Du kan sgrge for, at det bliver genbrugt
og dermed vaere med til at beskytte miljget ved
at bortskaffe dem p& genbrugspladsen.
Apparatet indeholder ligeledes flere genanvende-
lige materialer. Dette angives med den illustrere-
de tegning for at vise, at brugte apparater ikke
md blandes sammen med almindeligt hushold-
ningsaffald.
Genvindingen af apparater, som pro-
ducenten organiserer, sker under de
mest optimale betingelser i overenss-
temmelse med Europa-Parlamentets
I 00 Rédets direktiv om affald af elek-
trisk og elektronisk udstyr.
Kontakt kommunen eller forhandleren for at f&
at vide, hvor brugte apparater kan afleveres i
nzerheden af din bopzel.
Vi takker for dit samarbejde med hensyn til at
beskytte miljget.



Installation af din enhed

PLACERING OG INSTALLATION

Diagrammerne viser mélene pa et skab, der kan
rumme din ovn.

Apparatet kan installeres i en sgjle (fig. A og B).
For at ggre dette skal du bore et 2 mm hul i ska-
bsveeggen for at forhindre, at treeet splintrer.
Fastggr ovnen med de 2 skruer.

@ Rédgivning:

Hvis du vil veere sikker pd en installation,
der opfylder kravene, skal du ikke tgve med
at kontakte en specialist i husholdningsap-
parater.

550

” ] - ﬂ 592
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~ ‘ <70*

21.5>26

<70*

>850

/L " \ OPMARKSOMHED:

Apparatet skal installeres mere end 850
mm fra gulvet. Den kan installeres som en
sgjle som vist i installationsdiagrammet
(fig. A).

Hvis bunden af skabet er dben, skal afs-
tanden mellem vaeggen og den plade, som
ovnen hviler p§, vaere hgjst 70 mm* (fig. B).




Installation af din enhed

ELEKTRISK TILSLUTNING

Ovnen skal tilsluttes med et standard strgmka-
bel med 3 ledere pd 1,5 mm2 (1 ph + 1 N + BI
jord), som skal tilsluttes til 220~240 volt-nettet
via en omnipoleer afbryder i overensstemmelse
med installationsreglerne.

ning

@EDED

A OPMAERKSOMHED: Jorden
Beskyttelsesledningen (grgn-gul) er tilslut- ESort, brgn elle
tet til den & af apparatet og skal veere for- red ledning

bundet med installationsjorden. Anlaeggets
sikring skal veere pa 16 ampere.

Grgn/gul ledning

Vi kan ikke holdes ansvarlige for ulykker eller
handelser, der skyldes manglende, mangel-
fuld eller forkert jordforbindelse eller forkert
tilslutning.

o Fgr forste brug

Brug ikke enheden umiddelbart (vent ca. 1-2 ti-
mer), efter at du har flyttet den fra et koldt til et
varmt sted, da kondensvand kan fordrsage fejl-
funktion.



g Beskrivelse af din enhed

PRASENTATION AF OVNEN

B

@ Bandeau de commande

@ Porte
0 Poignée

DISPLAY OG KONTROLKNAPPER

# O © m
© o o o

Tilberedningstid

Afslutning af madlavning
0 Indstilling af tid og varighed/Menu

¢

C;

G Tastaturlds
& Timer 9 nggle - nggle
g9

°C

Vaegt 9 + knap
Temperatur

6 Start/Pause



g Beskrivelse af din enhed

FUNKTIONSPRINCIP
Mikrobglger, der anvendes til madlavning, er elektromagnetiske bglger. De er almindeligt forekommende
i vores omgivelser, ligesom radiobglger, lys og infrargd straling.
Deres frekvens ligger i 2450 MHz-bdndet.
Deres adfzerd:

- De reflekteres af metaller.

- De passerer gennem alle andre materialer.

- De absorberes af vand-, fedt- og sukkermolekyler.
N&r en fgdevare udszettes for mikrobglger, bliver molekylerne hurtigt omrystet, hvilket medfgrer opvar-
mning.
Bglgernes indtreengningsdybde i maden er ca. 2,5 cm, og hvis maden er tykkere, tilberedes den ved
ledning som ved traditionel madlavning.
Det er godt at vide, at mikrobglger fordrsager et simpelt termisk faenomen inde i maden, og at de ikke
er sundhedsskadelige.

TILBEHGR
o Sikkerhedsgitter med anti-kipning

Den kan bruges til ristning, bruning eller grillning.
Gitteret md ikke anvendes sammen med andre metal-
beholdere i mikrobglgeovn, grill + mikrobglgeovn eller
blaeser + mikrobglgeovn.

Du kan dog opvarme mad i en aluminiumsbakke ved
at isolere den fra gitteret med en plade.

o Emaljeret multifunktionelt fad, drypbakke 45 mm

Den kan bruges halvt fyldt med vand til madlavning i
en bain-marie i den roterende varmefunktion. Den kan
bruges som bagefad.

@ Bemeerk:

Sgrg for at placere drypbakken i midten af side-
gitterne, sa luftstrammen ikke pavirkes.

o Gitteret + emaljeret fad

For at stege og opsamle stegesaften skal du placere
risten p& drypbakken for at opsamle stegesaften.

1



g Beskrivelse af din enhed

TILBEHGR

e Standene

2 ophaeng giver dig mulighed for at bruge gitte-
ret pd 3 niveauer.

Drejeskiven muligggr en jaevn tilberedning af maden uden manipulation.

Den kan drejes i begge retninger. Hvis den ikke drejer, skal du kontrollere, at alle elementer er korrekt
placeret.

Den kan bruges som bagefad. For at fijerne den skal du tage den op ved hjzelp af de adgangsrum, der
er i hulrummet.

Med holderen kan glaspladen rotere.

Hvis du fjerner holderen, skal du undgd at f& vand ind i hullet i motorakslen.

Glem ikke at udskifte driveren, rullebeslaget og glasdrejeskiven.

Forsgg ikke at dreje glasdrejeskiven med h&nden, da dette kan beskadige drejesystemet. Hvis glaspla-
den ikke roterer korrekt, skal du kontrollere, at der ikke er fremmedlegemer under pladen.

N&r bakken er slukket, kan store fade bruges pd hele ovnens overflade. I dette tilfeelde er det ngdven-
digt at vende gryden eller blande indholdet midtvejs i programmet.




Brug af din enhed

INDSTILLINGER

o Tidsindstilling
Ved opstart blinker displayet kl. 12:00.

Indstil tiden med tasten + eller -. Bekreeft med den %% I tilfzelde af strgmafbrydelse blinker tiden.

e /Endring af tidspunktet

Funktionsveelgeren skal vaere i position 0.
Tryk pd ¥ symbol # vises, tryk igen % .

Juster tidsindstillingen med tasten + eller -. Bekraeft med den #¥. Den justerede tid registreres automa-
tisk efter et par sekunder.

e Timer

Denne funktion kan kun bruges, ndr ovnen er slukket.

Tryk p& % symbole # avises. Timeren blinker.

Indstil timeren med tasterne + og -. Tryk p8 &% for at bekraefte, og nedteellingen starter. N&r tiden er
udlgbet, lyder et signal. Du kan stoppe den ved at trykke p& en vilkérlig tast.

Tiden vises igen pé displayet.

Bemaerk: Du kan til enhver tid aendre eller annullere timerindstillingen. Hvis du vil annullere, skal du ga
tilbage til timermenuen og indstille til 00:00.

13



Brug af din enhed

e Tastaturlds (bgrnelds)

a (JHG

Tryk pd tasterne + og - samtidigt, indtil symbolet vises 8 p3 displayet. For at I&se den op skal du trykke
p& tasterne + og - samtidigt, indtil symbolet B forsvinder fra skaermen.

MENU INDSTILLINGER

Du kan gribe ind pa forskellige parametre i din ovn:

Tryk p& % Tryk p& knappen i et par sekunder, indtil "MENU" vises, for at g& ind i indstillingstilstanden.
Tryk p& % for at rulle gennem de forskellige indstillinger.

Brug + og - tasterne til at aktivere eller deaktivere de forskellige parametre, se nedenstdende tabel:

5 Aktivering/deaktivering af
|:I an tastesignaler

Skift af displayet til standby :
ON-positionen, slukkes

displayet efter 90 sekunder.

0 OFF-position, reduceres
displayets lysstyrke efter 90
sekunder.

EII:I F Aktiver/deaktivere
(] demo-indstilling

For at forlade "MENU" skal du trykke igen .

DREJESKIVE STOP

Hvis du fgler, at stgrrelsen pé dit fad forhindrer det i at rotere korrekt, kan du programmere funktionen
til at stoppe drejeskiven under tilberedningen.

Tryk pa 10 og - for at stoppe rotationen af bakken. Et bip bekrzefter, at der er stoppet.

For at teende den igen skal du trykke pd 10 og - samtidig. Et bip bekraefter, at bakken er drejet.



Brug af din enhed

TILBEREDNINGSTILSTANDE

1000W :
Hurtig opvarmning af drikkevarer, vand og retter med store maengder vaeske.
Tilberedning af fadevarer med et hgjt vandindhold (supper, saucer, tomater osv.)

900W :
Tilberedning af friske eller frosne grgntsager.

700W :

Tilberedning af fisk og skaldyr.

Tilberedning af tgrrede grgntsager ved lav varme. Genopvarmning eller tilberedning af skrgbelige seg-
gebaserede fgdevarer.

500W :
Langsom tilberedning af mejeriprodukter og syltetgj.

200W :
Optgning af kager med flgde.

TRADITIONELLE TILBEREDNINGSFORMER

GRIL PULS

Med pulsgrillfunktionen kan du opnd en sprad finish pd dine stege og fjerkree og tilberede dine ben og
ribben uden forvarmning. Tilberedningsprocessen udfgres skiftevis af det gverste element og af luft-
cirkulationspropellen.

Tilberedningstemperaturen kan indstilles fra 50 °C til 200 °C.

il Py

Grillfunktionen giver dig mulighed for at tilberede og brune madvarer som f.eks. gratiner og kgd. Det
kan bruges far eller efter tilberedning, afhaengigt af opskriften.

@ REVOLVING HEAT

Med varmluftsfunktionen kan du tilberede og brune maden ligesom i en almindelig ovn. Tilberedningen
foregér ved hjeelp af varmeelementet i bunden af ovnen og luftcirkulationspropelien.

Tilberedningstemperaturen kan indstilles fra 50 °C til 220 °C.

g

m KULINARISK VEJLEDNING
Funktionen "Smagsguide" veelger de rette tilberedningsparametre til dig i forhold til den mad, der skal

tilberedes, og dens vaegt.

2| AUTOMATISK OPTONING

Automatisk afrimning efter vaegtfunktion
N&r du optger frosne fadevarer i mikrobglgeovnen, sparer du meget tid.



Brug af din enhed

o VED HJALP AF MIKROBOLGEFUNKTIONEN
o Start af en fyring

Drej funktionsveelgeren for at vaelge den @nskede effekt.

0% 1000 W

s00w
j 700w,

Displayet blinker. Der vises en tilberedningstid i overensstemmelse med det valgte effektniveau. Bekraeft
med den!™, Tilberedningsprocessen starter, og tiden tzelles ned. Du kan aendre tilberedningstiden med
tasterne + og -.

e /Endring af sluttidspunktet for madlavning

Vaelg en fyring. /Endr eventuelt tidspunktet. Tryk p& ¥, symbolet for afslutning af kogning & blinker
for at angive, at indstillingen er mulig.

Du kan andre sluttidspunktet for tilberedning med tasterne + og -. Bekraeft med ™.

AUTOMATISKE FUNKTIONER

De automatiske funktioner veelger for dig de passende tilberedningsparametre i forhold til den mad, der
skal tilberedes, og dens vaegt. Veelg en forprogrammeret fgdevare fra fglgende liste:

: Kulinarisk guide

Funktionen "Kulinarisk guide" (@) veelger de relevante tilberedningsparametre for dig afhaengigt
af den mad, der skal tilberedes, og dens vaegt. Vaelg funktionen "Madlavningsvejledning". Du skal
veelge en forprogrammeret fgdevare fra fglgende liste:

PO1: Friske fiberholdige grgntsager

P02: Friske grgntsager

P03: Frosne grgntsager

P04: Fjerkrae

P05: Oksekad

P06: Fisk

PO7: Frisk pizza

P08: Frossen pizza (FctGrill MO)

P09: Frossen pizza (Fct Combi)

P10: Tilberedt frisk ret (Fct MO)

P11: Frossen tilberedt ret

P12: Tilberedt frisk ret (Fct Combi)

P13: Salte taerte

P14: Quiche



Brug af din enhed

e AUTOMATISKE FUNKTIONER

: Automatiske optgningsfunktioner

De automatiske optgningsfunktioner veelger for dig de passende tilberedningsparametre i forhold til den
mad, der skal tilberedes, og dens vaegt. Veelg en forprogrammeret fadevare fra fglgende liste:

P01 : Optgning af kad, fjerkrae og faerdigretter*.

P02 : Optgning af fisk*.

P03 : Optgning af brgd*.

* Disse positioner tillader ikke en forsinket start.

Halvvejs gennem tilberedningstiden bipper ovnen og viser "TURN" for at forteelle dig, at du skal vende
maden.

Drej funktionsvaelgeren til den automatiske funktion efter eget valg.

Indtast fadevarens vaegt med + og - (i trin p& 50 g) og bekreeft derefter ved at trykke pd . Ovnen starter.
Ved at trykke pd % Indstillingen for afslutning af tilberedning er tilgaengelig (se kapitel Forsinket til-
beredning).

o ANVENDELSE AF DE TRADITIONELLE MADLAVNINGSFUNKTIONER

e Start af en fyring

Veelg en traditionel tilberedningsfunktion.

Din ovn anbefaler en temperatur, som du kan aendre med + og - tasterne. Bekraeft med ™ Tilbered-

ningsprocessen starter straks.
Temperaturindikatoren blinker, indtil den indstillede temperatur er ndet.




Brug af din enhed

o ANVENDELSE AF DE TRADITIONELLE MADLAVNINGSFUNKTIONER

e Temperaturaendring

For at indstille temperaturen skal du trykke p& %

Indstil temperaturen med tasterne + og -. Bekraeft med nggle ».
Ovnen varmes op, og tilberedningsfunktionen blinker. Der lyder en raekke bips, ndr ovnen ndr den
valgte temperatur.

e /Endring af sluttidspunktet for madlavning

Tryk p& knappen to gange % , Kogetidsdisplayet blinker for at angive, at indstillingen er mulig.

Brug tasterne + og - til at indstille tilberedningstiden. Bekraeft med nggle I».

Din ovn er udstyret med "SMART AS-
SIST"-funktionen, som anbefaler en tilbered-
ningstid, der kan aendres i forhold til den valgte
tilberedningstilstand.

@ Din ovn er udstyret med "SMART
ASSIST"-funktionen, som anbefaler en
tilberedningstid, der kan sendres i forhold
til den valgte tilberedningstilstand.

TILBEREDNINGSFUNKTION| RADGIVNING TID
@ 15 min
GRIL PULS
B 7 min
MEDIUM GRILL
REVOLVERENDE VARME 30 min




Vedligeholdelse af dit apparat

o INDVENDIG - UDVENDIG RENG@RING

RENGORING AF HULRUMMET

Det anbefales at renggre ovnen regelmaessigt og fjerne eventuelle madrester indefra og udenpd appa-
ratet. Brug en fugtig, saebeholdig svamp. Hvis dgren eller dgrtaetningen er beskadiget, m& ovnen ikke
anvendes, far den er blevet repareret af en kompetent person. Hvis ovnen lugter eller er beskidt, kan du
koge vand med citronsaft eller eddike i en kop i 2 minutter og renggre vaeggene med lidt opvaskemiddel.

A\ ADVARSEL
Brug ikke skuremidler, slibesvampe eller

metalskrabere til at renggre ovnens glasdgr,
da dette kan ridse overfladen og fa glasset

til at ga i stykker.

e FEJL OG LOSNINGER

Ovnen varmes ikke op.

Kontroller, om ovnen er korrekt tilsluttet, eller om
sikringen i dit anlaeg ikke er defekt. Forhgjer den
valgte temperatur.

Ovnlampen virker ikke.
Kontakt serviceafdelingen. Kontroller, om ovnen
er korrekt tilsluttet.

Kgleblaeseren fortszetter med at kgre, ndr
ovnen er slukket.

Dette er normalt, og ventilatoren kan kgre i op til
1 time efter tilberedningen for at saenke tempe-
raturen i og uden for ovnen. Hvis temperaturen
overstiger en time, skal du kontakte kundeser-
vice.
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Eftersalgsservice

INTERVENTIONER

Alt arbejde pd dit apparat skal udfgres af en
kvalificeret fagmand, der er maerkeejer. For at
gore det lettere at behandle din henvendelse
skal du have alle referencer pd dit apparat med,
nér du ringer, for at ggre det lettere at behandle
din henvendelse (handelsreference, servicere-
ference, serienummer). Disse oplysninger kan
findes pd typeskiltet.

B: Kommerciel reference
C: Tjenesten reference
H: serienummer

ORIGINALE DELE
Ved service skal du kun anmode om, at der
anvendes certificerede originale reservedele.

20



Hjeelp til madlavning

PRAESTATIONSPROVNING

Preaestationsprgvning ifalge normerne CEI/EN/NF EN 60705;

Den Internationale Elektrotekniske Kommission, SC.59K, har etableret en norm angaende
sammenlignende praestationspragvning udfgrt pa forskellige mikroovne.

Vi anbefaler fglgende for dette apparat:

Tid
Prgvning Belastning : Velger for Beholdere/Gode rad
ca. styrke
. Pyrex 227
Kagecreme med HRUDE) | el Il Pa drejepladen
&g 500 W
(12.3.1) ) . Pyrex 220
750g |13-15min. Pa drejepladen
Savoie-kage . Pyrex 827
(12.3.2) 4759 | 6-7min. 700w Pa drejepladen
Pyrex 838
Farsbrad 900g | 14 min. 700 W Deekket med en plastfilm.
(12.3.3) . -
Pa drejepladen
Optening
af ked 500g [11-12 min. 200 W Pa drejepladen
(13.3)
Optegning af A
hindbaer 2509 | 6-7 min. 200 W Papeé“ d‘;':% t?;'j;ﬁe“
(B.2.1) 1ep
Kartoffel- . .
) . Middel grill Pyrex 827
gratin 1100 g |23 - 25 min. . .
(12.3.4) + 700 W Pa drejepladen
Lagt pa hele
Steerk gril rist + bradepande 45mm
24 - 26 min. +500 W Indsaet pa niveau 1
Kylling nedefra
(12.3.6) 1200 g Vendes efter halvdelen af tiden
Varmluft | et emaljeret lerfad
35 -40 min. 200 °C Lagt pa rist indsat pa niveau 1
+200 W nedefra
Varmluft
(1K2ages) 700g | 20 min. 220°C Sat p& ston. aiveau
e +200 W P '
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Kombi-Mikrowelle mit
Heissluft




Liebe Kundin, lieber Kunde,

Sie haben soeben ein BRANDT Produkt erworben, und wir danken Ihnen fiir Ihr Vertrauen.
Wir haben bei der Planung und Herstellung dieses Produktes an Sie gedacht, an Ihren
Lebensstil, an Ihre Bedirfnisse, damit es ihren Erwartungen bestmdglich entspricht. In
diesem Produkt steckt unser Know-how, unser Innovationsgeist und die ganze Leidenschaft,
die uns seit mehr als 60 Jahren antreibt.

Wir sind stets darum bemiht, Ihre Anforderungen immer besser zu erflllen. Unser
Verbraucherservice steht Thnen daher selbstversténdlich immer zur Verfiigung und geht
auf alle Ihre Fragen und Anregungen ein.

Besuchen Sie auch unsere Website www.brandt.com. Sie finden dort eine Ubersicht
Uber unsere neuesten Innovationen, sowie weitere niitzliche Hinweise.

BRANDT ist geehrt, Sie im Alltag zu begleiten, und wiinscht Ihnen viel Freude mit Threm
neuen Produkt.

1 |
L 1,\1 Das Label ,Origine France Garantie" garantiert dem Verbraucher die

/CE '°§RUckverfoIgbarkeit eines Produkts, indem es einen klaren und objek-
Wy Z tiven Hinweis auf die Herkunft gibt. Die Marke BRANDT ist stolz darauf,
< §dieses Label auf Produkten unserer franzosischen Fabriken in Orléans

¢ R
4 = S Py .
oA z und Vend6éme anzubringen.

/]

A WICHTIG:

Bitte lesen Sie die vorliegenden Hinweise zu Installation und Gebrauch vor der ersten
Inbetriebnahme aufmerksam durch, damit Sie Ihr Gerat schnell beherrschen.



Inhaltsverzeichnis

SicherheitShiNnWeISe ...........ooooviiiiiiiiiieeeeeee 4
UMWELT UND ENERGIESPAREN ...ttt 7
UMWEIT L. e s r e e e b e e e eens 7
Installation INres Geraits ... 8
Standortwahl und Installation ...........eeevvvvvviiiiiiii, 8
Elekirischer ANSCIUSS ......ccoooveeiiiiiiiiieeeeeee e 9
Beschreibung lhres Ger@its .........cccovviiiiiiiini e 10
Présentation des Ofens ... 10
Display und Bedientasten ..........cccocceviiiiiiiiie e 10
20101 @] g 1] @] 41 V4] o 20U 11
U] o Y=Y Vo S 11
Verwenden |hres Geraits .........ooovvviiiieiiiveiveviieiis 13
EINSTEIIUNGEN ..o s 13
EINStelluNGSMENU ......coiiiiiie e 14
KOChMEtNOAEN ......ovviiiiiiiiicc e 15
Kochvorgang staren ... 16
Automatikfunkionen ..., 16
Traditionelle Kochfunktionen ..., 17
Traditionelle Kochfunktionen verwenden .........ccccccooevviiivvvnnnnnnn. 18
Pllege INres GErAtS ......cccceiiiiie i 19
Innen- und AUBENIEINIGUNG ......ooovieriiiieiiee e esieesiee e sree e seee e 19
Anomalien und LOSUNGEN ......cccccviiieiiiiieiieee e 19
(0] gTe (=) o To [1=Y o T 20

GESPIACNE ..o 20
KOCHHILFE ...t aae s 21
Tauglichkeit far Funktionsprafungen ...........cccccocviieniiieescieeeen 21



SICHERHEITSHINWEISE

WICHTIGE SICHERHEITSANWEISUNGEN. BITTE SORGFALTIG
LESEN UND FUR ZUKUNFTIGE VERWENDUNGEN AUFBEWAH-

REN.

Sie kénnen diese Gebrauchsanweisung auf der Internetseite der

Marke herunterladen.

E WICHTIG :

Bitte lesen Sie die vorliegende
Installationsanleitung vor
der ersten Inbetriebnahme
aufmerksam durch, damit Sie
Ihr Gerat schnell beherrschen.
Diese Gebrauchsanleitung
mit dem Gerat aufbewahren.
Sollte das Gerat verkauft
oder verauBert werden,
sichergehen, dass die
Betriebsanleitung beigelegt
wird.

Vor der Installation und
Benutzung des Gerats sollten
diese Hinweise zur Kenntnis
enommen werden. Sie sind
ur die Sicherheit des Benutzers
und anderer Personen verfasst
worden.

— Dieses Gerat ist fir
Haushaltsanwendungen
und ahnliche Anwendungen
bestimmt wie beispielsweise :
Teekilichen flr Mitarbeiter von
Ladengeschaften, Blros und
anderen Arbeitsumfeldern.
Landwirtschaftliche Betriebe.
Verwendung durch Gaste
von Hotels, Motels und
anderen Unterkunftszwecken
dienenden Einrichtungen;

Nutzung der Kategorie
Gastezimmer zuzuordnenden
Einrichtungen.

— Dieses Gerat kann von
Kindern ab 8 Jahren und von
Personen mit koérperlichen
und geistigen Behinderungen
und Behinderungen der
Sinnesorgane bzw. Personen
ohne rfahrungen und
Kenntnisse bedient werden,
wenn sie vorher beaufsichtigt
wurden oder Anweisungen
zur sicheren Bedienung des
Gerats erhalten haben und die
etwaigen Gefahren verstanden
haben. Kinder darfen nicht
mit dem Gerat spielen. Beim
Reinigen und Pflegen dlrfen
Kinder nicht unbeaufsichtigt
bleiben.

— Kinder miissen beaufsichtigt
werden, damit sie nicht mit
dem Gerat spielen.

m WARNHINWEIS :

Das Gerat und dessen
zugangliche Teile werden beim
Betrieb heiB. Achten Sie darauf,
dass Sie die Heizelemente
im Inneren des Herdes nicht
berihren. Kinder unter 8



Jahren sind fernzuhalten, es
sei denn, sie stehen unter
standiger Aufsicht. Wartungs-
und  Reparaturarbeiten,
welche die Entfernung
einer Mikrowellen-energie
Schutzabdeckung erfordern,
ddrfen nur von entsprechend
qualifizierten  Personen
vorgenommen werden.
Flissigkeiten und andere
Nahrungsmittel dirfen nicht
in hermetisch geschlossenen
Behaltern erhitzt werden, da
sie explodieren kdnnten.

Wenn das Gerat im Kombi-
Modus benutzt wird, ist es
aufgrund der erzeugten
Temperaturen empfohlen,
dass Kinder den Backofen
nur unter Aufsicht eines
Erwachsenen benutzen.

— Verwenden Sie nur flr
Mikrowellenherde geeignetes
Geschirr und Zubehor.

— Wahrend des Erhitzens von
Nahrungsmitteln in Behaltern
aus Kunststoff oder Papier
behalten Sie bitte stets ein
Au?e auf das Gerat, da die
Gefahr einer Flammenbildung
besteht.

— Bei Rauchbildung das
Gerat ausschalten oder den
Netzstecker ziehen und die
Tlr geschlossen halten,
um eventuelle Flammen zu
ersticken.

— Das Erhitzen von Getranken

SICHERHEITSHINWEISE

im Mikrowellenherd kann ein
glotzllches oder verzogertes
ritzen der siedenden
Fllssigkeit verursachen, daher
sind bei der Handhabung des
Behalters die erforderlichen
Vorkehrungen zu treffen.
— Der Inhalt von Flaschchen
und Babynahrungsglasern
muss umgerthrt  oder
eschittelt werden, und
ie Temperatur ist vor dem
Konsum zu prifen, um
Verbrennungen zu vermeiden.
— Behadlter aus Metall flr
Nahrungsmittel und Getranke
dirfen fur das Garen im
Mikrowellengerat nicht
verwendet werden.
— Es ist nicht empfohlen, Eier
in ihrer Schale oder ganze harte
Eier in einem Mikrowellenherd
aufzuwarmen, da sie
explodieren koénnen, auch
nach Garende.
— Dieses Gerat ist fir das
Garen bei geschlossener Tir
bestimmt.
— Die Mikrowelle ist fir das
Erhitzen von Lebensmitteln
und Getrdanken vorgesehen.
Die Trocknung von Lebens-
mitteln oder von Wasche und
das Erwarmen von Heizkissen,
Pantoffeln, Schwammen,
feuchter Wasche und ahn-
lichen Gegenstdanden kdnnen
zu Verletzungs-, Entziindungs-
und Brandgefahr flihren.



m WARNHINWEIS :
Wenn die Tur oder die
Dichtung der Tur beschadigt
ist, darf das Gerat nicht
benutzt werden, bevor eine
entsprechend qualifizierte
Person die erforderliche
Reparatur durchgefiihrt hat.

— Es wird empfohlen, das
Gerat regelmaBig zu reinigen
und Nahrungsmittelrlickstande
zu entfernen.

— Wenn das Gerat nicht sauber
ehalten wird kdénnen der
ustand der Oberflache und
zwangslaufig die Lebensdauer
des Gerats beeintrachtigt und
eine gefahrliche Situation
hervorgerufen werden.

— Keinen Dampfreiniger
verwenden.

— Fur das Reinigen der
Glastlir des Backofens diirfen
keine Scheuermittel oder
Metallschaber verwendet
werden, da durch ihre
Verwendung Kratzer auf der
Oberflache oder Spriinge
im Glas verursacht werden
kdnnten.

mDer Netzstecker muss
nach der Installation
zuganglich sein.

Es muss mdglich sein, das Gerat
vom Stromnetz abzuschalten,
entweder durch Ziehen des
durch

Netzsteckers, oder

SICHERHEITSHINWEISE

Einbauen eines Schalters in
die fest installierten Leitungen
gemdB den Installations-
anweisungen. )

Das Schutzkabel (griin-gelb)
ist an den Erdungsanschluss
des Gerates angeschlossen
und muss geerdet werden.
Ein beschadigtes Netzkabel
muss vom Hersteller, dessen
Kundendienst oder einer
fachgerecht qualifizierten
Person ausgetauscht
werden, um jeglicher Gefahr
vorzubeugen.

Das Gerat mittig in das Mdbel
einbauen, so dass ein Min-
destabstand von 10 mm
zum_ benachbarten Mdébel
gewahrleistet wird. Das Ma-
terial des Einbaumdbels muss
hitzebesténdig sein (oder es
muss mit einem hitzebestandi-
8en Material beschichtet sein).

m die Stabilitat zu erhdhen,
Das Gerat mit 2 Schrauben
durch die dazu vorgesehenen
Locher an den Schutzleisten
im Mo6bel befestigen.

Dieses Gerat muss in einer
Ho6he von mehr als 850 mm
\éom Boden aufgestellt wer-
en.

Das Gerat darf nicht hinter ei-
ner Blende installiert werden,
sonst kann es zu einer Ube-
rhitzung kommen.



Umweltschutz

UMWELTSCHUTZ

Das Verpackungsmaterial des Gerates
ist recyclingfahig. Fuhren Sie es der
Wiederverwertung zu und leisten Sie einen
Beitrag zum Umweltschutz, indem Sie es in den
dazu vorgesehenen Containern Ihrer Gemeinde
entsorgen.
In das Gerat wurden Vviele
recyclingfahige Materialien eingebaut.
Dieses Logo bedeutet, dass Altgerate
nicht zusammen mit anderen Abfallen
entsorgt werden diirfen.
B Dic vom Hersteller organisierte
Wiederverwertung erfolgt unter
optimalen Bedingungen und halt die europadische
Richtlinie fiir Abfalle aus elektrischen und
elektronischen Geréten ein.
Fragen Sie in der Gemeindeverwaltung oder
bei Ihrem Handler nach den ndchstgelegenen
Sammelpunkten flr Altgerdte.
Wir danken fiir Ihren Beitrag zum Umweltschutz.



Installation Ihres Gerats

WAHL DES STANDORTS UND DER INSTALLATION

Die Diagramme bestimmen die Abmessun-
gen eines Mobelstlicks, das Ihren Backofen
aufnehmen kann.

Dieses Gerat kann in einer Saule installiert wer-
den (Abb. A und B).

Befestigen Sie dazu den Ofen im Schrank, bohren
Sie dazu ein Loch mit g 2 mm in die Wand des
Schranks, um ein Spalten des Holzes zu verhin-
dern. Sichern Sie den Ofen mit den 2 Schrauben.

@ Empfehlung

Zogern Sie nicht, sich an einen Spezialisten
fiir Haushaltsgerate zu wenden, um sicher-
zugehen, dass Sie eine konforme Installa-
tion haben.

550

.

” ] - ﬂ 592
|
5%\ 44
~ ‘ <70*

21.5>26

<70*

>850

Vi " \ Warnung :

Dieses Gerat muss mehr als 850 mm vom
Boden entfernt installiert werden. Es kann
in einer Saule installiert werden, wie im
Installationsdiagramm (Abb. A) gezeigt.
Wenn die Riickseite des Schranks offen
ist, darf der Abstand zwischen der Wand
und der Platte, auf der der Backofen steht,
maximal 70 mm* betragen (Abb. B).




Installation Ihres Gerats

ELEKTRISCHE VERBINDUNG

Der Ofen muss mit einem standardisierten
Stromkabel mit 3 Leitern von 1,5 mm2 (1 Phase
+ 1 N + Erde) angeschlossen werden, das lber
eine allpolige Trennvorrichtung gemaB den Ins-
tallationsvorschriften an das 220~240-Volt-Netz
angeschlossen werden muss.

Blauer Draht

A Warnung : Erde
Der Schutzleiter (griin-gelb) wird an die _Schwarzer, brau
Klemme angeschlossen @ des Gerats und —ner oder rote @
muss mit der Erdung der Installation ver- Draht

bunden sein. Die Installationssicherung Griin / gelber Draht

muss 16 Ampere betragen.

Bei Unfdllen oder Zwischenfallen, die auf eine
nicht vorhandene, fehlerhafte oder falsche Er-
dung oder auf einen nicht bestimmungsgemaBen
Anschluss zuriickzufiihren sind, kénnen wir nicht
haftbar gemacht werden.

e Vor dem ersten Gebrauch

Verwenden Sie Ihr Gerat nicht sofort (warten Sie
etwa 1-2 Stunden), nachdem Sie es von einem
kalten an einen warmen Ort gebracht haben, da
Kondensation zu Fehlfunktionen fiihren kann.



g Beschreibung Ihres Gerats

PRASENTATION DES OFENS

B

e Schalttafel
@ Tar

0 Handhaben
ANZEIGE- UND BEDIENTASTEN

e Anzeige o Schiliissel

# O © m
© o o o

® Kochzeit

@  Ende des Kochens

& Tastensperre 0 Zeit und Dauer einstellen/Men
& Timer 9 Berlhrungen -

g Reingewicht 9 + Taste

°C Temperatur
6 Abfahrtspause



g Beschreibung Ihres Gerats

FUNKTIONSPRINZIP
Die zum Kochen verwendeten Mikrowellen sind elektromagnetische Wellen. Sie kommen in unserer
Umwelt genauso haufig vor wie Radiowellen, Licht oder Infrarotstrahlung.
Ihre Frequenz liegt im Bereich von 2450 MHz.
Ihr Verhalten:

- Sie werden von Metallen reflektiert.

- Sie durchdringen alle anderen Materialien.

- Sie werden von Wasser-, Fett- und Zuckermolekiilen absorbiert.
Wenn ein Lebensmittel Mikrowellen ausgesetzt wird, werden die Molekiile schnell bewegt, was zu einer
Erwarmung fihrt.
Die Wellen dringen etwa 2,5 cm tief in das Lebensmittel ein. Wenn das Lebensmittel dicker ist, erfolgt
das Durchgaren wie beim herkdmmlichen Kochen durch Warmeleitung.
Es ist gut zu wissen, dass Mikrowellen im Inneren des Lebensmittels lediglich ein thermisches Phanomen
hervorrufen und nicht gesundheitsschadlich sind.

DAS ZUBEHOR
o Kippschutzgitter

Damit kdnnen Sie toasten, braunen oder grillen.

Der Grill darf auf keinen Fall mit anderen Metallbehal-
tern in der Mikrowellen-, Grill + Mikrowellen- oder
HeiBluft + Mikrowellenfunktion verwendet werden.
Sie koénnen jedoch Lebensmittel in einer Alumi-
niumschale aufwarmen, indem Sie sie mit einem Teller
vom Rost trennen.

o Mehrzweck-Emaillepfanne, 45-mm-Tropfp-
fanne

Es kann halb mit Wasser gefiillt zum Kochen im Was-
serbad mit Konvektionswarme verwendet werden. Es
kann als Auflaufform verwendet werden.

@Anmerkung :

Achten Sie darauf, die Tropfschale in den seit-
lichen Gittern zu zentrieren, um die Luftzirku-
lation nicht zu beeintrachtigen.

o Grill + Emailleschale =

Zum Braten und Auffangen von Bratensaft den Rost - \
auf die Fettpfanne stellen.

11



g Beschreibung Ihres Gerats

DAS ZUBEHOR

e Die Tribiinen

2 Stufen zum Einhangen ermdglichen es Ihnen,
das Gitter auf 3 Ebenen zu nutzen.

e Die Drehscheibe

Der Drehteller ermdglicht ein gleichmaBiges Garen des Essens, ohne dass Sie ihn bedienen missen.

Er kann sich in beide Richtungen drehen. Wenn er sich nicht dreht, priifen Sie, ob alle Teile richtig
positioniert sind.

Der Drehteller kann als Auflaufform verwendet werden. Um sie zu entnehmen, nehmen Sie sie mithilfe
der Zugangsbereiche im Hohlraum auf.

Der Mitnehmer sorgt dafiir, dass sich die Glasplatte drehen kann.

Wenn Sie den Mitnehmer entfernen, vermeiden Sie, dass Wasser in das Loch der Motorachse eindringt.
Vergessen Sie nicht, den Mitnehmer, den Rollstander und den Glasdrehteller wieder anzubringen.
Versuchen Sie nicht, den Glasteller von Hand zu drehen, da Sie sonst das Antriebssystem beschadigen
kénnten. Bei einer Fehldrehung stellen Sie sicher, dass sich keine Fremdkorper unter dem Teller befin-
den.

Wenn sich der Glasteller in der Stopp-Position befindet, kdnnen groBe Gerichte auf der gesamten Flache
des Backofens verwendet werden. In diesem Fall ist es notwendig, das GefaB zu drehen oder den Inhalt
nach der Halfte des Programms umzuriihren.




Verwenden Ihres Gerats

EINSTELLUNGEN

e Einstellen der Uhrzeit
Beim Einschalten blinkt die Anzeige bei 12:00.

i
O NNCINC)

Stellen Sie die Uhrzeit mit den Tasten + oder - ein. Bestétigen Sie mit der Taste . Bei einem Stromaus-
fall blinkt die Uhrzeit.

e Andern der Uhrzeit

Der Funktionswahlschalter muss zwingend auf Position 0 stehen.
Driicken Sie die Taste®® das Symbol 4 erscheint driicken Sie erneut %% .

Passen Sie die Zeiteinstellung mit den Tasten + oder - an. Bestitigen Sie mit der Taste . Die einges-
tellte Zeit wird automatisch nach einigen Sekunden gespeichert.

e Timer

Diese Funktion kann nur bei ausgeschaltetem Ofen verwendet

Driicken Sie die Taste 8 das Symbol 4 erscheint auf dem Bildschirm. Der Timer blinkt.

Stellen Sie den Timer mit den Tasten + und - ein. Driicken Sie die Taste % um zu bestétigen, beginnt
der Countdown. Wenn die Zeit abgelaufen ist, ertont ein akustisches Signal. Um es zu stoppen, driicken
Sie eine beliebige Taste.

Die Uhrzeit erscheint wieder auf dem Display.

NB: Sie haben jederzeit die Moglichkeit, die Timer-Programmierung zu andern oder abzubrechen. Zum
Abbrechen gehen Sie zuriick zum Timermeni und stellen Sie 00:00 ein.



Verwenden Ihres Gerats

e Tastatursperre (Kindersicherung)

a (JHG

Driicken Sie gleichzeitig die Tasten + und -, bis das Symbol angezeigt wird. B auf dem Bildschirm.
Um ihn zu entsperren, driicken Sie gleichzeitig die Tasten + und -, bis das Symbol B vom Bildschirm
verschwindet.

MENU EINSTELLUNGEN

Dazu kénnen Sie in verschiedene Einstellungen Ihres Ofens eingreifen:

Driicken Sie die Taste % einige Sekunden lang, bis "MENU" angezeigt wird, um in den Einstellungs-
modus zu gelangen. Driicken Sie erneut die Taste ¥ um durch die verschiedenen Einstellungen zu
blattern.

5 Tastentone aktivieren/
|:I an deaktivieren

Display in den Standby-Modus
schalten :

Position ON, Ausschalten des
Displays nach 90 Sekunden.

Position OFF, Verringerung der
Helligkeit des Displays nach 90

Sekunden.
EIEI F Demo-Einstellung aktivie-
a ren/deaktivieren

Um das "MENU" zu verlassen, driicken Sie erneut auf ¥,

DREHSCHEIBENSTOPP

Wenn Sie der Meinung sind, dass sich Ihr Gericht aufgrund seiner GréBe nicht richtig drehen kann,
programmieren Sie die Funktion Drehteller aus wahrend des Kochens.

Driicken Sie gleichzeitig die Tasten £ und -, um die Drehung der Tischplatte anzuhalten. Ein Piepton
bestdtigt das Anhalten.

Um ihn wieder in Betrieb zu nehmen, driicken Sie die Tasten # und - gleichzeitig driicken. Ein Piepton
bestdtigt die Drehung des Tabletts.



Verwenden Ihres Gerats

KOCHMODI

1000W :
Schnelles Aufwarmen von Getranken, Wasser und Gerichten mit viel Fliissigkeit.
Kochen von Speisen, die viel Wasser enthalten (Suppen, SoBen, Tomaten usw.).

900W :
Kochen von frischem oder tiefgefrorenem Gemdise.

700W :

Kochen von Fisch und Schalentieren.

Kochen von Hiilsenfriichten bei geringer Hitze. Aufwarmen oder Kochen von empfindlichen Lebensmit-
teln auf Ei-Basis.

500W :
Milchprodukte, Marmeladen auf kleiner Flamme kochen.

200W :
Auftauen von Geback, das Sahne enthalt.

TRADITIONELLE KOCHMETHODENLES

GRIL PULS

Mit der Impulsgrillfunktion konnen Sie Ihre Braten und Ihr Gefliigel knusprig braten und Ihre Keulen
und Koteletts ohne Vorheizen durchgaren. Das Garen erfolgt abwechselnd durch das obere Element und
den Umluftpropeller.

Die Gartemperatur kann von 50°C bis 200°C eingestellt werden.

il ey

Mit der Grillfunktion kénnen Sie Speisen wie Gratins und Fleisch zubereiten und braunen. Sie kann je
nach Rezept vor oder nach dem Kochen verwendet werden.

Es gibt 4 Grillstufen: 1 bis 4 von schwach bis sehr stark.

@ UMLUFTWARME

Mit der Umluftfunktion kdnnen Sie Speisen wie in einem herkdmmlichen Backofen garen und braunen.
Das Garen erfolgt durch das Heizelement im Boden des Backofens und durch den Umluftpropeller.

Die Backtemperatur kann von 50°C bis 220°C eingestellt werden.

El

KULINARISCHER GUIDE
Die Funktion "Geschmacksfihrer" wahlt fir Sie die geeigneten Garparameter je nach dem zuzubereiten-

den Lebensmittel und dessen Gewicht aus.

£
AUTOMATISCHES AUFTAUEN

Automatische Auftaufunktion durch Gewicht
Das Auftauen von gefrorenen Lebensmitteln mithilfe Ihrer Mikrowelle spart Ihnen viel Zeit.



Verwenden Ihres Gerats

o VERWENDUNG DER MIKROWELLENFUNKTION
e Starten eines Kochvorgangs

Drehen Sie den Funktionswahler, um die gewiinschte Leistung zu wahlen.

0% 1000 W

s00w
j 700w,

Die Anzeige blinkt. Es wird eine Garzeit angezeigt, die von der gewdhlten Leistung abhangt. Bestatigen
Sie mit der Taste I™, der Kochvorgang startet der Countdown der Kochzeit wird angezeigt. Sie kénnen
die Kochzeit mit den Tasten + und - &ndern.

e Andern der Uhrzeit fiir das Ende der Kochzeit

Wiahlen Sie einen Kochvorgang aus. Andern Sie die Dauer, wenn nétig. Driicken Sie die Taste ¥, das
Symbol fiir das Ende der Kochzeit & blinkt, um anzuzeigen, dass die Einstellung méglich ist.

Sie kénnen das Garzeitende mit den Tasten + und - &ndern. Bestdtigen Sie mit Taste ™.

AUTOMATISCHE FUNKTIONEN

Die Automatikfunktionen wahlen flr Sie die geeigneten Garparameter je nach Art und Gewicht der zu-
zubereitenden Speise aus. Wahlen Sie ein vorprogrammiertes Lebensmittel aus der folgenden Liste aus:
: Kulinarischer Leitfaden

Die Funktion "Kulinarischer Ratgeber (@, wahlt fiir Sie die geeigneten Garparameter je nach
zuzubereitender Speise und Gewicht aus. Wahlen Sie die Funktion "Kulinarischer Ratgeber". Sie
missen ein vorprogrammiertes Lebensmittel aus der folgenden Liste auswahlen:

PO1: Frisches faseriges Gemiise

P02: Frisches Gemiise

P03: Gefrorenes Gemiise

P04: Gefliigel

PO5: Rindfleisch

P06: Fisch

PO7: Frische Pizza

P08: Tiefgefrorene Pizza (FctGrill MO)

P09: Tiefgekiihlte Pi zza (Fct Combi)

P10: Frisches Fertiggericht (Fct MO)

P11: Zubereitetes gefrorenes Gericht

P12: Zubereitetes Frischgericht (Fct Combi)

P13: Gesalzene Torte

P14: Quiche
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e AUTOMATISCHE FUNKTIONEN

: Automatische Auftaufunktionen

Die automatischen Auftaufunktionen wahlen fiir Sie die geeigneten Garparameter je nach dem
zuzubereitenden Lebensmittel und dessen Gewicht aus. Wahlen Sie ein vorprogrammiertes Lebensmittel
aus der folgenden Liste aus :

PO1 : Auftauen von Fleisch, Gefliigel und Fertiggerichten*.

P02 : Auftauen von Fisch*,

P03 : Auftauen von Brot*.

* Diese Positionen ermdglichen keinen zeitversetzten Start.

Nach der Halfte der Garzeit zeigt der Backofen mit einem Piepton und der Anzeige "TURN" an, dass Sie
Ihre Speisen wenden sollen.

Drehen Sie den Funktionswahlschalter auf die gewiinschte Automatikfunktion.

Geben Sie das Gewicht der Speise mit + und - ein (in Schritten von 50 g) und bestatigen Sie durch
Driicken von I». Der Ofen startet.

Durch Driicken von % gelangen Sie zur Einstellung des Garzeitendes (siehe Kapitel Zeitversetztes
Garen).

o VERWENDUNG DER TRADITIONELLEN KOCHFUNKTIONEN
e Starten eines Kochvorgangs

Wahlen Sie eine traditionelle Kochfunktion.

Ihr Ofen empfiehlt Ihnen eine Temperatur, die Sie mit den Tasten + und - @ndern kdnnen. Bestatigen
Sie mit der Taste ™ startet das Kochen sofort.

Die Temperaturanzeige blinkt, solange die eingestellte Temperatur nicht erreicht ist.
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o VERWENDUNG DER TRADITIONELLEN KOCHFUNKTIONEN

e Andern der Temperatur

Um die Temperatur einzustellen, driicken Sie die Taste 18
Stellen Sie die Temperatur mit den Tasten + und - ein. Bestatigen Sie mit Taste .
Der Ofen heizt auf, die Kochfunktion blinkt. Eine Reihe von Signalténen ertént, wenn der Ofen die
gewahlte Temperatur erreicht hat.

e Andern der Uhrzeit fiir das Ende der Kochzeit

Driicken Sie zweimal die Taste ¥ , blinkt die Anzeige der Kochzeit, um anzuzeigen, dass die Eins-
tellung maglich ist. Stellen Sie die Kochzeit mit den Tasten + und - ein. Bestatigen Sie mit Taste I».

Ihr Ofen ist mit der Funktion "SMART AS-

SIST" ausgestattet, die Ihnen bei einer Zeit- KOCHFUNKTION

EMPFEHLUNG
VON ZEIT

programmierung eine Garzeit vorschlagt, die je
nach gewdhlter Garmethode gedandert werden @ IMPULSGRILL

15 min

kann. E]
MITTLERER GRILL

7 min

Q
D Diese Funktion ist standardmiBig KONVEKTION

30 min

deaktiviert. Um sie zu aktivieren, gehen
Sie in das Menii Einstellungen (siehe
Abschnitt Einstellungen).




Pflege Ihres Gerats

o REINIGEN INNEN - AUSSEN

REINIGUNG DER HOHLE

Es wird empfohlen, den Ofen regelmaBig zu reinigen und alle Lebensmittelablagerungen im und am
Gerédt zu entfernen. Verwenden Sie dazu einen feuchten Schwamm mit Seifenlauge. Wenn die Tir
oder die Tirdichtung beschadigt ist, darf der Ofen nicht benutzt werden, bis er von einer kompetenten
Person instand gesetzt wurde. Wenn der Ofen riecht oder verschmutzt ist, kochen Sie Wasser mit Zi-
tronensaft oder Essig in einer Tasse 2 Minuten lang auf und reinigen Sie die Wande mit etwas Spuilmittel.

A Warnhinweis
Verwenden Sie keine Scheuermittel,
Scheuerschwamme oder Metallschaber, um

die Glastiir des Ofens zu reinigen, da dies
die Oberfliche zerkratzen und das Glas zum
Bersten bringen kann.

e ANOMALIEN UND LOSUNGEN

Der Backofen heizt nicht auf.

Uberpriifen Sie, ob der Ofen richtig angeschlossen
ist oder ob die Sicherung in Ihrer Installation nicht
defekt ist. Erhdhen Sie die gewahlte Temperatur.

Die Backofenlampe funktioniert nicht.
Wenden Sie sich an den Kundendienst. Uber-
priifen Sie, ob der Ofen richtig angeschlossen ist.

Das Kiihigeblase lauft weiter, wenn der
Backofen ausgeschaltet ist.

Dies ist normal, die Beliiftung kann bis zu maxi-
mal 1 Stunde nach dem Garen in Betrieb sein,
um die Temperatur innerhalb und auBerhalb des
Ofens zu senken. Wenden Sie sich nach einer
Stunde an den Kundendienst.

19
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Kundendienst

REPARATURARBEITEN

Alle Arbeiten an Ihrem Gerat mussen von einem
qualifizierten Fachmann durchgefiihrt werden,
der der Markeninhaber ist. Um die Bearbeitung
Ihres Anliegens zu erleichtern, bringen Sie bei
Ihrem Anruf die vollstandigen Referenzen Ihres
Gerates (Handelsreferenz, Servicereferenz, Se-
riennummer) mit. Diese Angaben befinden sich
auf dem Typenschild.

B: Handelsreferenz
C: Servicereferenz
H: Seriennummer



Kochhilfe

e EIGNUNGSVERSUCHE DER FUNKTION

Eignungsversuche nach den Normen IEC/EN/NF EN 60705

Die internationale Elektrotechnikkommission, SC.59K, hat eine Norm zum Leistungsvergleich
unterschiedlicher Mikrowellenherde festgelegt.

Fir dieses Gerat wird Folgendes empfohlen:

Ungefihre Leis-
Versuch Gewicht gZeit tungs-wahlschal- GefaRe / Hinweise
ter
. Pyrex 227
Eiercreme g ) 9= 1L, Auf dem Drehteller
500 W
(b Pyrex 220
7509 | 13-15Min. Auf dem Drehteller
s . Pyrex 827
Biskuittorte (12.3.2)| 475g 6 -7 Min. 700 W Auf dem Drehteller
Pyrex 838
Fa'?:’ge; 3H)ase 900g | 14 Min. 700 W Mit Plastikfolie abdecken.
- Auf dem Drehteller
Abtauen von
Fleisch 500g | 11-12Min. 200 W Auf dem Drehteller
(13.3)
Himbeeren auf- .
tauen 250 g 6-7 Min. 200 W Auf einem flachem Teller
Auf dem Drehteller
(B.2.1)
Kartoffelgratin . Grill mittel Pyrex 827
(12.3.4) 1100g | 23-25 Min. +700 W Auf dem Drehteller
Auf die Einheit bestehend aus
Rost + Mehrzweckblech, Auffangschale
. Grill stark 45 mm
Rl +500 W Auf der ersten Einschubebene von unten
Hahnchen 1200 elnSChIeb?n
(12.3.6) 9 Nach halber Garzeit umdrehen
. In emailliertem Tongefal®
. He'BJUﬂ Auf das eingeschobene Gitter
35 - 40 Min. 200°C :
stellen (erste Einschubebene von
+200 W
unten)
. Heilluft Pyrex 828
(Géb;%'; 7009 | 20 Min. 220°C Auf den Rost in der
h +200 W 1. Einschubleiste

21



BRANDT FRANCE, Etablissement de CERGY, 5/7 avenue des Béthunes, 95310 SAINT OUEN LAUMONE. SAS
au capital social de 100.000.000 euros RCS NANTERRE 801 250 531.



o (2]
BEEEEREBEHBBEAE

(72}
<

4
=

o

USER INSTRUCTIONS EN

OVEN




Dear Customer,

You have just acquired a BRANDT product and we would like to thank you.

We have designed and made this product with you, your lifestyle and your
requirements in mind so that it meets your expectations. We have devoted our
know-how, our innovative spirit and the passion that has been guiding us for
over 60 years.

In an effort to ensure that our products meet your requirements in the best
possible way, our Customer Relations department is at your disposal, to answer
all your questions and to listen to all your suggestions.

Visit our website www.brandt.com where you will find our latest innovations,
as well as useful and complementary information.

BRANDT is delighted to assist you every day and hopes you get the most out
of your purchase.

. . . The label "Origine France Garantie" assures the consumer the traceabi-
%CE & lity of a product by giving a clear and objective indication of the source.
ﬂll\% % Brandt brand is proud to affix this label on products from our French
<& § factories based in Orléans and Vendome.

A Important: Before using your appliance, read this user guide carefully
to familiarise yourself more quickly with its operation.
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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS - READ CAREFULLY AND

RETAIN FOR FUTURE USE.

This user guide is available for download on the brand’s website.

m When you receive the ap-
pliance, unpack it or have it
unpacked immediately. Check
its general appearance. Make a
note of any reservations on the
delivery slip and keep a copy.

This appliance must be installed
more than 850mm up off the
ground.

— In order to avoid overheating,
the appliance must not be ins-
talled behind a decorative door.
— Centre the oven in the unit
so as to ensure a minimum dis-
tance of 10 mm between the
appliance and the surrounding
unit The material of the unit sup-
porting the appliance must be
heat-resistant (or covered with
a heat-resistant material). For
greater stability, attach the oven
to the unit with 2 screws through
the holes provided on the side
panels.

It must be possible to disconnect
the appliance from the power
supply, either using a plug or by
fitting a switch on the fixed wiring
system in accordance with ins-
tallation rules.

m The electrical plug must
remain accessible after installa-
tion.

— If the power cable is da-
maged, it should be replaced by
the manufacturer, its after-sales
service department or by a simi-
larly qualified person in order to
avoid danger.

m WARNING:

It is dangerous for anyone other
than a qualified person to per-
form maintenance or repairs that
requires the removal of the cover
providing protection against ex-
posure to microwave power.

— This appliance is designed to
cook with the door closed.

— This appliance is designed to
be used for domestic and simi-
lar applications such as: kitchen
areas for the staff of shops,
offices and other professional
premises; farms;



use by clients of hotels, motels
and other residential type es-
tablishments; guest house type
environments.

— This appliance may be used
by children aged 8 years and
older, and by persons with im-
paired physical sensorial or
mental capacities, or without ex-
perience or knowledge, if they
are supervised or have received
prior instructions on how to use
the appliance safely and have
understood the risks involved.
— Children must not be al-
lowed to play with the appliance.
Cleaning and maintenance ope-
rations must not be carried out
by children without supervision.
— Children must be supervised
to prevent them from playing with
the appliance.

m WARNING :

The appliance and its accessible
parts become hot during use.
Be careful not to touch the hea-
ting elements inside the oven.
Children under 8 years old must
not be allowed near it unless
they are supervised at all times.

If the appliance is being used in
combination mode, it is recom-
mended that children only use the
oven under adult supervision due

to the temperatures generated.
— Only use utensils suitable for
usage in microwave ovens.

Metal food and beverage contai-
ners are not permitted for mi-
crowave cooking.

— The microwave oven is de-
signed to heat food and drinks.
Drying food or linen or heating
cushions, slippers, sponges, wet
linen and other similar items may
cause injury, risk of inflammation
or fire.

m WARNING:

Liquids and other foods must not
be heated in sealed containers,
as they may explode.

— While heating food items in
plastic or paper containers, mo-
nitor the micro-wave’s contents,
since there is a risk of spon-
taneous combustion.

— If smoke appears, stop or
unplug the oven and leave the
door closed to smother any flames
that may appear.

— Heating beverages in the mi-
crowave oven can cause the sud-
den and/or delayed splattering of
boiling liquid, so care must be
taken when handling their contai-
ners.



— The contents of baby bottles
and baby food jars must be stir-
red or rearranged and the tem-
perature must be checked before
consumption, so as to prevent
burning.

— Itis not recommended to heat
eggs in their shells or whole
hardboiled eggs in a microwave
oven, as they may explode, even
after cooking has ended.

— It is recommended that you
clean your oven regularly and to
remove any food build-up.

— If the appliance is not cleaned
regularly, its surface could be-
come damaged, permanently af-
fecting the appliance’s lifespan
and possibly causing a safety
hazard.

m WARNING:

If the door or door seal is da-
maged, the oven should not be
used until it has been repaired by
an authorised person.

— Do not use abrasive cleaning
products or hard metal scrapers
for cleaning the oven’s glass
door, as they could scratch the
surface and cause the glass to
shatter.

— Do not use a steam cleaner.
— Only allow children to use
the oven without supervision if

adequate instructions have been
given so that the child is able to
use the oven safely and unders-
tands the dangers of incorrect
use.



Environment

ENVIRONMENT

This appliance’s packaging can be recycled. Re-
cycle and help protect the environment by dis-
posing of packaging in local waste containers
designed for this purpose.

Your appliance also contains a lot of
recyclable material. This logo indi-
cates that used appliances must not
be mixed with other waste.
Appliance recycling organised by
your manufacturer is carried out
under optimum conditions, in accor-
dance with European Directive on the disposal of
waste electrical and electronic equipment.
Contact your local authority or retailer for infor-
mation on used appliance collection points close
to your home.

We thank you for your help in protecting the en-
vironment.




CHOICE OF LOCATION AND BUILDING IN

Centre the oven in the unit so as to ensure

a minimum distance of 10 mm between the @

appliance and the surrounding unit. The Warning:

material of the unit supporting the appliance Installation should only be performed by
must be heat-resistant (or covered with a heat-  installers and qualified technicians.
resistant material).

Drill a 2 mm diameter hole in the cabinet panel

to avoid splitting the wood.

For greater stability, attach the oven to the

unit with 2 screws through the holes provided

on the side panels (fig. C).

. <70° Y

»>850

™~ g —

N\ warnine c

This appliance must be installed more than
850 mm up off the ground. This appliance
may be installed in a cabinet column, as in-
dicated on the installation diagram (fig. A).
Caution: if the back of the cabinet is open,
the space between the wall and the surface
on which the oven rests must be no more
than 70 mm* (fig. B). \

L
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ELECTRICAL CONNECTION

- the electrical installation has sufficient voltage
(220-240 Volts~ 16 Amps),

If the electrical installation in your home requires bleu
any changes in order to connect your appliance,

must be unplugged from the electrical grid; fuses
must be switched off or removed.

contact a professional electrician.
During maintenance operations, the appliance

ACAUTION :

The safety wire (green-yellow) is connec-

D

ted to the appliance’s terminal and | Black,brown or Terminal
must be connected to the installation’s ear- red
th.

— green yellow

If the oven malfunctions in any way,
unplug the appliance or remove the fuse
corresponding to the sector where the oven
is hooked up.

A CAUTION:

We cannot accept liability for any accident
or incident resulting from non-existent, de-
fective or incorrect grounding.

e Before using for the first time

[1 Do not use your appliance immedia-
tely (wait approximately 1 to 2 hours)
after moving it from a cold location to a hot
location, as the condensation may cause a
malfunction.



g Description of your device

DESCRIPTION OF THE OVEN

B

e Control panel

@ Door
0 Handle

DISPLAY AND BUTTONS

e Display e Buttons

# O © m
© o o o

®  Cooking time

@& End of cooking

8 Keypad lock 0 Time & Duration Setting/Menu
#  Minute Minder 9 - button

g Weight indicator 9 + button

°C Temperature indicator
9 Start/Cancel



g Description of your device

OPERATING PRINCIPLES
Microwaves used for cooking are electromagnetic waves. They are commonly found in our environment
in the form of radio waves, light, or infrared radiation.
Their frequency is in the 2450 MHz band.
This is how they work:

» They are reflected by metals.

» They pass through any other material.

* They are absorbed by water, fat and sugar molecules.
When food is exposed to microwaves, this results in a rapid agitation of its molecules, which makes the
food heat up.
The depth of penetration of the waves into the food is about 2.5 cm. If the food is thicker, cooking at its
centre occurs by conduction just like traditional cooking.
In essence, microwaves are simply causing a thermal change inside the food and are therefore not
harmful to health.

LES ACCESSOIRES

¢ The grill rack

Allows you to toast, brown or grill. The grill rack must
never be used with other metal containers in mi-
crowave, grill + microwave or fan + microwave mode.
However, you can heat food in an aluminium tray by
isolating it from the rack using a plate.

e Multi-purpose tray, drip tray, 45 mm

It can be used half filled with water for boiling food
with fan heat. It can serve as a cooking dish.

@Note:

Make sure to centre the drip pan in the side

racks so that the airflow does not change.

¢ The grill rack + Multi-purpose tray, drip tray,
45 mm

To roast and save the cooking juices, place the grill
rack on the drip tray, 45 mm.

1



g Description of your device

ACCESSORIES

o The shelf runners

2 shelf supports allow you to use the rack at 3
heights.

e The turntable plate

The turntable plate allows even cooking of the food without having to handle it.

It rotates in both directions. If it does not rotate, verify that all components are properly positioned.
It can be used as a cooking dish. To remove it, take hold of it by using the access areas in the cavity.
The turntable allows the glass plate to turn.

If you remove the turntable, avoid getting water in the motor shaft hole.

Do not forget to put the turntable, the roller frame and the glass turntable plate back in.

Do not attempt to manually turn the glass plate as this may damage the drive system. If it does not
turn properly, check that there is nothing underneath the plate stopping it from turning.

If the plate is set to the stop position, large dishes can be placed on the entire surface of the oven. In
this case you will need to manually turn the container or mix its contents mid-program.




Using your device

SETTINGS

e Time setting
On power-up the display flashes at 12:00.

Set the time with the + or - key. Confirm with the . In the event of a power failure the time will flash.

e Changing the time

The function selector must be in position 0.
Press the key % the symbol & appears press again 1 .

Adjust the time setting with the + or - key. Confirm with the % The recording of the adjusted time is
automatic after a few seconds.

e Timer

This function can only be used when the oven is switched off.

Press the % the symbol 4 appears. The timer flashes.

Set the timer with the + and - keys. Press the 8 to confirm, the countdown starts. When the time has
elapsed, a signal sounds. To stop it, press any key.

The time will reappear in the display.

Note: You can change or cancel the timer setting at any time. To cancel go back to the timer menu and
set to 00:00.

13



Using your device

o Keypad lock (child lock)

a (JHG

Press the + and - keys simultaneously until the symbol is displayed 8 on the display. To unlock it, press
the + and - keys simultaneously until the symbol 8 disappears from the screen.

SETTINGS MENU

You can intervene in various parameters of your oven:

Press the % Press and hold the button for a few seconds until "MENU" is displayed to enter the settings
mode. Press the % to scroll through the different settings.

Use the + and - keys to activate or deactivate the different parameters, see table below:

5 Activate/deactivate key
|:I an beeps

Switching the display to
standby :

ON position, the display is
switched off after 90 seconds.

OFF position, display
brightness is reduced after 90

seconds.

EIEI F Activate/deactivate demo
(] setting

To exit the "MENU" press again ¥,

TURNTABLE STOP

If you feel that the size of your dish prevents it from rotating properly, program the turntable stop
function during cooking.

Press the # and - to stop the rotation of the tray. A beep confirms the stop.

To restart it, press the # and - simultaneously. A beep confirms the rotation of the tray.and -
simultaneously. A beep confirms the rotation of the tray.



Using your device

COOKING MODES

1000W :
Rapid heating of drinks, water and dishes containing large amounts of liquid.
Cooking foods with a high water content (soups, sauces, tomatoes, etc.).

900W :
Cooking of fresh or frozen vegetables.

700W :
Cooking fish and shellfish.
Cooking dried vegetables over a low heat. Reheating or cooking fragile egg-based foods.

500W :
Slow cooking of dairy products and jams.

200W :
Defrosting pastries containing cream.

TRADITIONAL COOKING MODES

GRILL PULSE

The pulse grill function allows you to obtain a crispy finish on your roasts and poultry and to cook your
legs and ribs without preheating. The cooking process is carried out alternately by the upper element
and by the air circulation propeller.

The cooking temperature can be adjusted from 50°C to 200°C.

EI GRILL

The grill function allows you to cook and brown foods such as gratins and meats. It can be used before
or after cooking, depending on the recipe.

There are 4 levels of grilling: from 1 to 4, ranging from low to very high.

@ REVOLVING HEAT

With the convection function, you can cook and brown food just like in a conventional oven. Cooking is
carried out by the heating element at the bottom of the oven and by the air circulation propeller.

The cooking temperature can be adjusted from 50°C to 220°C.

El

CULINARY GUIDE
The "Taste Guide" function selects the appropriate cooking parameters for you according to the food to

be prepared and its weight.

£
AUTOMATIC DEFROSTING

Automatic defrost by weight function
Defrosting frozen food in your microwave saves you a lot of time.



Using your device

e UTILISATION DE LA FONCTION MICRO-ONDES
e Starting a cooking process

Turn the function selector to choose the desired power.

0% 1000 W

s00w
j 700w,

The display flashes. A cooking time is displayed according to the selected power level. Confirm with the
> The cooking process starts and the time is counted down. You can change the cooking time with
the + and - keys.

e Changing the end time of cooking

Select a firing. Change the time if necessary. Press the ¥, the end-of-cooking symbol & flashes to
indicate that the setting is possible.

You can change the end of cooking time with the + and - keys. Confirm with 1™,

FONCTIONS AUTOMATIQUES

The automatic functions select for you the appropriate cooking parameters according to the food to be
prepared and its weight. Select a pre-programmed food from the following list:

: Culinary Guide

The "Culinary Guide" function The "Cooking guide" function selects the appropriate cooking
parameters for you according to the food to be prepared and its weight. Select the "Cooking guide"
function. You must choose a pre-programmed food from the following list:

PO1: Fresh fibrous vegetables

P02: Fresh vegetables

P03: Frozen vegetables

P04: Poultry

PO5: Beef

P06: Fish

PO7: Fresh pizza

P08: Frozen pizza (FctGrill MO)

P09: Frozen pizza (Fct Combi)

P10: Prepared fresh dish (Fct MO)

P11: Prepared frozen dish

P12: Prepared fresh dish (Fct Combi)

P13: Savoury pie

P14: Quiche



Using your device

e AUTOMATIC FUNCTIONS

AUTOMATIC DEFROSTING FUNCTIONS

The automatic defrosting functions select for you the appropriate cooking parameters according to the food
to be prepared and its weight. Select a pre-programmed food from the following list:

PO1 : Defrosting of meat, poultry and ready meals*.

P02 : Defrosting fish*.

P03 : Defrosting bread*.

* These positions do not allow a delayed start.

Halfway through the cooking time, the oven will beep and display "TURN" to tell you to turn your food.
Turn the function selector to the automatic function of your choice.

Enter the weight of the food with + and - (in steps of 50g) then confirm by pressing I». The oven starts.
By pressing # The end-of-cooking setting is accessed (see chapter Delayed cooking).

e USE OF THE TRADITIONAL COOKING FUNCTIONS
e Starting a cooking process

Select a traditional cooking function.

Your oven recommends a temperature that you can change with the + and - keys. Confirm with ™ The
cooking process starts immediately.

The temperature indicator flashes until the set temperature is reached.




Using your device

e USE OF THE TRADITIONAL COOKING FUNCTIONS

e Changing the temperature

To set the temperature, press the %
Adjust the temperature with the + and - keys. Confirm with key ».
The oven heats up, the cooking function flashes. A series of beeps sounds when the oven reaches the
selected temperature.

e Changing the end time of cooking

Press the button twice ¥ , The cooking time display flashes to indicate that the setting is possible.
Set the cooking time with the + and - keys. Confirm with key I».

Your oven is equipped with the "SMART AS-
SIST" function which, when programming a
time, recommends a cooking time that can
be modified according to the selected cooking
mode.

@

D This function is deactivated by de-
fault. To activate it, go to the settings
menu (see settings section).

ADVICE
COOKING FUNCTION TIME

@ 15 min
PULSE GRILL

B 7 min
MEDIUM GRILL

30 min
REVOLVING HEAT




Entretien de votre appareil

o INTERIOR - EXTERIOR CLEANING

CLEANING THE CAVITY

It is recommended to clean the oven regularly and to remove any food deposits from inside and outside
the appliance. Use a damp, soapy sponge. If the door or door seal is damaged, the oven should not
be used until it has been repaired by a competent person. If the oven smells or is dirty, boil water with
lemon juice or vinegar in a cup for 2 minutes and clean the walls with a little washing-up liquid.

A cAuTION
Do not use scouring agents, abrasive

sponges or metal scrapers to clean the oven
glass door, as this may scratch the surface
and cause the glass to shatter.

o ANOMALIES AND SOLUTIONS

The oven does not heat up.

Check whether the oven is connected properly or
whether the fuse in your installation is not out of
order. Increase the selected temperature.

The oven lamp does not work.
Contact the service department. Check if the
oven is connected properly.

The cooling fan continues to run when the
oven is switched off.

This is normal, the fan can run for up to 1 hour
after cooking to lower the temperature inside and
outside the oven. If the temperature exceeds one
hour, contact the After Sales Service.

19



After-Sales Service

INTERVENTIONS

Any work on your device must be carried out by
a qualified professional who is the brand owner.
When you call, in order to facilitate the handling
of your request, bring the complete references of
your device (commercial reference, service refe-
rence, serial number). This information is on the
nameplate.

GENUINE PARTS
When having work carried out, insist on the use
of genuine, certified spare parts only.

B: Commercial reference
C: Service reference
H: Serial number

20



Cooking aid

e FUNCTION PERFORMANCE TESTS

Function performance tests according to IEC/EN/NF EN 60705;
The International Electrotechnical Commission, SC.59K, has established a standard for com-

parative performance tests carried out on various microwave ovens.
We recommend the following for this appliance:

Approx | Power level . .
Test Load PP Containers / Tips
time selector
. Pyrex 227
1AV || STl On the turntable plate
Egg cream
500 W
(12.3.1)
7509 |13-15 min Pyrex 220
9 On the turntable plate
Savoy cake 6 - 7 mi- Pyrex 827
(12.3.2) 4759 nutes 700w On the turntable plate
Pyrex 838
'\?f;t?)'%?f 900g | 14 min. 700 W Cover with cling film.
o On the turntable plate
Defrosting meat .
(13.3) 500g [11-12min 200 W On the turntable plate
Defrosting rasp- .
berries 250 g 6 - 7 mi- 200 W On a flat plate
nutes On the turntable plate
(B.2.1)
Potato gratin ) . Medium grill Pyrex 827
(12.3.4) 11009 {23 - 25 min +700 W On the turntable plate
Place on the grill rack + drip
) . High grill tray, 45 mm. Insert at level 1
e + 500 W from the bottom
Chicken Turn at half-time
1200 g
(12.3.6) . In an enamelled earthenware
Fan-assisted dish
=Gl +22080C\:N Place on the grill rack inserted at
level 1 from the bottom
Fan-assisted
126:;(85 7009 20 min. 220°C Place on tr:z rer?l(l ?'sgk atlevel 1
(12.3.5) +200 W g
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Hyva asiakas,

Olet juuri ostanut BRANDT-tuotteen ja kiitdmme sinua kohtaan osoittamastasi

luottamuksesta.

Olemme suunnitelleet ja valmistaneet tdman tuotteen sinua, eldmantapaasi ja tarpeitasi
ajatellen, jotta se vastaa parhaiten odotuksiasi. Olemme panostaneet siihen osaamisemme,
innovaatiohenkemme ja kaiken intohimon, joka on ajanut meita yli 60 vuoden ajan.
Pyrimme jatkuvasti vastaamaan paremmin tarpeisiisi, joten kuluttajapalvelumme on
kaytettdvissasi ja kaytettavissasi vastaamaan kaikkiin kysymyksiisi tai ehdotuksiisi.
Yhdistd myods verkkosivuillemme www.brandt.com, josta 6yddt uusimmat
innovaatiomme seka hyddyllista ja lisatietoa.

BRANDT on mielelld&dn mukanasi paivittdin ja toivottaa, ettd nautit ostoksestasi taysin

siemauksin.
L 4
JRCIRON m"Origine France Garantie" -merkki takaa kuluttajalle tuotteen jalji-
/CE & tettvyyden antamalla selkeén ja objektiivisen alkuperamerkinnan.
Wy g BRANDT-tuotemerkki on ylped voidessaan kiinnittda taman etiketin
°, 4‘: §tuotteisiin, jotka ovat perdisin ranskalaisista Orléansissa ja Vendomessa
I i"“ 2 sijaitsevista tehtaistamme.

A TARKEA :

Ennen kuin otat laitteen kdyttoon, lue tama opas huolellisesti, jotta perehdyt sen toimin-

taan nopeammin.
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Turvallisuusohjeet

Térkeat turvallisuusohjeet lue huolellisesti ja sdilytd myéhempaa

kayttoéd varten.

Tamaé opas on ladattavissa tuotemerkin verkkosivuilta.

TARKEA :

Ennen kuin otat laitteesi
kayttoon, lue tama asennusopas
huolellisesti, jotta perehdyt
sen toimintaan nopeammin.
Pida kayttajailmoitus laitteesi
kanssa. Jos laite myydaan tai
luovutetaan toiselle henkilodlle,
varmista, etta sen mukana tulee
kayttoohje.

Lue nama vinkit ennen laitteen
asentamista ja kayttoa. Ne
on Kkirjoitettu sinun ja muiden
turvallisuuden vuoksi.

— Tama laite on tarkoitettu
kaytettavaksi kotitalouksissa
ja vastaavissa sovelluksissa,
kuten: henkilokunnan keittiotilat
kaupoissa, toimistoissa ja
muissa ammattiymparistoissa;
maatilat; hotellien, motellien
ja muiden asuintyyppisten
ymparistojen asiakkaiden
kayttoon; bed and breakfast
-tyyppiset ymparistot.

— Tata laitetta voivat kayttaa
8-vuotiaat ja sita vanhemmat
lapset seka henkildt, joilla on
alentunut fyysinen, sensorinen
tai henkinen toimintakyky tai
joilla ei ole kokemusta ja tietoa,
jos he ovat voineet hyotya

valvonnasta tai laitteen kayttoa
koskevista ohjeista turvallisella
tavalla ja ymmartanyt niihin
liittyvat riskit. Lapset eivat
saa leikkia laitteella. Lapset
eivat saa suorittaa puhdistus-
ja huoltotoimenpiteita ilman
valvontaa.

— Lapsia tulee valvoa sen
varmistamiseksi, etteivat he leiki
laitteella.

VAROITUS:

Laite ja sen kasiksipaastavat
osat kuumenevat kayton aikana.
Varo koskettamasta uunin sisalla
olevia lammityselementteja.
Alle 8-vuotiaat lapset tulee
pitaa poissa, ellei heita valvota
jatkuvasti.

Muiden kuin patevien henkildiden
on vaarallista suorittaa huolto-
tai korjaustoimia, joihin
liittyy mikroaaltoenergialle
altistumiselta suojaavan kannen

poistaminen.
Nesteita ja muita elintarvikkeita
ei saa lammittaa tiiviisti

suljetuissa astioissa, koska ne
voivat rajahtaa.

Anna lasten kayttaa uunia ilman
valvontaa vain, jos heille on



annettu asianmukaiset ohjeet,
joiden avulla lapsi voi kayttaa
uunia turvallisesti ja ymmartaa
vaarinkayton vaarat.

Jos laitetta kaytetaan
yhdistelmatilassa, on
suositeltavaa, etta lapset

kayttavat uunia vain aikuisen
valvonnassa syntyvien
lampotilojen vuoksi.

— Kayta vain mikroaaltouunissa
kaytettavaksi soveltuvia astioita.
— Kun lammitat ruokaa muovi-
tai paperiastioissa, pida uunia
silmalla syttymisvaaran vuoksi.
—Jos savua tulee, sammuta uuni
tai irrota pistoke pistorasiasta
ja pida ovi suljettuna liekkien
tukahduttamiseksi.

— Juomien kuumentaminen
mikroaaltouunissa voi aiheuttaa
akillisen ja viivastyneen
kiehuvan nesteen roiskumisen,
tasta syysta astiaa kasiteltaessa
on noudatettava varotoimia.

— Tuttipullojen ja
vauvanruokapurkkien sisaltdoa
on sekoitettava tai ravistettava
ja lampdtila on tarkistettava
ennen syomista, jotta valtytaan
palovammilta.

— Metalliastioita ruokaa
ja juomaa varten ei saa
kayttda mikroaaltouunissa
kypsennyksen aikana.

— Eiole suositeltavaa lammittaa

Turvallisuusohjeet

kananmunia kuorineen ja
kokonaisia kovaksi keitettyja
kananmunia mikroaaltouunissa,
koska ne voivat rajahtaa, vaikka
kypsennys on paattynyt.

— Tama laite on suunniteltu
ruoanlaittoon luukku kiinni.

— Mikroaaltouuni on
tarkoitettu ruokien ja juomien
lammittamiseen.
Elintarvikkeiden tai
liinavaatteiden Kkuivaus ja
lammitystyynyt, tossut, sienet,
kosteat liinavaatteet ja muut
vastaavat voivat aiheuttaa
loukkaantumis-, syttymis- tai
tulipalon vaaran.

VAROITUS:

Jos luukku tai luukun tiiviste
on vaurioitunut, uunia ei saa
kayttaa ennen kuin pateva
henkilé on korjannut sen.

— On suositeltavaa puhdistaa
uuni saannollisesti ja poistaa
kaikki ruokajaamat.

— Jos laitetta ei pideta
hyvassa puhtaana, sen pinta
voi vaurioitua ja vaikuttaa
vaistamatta laitteen kayttoikaan
ja johtaa vaaralliseen
tilanteeseen.

— Ala kayta hoyrypuhdistinta.
— Ala kayta hankaavia
puhdistusaineita tai
kovametallikaapimia uunin



Turvallisuusohjeet

lasiluukun puhdistamiseen,
silla se voi naarmuttaa pintaa ja
aiheuttaa lasin sarkymisen.

Virtapistokkeeseen on paastava
kasiksi asennuksen jalkeen.
Laite on voitava irrottaa
syottoverkosta liittamalla
kiinteaan johdotukseen
kytkin asennussaantdjen
mukaisesti. Suojajohto (vihrea-
keltainen) on kytkettava
pistorasiaan tai asennuksen
maadoitusliittimeen.

Jos virtajohto on vaurioitunut,
valmistajan, sen huoltopalvelun
tai vastaavan patevyyden
omaavan henkilon  on
vaihdettava se vaaran
valttamiseksi.

Keskitd uuni kaappiin siten,
etta taataan vahintaan 10
mm etaisyys viereiseen
kaappiin. Sisaanrakennetun
kaapin materiaalin on oltava
lammonkestavaa (tai pinnoitettu
sellaisella materiaalilla). Lisaa
vakautta kiinnittamalla uuni
yksikkoon kahdella ruuvilla
sivutukien tata tarkoitusta
varten olevien reikien lapi.

Tama laite on asennettava yli
850 mm:n korkeudelle maasta.
Laitetta ei saa asentaa
koristeoven taakse
ylikuumenemisen valttamiseksi.



Ymparisto

YMPARISTO
Taman laitteen pakkausmateriaalit ovat kierra-
tettavia. Osallistu niiden kierratykseen ja vaikuta
siten ymparistonsuojeluun sijoittamalla ne tédhan
tarkoitukseen varattuihin kunnallisiin astioihin.
Laitteesi sisaltda myds monia kierratettavia ma-
teriaaleja.
Sen vuoksi se on merkitty talla logol-
la osoittamaan, ettda kaytettyja
laitteita ei saa sekoittaa muun
jatteen joukkoon.
B \vaimistajan  jarjestdmé  laitteiden
kierratys tapahtuu siis parhaissa olo-
suhteissa voimassa olevan sahko- ja elektroniik-
kalaiteromua koskevan EU-direktiivin mukaisesti.
Ota yhteyttd kaupungintaloon tai jalleenmyyjaan
saadaksesi selville kotisi |dhimpana olevat kay-
tettyjen laitteiden kerdyspisteet.
Kiitos yhteistydstasi ympariston suojelemiseksi.



Laitteen asentaminen

SIJAINNIN JA ASENNUKSEN VALINTA

Kaaviot maarittavat uuniin sopivan huonekalun
mitat.

Tama laite voidaan asentaa pylvadseen (kuvat
A ja B).

Kiinnitd uuni kaappiin. poraa se varten
etukateen g 2 mm: n reika kaappiin, jotta puu
ei halkeile. Kiinnitd uuni kahdella ruuvilla (C).

.L Neuvo:

Varmista, ettd sinulla on vaatimustenmu-
kainen asennus, dla eparoi kutsua laitteen
asiantuntijaa.
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Tama laite on asennettava yli 850 mm: n
padhan maasta. Se voidaan asentaa sarak-
keeseen asennuskaavion mukaisesti (kuva
A).

jos kaapin pohja on auki, seinan ja levyn
vdlisen tilan, jolla uuni lepaa, on oltava
enintddn 70 mm * (kuva B).




Laitteen asentaminen

SAHKOLIITANTA

Uuni on kytkettava tavallisella virtajohdolla, jossa
on 3 1,5 mm?2 johtinta (1 ph + 1 N + maadoitus), Sininen —
joka on kytkettava 220 ~ 240 voltin verkkoon lanka

pistorasian kautta. asennusohjeet.

AVAROITUS

Suojajohto (vihrea-keltainen) on kytketty
laitteen liittimeen ja se on kytkettava
asennuksen maahan. Asennussulakkeen
on oltava 16 ampeeria. — Vihrea / keltainen lanka

| Musta,
tai

Meitd ei voida pitaa vastuussa onnettomuuksista
tai vaaratilanteista, jotka johtuvat olemattomas-
ta, viallisesta tai vaarasta maadoituksesta, tai
vaaran yhteyden takia.

o Ennen ensimmaista kayttoa

Al3 kayta laitetta heti (odota noin 1-2 tuntia),
kun olet siirtdnyt sen kylmasta lampimaan, koska
kondensoituminen voi aiheuttaa sen toimintahai-
rion.



g Laitteesi kuvaus

UUNIN ESITTELY

B

e Ohjauspaneeli
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g Laitteesi kuvaus

TOIMINTAPERIAATE
Ruoanlaittoon kaytetyt mikroaallot ovat sdahkdmagneettisia aaltoja. Ne esiintyvat yleisesti ym-
paristdssamme radioaaltoina, valona tai infrapunasateilyna.
Niiden taajuus on 2450 MHz:n kaistalla.
Heidan kaytoksensa:

* Ne heijastuvat metalleista.

* Ne kulkevat kaikkien muiden materiaalien lapi.

* Ne imeytyvdt vesi-, rasva- ja sokerimolekyyleihin.
Kun ruoka altistetaan mikroaaltoille, molekyylit liikkuvat nopeasti, mika aiheuttaa kuumenemista.
Ruoan aaltojen tunkeutumissyvyys on noin 2,5 cm, jos ruoka on paksumpaa, ydinkypsennys tapahtuu
johteella kuten perinteisessa ruoanlaitossa.
On hyva tietaa, ettd mikroaallot aiheuttavat yksinkertaisen lamp6ilmion ruoan sisalla ja etta ne eivat ole
terveydelle haitallisia.

LISAVARUSTEET
o Kallistumaton turvaristikko

Sen avulla voit paahtaa, ruskistaa tai grillata.

Grillia ei saa missddn tapauksessa kayttda muiden
metalliastioiden kanssa mikroaaltouunissa, grilli +
mikroaaltouuni tai kiertoilma + mikroaaltotoiminto.
Voit kuitenkin lammittad ruokaa alumiinitarjottimessa
eristamalla sen ritilasta lautasella.

e Monikdyttéinen emalipannu, 45 mm tiputu-
sastia

Sita voidaan kayttaa puoliksi vedella taytettyna ruoan-
laittoon astiassa konvektiolammdélla. Sité voidaan
kayttaa uunivuoana.

@ Huomautus:

Keskita tippa-astia sivuritiloihin, jotta se ei
vaikuta ilmankiertoon.

e Grilli + emaliastia

Paista ja keraa roiskeet asettamalla ritila tippapan-
nulle. =

1



g Laitteesi kuvaus

LISAVARUSTEET

e Valkaisuaineet

2 ripustettavaa hyllya mahdollistavat ruudukon
kadytdn 3 tasossa.

e Levysoitin

Kaantopoyta mahdollistaa ruoan tasaisen kypsennyksen ilman kasittelya.

Se kaantyy valinpitamattdmasti molempiin suuntiin. Jos se ei kdanny, tarkista, etta kaikki elementit ovat
oikein pain.

Sita voidaan kayttaa uunivuoana. Poista se ottamalla se kdyttamalld ontelossa olevia paasyalueita.
Ohjain sallii lasilevyn pydrimisen.

Jos irrotat voimanldhteen, valta veden joutumista moottorin akselin reikaan.

Ald unohda vaihtaa harjoituslaitetta, rullatelinetts ja lasista kaantopoytaa.

Al3 yrita kaantaa lasilautasta kasin, silld vaarana on kayttdjarjestelman vaurioituminen. Jos pyéritys on
vaara, varmista, ettei levyn alla ole vieraita esineita.

Off-asennossa oleva alusta mahdollistaa suurten astioiden kdyton koko uunin pinnalla. Tassa tapaukses-
sa sailiotd on kaannettdva tai sen sisaltd sekoitettava puolivaliin.




Laitteesi kayttaminen

ASETUKSET

e Kellonajan asettaminen
Kun virta kdynnistetdadn, naytto vilkkuu klo 12.00.

Aseta kellonaika + tai - ndppaimilld. Vahvista avaimella 8, Sahkokatkon sattuessa tunti vilkkuu.

e Kellonajan muuttaminen

Toimintovalitsimen on oltava asennossa 0.
Paina napp&int&%®¥ symboli 4 tulee nakyviin paina uudelleen %% .

S&ada tuntiasetus + tai - painikkeilla. Vahvista avaimella #¥. Saadetyn ajan tallennus tapahtuu auto-
maattisesti muutaman sekunnin kuluttua.

e Ajastin

Tata toimintoa voi kayttaa vain, kun uuni on pois paalta.

Paina nappaints ¥ symboli & tulee nakyviin. Ajastin vilkkuu.

Aseta ajastin + ja - painikkeilla. Paina nappainta ¥ vahvistaaksesi, lahtolaskenta alkaa. Kun aika on
kulunut, kuuluu danimerkki. Lopeta se painamalla mita tahansa nappainta.

Kellonaika tulee uudelleen nayttdon.

HUOM: Sinulla on mahdollisuus muuttaa tai peruuttaa ajastimen ohjelmointi milloin tahansa. Peruut-
taaksesi palaa ajastinvalikkoon ja aseta arvoksi 00:00.

13



Laitteesi kayttaminen

o Nappainlukko (lasten turvallisuus)

a (JHG

Paina + ja - painikkeita samanaikaisesti, kunnes symboli tulee nakyviin 8 naytolla. Avaa lukitus paina-
malla + ja - painikkeita samanaikaisesti, kunnes symboli tulee nakyviin B katoaa naytolts.

ASETUSVALIKKO

Voit puuttua uunisi eri parametreihin tata varten:

Paina nappéainta #¥muutama sekunti, kunnes *“MENU” tulee nakyviin asetustilaan siirtymiseksi. Paina
painiketta uudelleen ¥ selataksesi eri asetuksia.

Aktivoi tai poista kaytosta + ja - nappaimilld eri parametrit, katso alla oleva taulukko:

EI‘:I Ota nappdindanet
an kadyttéon/poista kdytosta

Valmiustilan naytto:
ON-asennossa, nayttd

sammuu 90 sekunnin kuluttua.

0 OFF-asento, néytdn
kirkkauden vahennys 90
sekunnin kuluttua.

EII:I F Aktivoi/deaktivoi esittelya-
o setus

Poistu “"MENU"-valikosta painamalla uudelleen .

PYSAYTA LEVYSOITIN

Jos sinusta tuntuu, ettd astiasi koko estaa sitd pyorimastd kunnolla, ohjelmoi pyorivan alustan
pysaytystoiminto kypsennyksen ajaksi.

Paina nappaimia samanaikaisesti 10 ja - pysdyttdd lautasen pydrimisen. Adnimerkki vahvistaa
sammutuksen.

Ota se takaisin kayttéon painamalla painikkeita 0] ja - samanaikaisesti. Adnimerkki vahvistaa lautasen
pyo6rimisen.



Laitteesi kayttaminen

KEITTOMENETELMAT

1000W :
Juomien, veden ja runsaasti nestetta sisaltdvien astioiden nopea Idmmitys. Ruoan keittdminen runsaalla
vedella (keitot, kastikkeet, tomaatit jne.).

900W :
Tuoreiden tai pakastevihanneksien kypsennys.

700W :

Kalan ja dyriaisten kypsentdminen.

Pulssien kypsennys miedolla Iammolla. Herkkien munapohjaisten ruokien Idmmittdminen tai kypsenta-
minen.

500W :
Maitotuotteiden, hillojen hidas kypsennys.

200W :
Kermaa sisaltdvien leivonnaisten sulatus.

PERINTEISET RUOANLAITTOMENETELMAT

PULSSIGRILLI

Pulssigrillitoiminnon avulla saat rapeasta lopputuloksen paisteista ja siipikarjasta seka kypsennat koivut,
naudan kylkiluut ilman esilammitysta. Kypsennys tapahtuu vuorotellen yldelementilla ja ilmankiertotuu-
lettimella.

Kypsennyslampétilaa voidaan saataa valilla 50°C - 200°C.

[

GRILLI
Grillitoiminnon avulla voit kypsentaa ja ruskistaa ruokia, kuten gratiineja ja lihaa. Sitd voidaan kayttaa
ennen tai jalkeen kypsennyksen reseptista riippuen.

Grillitasoja on 4: 1-4 vaihtelevat matalasta erittdin korkeaan grilliin.

©

KONVEKTIO
Kiertoilmatoiminnon avulla voit kypsentda ja ruskistaa ruokaa kuten perinteisessa uunissa. Kypsennys
tapahtuu uunin pohjassa sijaitsevan lampdvastuksen ja ilmankiertotuulettimen avulla.

Kypsennyslampétilaa voidaan saataa valilla 50°C - 220°C.

El

KULINAARINEN OPAS
“Makuopas”-toiminto valitsee sinulle sopivat kypsennysparametrit valmistettavan ruoan ja sen painon

mukaan.

g

2| AUTOMAATTINEN SULATUS
Automaattinen sulatustoiminto painon mukaan
Pakasteiden sulattaminen mikroaaltouunilla saastaa paljon aikaa.



Laitteesi kayttaminen

o MIKROAALTOTOIMINNON KAYTTAMINEN
o Ruoanlaiton aloittaminen

Valitse haluamasi teho kaantamalla toimintovalitsinta.

0% 1000 W

s00w
j 700w,

Naytt6 vilkkuu. Kypsennysaika naytetaan valitun tehon mukaan. Vahvista avaimella™, kypsennys alkaa,
aikalaskenta nakyy naytdssa. Voit muuttaa kypsennysaikaa + ja - painikkeilla.

e Kypsennysajan paattymisajan muuttaminen

Valitse ruoanlaitto. Muuta kestoa tarvittaessa. Paina nappainta 1% kypsennyksen paattymisen symboli
@ vilkkuu osoittaen, ettd s3até on mahdollista.

Voit muuttaa kypsennysaikaa + ja - -néppaimilld. Vahvista avaimella ™.

AUTOMAATTISET TOIMINNOT

Automaattitoiminnot valitsevat sinulle sopivat kypsennysparametrit valmistettavan ruoan ja sen painon
mukaan. Valitse esiohjelmoitu ruoka seuraavasta luettelosta:

: Kulinaarinen opas

Toiminto «Kulinaarinen opas (@5 valitsee sinulle sopivat kypsennysparametrit valmistettavan
ruoan ja sen painon mukaan. Valitse Kulinaarinen opas -toiminto. Sinun on valittava esiohjelmoitu
ruoka seuraavasta luettelosta:

PO1: Kuitupitoiset tuoreet vihannekset

P02: Tuoreet vihannekset

P03: Pakastevihannekset

PO04: Siipikarja

P05: Naudanliha

P06: Kala

PO7: Tuore pizza

P08: Pakastepizza (FctGrill MO)

P09: Frozen Pizza (Fct Combi)

P10: Tuore valmistettu ruokalaji (Fct MO)

P11: Valmis pakasteateria

P12: Tuore valmistettu ruokalaji (Fct Combi)

P13: Suolainen torttu

P14: Quiche



Laitteesi kayttaminen

e AUTOMAATTISET TOIMINNOT

: Automaattiset sulatustoiminnot

Automaattiset sulatustoiminnot valitsevat sinulle sopivat kypsennysparametrit valmistettavan ruoan ja sen
painon mukaan. Valitse esiohjelmoitu ruoka seuraavasta luettelosta:

P01 : Lihan, siipikarjan ja valmisruokien sulatus*

P02 : kalan sulattaminen*

P03 : leivan sulattaminen*

* Némé asennot eivét salli viivastettyé kdynnistysta.

Kypsennysajan puolivélissd uuni kiskee sinua kadntdmaan ruokaa aanimerkilld ja naytolla “KAANTA”,
Kaanna toimintovalitsin haluamaasi automaattiseen toimintoon.

Sy6ta ruuan paino + ja - (50 g:n valein) ja vahvista painamallal®. Uuni kdynnistyy.

Painamalla % sinulla on paasy kypsennyksen lopetusasetuksiin (katso luku Ajastettu kypsennys).

e PERINTEISTEN RUOKITUSTOIMINTOJEN KAYTTAMINEN
e Ruoanlaiton aloittaminen
Valitse perinteinen kypsennystoiminto.

Uuni suosittelee Iampétilaa, jota voidaan muuttaa + ja - painikkeilla. Vahvista avaimella!® kypsennys
alkaa heti. Lampdotilan merkkivalo vilkkuu, kunnes asetettu Iampdtila on saavutettu.




Laitteesi kayttaminen

e PERINTEISTEN RUOKITUSTOIMINTOJEN KAYTTAMINEN

o Lampotilan muuttaminen

Saada lampotilaa painamalla painiketta %8
Saada lampdtila + ja - nappaimilld. Vahvista avaimella .
Uuni lampenee, kypsennystoiminto vilkkuu. Kun uuni saavuttaa valitun lampétilan, kuuluu sarja dani-
merkkeja.

o Kypsennysajan paattymisajan muuttaminen

Paina nappainta kahdesti ¥ , kypsennysajan naytto vilkkuu osoittaen, etté asetus on mahdollista.

Aseta kypsennysaika + ja - painikkeilla. Vahvista avaimella I».

Uunissasi on "SMART ASSIST" -toiminto, joka
ohjelmoitaessa kestoa suosittelee kypsennysai-
kaa, jota voidaan muuttaa valitun kypsennys-
tavan mukaan.

@

D Tama ominaisuus on oletuksena
pois kaytosta. Aktivoi se siirtymalla ase-
tusvalikkoon (katso asetuskappale).

SUOSITUS
KYPSENNYSTOIMINTO AJASTA
@ 15 min
PULSSIGRILLI
B oo 7 min
KESKIPAAINEN GRILLI
KONVEKTIO 30 min




ONTELON PUHDISTUS

On suositeltavaa puhdistaa uuni sa@nndllisesti ja poistaa kaikki ruokajadmat laitteen sisdlté ja ulko-
puolelta. Kayta kosteaa, saippuaa sientd. Jos luukku tai luukun tiiviste on vaurioitunut, uunia ei saa
kayttaa ennen kuin pateva henkilé on korjannut sen. Jos uunista tulee hajua tai likainen, keita kupissa
vettd sitruunamehun tai etikan kera 2 minuuttia ja puhdista seinat pienelld maaralla astianpesuainetta.

A VARrOITUS
Ald kayta hankausaineita, hankaavia
sienia tai metallikaapimia uunin lasiluukun

puhdistamiseen, silld ne voivat naarmuttaa
pintaa ja saada lasin sarkymaan.

e KYPSENNYSAJAN PAATTYMISAJAN MUUTTAMINEN

UUNI EI LAMPENE.

Tarkista, onko uuni kytketty oikein tai onko asen-
nuksesi sulake poistunut kaytostd. Nosta valittua
lampdtilaa.

UUNIN VALO EI TOIMI.
Ota yhteyttd huoltopalveluun. Tarkista, ettd uuni
on kytketty oikein.

JAAHDYTYSPUHALLIN JATKAA TOIMIN-
TAANSA, KUN UUNI ON SAMMUTETTU.
Tama on normaalia, ilmanvaihto voi toimia
enintddan 1 tunnin ajan kypsennyksen jdlkeen
lampdtilan alentamiseksi uunin sisalld ja ulko-
puolella. Ota yhteytta huoltopalveluun tunnin
kuluttua.

Laitteestasi huolehtiminen

e SISATILOJEN PUHDISTUS ULKOPUOLELTA
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Myynnin jalkeinen palvelu

PUHEET

Kaikki laitteeseesi liittyvat tydét on tehtava
patevan ammattilaisen, joka on tuotemerkin
omistaja. Kun soitat, pyyntdsi kasittelyn helpot-
tamiseksi ota mukaan laitteesi taydelliset viitetie-
dot (kaupallinen viite, palveluviite, sarjanumero).
Nama tiedot ovat tyyppikilvessa.

ALKUPERAISET OSAT
Pyyda toimenpiteen aikana ainoastaan sertifioi-

B: Kaupalllr_w.en viite tujen alkuperaisten varaosien kayttdd.
C: Palveluviite FiECE

H: Sarjanumero
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Apua ruoanlaittoon

SOVELTUVUUS TOIMINTATESTEIHIN

Toiminnalliset soveltuvuustestit IEC/EN/NF EN 60705 -standardien mukaisesti;

Kansainvalinen sahkotekninen komissio, SC.59K, on laatinut standardin erilaisten mikroaaltouunien
suorituskyvyn vertailevaa testausta varten.

Suosittelemme tdlle laitteelle seuraavaa:

. . Aika Valinta- . -
Testi Paino . . Astiat/vinkit
(noin) kiekko
Kananmunaa | 1000g | 16-18 min _ Pyrex 227
T, Pyorivalla lautasella
sisaltavat vanuk-
500 W
L2 Pyrex 220
(12.3.1) rE0E | e Pyorivalla lautasella
Keksikakku . Pyrex 827
(12.3.2) 4759 | 6-7min 700w Pyérivalla lautasella
. Pyrex 838
Lihamureke 1 950 | 14 min 700 W Peita muovikelmulla.
(12.3.3) o i
Pyorivalla lautasella
Lihan
sulatus 500g | 11-12min 200 W Pydrivalla lautasella
(13.3)
Vadelmien su- Litteall3 lautasella
e 250 || et A Pyérivalls lautasella
(B.2.1) y
Peruna- . -
o . Mediumgrilli Pyrex 827
gratiini 1100 g | 23-25 min o D
(12.3.4) + 700 W Pydrivalla lautasella
. .. |Aseta grilliritilalle + tippa-alusta,
24-26 min VOITSSSSV\?”“I 45mm. Aseta tasolle 1 alhaalta.
_ Kaanna puoliajalla
Broileri 1200
(12.3.6) 9
Kiertoilma Emaloidussa savipadassa
35-40 min 200 °C Aseta alas tasolle 1 asetetulle
+200 W ritilalle
Kiertoilma
(f 2a gué) 700g {20 min 220 °C Aset: ftﬁg ?azsille 1
e +200 W
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Gentile cliente,

Hai appena acquistato un prodotto BRANDT e ti ringraziamo per la fiducia che riponi in
noi.

Abbiamo progettato e realizzato questo prodotto pensando a te, al tuo stile di vita e alle
tue esigenze, in modo che soddisfi al meglio le tue aspettative. Ci abbiamo messo il nostro
know-how, il nostro spirito di innovazione e tutta la passione che ci guida da pit di 60 anni.
In uno sforzo continuo per soddisfare al meglio le vostre esigenze, il nostro servizio
consumatori € a vostra disposizione ea vostra disposizione per rispondere a tutte le vostre
domande o suggerimenti.

Collegati anche al nostro sito www.brandt.com dove troverai le nostre ultime novita,
oltre a informazioni utili e aggiuntive.

BRANDT ¢ felice di accompagnarti quotidianamente e ti augura di goderti appieno il tuo
acquisto.

LA |
JRCIRON L'etichetta “Origine France Garantie” garantisce al consumatore la trac-
/E § ciabilita di un prodotto fornendo un'indicazione di origine chiara e obiet-

YR)\)Q S tiva. Il marchio BRANDT & orgoglioso di apporre questa etichetta ai
N

§ prodotti delle nostre fabbriche francesi con sede a Orléans e Vendome.

-

A IMPORTANTE:
Prima di mettere in funzione il vostro apparecchio, vi preghiamo di leggere attentamente
questa guida per familiarizzarvi piu rapidamente con il suo funzionamento.
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Sicurezza e precauzioni importanti

ISTRUZIONI DI SICUREZZA IMPORTANTI. LEGGERE ATTENTAMENTE
E CONSERVARE PER UN UTILIZZO FUTURO.
E possibile scaricare le istruzioni per 'uso sul sito Intemet del marchio.

mAIIa consegna dell’appa-
recchio, estrarlo immediatamente
dall’imballaggio. Verificarne le
condizioni generali. Scrivere le
eventuali riserve sul modulo di
consegna, una copia del quale
dovra essere conservata.

Questo apparecchio deve essere
installato ad un’altezza superiore a
850 mm dal suolo.

— Non installare I'apparato dietro
una porta decorativa, al fine di evi-
tarne il surriscaldamento.

— Centrare il forno nel mobile in
modo da garantire una distanza
minima di 10 mm dal mobile vicino.
il materiale del mobile da incasso
deve resistere al calore (o essere
rivestito con questo materiale). Per
una maggiore stabilita, fissare il
forno nel mobile con due viti pas-
santi attraverso gli appositi fori.

@ Deve essere possibile
scollegare I'apparecchio dalla rete
di alimentazione sia con una spina,
sia incorporando un interruttore
nelle canalizzazioni fisse, confor-
memente alle regole d’installa-
zione.

— La spina di alimentazione elet-
trica deve essere accessibile dopo

l'installazione.

— Se il cavo di alimentazione &
danneggiato, va sostituito dal cos-
truttore, dal suo servizio post ven-
dita o da una persona qualificata
onde evitare pericoli.

m AVVERTENZA:

E’ pericoloso (eccetto per le
persone competenti) effettuare
operazioni di manutenzione o di ri-
parazione per le quali & necessario
togliere il coperchio che protegge
dalle microonde.

— Questo apparecchio €& stato
ideato per cuocere le pietanze con
la porta chiusa.

— Questo dispositivo & destinato
a essere utilizzato in applicazioni
domestiche e similari, quali: Angoli
cottura riservati per il personale dei
negozi, uffici e altri ambienti di la-
voro.Aziende agricole. Utilizzo da
parte dei clienti di alberghi, motel e
altri ambienti di carattere residen-
ziale; ambienti di tipo bed and
breakfast.

— Questo apparecchio puo essere
utilizzato da bambini di al meno otto
anni di eta e da persone con ca-
pacita fisiche, sensoriali o mentali
ridotte oppure senza esperienza
né conoscenze se sono sorvegliati
o sono stati previamente istruiti al
suo utilizzo in modo sicuro e ne



hanno capito i possibili rischi.

— | bambini non dovrebbero gio-
care con l'apparecchio. La pulizia
e la manutenzione non dovrebbero
essere eseguite da bambini privi di
sorveglianza.

— Si consiglia di sorvegliare i bam-
bini per accertarsi che non giochino
con I'apparecchio.

AVVERTENZA: L'apparecchio e le
sue parti accessibili si riscaldano
durante l'uso. Fare attenzione a
non toccare i termoelementi situati
allinterno del forno. | bambini fino a
8 anni devono essere tenuti a dis-
tanza a meno che non siano cos-
tantemente sorvegliati.

m AVVERTENZA:

Se l'apparecchio funziona in mo-
dalita combinata, si consiglia di
non lasciare utilizzare il forno ai
bambini se non sorvegliati da una
persona adulta, a causa delle tem-
peratureerogate.

— Utilizzare soltanto gli utensili
adatti ad un forno a microonde.

— Non & permesso usare recipienti
metallici per alimenti e bevande per
la cottura al microonde.

— Il forno a microonde serve a
scaldare alimenti e bevande. L’as-
ciugatura di alimenti o di bucato e il
riscaldamento di cuscini riscaldanti,
pantofole, spugne, bucato umido e
altri articoli simili possono provo-
care rischi di lesioni, combustione
o incendio.

Sicurezza e precauzioni importanti

m AVVERTENZA

| liquidi o altri alimenti non vanno
riscaldati in recipienti ermetici in
quanto rischiano di esplodere.

— Durante il riscaldamento di der-
rate alimentari in contenitori di plas-
tica o di carta, controllare a vista il
forno per via dei possibili rischi d’in-
fiammazione.

— Se appare del fumo, spegnere
o scollegare il forno e mantenere
chiusa la porta per soffocare le
eventuali famme.

— Riscaldare bevande nel mi-
croonde puo causare la fuoriuscita
improvvisa e differita del liquido in
ebollizione, vanno prese pertanto
le debite precauzioni nel manipo-
lare il recipiente.

— Il contenuto dei biberon e degli
omogeneizzati per neonati va agi-
tato e la temperatura va controllata
prima del consumo, onde evitare
ustioni.

— Si consiglia di non riscaldare le
uova nel guscio o le uova sode in-
tere nel forno a microonde giacché
rischiano di esplodere, anche dopo
la fine della cottura.

— Si consiglia di pulire il forno re-
golarmente e di togliere i residui di
alimenti.

— Se l'apparecchio non viene
mantenuto in buono stato di pulizia,
la superficie rischia di deteriorarsi,
influire negativamente sulla durata
di vita operativa del forno e indurre
situazioni pericolose.



Instructions de sécurité

m AVVERTENZA :

Se la porta o la sua guarnizione
sono danneggiate, il forno non
deve essere utilizzato se non dopo
essere stato riparato da una per-
sona qualificata.

— Non utilizzare prodotti abrasivi
o spugne metalliche dure per pu-
lire il vetro della porta del forno, in
quanto la superficie potrebbe es-
sere scalfita e provocare I'esplo-
sione del vetro.

— Non utilizzare un apparecchio
per la pulizia al vapore.

— Lasciate che i bambini utilizzino
il forno non sorvegliati solo dopo
avere dato loro le debite istruzioni
affinché possano utilizzare il forno
in modo sicuro e capiscano i pe-
ricoli incorsi in caso di utilizzo im-
proprio.




Ambiente

AMBIENTE

I materiali d'imballaggio di questo apparecchio
sono riciclabili. Per partecipare al riciclaggio e
contribuire alla tutela dell'ambiente, si consiglia di
gettare I'imballaggio negli appositi contenitori messi

a disposizione dal comune.
VAnche |'apparecchio contiene molti
materiali riciclabili. L'apparecchio reca
questo logo ad indicare che gli appa-
recchi usati non devono essere smaltiti
con i rifiuti urbani.
Il  riciclaggio degli apparecchi
I predisposto dal fabbricante avverra cosi
nelle migliori condizioni, conformemente
alla direttiva europea relativa allo smaltimento di
apparecchiature elettriche ed elettroniche.
Rivolgersi al comune o al rivenditore per conoscere
i punti di raccolta di apparecchi usurati piu vicini al
proprio domicilio.
La ringraziamo per il Suo contributo alla tutela
dell'ambiente.



Installazione dell'apparecchio

SCELTA DELLA COLLOCAZIONE E INCASSO

The diagrams determine the dimensions of a piece

of furniture that will accommodate your oven. !0!

This appliance can beinstalled ina column (fig. Aand B). —.) ATTENZIONE: .

To do this, pre-drill a hole of g 2 mm in the wall of ~ L'Installazione deve essere eseguita da
installatori e tecnici qualificati.

the cabinet to prevent the wood from splintering.
Secure the oven with the 2 screws (2).

A B \70* 21.5>26
(a=n)
m]
- ] /ssoﬂ
450 °2 ‘ /
?W ‘ >850
|
<70*
\ 547 ‘
>550

A_Questo apparecchio deve essere instal- C
lato a piu di 850 mm dal suolo. L'apparecchio
puo essere installato a colonna, come mos-
trato nello schema di installazione (fig. A).
Attenzione: se il fondo del mobile & aperto,
lo spazio tra il muro e il piano su cui poggia
il forno deve essere al massimo di 70 mm*
(fig. B).




Installazione dell'apparecchio

COLLEGAMENTO ELETTRICO

Il forno deve essere collegato con un cavo di
alimentazione a norma a 3 conduttori di 1,5
mm2 (1 fase + 1 Neutro + terra), che devono
essere collegati a loro volta alla rete di 220~240
V tramite una presa di corrente a norma CEI
60083 o un dispositivo a interruzione onnipolare,
conformemente alla norme d'installazione.

Filo blu ——

AATTENZIONE:
II filo di protezione (verde-giallo) deve

essere collegato al terminale dell’appa- Cavo nero, mar Téa
recchio e al terminale di terra dell'impianto —rone o rosso

Il fusibile dell'impianto deve essere di 16

Ampere. — Filo verde / giallo

La nostra responsabilita non sara garantita in caso di
incidente causato dalla mancanza di collegamento
alla terra, da un collegamento difettoso e non
idoneo, o da un collegamento non conforme.

e Prima del primo utilizzo

Non utilizzare la fotocamera immediatamente (at-
tendere circa 1 o 2 ore) dopo averla spostata da
un luogo freddo a uno caldo, poiché la condensa
potrebbe causare un malfunzionamento.



g Presentazione del forno

PRESENTAZIONE DEL FORNO

B

@ Pannello di controllo

@ Porta
G Maniglia

DISPLAY E TASTI DI CONTROLLO

e DISPLAY e TASTI

# O © m
© o o o

Tempo di cottura

5 Fine cottura

Blocco della tastiera 0 Impostazione di tempo e durata/Menu

6
# Minuterie 9 chiave - chiave
g

Peso 9 + pulsante
°C Temperatura

6 Avvio/Pausa



g Presentazione del forno

PRINCIPIO DI FUNZIONAMENTO
Le microonde utilizzate per la cottura sono onde elettromagnetiche. Queste si trovano comunemente
nell'ambiente, come le onde radioelettriche, la luce o i raggi infrarossi.
La loro frequenza si situa nella banda di 2450 MHz.
Il loro comportamento:

 Sono riflesse dai metalli.

o Attraversano tutti gli altri materiali.

» Vengono assorbite dalle molecole d’acqua, di grasso e di zucchero.
Quando un alimento & esposto alle microonde, ne consegue un’agitazione rapida delle molecole, che
provoca un riscaldamento.
La profondita di penetrazione delle onde nell’alimento & di circa 2,5 cm. Se I'alimento & piu spesso, la
cottura al centro verra effettuata per conduzione, come avviene in una cottura tradizionale.
E opportuno sapere che le microonde provocano allinterno dell’alimento un semplice fenomeno termico
e che non sono nocive per la salute.

ACCESSORI

e La griglia

Permette di tostare, dorare o grigliare. La griglia non
deve in nessun caso essere utilizzata con altri recipienti
metallici in funzione microonde, grill + microonde o
convezione + microonde.

Tuttavia si puo riscaldare un alimento in una vaschetta
in alluminio isolandolo dalla griglia con un piatto.

o Teglia multiuso, leccarda 45 mm

Puo essere utilizzata riempiendola d'acqua fino a meta
altezza per una cottura a bagnomaria in funzione ter-
moventilazione. Puo servire da piatto di cottura.

@ NOTA:

Provvedere a centrare bene la leccarda nelle
griglie laterali per non modificare la circolzione
dell’aria.

e La griglia +Teglia multiuso, leccarda 45 mm
Per arrostire e per recuperare i sughi di cottura, met- =
tere la griglia sulla leccarda. =

11



g Presentazione del forno

ACCESSORI

o I ripiani

2 ripiani agganciabili permettono di utilizzare la
griglia su 3 livelli.

o Il piatto girevole

Il piatto girevole permette una cottura omogenea dell’alimento senza bisogno di manipolarlo.

Questo gira in entrambe le direzioni. Se il piatto non gira, verificare che tutti gli elementi siano
posizionati correttamente.

Puo essere utilizzato anche come piatto di cottura. Per rimuoverlo, prenderlo utilizzando le zone di
accesso previste nella cavita.

II perno di rotazione permette al piatto in vetro di girare.

Se si toglie il perno di rotazione, evitare di fare penetrare dell’acqua nel foro dellasse motore.

Non dimenticare di rimettere il perno di rotazione, il supporto a rotelle e il piatto girevole in vetro.
Non provare a far girare manualmente il piatto in vetro, altrimenti si rischia di deteriorare il sistema di
rotazione. In caso di rotazione scorretta, assicurarsi dell’assenza di corpi estranei sotto il piatto.

In posizione spento, il piatto permette I'utilizzo di grandi piatti su tutta la superficie del forno. In questo
caso € necessario girare il recipiente o mescolare il suo contenuto a meta programma.




Utilizzo dell’apparecchio

REGOLAZIONI

o REGOLAZIONE DELL'ORA
Alla messa sotto tensione il display lampeggia 12.00.

i
O NNCINC)

Regolare I'ora con i tasti + o -. Convalidare con il tasto . In caso di interruzione di corrente, l'ora
lampeggia.

e MODIFICA DELL'ORA

1l selettore di funzione deve obbligatoriamente essere sulla posizione 0.
Premere il tasto % il simbolo 4 appare premere nuovamente %,

Modificare la regolazione dell'ora con i tasti + o - .
Convalidare con il tasto %%, Il salvataggio dell'ora modificata viene effettuato automaticamente dopo qualche

secondo.

TIMER
Questa funzione puo essere utilizzata unicamente con il forno spento.

Premere il tasto %8 il simbolo & appare. Il timer lampeggia.

Regolare il timer con i tasti + e -. Premere il tasto ¥ per convalidare, inizia il conto alla rovescia.

Quando il conto alla rovescia & terminato, viene emesso un segnale sonoro. Per fermarlo premere un tasto
qualsiasi. L'ora riappare sul display.

NB: E possibile modificare o annullare la programmazione del timer in qualsiasi momento. Per annullare,
tornare al menu del timer e regolare su 00.00. Senza convalida, il salvataggio si effettua automatica-
mente dopo qualche secondo.



Utilizzo dell’apparecchio

e BLOCCO DELLA TASTIERA

a (JHG

Premere contemporaneamente i tasti + e - fino a quando il simbolo 8 viene visualizzato sul display. Per
sbloccarla, premere contemporaneamente i tasti + e - fino a quando il simbolo B scompare dal display.

MENU REGOLAZIONI

E possibile intervenire su diversi parametri del proprio forno, per fare questo:

Per accedere alla modalitd Regolazioni, premere il tasto ¥ per qualche secondo fino a quando appare
“MENU".

Premere nuovamente il tasto #¥ per far scorrere le diverse regolazioni.

Attivare o disattivare con i tasti + e - i differenti parametri, vedere tabella di seguito:

5 Bip di attivazione/disatti-
|:I an vazione dei tasti

Commutazione del display in
standby :

In posizione ON, il display si
55 I:IF spegne dopo 90 secondi.
In posizione OFF, la luminosita

del display si riduce dopo 90
secondi.

EIEI F Attivazione/disattivazione
(] dell'impostazione demo

Per uscire dal "MENU" premere di nuovo il tasto # per alcuni secondi.

ARRESTO DEL PIATTO GIREVOLE

Se si ritiene che le dimensioni del piatto gli impediscano di girare correttamente,
programmare la funzione di cottura, poi selezionare I'opzione “Arresto piatto girevole”:
Premere contemporaneamente i tasti £ o - fermare la rotazione del piatto. Un beep conferma lo

spegnimento.
Per rimetterlo in funzione, premere i pulsanti‘@ e - contemporaneamente. Un bip conferma la rotazione

del piatto.




Utilizzo dell’apparecchio

METODI DI COTTURA

1000W :

Riscaldamento rapido di bevande, acqua e piatti contenenti una grande quantita di
liquido.

Cottura di alimenti che contengono molta acqua (zuppe, salse, pomodori, etc.).

900W :
Cottura di verdure fresche o surgelate.

700W :
Cuisson de poissons et de crustacés.
Cuisson de légumes secs a feu doux. Réchauffage ou cuisson d‘aliments fragiles a base d’ceuf.

500W :
Cottura lenta di latticini e marmellate.

200W :
Scongelamento di prodotti di pasticceria che contengono crema.

MODALITA DI COTTURA TRADIZIONALI

GRIGLIA A IMPULSI

La funzione pulse grill consente di ottenere una finitura croccante su arrosti e pollame e di cuocere cosce
e costine senza preriscaldamento. Il processo di cottura viene eseguito alternativamente dall'elemento
superiore e dall'elica di circolazione dell'aria.

La temperatura di cottura puo essere regolata da 50°C a 200°C.

EI GRIGLIA

La funzione grill consente di cuocere e rosolare cibi come gratin e carni. Puo essere utilizzato prima o
dopo la cottura, a seconda della ricetta.
Esistono 4 livelli di grigliatura: da 1 a 4, da basso a molto alto.

E CALORE ROTANTE

Con la funzione di convezione ¢ possibile cuocere e dorare i cibi come in un forno tradizionale. La cottura
viene effettuata dall'elemento riscaldante sul fondo del forno e dall'elica di circolazione dell'aria.
La temperatura di cottura puo essere regolata da 50°C a 220°C.

El

GUIDA CULINARIA
La funzione "Guida al gusto" seleziona i parametri di cottura appropriati in base al cibo da preparare e
al suo peso.

<) SBRINAMENTO AUTOMATICO

Funzione di sbrinamento automatico a peso
Scongelare i cibi congelati con il forno a microonde consente di risparmiare molto tempo.



Utilizzo dell’apparecchio

e UTILIZZANDO LA FUNZIONE MICROONDE
e Avvio della cottura

Ruotare il selettore di funzione per scegliere la potenza desiderata.

0% 1000 W

s00w
j 700w,

Il display lampeggia. Il tempo di cottura viene visualizzato in base al livello di potenza selezionato.
Confermare con ill™, Il processo di cottura inizia e il tempo viene contato alla rovescia. E possibile mo-
dificare il tempo di cottura con i tasti + e -.

e Modifica dell'ora di fine cottura

Selezionare una cottura. Se necessario, modificare I'ora. Premere il tasto Q, il simbolo di fine cottura
lampeggia per indicare che l'impostazione € possibile.

E possibile modificare il tempo di fine cottura con i tasti + e -. Confermare con ™.

FUNZIONI AUTOMATICHE

La funzione “Guida di cucina ”, seleziona i parametri di cottura appropriati in funzione
dell’alimento da preparare e del suo peso. Selezionare la funzione “Guida di cucina”. Scegliere un
alimento pre-programmato nella seguente lista :

PO1: Verdure fresche fibrose

P02: Ortaggi freschi

P03: Verdure surgelate

P04: Pollame

P05: Manzo

P06: Pesce

PO7: Pizza fresca

P08: Pizza surgelata (FctGrill MO)

P09: Pizza Surgelata (Fct Combi)

P10: Piatto preparato fresco (Fct MO)

P11: Pasto preparato congelato

P12: Piatto preparato fresco (Fct Combi)

P13: Torta salata

P14: Torta salata



Utilizzo dell’apparecchio

e FUNZIONI AUTOMATICHE

: FUNZIONI DI SCONGELAMENTO AUTOMATICHE

Le funzioni di scongelamento automatiche selezionano i parametri di cottura appropriati in funzione
dell'alimento da preparare e del suo peso. Selezionare un alimento pre-programmato nella seguente
lista:

P01: Scongelamento di carne, pollame e piatti pronti*

P02: Scongelamento del pesce*

P03: Scongelamento del pane*

* Queste posizioni non consentono un awvio differito.

A meta del tempo di cottura, il forno ti dice di girare il cibo emettendo un segnale acustico e visualizzando
"TURN".

Ruota il selettore di funzioni sulla funzione automatica di tua scelta. Immettere il peso dell'alimento con
+ e - (con incrementi di 50 g), quindi convalidare premendo I»>. Il forno si avvia.

Premendo %} si ha accesso all'impostazione di fine cottura (vedi capitolo Cottura ritardata).

e USO DELLE FUNZIONI DI COTTURA TRADIZIONALI
e Iniziare una cottura

Selezionare una funzione di cottura tradizionale.

1l forno consiglia una temperatura che puo essere modificata utilizzando i pulsanti + e -. Convalidare
con la chiave!™ la cottura inizia immediatamente.

L'indicatore della temperatura lampeggia fino al raggiungimento della temperatura impostata.




Utilizzo dell’apparecchio

e UTILIZZO DELLE FUNZIONI DI COTTURA TRADIZIONALI

e Variazione della temperatura

Per impostare la temperatura, premere il tasto %

Regolare la temperatura con i tasti + e -. Confermare con il tasto ».
1l forno si riscalda, la funzione di cottura lampeggia. Quando il forno raggiunge la temperatura selezio-
nata, viene emessa una serie di segnali acustici.

e COTTURA PARTENZA DIFFERITA

Premere due volte il pulsante ¥ , Il display del tempo di cottura lampeggia per indicare che I'im-

postazione & possibile. Utilizzare i tasti + e - per impostare il tempo di cottura. Confermare con il

tasto I».

Il forno € dotato della funzione “SMART
ASSIST” che durante la programmazione
di durata suggerira una durata di cottura
modificabile in funzione della modalita di

cottura scelta.

@ Questa funzione é disattivata per
impostazione predefinita. Per attivarlo,
accedere al menu Impostazioni (vedere
la sezione Impostazioni).

RACCOMANDA-
FUNZIONE DI COTTURA ZIONE
DURATA

15 min
GRILL VENTILATO

Iﬂ 7 min
GRILL MEDIO

30 min
TERMOVENTILAZIONE




Pulizia

e PULIZIA INTERNI - ESTERNI

PULIZIA DELL'INTERNO

Raccomandiamo di pulire regolarmente il forno e di rimuovere qualsiasi deposito alimentare all'interno
e all'esterno dell'apparecchio. Utilizzare una spugnetta inumidita con acqua e sapone. Se la porta o la
guarnizione della porta sono danneggiate, il forno non deve essere utilizzato prima di essere stato ripa-
rato da una persona competente. In caso di odore o di forno sporco, far bollire dell’acqua con succo di
limone o aceto in una tazza per 2 minuti e pulire le pareti con un po’ di liquido per piatti.

A AVVERTENZA
Non utilizzare prodotti abrasivi per lucidare,
spugne abrasive o metalliche per pulire

il vetro della porta del forno, in quanto
la superficie potrebbe essere scalfita e
provocare l'esplosione del vetro.

e ANOMALIE E SOLUZIONI

Il forno non riscalda. Verificare che il
forno sia correttamente collegato o che
il fusibile del proprio impianto non sia
fuori servizio. Verificare che il forno non
sia regolato in modalita di dimostrazione
(vedere menu regolazioni).

La lampada del forno non funziona
piu. Sostituire la lampada o il fusibile.
Verificare che il forno sia correttamente
collegato.

La ventola di raffreddamento continua
a girare dopo lo spegnimento del
forno. E normale, la ventilazione pud
continuare fino a un‘ora al massimo dopo
la cottura per far diminuire la temperatura
interna ed esterna del forno. Dopo un’ora,
contattare il Servizio post-vendita.
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Servizio post vendita

Gli eventuali interventi sull’apparecchio devono
essere effettuati da personale qualificato e au-
torizzato dalla ditta concessionaria del marchio.
Prima di chiamare, per facilitare la presa in ca-
rico della richiesta, munirsi dei riferimenti com-
pleti dell'apparecchio (riferimento commerciale,
riferimento servizio, numero di serie). Queste
informazioni sono riportate sulla targhetta se-

B: Riferimento commerciale
C: Riferimento servizio
H: Numero di serie

PEZZI ORIGINALI
In occasione di un intervento di manutenzione,
richiedere I'utilizzo esclusivo di pezzi di ricambio
originali certificati.




Aiuto in cucina

TEST DI IDONEITA ALLA FUNZIONE

Verifica di idoneita al funzionamento secondo le norme CEI/EN/NF EN 60705:

La commissione elettrotecnica internazionale SC.95K ha stabilito una norma relativa alle veri-
fiche comparative delle prestazioni effettuate su differenti forni a microonde.

Per questo apparecchio raccomandiamo quanto segue:

Durata
. . . Selettore i -
Verifica Carico |approssi- . Contenitori/consigli
. di potenza
mativa
. Pyrex 227
RO, || IS T Sul piatto girevole
Crema
500 W
(1) . Pyrex 220
10 || el miln Sul piatto girevole
Pan di Spagna . Pyrex 827
(12.3.2) 4759 | 6-7min [ Sul piatto girevole
Pyrex 838
Polpettone . Coprire con una pellicola in
(12.3.3) 900g | 14 min [ plastica.
Sul piatto girevole
Scongelamento
della carne 500g | 11-12 min 200W Sul piatto girevole
(13.3)
GO Su un piatto piano
deilamponi | 250g | 6-7 min 200W ' platio p
Sul piatto girevole
(B.2.1)
Gratin . .
. . Grill medio Pyrex 827
di patate 1100 g | 23-25 min ; ;
(12.3.4) +700 W Sul piatto girevole
Poggiare sul gruppo
. griglia + leccarda 45 mm.
24-26 min | Gl forte Inserire a livello 1
+ 500 W .
a partire dal basso
Pollo . R
(12.3.6) 1200 g Girare a meta cottura
o _— In un piatto in terra cotta smal-
Termoventilazione tato
35-40 min 200°C . o .
Poggiare sulla griglia inserita a
+200 W . :
livello 1 a partire dal basso
Termoventilazione
(‘?20!3065) 7009 20 min 220°C Poggiare ZZIrIZXg?ii;EISia livello 1
e +200 W
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Geachte klant,

U heeft zojuist een product van BRANDT gekocht. We danken u dan ook voor uw
vertrouwen in onze producten.

We hebben dit product ontworpen en geproduceerd met uzelf, uw levenswijze en
uw noden in ons achterhoofd om ervoor te zorgen dat het zo goed mogelijk aan
uw verwachtingen voldoet. U vindt er onze knowhow, onze innoveringsgeest en alle
passie in terug die ons al meer dan 60 jaar drijft.

Aangezien we er voortdurend naar streven zo goed mogelijk te beantwoorden aan
uw eisen, staat onze klantendienst geheel te uwer beschikking en biedt ze u een
luisterend oor voor al uw vragen of suggesties.

Kijk ook op onze site www.brandt.com, daar vindt u al onze producten en nuttige
en aanvullende informatie.

BRANDT is verheugd om u dagelijks te begeleiden en wenst u heel veel plezier met
uw aankoop.

]
\GI \/:‘ Het label "Origine France Garantie" verzekert de consument van de

‘ S traceerbaarheid van een product door een duidelijke en objectieve aan-
yc S duiding van de oorsprong ervan. Het merk BRANDT is er trots op dit
; label aan te brengen op producten uit onze Franse fabrieken in Orléans

2 en Vendome.

Q.

4 R A"

/]

A Belangrijk:
Lees deze handleiding zorgvuldig door voordat u het apparaat in gebruik neemt, zodat u
sneller vertrouwd raakt met de werking ervan.
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Veiligheidsinstructies

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES - LEES ZE
AANDACHTIG EN BEWAAR ZE VOOR TOEKOMSTIG GEBRUIK.

U kunt deze handleiding downloaden op de website van het merk.

Belangrijk:
Alvorens uw apparaat
aan te zetten, lees eerst

aandachtig deze installatie- en
gebruikshandleiding zodat u
sneller vertrouwd bent met de
werking ervan. Bewaar deze
handleiding bij uw apparaat.
Indien het apparaat wordt
doorverkocht of overgedragen
aan een andere persoon, zorg
er dan voor dat de handleiding
wordt meegeleverd.

Lees deze instructies voor
installatie en gebruik van uw
apparaat. Ze zijn geschreven
voor uw veiligheid en die van
anderen.

— Dit apparaat is bestemd voor
huishoudelijk en vergelijkbaar
gebruik, zoals: keukenhoeken
voor het personeel in
magazijnen, kantoren en
andere beroepsomgevingen;
boerderijen, gebruik door
klanten van hotels, motels
en andere woonomgevingen;
omgevingen zoals bed and
breakfasts.

— Dit apparaat mag worden
gebruikt door kinderen vanaf
8 jaar, en door personen met
lichamelijke, sensorische of
geestelijke beperkingen of door
personen zonder ervaring en
kennis, als ze onder toezicht
staan of vooraf instructies
gekregen hebben over hoe
ze het apparaat veilig moeten
gebruiken, en begrepen hebben
aan welke risico’s ze zich
blootstellen. Kinderen mogen
niet met het apparaat spelen.
De reiniging en het onderhoud
mogen alleen onder toezicht aan
kinderen overgelaten worden.
— Laat kinderen nooit
onbewaakt, om te vermijden
dat ze met het apparaat zouden
spelen.

m WAARSCHUWING:

Het apparaat en de bereikbare
onderdelen ervan worden warm
tijdens het gebruik. Zorg ervoor
dat u de verwarmingselementen
in de oven niet aanraakt. Het
apparaat moet buiten het bereik
van kinderen jonger dan 8 jaar



worden gehouden, tenzij ze
voortdurend in het oog worden
gehouden.

Het is voor iedereen behalve
competente personen verboden
om onderhoud en reparaties uit
te voeren waarbij het deksel
dat tegen blootstelling aan
microgolven beschermd moet
worden verwijderd.

Warm vloeistoffen en
andere voedingsmiddelen
nooit op in een hermetische
gesloten verpakking, om
ontploffingsgevaar te vermijden.
Vanwege de hoge
temperaturen wordt het
aangeraden om kinderen de
oven in gecombineerde modus
nooit zonder toezicht van
volwassenen te laten
gebruiken.

— Gebruik alleen keukengerei
dat geschikt is voor gebruik in
de magnetron.

— Houd bij het opwarmen van
voedingsmiddelen in plastic of
papieren verpakkingen de oven
in de gaten vanwege eventueel
brandgevaar.

— Als rook verschijnt, de
magnetron uitschakelen of de
stekker uit het stopcontact halen
en de deur dicht laten, zodat

Veiligheidsinstructies

eventuele vlammen worden
verstikt.

— Bij het verwarmen van
dranken in de magnetron kan
de kokende vloeistof plotseling
en vertraagd krachtig gaan
borrelen. Ga heel behoedzaam
te werk wanneer u de vloeistof
uit de magnetron haalt.

— De inhoud van zuigflessen en
potjesvoeding voor de baby’s
moet eerst worden geschud
of geroerd en de temperatuur
moet voor consumptie worden
gecontroleerd, om verbranding
te voorkomen.

— Metalen houders voor eet- en
drinkwaren zijn niet toegestaan
voor een bereiding d.m.v.
microgolven.

— Warm geen eieren in de
schaal of hele, harde eieren in
een magnetron; deze kunnen,
zelfs na het koken, uit elkaar
spatten.

— Dit apparaat is ontworpen
voor gebruik met gesloten deur.
— De magnetronoven is bedoeld
voor het verwarmen van eet- en
drinkwaren.

Het drogen van levensmiddelen
of wasgoed en het verwar-
men van verwarmingskussens,
pantoffels, sponzen, vochtig
wasgoed en andere gelijkwaar-



dige artikelen kunnen letsel,
ontbranding en brand veroor-
zaken.

E WAARSCHUWING: Als de
deur of de afdichting beschadigd
zijn, mag de oven niet worden
gebruikt voordat dit door een
competent persoon is hersteld.
— Het wordt aangeraden om de
oven regelmatig de reinigen en
alle etensresten te verwijderen.
— Als het apparaat niet goed
schoon wordt gehouden kan
het oppervlak beschadigen. De
levensduur van het apparaat
wordt hierdoor onvermijdelijk
verkort en dit kan tot gevaarlijke
situaties leiden.

— Gebruik geen stoomreiniger.
— Gebruik geen schurende
reinigingsproducten of harde
metalen krabbers om de glazen
ovendeur te reinigen. Dit kan
het oppervlak van het glas
beschadigen en doen barsten.

m Het stopcontact moet na
de installatie goed bereikbaar
zijn.

Het apparaat moet van
het elektriciteitsnet kunnen
worden afgekoppeld, door
middel van een stekker in
het stopcontact of door een

Veiligheidsinstructies

schakelaar te installeren op
de vaste voedingsleidingen,
volgens de installatieregels.
De beveiligingsdraad (groen-
geel) moet worden aangesloten
op de aardaansluiting van
het stopcontact of op de
aardaansluiting van de
installatie.

Indien de voedingskabel is
beschadigd, moet deze door
de fabrikant, de klantenservice
of een ander gekwalificeerd
persoon veiligheidshalve
worden vervangen.

Centreer de oven in het meubel
en bewaar daarbij een afstand
van minstens 10 mm tot het
meubel ernaast. Het mate-
riaal van het inbouwmeubel
moet warmtebestendig zijn (of
bekleed zijn met dergelijk mate-
riaal). Bevestig de oven voor
meer stabiliteit in het meubel
met behulp van 2 schroeven
door de daartoe voorziene
gaten.

Dit apparaat moet worden
geinstalleerd op een hoogte
van minstens 850 mm van de
grond.

Het apparaat mag niet achter



RESPECT VOOR HET MILIEU
Het verpakkingsmateriaal van dit apparaat is
recyclebaar. Doe mee aan de recycling en draag bij
aan de bescherming van het milieu door dit materiaal
in de hiervoor bestemde gemeentecontainers te
deponeren.
Uw apparaat bevat eveneens tal van
recyclebare materialen. Daarom is het
voorzien van dit logo, dat aangeeft dat
de gebruikte apparaten van ander afval
dienen te worden gescheiden.
I De recyclage van de apparaten die door
uw fabrikant wordt georganiseerd, wordt
op deze manier onder de beste omstandigheden
uitgevoerd, overeenkomstig de Europese richtlijn
betreffende elektrisch en elektronisch afval.
Informeer bij uw gemeente of bij uw verkoper naar
de dichtstbijzijnde inzamelplaats voor uw oude
apparaten.
Wij danken u voor uw bijdrage aan de bescherming
van het milieu.



Installatie van uw apparaat

KEUZE VAN DE PLAATSING EN INBOUW

De schema's bepalen de afmetingen van een Advies

meubelstuk waarin uw oven kan worden geplaatst. o K te ziin dat f
Dit toestel kan in een kolom m er zeker van te zijn dat u een conforme

worden geplaatst (fig. A en B). installatie heeft, doet u best een beroep
Boor daartoe een gat van g 2 mm voor in de op een specialist in huishoudtoestellen.
wand van de kast om te voorkomen dat het

hout gaat splinteren. Zet de oven vast met de

2 schroeven (2).

A E <70¥ 215526

[a=n)

m}
>850
] |
<70*
547 ‘
>550

Vi " \ Attentie: e

Dit toestel moet op meer dan 850 mm van
de vioer worden geinstalleerd. Hij kan
worden geinstalleerd in een kolom zoals
aangegeven in het installatieschema (fig.
A).

als de onderkant van de kast open is, moet
de ruimte tussen de muur en de plank
waarop de oven rust maximaal 70 mm*
zijn (fig. B). ‘




Installatie van uw apparaat

ELEKTRISCHE VERBINDING

Uw oven moet aangesloten worden met een voe-
dingskabel (genormaliseerd) met 3 geleiders van Blauwe draad
1,5 mm? (1f + 1N + aarding) die aangesloten
worden op het elektriciteitsnet van 220-240V .,
monofasig via een genormaliseerd stopcontact
1f + 1 neutraal + aarding overeenkomstig de
norm CEI 60083 of een omnipolaire schakelaar
of overeenkomstig de installatievoorschriften.

Aw

o———

Zwarte.  bruine Aarde
De beschermingsdraad (groen-geel) is verbon- | _cwarte,  Druing @
. of rode draad
den met de aansttkIem@ an het apparaat en
moet worden verbonden met de aarding van de ~ Groen / gele draad

installatie. De zekering van uw installatie moet
16 ampére zijn

LET OP

De uitschakeling wordt bekomen door een toe-
gankelijke stroomkabel te voorzien of door een
schakelaar te plaatsen op de vaste leiding die
voldoet aan de installatieregels.

e voor het eerste gebruik

Gebruik uw camera niet onmiddellijk (wacht on-
geveer 1 tot 2 uur) nadat u hem van een koude
naar een warme plaats hebt gebracht, aangezien
condensatie storingen kan veroorzaken.



g Beschrijving van uw apparaat

PRESENTATIE VAN DE OVEN

B

@ Bedieningspaneel

@ Deur
0 Greep

DISPLAY EN BEDIENINGSKNOPPEN

e Display o Sleutels

Kooktijd

Einde van het koken
0 Tijd en duur instellen/Menu

e

C;

8 Toetsenbord slot
& Timer 9 sleutel - sleutel
g

°C

Gewicht 9 + knop
Temperatuur

6 Start/Pauze



g Beschrijving van uw apparaat

FUNCTIONERINGSPRINCIPE
Microgolven die bij het koken worden gebruikt zijn elektromagnetische golven. Ze komen vaak voor in
onze omgeving, net als radiogolven, licht en infraroodstraling.
Hun frequentie ligt in de 2450 MHz band.
Hun gedrag:

- Ze worden gereflecteerd door metalen.

- Ze gaan door alle andere materialen heen.

- Ze worden opgenomen door water-, vet- en suikermoleculen.
Wanneer voedsel aan microgolven wordt blootgesteld, worden de moleculen snel in beweging gebracht,
waardoor verhitting optreedt.
De penetratiediepte van de golven in het voedsel is ongeveer 2,5 cm; als het voedsel dikker is, gebeurt
het koken door geleiding zoals bij traditioneel koken.
Het is goed te weten dat microgolven een eenvoudig thermisch verschijnsel in het voedsel veroorzaken
en dat zij niet schadelijk zijn voor de gezondheid.

ACCESSOIRES
e Veiligheidsrooster tegen kantelen

Hij kan worden gebruikt om te roosteren, te bruinen
of te grillen.

Het rooster mag niet worden gebruikt met andere me-
talen containers in de magnetron, grill + magnetron of
ventilator + magnetron functie.

U kunt echter voedsel in een aluminium bakje opwar-
men door het met een bord van het rooster te isole-
ren.

o Geémailleerde multifunctionele schaal,
lekbak 45 mm

Het kan half gevuld met water worden gebruikt voor
het koken in een bain-marie in de draaiende warmte-
functie. Het kan gebruikt worden als een ovenschaal.

@ LET OP:

Zorg ervoor dat de lekbak in de zijroosters
wordt gecentreerd, zodat de luchtstroom niet
wordt belemmerd.

o Het rooster + geémailleerde schotel

Plaats het rooster op de lekbak om te braden en het
braadvocht op te vangen.

1



g Beschrijving van uw apparaat

TOEBEHOREN

e De stands

Dankzij 2 ophangniveaus kunt u het rooster op 3
niveaus gebruiken.

e Le plateau tournant

Het draaiplateau maakt een gelijkmatige garing van het voedsel mogelijk zonder manipulatie.

Het kan in beide richtingen worden gedraaid. Als hij niet draait, controleer dan of alle elementen correct
geplaatst zijn.

Het kan gebruikt worden als een ovenschaal. Om het te verwijderen, pakt u het op via de toegangs-
ruimtes in de holte.

De drager laat de glasplaat draaien.

Als u de drager verwijdert, moet u voorkomen dat er water in het gat van de motoras komt.

Vergeet niet de bestuurder, de rolbeugel en de glazen draaischijf te vervangen.

Probeer de glazen draaischijf niet met de hand te draaien, want dat kan het aandrijfsysteem bescha-
digen. Als de glasplaat niet goed draait, controleer dan of er zich geen vreemde voorwerpen onder de
plaat bevinden.

Met de lade in de uitstand kan groot servies over het gehele oppervlak van de oven worden gebruikt.
In dit geval is het noodzakelijk de pan te draaien of de inhoud halverwege het programma te mengen.




Uw apparaat gebruiken

INSTELLINGEN

o Tijdsinstelling
Bij het inschakelen knippert het display op 12:00.

Stel de tijd in met de + of - toets. Bevestig met de #¥. Bij stroomuitval knippert de tijd.

e De tijd veranderen

De functiekeuzeschakelaar moet in stand 0 staan.
Druk op de % le symbole # verschijnt druk opnieuw op % .

132

O @ »

Pas de tijdsinstelling aan met de + of - toets. Bevestig met de . De aangepaste tijd wordt na enkele
seconden automatisch opgenomen.

e Timer

Deze functie kan alleen worden gebruikt als de oven is uitgeschakeld.

Druk op de 8 le symbole # verschijnt. De timer knippert.

Stel de timer in met de toetsen + en -. Druk op de # om te bevestigen, begint het aftellen. Als de tijd
verstreken is, klinkt er een signaal. Om het te stoppen, druk op een willekeurige toets.

De tijd verschijnt weer op het display.

Opmerking: U kunt de timerinstelling op elk moment wijzigen of annuleren. Om te annuleren ga terug
naar het timermenu en stel in op 00:00.

13



Uw apparaat gebruiken

e Toetsenbordvergrendeling (kinderslot)

a (JHG

Druk tegelijkertijd op de toetsen + en - tot het symbool verschijnt. @ op het scherm. Om te ontgrende-
len, drukt u tegelijkertijd op de toetsen + en - tot het symbool B verdwijnt van het scherm.

INSTELLINGEN MENU

U kunt ingrijpen in verschillende parameters van uw oven:

Druk op de #¥Houd de toets enkele seconden ingedrukt tot "MENU" verschijnt om de instellingsmodus
te openen. Druk op de #¥ om door de verschillende instellingen te bladeren.

Gebruik de toetsen + en - om de verschillende parameters te activeren of te deactiveren, zie onders-
taande tabel:

EI‘:I Activeren/deactiveren
an toetstonen

Het display op stand-by
zetten :

ON positie, wordt het display
na 90 seconden uitgeschakeld.

In de stand OFF wordt de
helderheid van het display na
90 seconden verminderd.

EIEI F Demo-instelling activeren/
a deactiveren

Om het "MENU" te verlaten, drukt u nogmaals op .

DRAAISCHIJF STOP

Als u denkt dat de grootte van uw gerecht verhindert dat het goed draait, programmeer dan de
draaiplateau stopfunctie tijdens het koken.

Druk op de £ en - om de rotatie van de lade te stoppen. Een pieptoon bevestigt de stop.

Om het weer aan te zetten, drukt u op de % en - tegelijkertijd. Een pieptoon bevestigt de rotatie van
de lade.



Uw apparaat gebruiken

KOKEN

1000W :
Snelle opwarming van dranken, water en gerechten met grote hoeveelheden vloeistof.
Koken van voedsel met een hoog watergehalte (soepen, sauzen, tomaten, enz.).

900W :
Koken van verse of bevroren groenten.

700W :

Koken van vis en schaaldieren.

Gedroogde groenten koken op laag vuur. Opnieuw opwarmen of koken van kwetsbaar voedsel op basis
van eieren.

500W :
Langzaam koken van zuivelproducten en jam.

200W :
Het ontdooien van gebak met room.

TRADITIONELE KOOKWIJZEN

GRIL PULSE

Met de pulsgrillfunctie krijgt u een knapperige afwerking van uw braadstukken en gevogelte en kunt u
uw benen en ribben garen zonder voorverwarming. Het kookproces wordt afwisselend uitgevoerd door
het bovenste element en door de luchtcirculatiepropeller.

De kooktemperatuur kan worden ingesteld van 50°C tot 200°C.

il Py

Met de grillfunctie kunt u voedsel, zoals gratins en vlees, gaar en bruin maken. Het kan voor of na het
koken worden gebruikt, afhankelijk van het recept.

Er zijn 4 niveaus van grillen: van 1 tot 4, van laag tot zeer hoog.

@ REVOLVERWARMING

Met de convectiefunctie kunt u voedsel koken en bruinen zoals in een conventionele oven. Het koken
gebeurt door het verwarmingselement op de bodem van de oven en door de luchtcirculatie propeller.

De kooktemperatuur kan worden ingesteld van 50°C tot 220°C.

El

CULINAIRE GIDS
De functie "Smaakgids" selecteert voor u de juiste kookparameters op basis van het te bereiden voedsel

en het gewicht ervan.

£
AUTOMATISCHE ONTDOOIING

Automatische gewichtsontdooifunctie
Het ontdooien van bevroren voedsel in de magnetron bespaart u veel tijd.



Uw apparaat gebruiken

e MET BEHULP VAN DE MAGNETRONFUNCTIE
o Een vuurtje starten

Draai de functiekiezer om het gewenste vermogen te kiezen.

0% 1000 W

s00w
j 700w,

Het display knippert. Er wordt een kooktijd weergegeven volgens het gekozen vermogen. Bevestig met
de 1™, Het kookproces begint en de tijd wordt afgeteld. U kunt de kooktijd wijzigen met de toetsen +
en -.

e De eindtijd van het koken wijzigen

Selecteer een afvuring. Verander de tijd indien nodig. Druk op de # het symbool voor het einde van
de kooktijd & knippert om aan te geven dat de instelling mogelijk is.

U kunt het einde van de kooktijd wijzigen met de toetsen + en -. Bevestig met ™.

AUTOMATISCHE FUNCTIES

De automatische functies selecteren voor u de juiste kookparameters op basis van het te bereiden voed-
sel en het gewicht ervan. Kies een voorgeprogrammeerd voedsel uit de volgende lijst:

: Culinaire Gids

De "Culinaire Gids" functie [3)» selecteert voor u de juiste kookparameters, afhankelijk van het te
bereiden voedsel en het gewicht ervan. Selecteer de functie "Kookgids". U moet een
voorgeprogrammeerd voedsel kiezen uit de volgende lijst:

PO1: Verse vezelrijke groenten

P02: Verse groenten

P03: Bevroren groenten

P04: Pluimvee

PO5: Rundviees

P06: Vis

P0O7: Verse pizza

P08: Bevroren pizza (FctGrill MO)

P09: Diepvriespizza (Fct Combi)

P10: Bereide verse schotel (Fct MO)

P11: Bereide diepvriesschotel

P12: Bereide verse schotel (Fct Combi)

P13: Hartige taart

P14: Quiche



Uw apparaat gebruiken

o AUTOMATISCHE FUNCTIES

: Automatische ontdooifuncties

De automatische ontdooifuncties selecteren voor u de juiste kookparameters op basis van het te bereiden
voedsel en het gewicht ervan. Kies een voorgeprogrammeerd voedsel uit de volgende lijst:

P01 : Ontdooien van vlees, gevogelte en kant-en-klaar maaltijden*.

P02 : Ontdooien van vis*.

P03 : Brood ontdooien*.

* Deze posities staan geen uitgestelde start toe.

Halverwege de kooktijd zal de oven piepen en "TURN" weergeven om aan te geven dat u uw voedsel
moet omdraaien.

Draai de functiekiezer naar de automatische functie van uw keuze.

Voer het gewicht van het voedsel in met + en - (in stappen van 50 g) en bevestig met I>. De oven start.
Door op ## De instelling voor het einde van de kooktijd wordt geopend (zie hoofdstuk Uitgesteld koken).

o GEBRUIK VAN DE TRADITIONELE KOOKFUNCTIES
e Een vuurtje starten

Kies een traditionele kookfunctie.

Uw oven beveelt een temperatuur aan die u met de toetsen + en - kunt wijzigen. Bevestig met ™ Het
kookproces begint onmiddellijk.

De temperatuurindicator knippert totdat de ingestelde temperatuur is bereikt.




Uw apparaat gebruiken

e GEBRUIK VAN DE TRADITIONELE KOOKFUNCTIES

e Verandering van temperatuur

OM DE TEMPERATUUR IN TE STELLEN, DRUKT U OP DE 0]

Pas de temperatuur aan met de toetsen + en -. Bevestig met sleutel ».

De oven warmt op, de kookfunctie knippert. Er klinkt een reeks pieptonen wanneer de oven de gese-
lecteerde temperatuur bereikt.

e De eindtijd van het koken wijzigen

Druk tweemaal op de knop #¥ , Het kooktijddisplay knippert om aan te geven dat de instelling
mogelijk is. Stel de kooktijd in met de toetsen + en -. Bevestig met sleutel I».

Uw oven is uitgerust met de functie "SMART

PRECONISATION
ASSIST", die een kooktijd aanbeveelt die | FONCTION DE CUISSON DE TEMPS
kan worden aangepast aan de geselecteerde

kookstand. @ GRIL PULSE 15 min

B 7 min
O GRIL MOYEN

Deze functie is standaard uitgescha-

keld. Om het te activeren, ga naar het ins- CHALEUR TOURNANTE 30 min
tellingenmenu (zie sectie instellingen).




Onderhoud van uw toestel

o INTERIEUR - EXTERIEUR REINIGING

SCHOONMAKEN VAN DE HOLTE

Het verdient aanbeveling de oven regelmatig te reinigen en alle voedselresten van binnen en buiten
het apparaat te verwijderen. Gebruik een vochtige, zeepachtige spons. Als de deur of de deurafdichting
beschadigd is, mag de oven niet worden gebruikt totdat deze door een bevoegd persoon is gerepareerd.
Als de oven stinkt of vuil is, kook dan 2 minuten water met citroensap of azijn in een kopje en maak de

wanden schoon met een beetje afwasmiddel.

A LETOP
Gebruik geen schuurmiddelen, schurende
sponzen of metalen schrapers om de glazen

deur van de oven te reinigen, omdat dit
krassen op het opperviak kan veroorzaken
en het glas kan versplinteren.

o GEBREKEN EN OPLOSSINGEN

DE OVEN WORDT NIET WARM.

Controleer of de oven goed is aangesloten en of
de zekering in uw installatie niet defect is. Ve-
rhoog de geselecteerde temperatuur.

HET OVENLAMPJE WERKT NIET.
Neem contact op met de serviceafdeling.
Controleer of de oven goed is aangesloten.

DE KOELVENTILATOR BLIJFT DRAAIEN ALS
DE OVEN IS UITGESCHAKELD.

Dit is normaal, de ventilator kan tot 1 uur na het
koken draaien om de temperatuur binnen en
buiten de oven te verlagen. Neem contact op met
de dienst na verkoop als de temperatuur hoger is
dan een uur.
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Dienst na verkoop

INTERVENTIES

Eventuele interventies aan uw apparaat moe-
ten worden uitgevoerd door een gekwali-
ficeerde professionele technicus van het merk.
Om bij het opbellen de verwerking van uw
verzoek te vergemakkelijken, gelieve de volle-
dige referentie van uw apparaat bij de hand te
houden (commerciéle referentie, servicerefe-
rentie, serienummer). Deze informatie wordt
weergegeven op het identificatieplaatje.

B: Commerciéle referentie
C: Servicereferentie

H: Serienummer



Kookhulp

BEKWAAMHEIDSPROEVEN VOOR DE FUNCTIE

Bekwaamheidsproeven voor de functie volgens de normen IEC/EN/NF EN 60705;

De Internationale Commissie Electrotechniek heeft een norm vastgesteld inzake vergelijkende
prestatieproeven, uitgevoerd op verschillende magnetrons.
Wij bevelen het volgende aan voor dit apparaat:

+200 W

Tijd bij be- Ver-
Test Lading nja de rjin mogens-scha- Houders / Adviezen
9 kelaar
. Pyrex 227
Eierouddin g || 16 Op het draaiplateau
pudding 500 W
e Pyrex 220
7509 | 13-15min yrex
Op het draaiplateau
Savooiegebak . Pyrex 827
(12.3.2) 4759 6 -7 min 700w Op het draaiplateau
Pyrex 838
g min edekken met huishoudfolie.
Ge(r;azk;b;‘;“ 900 14 mi 700 W Bedekken met huishoudfoli
e Op het draaiplateau
Ontdooien van het
vlees 500 g 11-12 min 200 W Op het draaiplateau
(13.3)
Ontdooien van
frambozen 250 g 6-7 min 200 W O &2 et e
(B2.1) Op het draaiplateau
Gegratineerde aar- . .
) . Middelhoge grill Pyrex 827
d(é;gpglj; 11009 23 - 25 min +700 W Op het draaiplateau
Plaatsen op de rooster
. . + druippan 45 mm combinatie
24 - 26 min Kricgggev\g/;rlll Invoeren in niveau 1
Ki van beneden te beginnen
g alverwege draaien
12 3p 6 1200 Hal draai
(12.3.6) Heteluchtfunctie In een geémailleerde terra cotta
35- 40 min 200°C o) schaal
+200 W aatsen op het rooster op niveau 1
vanaf de onderkant
Gebak 700 20 min Hetel;;;(t;:fémctle Pyrex 828
(12.3.5) g Plaatsen op het rooster niveau 1
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Kjeere klient,

Du har nettopp kjgpt et BRANDT-produkt, og vi takker deg for tilliten du viser oss.
Vi har designet og produsert dette produktet med tanke pd deg, din livsstil og dine
behov, slik at det best oppfyller dine forventninger. Vi har satt inn var kunnskap, var
innovasjonsdnd og all lidenskapen som har drevet oss i mer enn 60 &r.

I et kontinuerlig forsgk pd & bedre mgte dine krav, stdr var forbrukerservice til din
disposisjon og til din disposisjon for & svare pé alle dine sparsmal eller forslag.

Koble ogsd til nettstedet vdrt www.brandt.com hvor du finner vdre siste
innovasjoner, samt nyttig og tilleggsinformasjon.

BRANDT fglger deg gjerne daglig og gnsker at du skal nyte kjgpet til det fulle.

L 4
L "\1 Merket "Origine France Garantie" garanterer forbrukeren sporbarhe-
/NCE éten til et produkt ved & gi en klar og objektiv opprinnelsesangivelse.

YRA/ - BRANDT-merket er stolt av & sette denne etiketten p& produkter fra
< vdre franske fabrikker basert i Orléans og Vendome.

>
BVCert

A VIKTIG:

For du tar apparatet i bruk, vennligst les denne veiledningen ngye for d bli raskere kjent
med hvordan den fungerer.
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Sikkerhetsinstruksjoner

Instructions de sécurité importantes lire avec attention et garder

pour de futures utilisations.

Cette notice est disponible en téléchargement sur le site internet de la

marque.
Important :

Avant de mettre votre
appareil en marche, veuillez
lire attentivement ce guide
d’installation afin de vous
familiariser plus rapidement
avec son fonctionnement.
Conservez cette notice
d’utilisation avec votre appareil.
Si l'appareil devait étre vendu
ou cédé a une autre personne,
assurez-vous que la notice
d’utilisation 'accompagne.
Merci de prendre connaissance
de ces conseils avant d’installer
et d’utiliser votre appareil. lls ont
été rédigés pour votre sécurité
et celle d’autrui.

— Cet appareil est destiné a
étre utilisé dans des applications
domestiques et analogues
telles que: les coins cuisines
réservés au personnel des
magasins, bureaux et autres
environnements professionnels;
les fermes; [lutilisation par
les clients des hoétels, motels
et autres environnements
a caractere résidentiel ; les

environnements de type
chambre d’hétes.
— Cet appareil peut étre

utilisé par des enfants agés
de 8 ans et plus, et par des
personnes aux capacités
physiques, sensorielles
ou mentales réduites, ou
dénuées d’expérience et de
connaissance, si elles ont pu
bénéficier d’une surveillance
ou d’instructions préalables
concernant [I'utilisation de
I'appareil de fagon sdre et en ont
compris les risques encourus.
Les enfants ne doivent pas jouer
avec l'appareil. Les opérations
de nettoyage et de maintenance
ne doivent pas étre faites
par des enfants laissés sans
surveillance.

— Il convient de surveiller les
enfants pour s’assurer qu'ils ne
jouent pas avec I'appareil.

MISE EN GARDE :

L'appareil et ses parties
accessibles deviennent
chaudes au cours de ['utilisation.
Faire attention a ne pas toucher
les éléments chauffants situés
a l'interieur du four. Les enfants
de moins de 8 ans doivent
étre tenus a I'écart a moins
qu’ils ne soient surveillés en
permanence.



Il est dangereux pour quiconque
autre qu’une personne
compétente d’effectuer des
opérations de maintenance ou
de réparation entrainant le retrait
d’'un couvercle qui protege de
I'exposition a I'énergie micro-
ondes.

Les liquides et autres aliments
ne doivent pas étre chauffés
dans des récipients fermés
hermétiquement car ils risquent
d’exploser.

N’autorisez les enfants a utiliser
le four sans surveillance que
si des instructions appropriées
leur ont été données, permettant
a I'enfant d’utiliser le four de
facon slre et de comprendre
les dangers d’une utilisation
incorrecte.

Si I'appareil fonctionne en mode
combiné, il est recommandé que
les enfants n’utilisent le four que
sous la surveillance d’adultes
en raison des températures
géneérées.

— Nutilisez que des ustensiles
appropriés a l'usage dans les
fours micro-ondes.

— Pendant le chauffage de
denrées alimentaires dans des
contenants en plastique ou en
papier, gardez un ceil sur le
four en raison de la possibilité
d’inflammation.

Sikkerhetsinstruksjoner

— Si de la fumée apparait,
arrétez ou débranchez le four
et gardez la porte fermée
pour étouffer les flammes
éventuelles.

— Le chauffage des boissons par
micro-ondes peut provoquer un
jaillissement brusque et différé
de liquide en ébullition, pour
cette raison des précautions
doivent elles étre prises lors de
la manipulation du récipient.

— Le contenu des biberons et
des pots d’aliments pour bébé
doit étre remué ou agité et la
température doit en étre vérifiee
avant consommation, de facon
a éviter les bralures.

— Les récipients métalliques
pour aliments et boissons
ne sont pas admis lors de la
cuisson par micro-ondes.

— Il n’est pas recommandé
de chauffer les ceufs dans leur
coquille et les ceufs durs entiers
dans un four micro-ondes car
ils risquent d’exploser, méme
apreés la fin de cuisson.

— Cet appareil est congu pour
faire des cuissons porte fermée.
— Le four a micro-ondes est
prévu pour chauffer des denrées
alimentaires et des boissons.
Le séchage de denrées
alimentaires ou de linge et
le chauffage de coussins
chauffants, pantoufles, éponges,



Instructions de sécurité

linge humide et autres articles
similaires peuvent entrainer
des risques de blessures,
d’inflamation ou de feu.

MISE EN GARDE :

Si la porte ou le joint de
porte sont endommageés, le
four ne doit pas étre mis en
fonctionnement avant d’avoir
été réparé par une personne
compétente.

— |l est recommandé de
nettoyer le four réguliérement et
d’enlever tout dépét alimentaire.
— Si l'appareil n’est pas
maintenu dans un bon état de
propreté, sa surface pourrait se
dégrader et affecter de fagon
inexorable la durée de vie de
'appareil et conduire a une
situation dangereuse.

— Ne pas utiliser d’appareil de
nettoyage a la vapeur.

— Ne pas utiliser de produits
d’entretien abrasifs ou de
grattoirs métalliques durs pour
nettoyer la porte en verre du
four, ce qui pourrait érafler la
surface et entrainer I'éclatement
du verre.

La fiche de prise de courant
doit étre accessible aprés
installation.

Il doit étre possible de
déconnecter [I'appareil du

réseau d’alimentation, en
incorporant un interrupteur
dans les canalisations fixes
conformément aux régles
d’installation. Le fil de protection
(vert-jaune) doit étre relié a la
borne de terre de la fiche de
prise de courant ou a la borne
de terre de l'installation.

Si le cable d’alimentation
est endommage, il doit étre
remplacé par le fabricant,
son service aprés vente ou
une personne de qualification
similaire afin d’éviter un danger.

Centrez le four dans le meuble
de fagon a garantir une distance
minimum de 10mm avec le
meuble voisin. La matiéere du
meuble d’encastrement doit
résister a la chaleur (ou étre
revétu d’une telle matiére).
Pour plus de stabilité, fixez le
four dans le meuble par 2 vis au
travers des trous prévus a cet
effet sur les montants latéraux.
Cet appareil doit étre installé a
une hauteur supérieure a 850
mm du sol.

L’appareil ne doit pas étre
installé derriéere une porte
décorative, afin d’éviter une
surchauffe.




Environnement

ENVIRONNEMENT

Les matériaux d’emballage de cet appareil sont
recyclables. Participez a leur recyclage et contri-
buez ainsi a la protection de I'environnement en
les déposant dans les conteneurs municipaux
prévus a cet effet.

Votre appareil contient également de

nombreux matériaux recyclables. II

est donc marqué de ce logo afin de

vous indiquer que les appareils usa-
gés ne doivent pas étre mélangés
B -vec d'autres déchets.

Le recyclage des appareils qu’orga-
nise votre fabricant sera ainsi réalisé dans les
meilleures conditions, conformément a la di-
rective européenne en vigueur sur les déchets
d’équipements électriques et électroniques.
Adressez-vous a votre mairie ou a votre reven-
deur pour connaitre les points de collecte des ap-
pareils usagés les plus proches de votre domicile.
Nous vous remercions pour votre collaboration a
la protection de I'environnement.




Installation de votre appareil

CHOIX DE L'EMPLACEMENT ET ENCASTREMENT

Les schémas déterminent les cotes d'un meuble
qui permettra de recevoir votre four.

Cet appareil peut étre installé en colonne (fig. A
et B).

Fxez le four dans le meuble pour cela pré-percez
un trou de g 2 mm dans la paroi du meuble pour
éviter |'éclatement du bois. Fixez le four avec les
2 vis.

@ Conseil :

Pour étre assuré d’avoir une installation
conforme, n’hésitez pas a faire appel a un
spécialiste de I'électroménager.

A

550

” ] - ﬂ 592
|
5%\ 44
~ ‘ <70*

<70* 215>26

>850

Attention :

Cet appareil doit étre installé a plus de 850
mm du sol. Il peut étre installé en colonne
comme indiqué sur le schéma d’installation
(fig. A).

si le fond du meuble est ouvert, I'espace
entre le mur et la planche sur laquelle re-
pose le four doit étre de 70 mm maximum*
(fig. B).




Installerer enheten din

RACCORDEMENT ELECTRIQUE

Le four doit étre branché avec un cable d’alimen-
tation normalisé a 3 conducteurs de 1,5 mm2 ( 1 Fil bleu
ph + 1 N + terre) qui doivent étre raccordés sur
le réseau 220~240 Volts par I'intermédiaire d'un
dispositif de coupure omnipolaire conformément
aux regles d'installation.

A Attention :

Le fil de protection (vert-jaune) est relié a | Fil noir, marro @
la borne @ de I'appareil et doit étre relié a ou rouge

la terre de l'installation. Le fusible de I'ins-
tallation doit étre de 16 ampeéres.

Terre

Fil vert/jaune

Notre responsabilité ne saurait étre engagée en
cas d‘accident ou d'incident consécutif a une
mise a la terre inexistante, défectueuse ou incor-
recte ni en cas de branchement non conforme.

e Avant la premiére utilisation

N'utilisez pas immédiatement votre appareil
(attendez environ 1 a 2 heures) apres l'avoir
transféré d'un endroit froid vers un endroit
chaud, car la condensation peut provoquer un
dysfonctionnement.



g Beskrivelse av enheten din

PRESENTASJON AV OVNEN

B

@ Kontrollpanel

@ Dgr
0 Handtak

DISPLAY- OG KONTROLLTASTER

e Vise o Ngkler

# O © m
© o o o

Matlagingstid

Slutt pd matlagingen
0 Still inn tid og varighet/Meny

tidtaker 9 Bergringer -

Vekt 9 +-knappen
Temperatur

¢
C;
G Tastaturlds
'
g
°C

QAvreise pause



g Beskrivelse av enheten din

DRIFTSPRINSIPP
Mikrobglgene som brukes til matlaging er elektromagnetiske bglger. De eksisterer vanligvis i miljget vart
som radiobglger, lys eller infrargd stréling.
Frekvensen deres er i 2450 MHz-bandet.
Deres oppfarsel:

« De reflekteres av metaller.

» De passerer gjennom alle andre materialer.

* De absorberes av vann, fett og sukkermolekyler.
N&r en matvare blir utsatt for mikrobglger, beveger molekylene seg raskt, noe som forérsaker oppvar-
ming.
Inntrengningsdybden til bglgene i maten er ca 2,5 cm, dersom maten er tykkere vil kjernekokingen skje
ved ledning som i tradisjonell matlaging.
Det er godt & vite at mikrobglger fordrsaker et enkelt termisk fenomen inne i maten og at de ikke er
helseskadelige.

TILBEHORET
o Anti-tilt sikkerhetsgitter

Den lar deg riste, brune eller grille.

Grillen skal under ingen omstendigheter brukes sam-
men med andre metallbeholdere i mikrobglgeovn, grill
+ mikrobglgeovn eller varmluft + mikrobglgefunksjon.
Du kan imidlertid varme opp mat i et aluminiumsbrett
ved 3 isolere den fra rutenettet ved hjelp av en tal-
lerken.

e Flerbruks emaljepanne, 45 mm drypppanne

Den kan brukes halvfylt med vann til matlaging i en
bain-marie ved hjelp av viftedrevet varme. Den kan
brukes som en bakebolle.

@ Merknad:

Pass pd & sentrere drypppannen i sidegitteret
for ikke & pdvirke luftsirkulasjonen.
o Grill + emaljerett

For & steke og fange opp drypp, plasser risten pd dryp-
ppannen.

1



g Beskrivelse av enheten din

TILBEHORET

e Bleachers

2 hook-on-lag lar deg bruke rutenettet péd 3 ni-
véer.

o Platespilleren

Dreiebordet tillater jevn tilberedning av maten uten handtering.

Den snur likegyldig i begge retninger. Hvis den ikke snur, kontroller at alle elementene er riktig plassert.
Den kan brukes som en bakebolle. For & fjerne den, ta den med tilgangsomrddene i hulrommet.
Driveren lar glassplaten rotere.

Hvis du fjerner driveren, unngd & fa vann inn i motorakselhullet.

Ikke glem & bytte trener, rullestativ og glassplate.

Ikke prgv & rotere glassplaten manuelt, da risikerer du 3 skade drivsystemet. Ved feilrotasjon ma du
passe pd at det ikke er fremmedlegemer under platen.

Brettet i av-posisjon tillater bruk av store tallerkener p& hele overflaten av ovnen. I dette tilfellet er det
ngdvendig & snu beholderen eller blande innholdet halvveis.




Bruke enheten din

INNSTILLINGER

e Stille inn tiden
Ved oppstart blinker displayet kl. 12:00.

Still inn timen med + eller - knappene. Bekreft med ngkkelen #.Ved strgmbrudd blinker timen.

e Endre tiden

Funksjonsvelgeren ma std i posisjon 0.
Trykk p& tasten % symbolet & vises trykk igjen %% .

Juster tidsinnstillingen med + eller - knappene. Bekreft med ngkkeleni®. Registrering av den justerte
tiden skjer automatisk etter noen sekunder.

o tidtaker

Denne funksjonen kan kun brukes ndr ovnen er av.

Trykk p& tasten ¥ symbolet & vises. Timeren blinker.

Still inn timeren med + og - knappene. Trykk pd tasten 8 for & bekrefte, begynner nedtellingen. N&r
tiden er utlgpt, hares et akustisk signal. For & stoppe det, trykk pd en hvilken som helst tast.

Klokken vises igjen i displayet.

NB: Du har muligheten til & endre eller avbryte programmeringen av timeren ndr som helst. For & av-
bryte ga tilbake til timer-menyen og sette til 00:00.



Bruke enheten din

e Tastaturlds (barnesikkerhet)

a (JHG

Trykk p& + og - knappene samtidig til symbolet vises B p& skjermen. For & I&se opp, trykk p& + og -
knappene samtidig til symbolet 8 forsvinner fra skjermen.

INNSTILLINGSMENY

Du kan gripe inn pé forskjellige parametere for ovnen din, for dette:

Trykk p& tasten #¥noen sekunder til "MENU" vises for & f& tilgang til innstillingsmodus. Trykk p& knappen
igjen %8 for & bla gjennom de ulike innstillingene.

Aktiver eller deaktiver med + og - tastene de forskjellige parameterne, se tabellen nedenfor:

EI‘:I Aktiver/deaktiver ngkkel-
(m ]} pip

Standby-skjerm:
PA-posision, skjermen slds av

etter 90 sekunder.

0 AV-posisjon, reduksjon av
lysstyrken pd skjermen etter
90 sekunder.

EII:I F Aktiver/deaktiver demons-
(] trasjonsinnstilling

For & g& ut av "MENY" trykk igjen .

STOPPER PLATESPILLEREN

Hvis du fgler at stgrrelsen pd retten din hindrer den i & rotere riktig, programmerer du stoppfunksjonen
til dreieskiven under tilberedningen.

Trykk pd tastene samtidig@ og - for & stoppe tallerkenrotasjonen. Et pip bekrefter avstenging.

For & sette den i drift igjen, trykk p& knappene 0. og - samtidig. Et pip bekrefter tallerkenrotasjon.



Bruke enheten din

MATLAGINGSMETODER

1000W :
Rask oppvarming av drikke, vann og servise som inneholder store mengder vaeske.
Tilberedning av mat med mye vann (supper, sauser, tomater osv.).

900W :
Tilberedning av ferske eller frosne grgnnsaker.

700W :
Tilberedning av fisk og skalldyr.
Kokepulser over lav varme. Gjenoppvarming eller tilberedning av delikat eggbasert mat.

500W :
Saktekoking av meieriprodukter, syltetgy.

200W :
Tining av bakverk som inneholder flgte.

TRADISJONELLE MATLAGINGSMETODER

PULSGRILL

Pulsgrill-funksjonen lar deg f& et sprott resultat pa steker og fjeerfe og tilberede beina, ribber av biff uten
forvarming. Matlagingen utfgres vekselvis av det gvre elementet og av luftsirkulasjonsviften.

Steketemperaturen kan justeres fra 50°C til 200°C.

[

GRILL
Grillfunksjonen lar deg lage og brune mat som grateng og kjgtt. Den kan brukes fgr eller etter koking,
avhengig av oppskriften.

Det er 4 grillniv3er: fra 1 til 4, fra lav til veldig hgy grill.

©

KONVEKTION
Konveksjonsfunksjonen lar deg lage og brune mat som i en tradisjonell ovn. Matlagingen utfgres av
varmeelementet som er plassert i bunnen av ovnen og av Iuftsirkulasjonsviften.

Steketemperaturen kan justeres fra 50°C til 220°C.

El

KULINARISK GUIDE
Funksjonen "Smakguide" velger de riktige tilberedningsparametrene for deg i henhold til maten som

skal tilberedes og vekten.

&l

2] AUTOMATISK TINNING
Automatisk avrimingsfunksjon etter vekt
A tine frossen mat ved hjelp av mikrobglgeovnen sparer deg for mye tid.



Bruke enheten din

o BRUKE MIKROBOLGEFUNKSJONEN
e Démarrage d'une cuisson

Drei funksjonsvelgeren for 3 velge gnsket effekt.

0% 1000 W

s00w
j 700w,

Displayet blinker. En tilberedningstid vises i henhold til valgt effekt. Bekreft med ngkkelen!™, matlagin-
gen starter tiden nedtellingen vises. Du kan endre tilberedningstiden med knappene + og -.

e Endring av slutten av koketiden

Velg en matlaging. Endre varigheten om ngdvendig. Trykk p& tasten ¥, symbolet for slutten av matla-
gingen & blinker for 8 indikere at justering er mulig.

Du kan endre slutten av tilberedningstiden med + og - tastene. Bekreft med ngkkel ™.

AUTOMATISKE FUNKSJONER

De automatiske funksjonene velger de riktige tilberedningsparametrene for deg i henhold til maten som
skal tilberedes og vekten. Velg en forh&ndsprogrammert mat fra fglgende liste:

: Kulinarisk guide

«Kulinarisk guide»-funksjonen »velger de riktige tilberedningsparametrene for deg i henhold til
maten som skal tilberedes og dens vekt. Velg funksjonen "Kulinarisk guide". Du m3 velge en
forhdndsprogrammert mat fra fglgende liste:

PO1: Fibrgse ferske grgnnsaker

P02: Ferske grgnnsaker

P03: Frosne grgnnsaker

P04: Fjeerkre

PO5: Biff

P06: Fisk

PO7: Fersk pizza

P08: Frossen pizza (FctGrill MO)

P09: Frossen pizza (Fct Combi)

P10: Fersk tilberedt rett (Fct MO)

P11: Tilberedt frossenmat

P12: Fersk tilberedt rett (Fct Combi)

P13: Velsmakende terte

P14: Quiche



Bruke enheten din

o AUTOMATISKE FUNKSJONER

: Automatiske avrimingsfunksjoner

De automatiske tiningsfunksjonene velger de riktige tilberedningsparametrene for deg i henhold til maten
som skal tilberedes og dens vekt. Velg en forhdndsprogrammert mat fra fglgende liste:

PO1 : Tining av kjgtt, fjeerfe og ferdigretter*

P02 : Tining av fisk*

P03 : Tining av brgd*

* Disse stillingene tillater ikke utsatt start.

Halvveis i tilberedningstiden ber ovnen deg snu maten ved & pipe og vise "TURN".

Vri funksjonsvelgeren til den automatiske funksjonen du gnsker.

Angi vekten pd maten med + og - (i trinn pd 50 g) og bekreft deretter ved & trykke I». Ovnen starter.
Ved & trykke p& #¥ du har tilgang til slutten av tilberedningsinnstillingen (se kapittelet Utsatt tilbered-
ning).

o BRUKE DE TRADISJONELLE TILBEREDNINGSFUNKSJONENE
e Starter en matlaging
Velg en tradisjonell matlagingsfunksjon. Leveren din anbefaler en temperatur som kan endres med +

og - tastene. Bekreft med ngkkel ™ matlagingen starter umiddelbart. Temperaturindikatoren blinker til
innstilt temperatur er n&dd.




Bruke enheten din

o BRUKE DE TRADISJONELLE TILBEREDNINGSFUNKSJONENE

e Endring av temperaturen

For & justere temperaturen, trykk p& knappen %
Juster temperaturen med + og - tastene. Bekreft med ngkkel 1».

Ovnen varmes opp, kokefunksjonen blinker. En rekke pip hgres ndr ovnen ndr den valgte temperaturen.

e Endring av slutten av koketiden

Trykk pd tasten to ganger % , koketidsdisplayet blinker for & indikere at innstillingen er mulig. Still

inn tilberedningstiden med + og - knappene. Bekreft med ngkkel I».

Ovnen din er utstyrt med funksjonen "SMART
ASSIST" som, ndr du programmerer en vari-
ghet, vil anbefale en tilberedningstid som kan
endres i henhold til den valgte tilberednings-
modusen.

@

D Denne funksjonen er deaktivert som
standard. For & aktivere den, g4 til innstil-
lingsmenyen (se avsnittet om innstillin-

TILBEREDNINGS- ANBEFALING
FUNKSJON AV TID
@ 15 min
PULSGRILL
B 7 min
MIDDELS GRILL
KONVEKTION 30 min




Ta vare pa enheten din

o INNVENDIG - UTVENDIG RENGJZRING

RENGJZRING AV HULM

Det anbefales 8 rengjgre ovnen regelmessig og fjerne eventuelle matrester i og utenfor apparatet.
Bruk en fuktig, sdpesvamp. Hvis dgren eller dgrpakningen er skadet, ma ovnen ikke brukes fgr den er
reparert av en kompetent person. Ved lukt eller skitten ovn, kok opp vann med sitronsaft eller eddik i en
kopp i 2 minutter og rengjgr veggene med litt oppvaskmiddel.

A\ FORSIKTIGHET
Ikke bruk skureprodukter, skuresvamper
eller metallskraper til & rengjore

glassovnsdgren, som kan ripe opp overflaten
og fa glasset til & knuses.

o ANOMALIER OG L@SNINGER

Ovnen varmes ikke opp. Kjoleviften fortsetter & gd ndr ovnen er av.
Sjekk om ovnen er riktig tilkoblet eller om sikrin- Dette er normalt, ventilasjonen kan fungere
gen i installasjonen din ikke er ute av drift. @k opptil maks 1 time etter tilberedning for 8 senke
den valgte temperaturen. temperaturen i og utenfor ovnen. Etter en time,

kontakt ettersalgsservicen.
Stekeovnslyset virker ikke.
Kontakt ettersalgsservice. Sjekk om ovnen er rik-
tig plugget inn.

19



Kundeservice

TALER

Alt arbeid p& enheten md utfgres av en kvalifi-
sert fagperson som er merkevareeieren. Nar du
ringer, for & lette hdndteringen av forespgrselen
din, ta med deg de fullstendige referansene til
enheten din (kommersiell referanse, servicerefe-
ranse, serienummer). Denne informasjonen star
pd navneskiltet.

EKTE DELER
Under et inngrep, be om eksklusiv bruk av serti-
fiserte originale reservedeler.

B: Kommersiell referanse
C: Servicereferanse
H: Serienummer

PIECE

20



Kokehjelp

FITNESS FOR FUNKSJONSTESTER

Funksjonelle egnethetstester i henhold til IEC/EN/NF EN 60705 standarder;

Den internasjonale elektrotekniske kommisjonen, SC.59K, har etablert en standard for ssmmenlignende
ytelsestesting av forskjellige mikrobglgeovner.
Vi anbefaler falgende for denne enheten:

. Temps Sélecteur s .
Essai Charge P . Récipients / Conseils
approx. | de puissance
1000 g |16 - 18 min Pyrex 227
5 Sur le plateau tournant
Creme aux oeufs
500 W
(12.3.1) = 22
7509 |13-15min S 2
Sur le plateau tournant
Gateau de Savoie . Pyrex 827
(12.3.2) 4159 6 -7 min 700w Sur le plateau tournant
Pain de viande P
900 g 14 min 700 W Couvrir avec un film plastique.
(12.3.3)
Sur le plateau tournant
Décongélation
de la viande 500g [11-12min 200 W Sur le plateau tournant
(13.3)
DSl Sur une assiette plate
des framboises | 250 g 6 - 7 min 200 W P
Sur le plateau tournant
(B.2.1)
Gratin de .
pommes de terre | 1100 g | 23 - 25 min Gril moyen Pyrex 827
+700 W Sur le plateau tournant
(12.3.4)
Posez sur 'ensemble
_ Gril Fort grl!le + Ieche frite
24 - 26 min Insérer au niveau 1
+ 500 W . .
a partir du bas
e 1200 Tourner a mi-temps
(12.3.6) 9 P
Chaleur tournante| Dans un plat en terre émaillé
35 - 40 min 200°C Posez sur la grille insérée au
+ 200 W niveau 1 a partir du bas
A Chaleur tournante
Gateau 700g | 20 min 220°C Pyrex 828
(12.3.5) +200 W Posez sur la grille niveau 1
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Drogi Kliencie,

Wiasnie zakupite$ produkt marki BRANDT i dziekujemy za zaufanie jakim nas
obdarzasz.

Zaprojektowalismy i wyprodukowaliSmy ten produkt z myslg o Tobie, Twoim stylu
zycia i potrzebach, tak aby jak najlepiej spetniat Twoje oczekiwania. WtozylisSmy
w to nasze know-how, ducha innowacji i catg pasje, ktéra napedza nas od ponad
60 lat.

W nieustannych staraniach, aby lepiej spetnia¢ Twoje wymagania, nasz dziat
obstugi klienta jest do Twojej dyspozycji i jest do Twojej dyspozycji, aby
odpowiedzie¢ na wszystkie Twoje pytania lub sugestie.

Potacz sie rowniez z naszg strong internetowg www.brandt.com, gdzie
znajdziesz nasze najnowsze innowacje, a takze przydatne i dodatkowe informacje.
BRANDT z przyjemnoscia towarzyszy Ci na co dzien i zyczy Ci petnego zadowolenia
z zakupu.

L I’\Z Etykieta ,Origine France Garantie” gwarantuje konsumentowi identyfi-
/$ < kowalnoé¢ produktu poprzez jasne i obiektywne wskazanie pochodze-
yc g nia. Marka BRANDT z duma umieszcza te etykietg na produktach z nas-

g A g zych francuskich fabryk zlokalizowanych w Orleanie i Vendéme.

A WAZNY :

Przed uruchomieniem urzadzenia prosimy o uwazne przeczytanie niniejszej instrukcji w
celu szybszego zapoznania si¢ z jego obstuga.
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Instrukcje bezpieczenstwa

WAZNE ZALECENIA BEZPIECZENSTWA - UWAZNIE PRZECZYTAC |

ZACHOWAC DO WGLADU.

Niniejszg instrukcje obstugi mozna pobrac¢ na stronie interetowej marki.

Po odbiorze dostarczonego
urzgdzenia nalezy natychmiast
je rozpakowac. Sprawdzié¢
ogolny wyglad urzadzenia.
WpisaC wszelkie ewentualne
zastrzezenia na potwierdzeniu
dostawy i zachowac jego jeden
egzemplarz.

Urzadzenie musi zostac zainsta-
lowane na wysokosci wiekszej,
niz 850 mm od posadzki.

— Aby unikng¢ przegrzania,
urzadzenia nie nalezy montowac
za drzwiami ozdobnymi.

— Ustawi¢ kuchenke wewnatrz
szafki w taki sposéb, aby odle-
gto$¢ od sgsiedniego mebla wy-
nosita co najmniej 10 mm. Mebel
do zabudowy kuchenki powinien
by¢ wykonany z materiatu odpor-
nego na wysokg temperature
(lub pokryty takim materiatem).
Dla zapewnienia wiekszej sta-
bilnosci nalezy przymocowac
kuchenke w szafce za pomocg 2
Srub w przewidzianych do tego
otworach.

Nalezy przewidziec¢
sposOb odtgczenia urzadzenia
od sieci zasilajgcej za pomocg
gniazdka pragdu lub zintegrowa-

nego wytacznika w statym uktad-
zie przewododw zgodnie z
regutami instalaciji.

— Gniazdko pradu powinno by¢
dostepne po instalacji.

— Jesli kabel zasilania jest usz-
kodzony, powinien zostaC wy-
mieniony przez producenta, jego
serwis posprzedazny lub osoby
o podobnych kwalifikacjach w
celu unikniecia zagrozenia.

OSTRZEZENIE:
Wykonywanie czynnosci zwig-
zanych z konserwacjg Ilub
naprawg, ktére wymagajg zdje-
cia pokrywy zabezpieczajgcej
przed ekspozycjg na energie
mikrofal, stwarza zagrozenie dla
wszystkich osob nie bedacych
osobami wykwalifikowanymi.

— Urzadzenie jest zapro-
jektowane do pieczenia przy
zamknietych drzwiczkach.

—  Urzadzenie to  jest
przeznaczone do uzytku do-
mowego i podobnego, takiego
jak: kuchenki przeznaczone
dla pracownikéw sklepow, biur
i w innych miejscach pracy.
Gospodarstwa rolne. Uzywanie
przez gosci hotelowych, mo-




Instrukcje bezpieczenstwa

telowych i innych obiektow
mieszkalnych; pokoje goscinne.
—Urzadzeniemoze bycuzywane
przez dzieci w wieku powyzej
8 lat i osoby, o ograniczonych
mozliwosciach fizycznych, czu-
ciowych lub umystowych Ilub
pozbawionych doswiadczenia
lub wiedzy, jezeli sg one pod
nadzorem lub wczes$niej oftr-
zymaty instrukcje dotyczgce
pewnej obstugi urzgadzenia i
zrozumiaty zagrozenia, ktérym
mogqg podlegac.

— Dzieci nie mogg wykor-
zystywac urzgdzenia do zabawy.
Czyszczenie i konserwacja nie
mogg by¢é wykonywane przez
dzieci pozostawione bez dozoru.
— Nalezy nadzorowac dzieci,
aby upewniC sie, ze nie bawig
sie urzgdzeniem.

m OSTRZEZENIE :

Urzadzenie i jego elementy
dostepne podczas uzywania
go stajg sie gorgce. Nalezy
uwazac, zeby nie dotykac ele-
mentow grzejnych znajdujgcych
sie wewnatrz kuchenki. Dzieci
w wieku ponizej 8 lat nalezy
trzyma¢ z dala od urzagdzenia,
chyba ze znajdujg sie pod statym
nadzorem.

m OSTRZEZENIE:

Jezeli urzadzenie pracuje w trybie

kombinowanym, zaleca sie, by
dzieci korzystaty z kuchenki wy-
tacznie pod nadzorem osob do-
rostych z powodu generowanych
temperatur.

— Uzywac¢ tylko przyborow
kuchennych przeznaczonych do
stosowania w kuchenkach mikro-
falowych.

Metalowe naczynia na produkty
spozywcze i napoje nie moga by¢
uzywane w kuchence mikrofa-
lowe;.

— Kuchenka  mikrofalowa
jest przeznaczona wytgcznie
do podgrzewania produktéw
spozywczych i napojow.
Suszenie produktow spozywczych
lub odziezy oraz podgrzewanie
poduszek grzewczych, pantofli,
gabek, mokrej odziezy oraz in-
nych artykutéw podobnego rod-
zaju grozi odniesieniem obrazen,
zaptonem i pozarem.

ﬁ OSTRZEZENIE:

Ptyny i inne produkty nie powinny
by¢ podgrzewane w hermety-
cznie zamknietych pojemnikach,
poniewaz mogg eksplodowac.

— W czasie podgrzewa-
nia produktdw spozywczych w
plastikowych lub papierowych po-
jemnikach nalezy uwaznie nadzo-
rowac kuchenke z powodu ryzyka
zapalenia.

— W przypadku pojawienia sie




Instrukcje bezpieczenstwa

dymu nalezy kuchenke wytac-
zy¢ i odigczy¢ od zasilania oraz
pozostawi¢ zamkniete drzwiczki
w celu sttumienia ewentualnych
ptomieni.

— Podgrzewanie napojow w
kuchence mikrofalowej moze do-
prowadzi¢ do gwattownego wy-
trysniecia wrzgcego ptynu i z tego
wzgledu trzeba zachowac szcze-
golng ostroznos¢ przy wyjmowa-
niu naczynia.

— Zawartosc butelek dokarmienia
dzieci i stoiczkow z pozywieniem
dla niemowlat nalezy rozmies-
zaC lub wstrzgsna¢ i sprawdzi¢
temperature przed podaniem do
Zjedzenia, zeby unikng¢ oparzen.
— Nie zaleca sie podgrzewania
w kuchence mikrofalowej jajek w
skorupkach oraz catych jajek ugo-
towanych na twardo, poniewaz
mogg eksplodowac¢ nawet po za-
konczeniu gotowania.

— Zaleca sie regularne czyszcze-
nia kuchenki i usuwanie wszelk-
ich Sladow po zywnosci.

— Jezeli urzadzenie nie jest
utrzymywane w czystosci, jego
powierzchnia moze ulec zniszcze-
niu i skréci¢ nieodwracalnie czas
eksploatacji urzgdzenia oraz do-
prowadzi¢ do niebezpiecznych
sytuacji.

m OSTRZEZENIE:

Jezeli drzwiczki lub uszczelka
drzwiczek sg uszkodzone, nie
wolno korzysta¢ z kuchenki do
chwili wykonania naprawy przez
wykwalifikowang osobe.

— Nie stosowa¢ do czyszcze-
nia szklanych drzwi kuchenki
Sciernych preparatow czyszcza-
cych ani twardych metalowych
drapakow, poniewaz mozna po-
rysowa¢ powierzchnie i spowo-
dowac¢ pekniecie szkta.

— Nie uzywaC urzadzenia do
czyszczenia parg.

— Dzieci mogg korzystac z pieka-
rnika bez nadzoru wytgcznie jezeli
otrzymaty uprzednio odpowiednie
wskazowki, dzieki ktérym moga
to zrobi¢ w bezpieczny sposob i
zrozumie¢ zagrozenia wynikajgce
Z niewlasciwego uzytkowania.




(€3] Ochrona érodowiska

OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty opakowaniowe tego urzadzenia nadaja
sie do recyklingu. Zachecamy do ich recyklingu i
do umieszczenia ich w przewidzianych w tym celu
pojemnikach, a tym samym do przyczynienia sie w ten
spos6b do ochrony Srodowiska.
Urzadzenie zawiera réwniez wiele
materiatéw podlegajacych recyklingowi.
Na produkcie znajduje sie symbol, ktory
oznacza, ze zuzyte urzadzenia nie powinny
by¢ mieszane z innymi odpadami.
Recykling urzadzen organizowany przez
producenta sprzetu, zostanie wykonany w najlepszych
dla Panstwa warunkach, zgodnie z dyrektywa
europejska dotyczaca zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego.
W celu uzyskania informacji na temat najblizszych
punktéw zbidrki zuzytego sprzetu nalezy zwrdcic sie
do wiadz lokalnych lub sprzedawcy.
Dziekujemy za Panstwa wspétprace na rzecz ochrony
Srodowiska.




Instalowanie urzgdzenia

WYBOR MIEJSCA INSTALACJI I WBUDOWANIA

Schematy okres$laja wymiary mebla,
w ktérym zmieéci sie Panstwa piec.
Urzgdzenie to moze by¢

zainstalowane w kolumnie (rys. A i B).
W tym celu nalezy wywierci¢ w $ciance korpusu
otwdr @ 2 mm, aby zapobiec rozszczepianiu sie
drewna. Przymocowac piekarnik za pomoca 2
$rub (2).

Rada :
Aby mie¢ pewnos$é, ze instalacja jest zgod-
na z wymaganiami, nie wahaj sie wezwa¢
specjalisty od urzadzen.

A

547 ‘

.

\

B l<70* 215526
(axn)
m}
>850
] |
<70*

>550

/L " \UWAGA:

To urzadzenie musi by¢ zainstalowane na
wysokosci wiekszej niz 850 mm od podtogi.
Moze by¢ zainstalowany w kolumnie, jak
pokazano na schemacie montazowym (rys.
A).

jezeli dno szafki jest otwarte, przestrzen
pomiedzy $ciana a plyta, na ktdrej spoc-
zywa piekarnik, musi wynosi¢ maksymalnie
70 mm* (rys. B).




Instalowanie urzadzenia

POLACZENIE ELEKTRYCZNE

Piekarnik nalezy podtaczy¢ za pomocg standar-

dowego kabla zasilajgcego z 3 przewodami o Nie-
przekroju 1,5 mm2 (1 faza + 1 N + uziemienie), bieski
ktory nalezy podtaczy¢ do sieci 220 ~ 240 V po- przewdd

przez gniazdo. Norma IEC 60083 lub wielobiegu-
nowe urzadzenie odtaczajace zgodnie z zasady

instalacji.

A OSTRZEZENIE . T
Przewod ochronny (zielono-zétty) jest po- i
diaczony do zacisku urzadzenia i musi byé | Przewod  czar
polaczony z uziemieniem instalacji. Bez- ny, brazowy lub
piecznik instalacyjny musi mie¢ 16 am-

— Przewdd  zielo-

erow. -,
P no-zotty

Nie mozemy ponosi¢ odpowiedzialnosci w pr-
zypadku wypadku lub zdarzenia wynikajacego z
nieistniejgcego, wadliwego lub nieprawidtowego
uziemienia lub w przypadku niewlasciwego po-
dtgczenia.

e Przed pierwszym uzyciem

Nie nalezy uzywac aparatu natychmiast (nalezy
odczeka¢ okoto 1 do 2 godzin) po przeniesie-
niu go z zimnego do cieptego miejsca, poniewaz
kondensacja pary wodnej moze spowodowac nie-
prawidtowe dziatanie.



g Opis Twojego urzgdzenia

PREZENTACJA PIEKARNIKA

B

@ Panel sterowania

@ Drzwi
G Uchwyt

KLAWISZE WYSWIETLACZA I STEROWANIA

o Wyswietlacz e Klucze

# O © m
© o o o

® Czas gotowania

@& Koniec gotowania

8 Blokada Klawiatury 0 Ustaw czas i czas trwania/Menu
L regulator czasowy 9 dotyka -

g Waga 9 przycisk +

°C Temperatura

6 Pauza wyjazdowa



g Opis Twojego urzgdzenia

ZASADA DZIALANIA
Mikrofale uzywane do gotowania to fale elektromagnetyczne. Powszechnie wystepujg w naszym $ro-
dowisku jako fale radiowe, Swiatto lub promieniowanie podczerwone.
Ich czestotliwos¢ miesci sie w pasmie 2450 MHz.
Ich zachowanie:

» Odbijaja sie od metali.

® Przechodzg przez wszystkie inne materiaty.

¢ S3 wchtaniane przez czasteczki wody, ttuszczu i cukru.
Kiedy zywno$¢ jest wystawiona na dziatanie mikrofal, czgsteczki poruszajg sie szybko, co powoduje
nagrzewanie.
Glebokos$¢ wnikania fal w zywno$¢ wynosi okoto 2,5 cm, jesli zywnos¢ jest grubsza, gotowanie rdzenia
odbywa sie przez przewodzenie, tak jak w przypadku gotowania tradycyjnego.
Warto wiedzie¢, ze mikrofale powoduja proste zjawisko termiczne wewnatrz zywnosci i nie sg szkodliwe
dla zdrowia.

AKCESORIA
e Siatka zabezpieczajgca przed przechyleniem

Pozwala opiekac, opiekac lub grillowac.

W Zadnym wypadku nie nalezy uzywac grilla z innymi
metalowymi pojemnikami w kuchence mikrofalowej,
grill + mikrofala lub konwekcja + mikrofala.

Mozna jednak podgrzewac¢ zywno$¢ na aluminiowej
tacy, izolujac jg od rusztu za pomoca talerza.

e Uniwersalna patelnia emaliowana, taca ocie-
kowa 45 mm

Napetniony do potowy wodg moze by¢ uzywany do
gotowania w kapieli wodnej z wykorzystaniem ciepta
konwekcyjnego. Moze stuzyc¢ jako naczynie do piecze-
nia.

@ UWAGA :

Uwazaj, aby tacka ociekowa znajdowata sie
centralnie w bocznych kratkach, aby nie zakio-
cac cyrkulacji powietrza.

e Grill + naczynie emaliowane

Aby upiec i zbiera¢ sos, umie$¢ ruszt na tacce ocie- =
kowej. - \

1



g Opis Twojego urzgdzenia

AKCESORIA

e Trybuny

2 potki do zawieszenia umozliwiajg wykorzysta-
nie rusztu na 3 poziomach.

e Gramofon

Talerz obrotowy umozliwia réwnomierne gotowanie zywnosci bez manipulacji.

Obraca sie obojetnie w obie strony. Jesli sie nie obraca, sprawdz, czy wszystkie elementy sa prawidtowo
ustawione.

Moze stuzyc jako naczynie do pieczenia. Aby go wyja¢, wez go, korzystajac z obszaréw dostepu przewid-
zianych we wnece.

Sterownik umozliwia obracanie szklanej ptyty.

Podczas wyjmowania sterownika uwazaj, aby woda nie dostata sie do otworu watu silnika.

Nie zapomnij wymieni¢ trenazera, stojaka na kdtkach i szklanego talerza obrotowego.

Nie probuj recznie obracac szklanego talerza, poniewaz grozi to uszkodzeniem uktadu napedowego. W
przypadku nieprawidtowego obrotu nalezy upewnic sie, Zze pod ptyta nie ma ciat obcych.

Blacha w pozycji wylaczonej pozwala na uzywanie duzych naczyn na catej powierzchni piekarnika. W
takim przypadku konieczne jest obrécenie pojemnika lub wymieszanie jego zawartosci w potowie.




Korzystanie z urzgdzenia

USTAWIENIA

e Ustawianie czasu
Po wigczeniu wyswietlacz miga o godzinie 12:00.

i
O NNCINC)

Ustaw godzine za pomocg przyciskéw + lub -. Potwierdz kluczem#®t. W przypadku przerwy w dostawie
pradu godzina miga.

e Zmiana czasu

Przetgcznik funkcji musi znajdowac sie w potozeniu 0.
Naciénij klawisz % symbol & pojawi sie naciénij ponownie % .

Dostosuj ustawienie czasu za pomoca przyciskéw + lub -, Potwierdz kluczem . Zapisanie ustawionego
czasu nastepuje automatycznie po kilku sekundach.

e regulator czasowy

Tej funkcji mozna uzywac tylko wtedy, gdy piekarnik jest wytaczony.

Naciénij klawisz % symbol & pojawia sie. Minutnik miga.

Ustaw timer za pomocg przyciskdw + i -. Naciénij klawisz{8 aby potwierdzi¢, rozpoczyna sie odliczanie.
Po uptywie czasu rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Aby go zatrzymac, nacisnij dowolny klawisz.
Godzina pojawi sie ponownie na wys$wietlaczu.

UWAGA: Masz mozliwos¢ modyfikacji lub anulowania programowania timera w dowolnym momencie.
Aby anulowa¢, wrd¢ do menu timera i ustaw na 00:00.



Korzystanie z urzgdzenia

¢ Blokada klawiatury (bezpieczenstwo dzieci)

a (JHG

Jednoczesnie naciskaj przyciski + i -, az pojawi sie symbol 8 na ekranie. Aby odblokowad, nacisnij
jednoczeénie przyciski + i -, az pojawi sie symbol B znika z ekranu.

MENU USTAWIEN

Mozesz interweniowac w rézne parametry swojego piekarnika, w tym celu:

Naciénij klawisz ¥ kilka sekund, az pojawi sie ,MENU", aby wejs¢ do trybu ustawien. Ponownie naciénij
przycisk ¥ przewija¢ rézne ustawienia.

Aktywuj lub dezaktywuj przyciskami + i - rézne parametry, patrz tabela ponizej:

Wiacz/wytagcz dzwieki
EI‘:I (m ]} klawiszy

Wyswietlacz w trybie
gotowosdi:

pozycji ON, wySwietlacz
wylacza sie po 90 sekundach.

Pozycja OFF, zmnigjszenie
jasnosci wySwietlacza po 90
sekundach.

EIEI F Wiaczanie/wytgczanie
(] ustawienia demonstracji

Pour sortir du “MENU” appuyez de nouveau sur .

ZATRZYMANIE GRAMOFONU

Jesli uwazasz, ze wielko$¢ naczynia uniemozliwia jego prawidtowe obracanie sie, zaprogramuj funkcje
zatrzymania talerza obrotowego podczas gotowania.

Jednoczes$nie nacisnij klawisze ¥ oraz - aby zatrzymaé obrét talerza. Sygnat dzwiekowy potwierdza
wylgczenie.

Aby przywrdci¢ go do pracy, naciénij przyciski ¥ i - jednoczeénie. Sygnat dzwiekowy potwierdza obrét
talerza.



Korzystanie z urzgdzenia

METODY GOTOWANIA

1000W :
Szybkie podgrzewanie napojow, wody i potraw zawierajgcych duzg ilo$¢ ptynu. Gotowanie potraw z duzg
iloscig wody (zupy, sosy, pomidory itp.).

900W :
Gotowanie $wiezych lub mrozonych warzyw.

700W :
Gotowanie ryb i skorupiakdw.
Gotowanie pulsacyjne na matym ogniu. Odgrzewanie lub gotowanie delikatnych potraw na bazie jaj.

500W :
Powolne gotowanie produktow mlecznych, dzemow.

200W :
Rozmrazanie wypiekdw zawierajgcych $mietane.

TRADYCYINE METODY GOTOWANIA

GRILL PULSACYINY

Funkcja pulsacyjnego grilla pozwala uzyskac chrupigcg pieczen i drob oraz ugotowac nogi, zeberka
wotowe bez podgrzewania. Gotowanie odbywa sie naprzemiennie grzatkg gérng i wentylatorem obiegu
powietrza.

Temperature gotowania mozna regulowac w zakresie od 50°C do 200°C.

EI GRILL

Funkcja grilla umozliwia gotowanie i przyrumienianie potraw, takich jak zapiekanki i migsa. Mozna go
stosowac przed lub po gotowaniu, w zaleznosci od przepisu.

Istniejg 4 poziomy grilla: od 1 do 4, od niskiego do bardzo wysokiego grilla.

KONWEKCIA

Funkcja konwekgji umozliwia gotowanie i przyrumienianie potraw jak w tradycyjnym piekarniku. Piecze-
nie odbywa sie za pomocg elementu grzejnego znajdujacego sie w dolnej czesci piekarnika oraz wenty-
latora obiegu powietrza.

Temperature gotowania mozna regulowac w zakresie od 50°C do 220°C.

El

PRZEWODNIK KULINARNY i
Funkcja ,,Przewodnik po smakach” dobiera odpowiednie parametry gotowania w zaleznosci od przygo-

towywanej potrawy i jej wagi.

e
AUTOMATYCZNE ROZMRAZANIE
Funkcja automatycznego rozmrazania wedlug wagi i
Rozmrazanie zamrozonej zywnosci za pomocg kuchenki mikrofalowej pozwala zaoszczedzi¢ duzo czasu.



Korzystanie z urzgdzenia

o KORZYSTANIE Z FUNKCJI MIKROFAL
e Rozpoczecie gotowania

Obrd¢ przetgcznik funkcji, aby wybrac¢ zadang moc.

0% 1000 W

s00w
j 700w,

Wyswietlacz miga. Czas gotowania jest wyswietlany zgodnie z wybrang mocg. Potwierdz kluczem I»
, rozpocznie sie gotowanie, pojawi sie odliczanie czasu. Czas gotowania mozna zmieni¢ za pomocg
przyciskéw + i -.

e Zmiana czasu zakonczenia gotowania

Wybierz gotowanie. W razie potrzeby zmien czas trwania. Nacisnij klawisz %, koniec symbolu gotowania
@ miga, wskazujac, ze regulacja jest mozliwa.

Mozesz zmieni¢ koniec czasu gotowania za pomoca przyciskéw + i -. Potwierdz za pomocg klucza ™.

FUNKCJE AUTOMATYCZNE

Funkcje automatyczne wybierajg odpowiednie parametry gotowania w zaleznosci od przygotowywanej
potrawy i jej wagi. Wybierz zaprogramowang potrawe z ponizszej listy:

: Przewodnik kulinarny

Funkcja ,Przewodnik kulinarny”.» dobierze dla Ciebie odpowiednie parametry gotowania w
zaleznosci od przygotowywanej potrawy i jej wagi. Wybrac funkcje ,,Przewodnik kulinarny”. Nalezy
wybrac¢ wstepnie zaprogramowang zywnosc¢ z ponizszej listy:

PO1: Swieze warzywa widkniste

P02: Swieze warzywa

P03: Mrozone warzywa

P04: Drob

P05: Wotowina

P06: Ryba

P07: Swieza pizza

P08: Mrozona pizza (FctGrill MO)

P09: mrozona pizza (Fct Combi)

P10: Swiezo przygotowane danie (Fct MO)

P11: Gotowy mrozony positek

P12: Swiezo przygotowane danie (Fct Combi)

P13: Pikantna tarta

P14: Quiche



Korzystanie z urzgdzenia

o FUNKCIE AUTOMATYCZNE

:Automatyczne funkcje odszraniania

Funkcje automatycznego rozmrazania dobierajg odpowiednie parametry gotowania w zaleznosci od
przygotowywanej zywnosci i jej wagi. Wybierz zaprogramowang potrawe z ponizszej listy:

PO1 : Rozmrazanie miesa, drobiu i dan gotowych*

P02 : Rozmrazanie ryb*

P03 : Rozmrazanie chleba*

* Pozycje te nie pozwalajg na opdzniony start.

W potowie czasu gotowania piekarnik podpowiada, aby obrdci¢ potrawe, wydajac sygnat dzwiekowy i
wyéwietlajac ,OBROC”.

Przekre¢ przetacznik funkcji na wybrang funkcje automatyczna.

Wprowadz wage zywnosci za pomocg + i - (w odstepach co 50 g), a nastepnie zatwierdz, naciskajac 1>
. Piekarnik uruchamia sie.

Naciskajac # masz dostep do ustawienia zakofczenia pieczenia (patrz rozdziat Opdznione gotowanie).

o KORZYSTANIE Z TRADYCYINYCH FUNKCJII GOTOWANIA
e Rozpoczecie gotowania
Wybierz tradycyjng funkcje gotowania. Twoja watroba zaleca temperature, ktdérg mozna modyfikowaé

za pomoca przyciskdw + i -. Potwierdz za pomoca klucza ™ gotowanie rozpocznie sie natychmiast.
Wskaznik temperatury miga do momentu osiggniecia ustawionej temperatury.




Korzystanie z urzadzenia

e KORZYSTANIE Z TRADYCYINYCH FUNKCJI GOTOWANIA

e Zmiana temperatury

Aby wyregulowad temperature, naciénij przycisk %

Dostosuj temperature za pomocg przyciskow + i -. Potwierdz za pomoca klucza ».

Piekarnik nagrzewa sie, funkcja gotowania miga. Gdy piekarnik osiggnie wybrang temperature, rozle-
gnie sie seria sygnatow dzwiekowych.

e Zmiana czasu zakonczenia gotowania

Naciénij klawisz dwa razy ¥ , wyéwietlacz czasu gotowania miga, wskazujac, ze ustawienie jest
mozliwe. Ustaw czas gotowania przyciskami + i -. Potwierdz za pomoca klucza ».

Piekarnik jest wyposazony w funkcje ,SMART

A ; REKOMENDACIE
ASSIST”, ktora podczas programowania cza- FUNKCJA GOTOWANIA CZASU
su trwania zaproponuje czas pieczenia, ktory
mozna zmodyfikowa¢ w zaleznoéci od wybra- @ GRILL PULSACYINY 15 min
nego trybu pieczenia.
7 mi

E] SREDNI GRILL min
@ .
D Ta funkcja jest domysinie wytaczo- KONWEKCIA 30 min

na. Aby go aktywowa¢, przejdz do menu
ustawien (patrz akapit dotyczacy us-



Dbanie o swoje urzadzenie

e SPRZATANIE WEWNETRZNE - ZEWNETRZNE

CZYSZCZENIE WNEKI

Zaleca sie regularne czyszczenie piekarnika i usuwanie wszelkich pozostatosci jedzenia wewnatrz i na
zewnatrz urzadzenia. Uzyj wilgotnej, namydlonej gabki. Jesli drzwi lub uszczelka drzwi sg uszkodzone,
nie wolno uzywac piekarnika, dopdki nie zostanie naprawiony przez kompetentng osobe. W przypadku
nieprzyjemnego zapachu lub zabrudzonego piekarnika zagotuj wode z sokiem z cytryny lub octem w
filizance przez 2 minuty i umyj $ciany niewielkg iloécig ptynu do mycia naczyn.

A 0STROZNOSE
Nie uzywaj s$rodkow do szorowania,
szorstkich gabek ani metalowych skrobakéw

do czyszczenia szklanych drzwi piekarnika,
poniewaz mogq one porysowac powierzchnie
i spowodowac pekniecie szyby.

e ANOMALIE I ROZWIAZANIA

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Sprawdz, czy piekarnik jest prawidtowo podtaczo-
ny lub czy bezpiecznik w Twojej instalacji nie jest
przepalony. Zwieksz wybrang temperature.

Oswietlenie piekarnika nie dziata.
Skontaktuj sie z obstugg posprzedazowa.
Sprawdz, czy piekarnik jest prawidtowo podtaczo-
ny.

Wentylator chlodzacy nadal pracuje, gdy
piekarnik jest wylaczony.

Jest to normalne, wentylacja moze dziata¢ maksy-
malnie do 1 godziny po zakonczeniu gotowania,
aby obnizy¢ temperature wewnatrz i na zewnatrz
piekarnika. Po godzinie skontaktuj sie z serwisem
technicznym.

19
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Serwis pogwarancyjny

PRZEMOWIENIA

Wszelkie prace przy urzadzeniu muszg by¢ wy-
konywane przez wykwalifikowanego specjaliste,
ktdry jest wiascicielem marki. Podczas rozmowy
telefonicznej, w celu utatwienia obstugi Twojej
prosby, przynie$ petne dane referencyjne swoje-
go urzadzenia (numer handlowy, numer referen-
cyjny ustugi, numer seryjny). Ta informacja jest
na tabliczce znamionowej.

B: Odniesienie handlowe
C: Numer referencyjny ustugi
H: Numer seryjny

ORYGINALNE CZESCI
Podczas interwencji zadaj wytacznego korzysta-
nia z certyfikowanych oryginalnych czesci za-

miennych. i



Pomoc kuchenna

PRZYDATNOSC DO TESTOW FUNKCIONALNYCH

Testy umiejetnosci funkcjonalnych zgodnie z normami IEC/EN/NF EN 60705;
Miedzynarodowa Komisja Elektrotechniczna, SC.59K, ustanowita standard poréwnawczych testow wy-

dajnosci réznych kuchenek mikrofalowych.
W przypadku tego urzadzenia zalecamy:

Obcigze-| Czas Przetacznik .
Test a a Naczynia / Porady
nie ok mocy
1000 g |16 - 18 min. Pyrex 227
- Na plycie obrotowej
Krem jajeczny 500 W
. 750g 13- 15 min Pyrex 220
9 ' Na plycie obrotowej
Ciasto biszkop- . Pyrex 827
towe (12.3.2) 4759 | 6-7min. [ Na ptycie obrotowej
Pasztet miesn Pyrex 838
(12.3 3? y 900 g 14 min. 700 W Przykry¢ folig plastikowa.
o Na ptycie obrotowej
Rozmrazanie
miesa 500g [11-12min. 200 W Na plycie obrotowej
(13.3)
Rozmra'zanle . Na ptaskim talerzu
malin 2509 6 -7 min. 200 W Na plycie obrotowej
(B.2.1) P ]
Zapiekanka - .
ziemniaczana 1100 g |23 -25 min. G:ll;gge\jjvnl Na r)c,:ir:);ﬁfc?towe'
(12.3.4) Pty g
Umiesci¢ na kratce z
brytfanng 45mm
. Grill mocny Ustawi¢ na poziomie 1
24-26min-1 7 500 W od dotu
Kurczak Obréci¢ w potowie czasu
(12.3.6) 1200 g pieczenia
. W naczyniu ceramicznym
[Emiceley er¥1a|iowanym /
35 - 40 min. 200°C - . .
Wstawi¢ na ruszcie ustawio-
+200 W L
nym na poziomie 1 od dotu
Ciasto Termoobieg Pyrex 828
(12.3.5) 700 g 20 min. 220°C Ustawi¢ na ruszcie na
o +200 W poziomie 1
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Vazeny Klient,

Prave ste si zakUpili produkt BRANDT a my vam d'akujeme za doveru, ktoru
nam prejavujete.

Tento produkt sme navrhli a vyrobili s ohladom na vas, vas zivotny sStyl a
vase potreby tak, aby ¢o najlepsie spifial vade otakavania. VloZili sme do toho
nase know-how, nasho ducha inovacie a vSetku vasen, ktora nas pohana uz
viac ako 60 rokov.

V neustalom Usili lepSie vyhoviet' vasim poziadavkam je vam k dispozicii nas
zakaznicky servis, ktory vam odpovie na vsetky vase otazky alebo navrhy.
Pripojte sa tieZ na naSu webovu stranku www.brandt.com, kde najdete
nase najnovsie inovacie, ako aj uZitocné a doplriujlce informacie.

BRANDT vas s radost'ou sprevadza kazdy den a Zela vam, aby ste si nakup

uzili naplno.
r |
NGIN, . Oznacenie ,Origine France Garantie" zarucCuje spotrebitel'ovi vysle-
%CE:@ & dovatelnost’ vyrobku prostrednictvom jasného a objektivneho oznace-
WA% % nia pévodu. Znacka BRANDT je hrda na to, Ze toto oznacenie umiestiiu-
4 W@ § je naA produkty z nasich franclzskych tovarni so sidlom v Orléans a
I l @ Vendbéme

A DOLEZITE:

Pred uvedenim spotrebica do prevadzky si pozorne precitajte tento navod, aby ste sa
rychlejSie oboznamili s jeho obsluhou.
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Bezpecnostné instrukcie

DOKLADNE SIPRECITAJTE DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY
A ODLOZTE ICH PRE PRIPAD POTREBY.
Tento navod je mozné si prebrat’ na internetovej lokalite znacky.

Po prevzati zariadenie okamzite
odbalte. Skontrolujte jeho celk-
ovy vzhlad. Akékolvek vyhrady
zaznamenajte na dodaci list a
jeho koépiu si odlozte.

Tento pristroj je potrebné insSta-
lovat’ na vyvySené miesto, 850
mm nad zem.

— Pristroj sa nesmie nainstalo-
vat za ozdobné dvere, aby sa
zabranilo prehriatiu.

— RuUru umiestnite do stredu
nabytku tak, aby bola zaistena
minimalna vzdialenost 10 mm od
boCnej steny nabytku. Material
nabytku, do ktorého je zariade-
nie vstavané, musi odolavat
teplu (alebo byt pokryty takymto
materialom). Kvoli vacsej sta-
bilite raru k nabytku pripevnite
pomocou 2 skrutiek, ktoré
umiestnite do otvorov uréenych
na tento ucel.

m Zariadenie sa musi dat
odpojit od napajacej siete bud
pomocou elektrickej zastrcky,
alebo vypinaCom zabudovanym
v pevnom rozvode v sulade s
inStalaCnymi predpismi.

— Po instalacii musi zastrCka
zostat’ pristupna.

— Ak je napajaci kabel posko-
deny, musi ho vymenit vyrobca,

jeho popredajny servis alebo po-
dobna kvalifikovana osoba, aby
sa predislo nebezpecenstvu.

mUPOZORNENIE:

Udrzbu alebo opravy, pri ktorych
sa odstranuje kryt, ktory chrani
pred vystavenim mikrovinnej
energii, smu vykonavat len
kompetentné osoby. Inak hrozi
nebezpectenstvo.

— Toto zariadenie je urCené
na pecCenie so zatvorenymi
dvierkami.

— Tento pristroj je urCeny
vyhradne na domace a podobné
pouzivanie ako napriklad: v ku-
chynskych kutoch pracovnikov
obchodnych zariadeni, kan-
celarii a inych profesionalnych
odvetvi, na farmach, pouzivanie
klientmi hotelov, motelov a inych
priestorov, ktoré maju ubytovaci
charakter, pouzivanie v priesto-
roch ako hostovské izby.

— Tento pristroj mézu pouzivat
deti starSie ako 8 rokov a osoby,
ktoré maju znizené fyzicke,
zmyslové alebo mentalne schop-
nosti, alebo osoby, ktoré nemaju
na to skusenosti a vedomosti,
iba vtedy, ked na nich dozera
zodpovedna osoba, alebo ak boli
vopred poucené o bezpeCnom
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pouzivani pristroja a pochopili
mozné rizika suvisiace s jeho
pouZzivanim.

— Dbajte na to, aby sa deti s
tymto zariadenim nehrali. Deti
nesmu bez dozoru samostatne
Cistit pristroj alebo vykonavat
jeho udrzbu.

— Dohliadnite na to, aby sa s
pristrojom nehrali deti.

UPOZORNENIE :

Zariadenie a jeho dostupné Casti
su pocCas pouzivania horuce.
Davajte pozor, aby ste sa ne-
dotkli ohrevnych cCasti vnutri
rary. Deti mladSie ako 8 rokov
by sa mali nachadzat mimo do-
sahu, ak nie su pod neustalom
dohfadom.

EUPOZORNENIE:

Ak pristroj funguje v kombinova-
nom rezime, odporu¢a sa, aby
deti pouzivali rdru len pod dohfa-
dom dospelych oséb z dbvodu
generovania vysokej teploty.

— V mikrovinnej rare pouzivajte
len vhodny kuchynsky riad.

Pri priprave v mikrovinnej rure sa
nesmu pouzivat kovové nadoby
na potraviny a napoje.

— Mikrovinna rura je ur€ena na
ohrievanie potravin a napojov.
SusSenie potravin alebo utierok
¢i ohrievanie vyhrievacich po-
dloZiek, papu€, Spongii, vihkych
handier a podobne méze spdso-
bit poranenie, poZiar a vznietenie.

m UPOZORNENIE:

Tekutiny a iné potraviny sa nesmu
ohrievat’ v uzavretych nadobach,
pretoZze mbdzu explodovat.

— Pri ohrievani potravin v
plastovych alebo papierovych
nadobach davajte pozor na
mikrovinnu rdru, pretoZze moéze
dojst’ k vznieteniu.

— Ak sa objavi dym, vypnite a
odpojte ruru a nechajte dvierka
zatvorené, aby sa zahasili pripa-
dné plamene.

— Ohrievanie napojov v mikrovl-
nnej rure moéze spodsobit ones-
korené privedenie tekutiny k varu.
Preto davajte pri manipulacii s
nadobou pozor.

— Obsah doj¢enskych flias a
nadob s jedlom pre deti je potre-
bné premieSat alebo pretrepat.
Pred konzumaciou je potrebné
skontrolovat' ich teplotu, aby ne-
doslo k popaleniu.

— Neodporu€a sa ohrievat v
mikrovinnej rare vajcia v Skrupine
a celé vajcia na tvrdo, pretoze
mobzu explodovat, dokonca aj po
uvareni.

— Odporuca sa pravidelne Cistit
mikrovinnu rdru a odstranit’ z nej
vSetky zvySky potravin.

— Pokial nie je zariadenie
udrZiavané nalezZite Cisté, povrch
sa mo&ze poskodit’ a ovplyvnit’ tak
Zivotnost' zariadenia, pripadne
viest’ k nebezpecnym situaciam.
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E UPOZORNENIE:

Ak déjde k poSkodeniu dvierok
alebo ich tesnenia, rura sa nes-
mie pouzivat, kym ju neopravi
kvalifikovana osoba.

— Na Cistenie sklenenych dvierok
rury nepouzivajte drsné Cistiace
prostriedky ani drétenky, pretoze
by sa mohol poskrabat povrch,
¢o by mohlo viest k prasknutiu
skla.

— Zariadenie nedcistite parou.

— Nedovolte detom, aby
pouzivali rdaru bez dozoru, iba ak
boli vhodne poucené, aby mohli
raru bezpecne pouzivat a aby
pochopili nebezpectenstvo, ktoré
mdbze vzniknut pri nespravnom
pouzivani.




Zivotné prostredie

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA
Baliace materidly tohto zariadenia su recyklo-
vatel'né. Podielajte sa na recyklacii a prispievajte
k ochrane Zzivotného prostredia a ulozte ich do ko-
munalnych kontajnerov urcenych na tento Gcel.
Toto zariadenie obsahuje tieZz mnoho recyklo-
vatel'nych materialov.
Je oznacené tymto logom, ktoré
oznacuje, Ze opotrebované zariadenia
sa nesmu miesat’ s ostatnymi odpad-
mi.
I Recyklicia zariadenia, ktor( organizu-
je vyrobca, bude v sulade s ustanove-
niami eurépskej smernice o odpade z elektrickych
a elektronickych zariadeni.
tach opotrebovanych zariadeni ziskate od mests-
kého Gradu alebo predajcu.
Dakujeme vém za vadu spolupracu v oblasti
ochrany Zivotného prostredia.



Instalacia zariadenia

VYBER MIESTA A ZAPUSTENIE

Schémy urcujd rozmery kusu néabytku, do
ktorého sa zmesti vasa rura.

Toto zariadenie mdze byt instalované v stipci
(obr. A a B).

Zaistite raru na skrinke. za tymto ucelom
predvitajte do steny skrinky otvor g 2 mm,
aby ste zabranili Stiepeniu dreva. Zaistite riru
pomocou 2 skrutiek (C).

Odporacanie

S ciel'om zaistit’ kompatibilna instalaciu
mozZete zavolat’ odbornika pre domace
spotrebice.

A

\ 547 ‘

B < 70* 21.5>26
[==)
|
>850
| |
<70*
>550

POZOR :

Tento pristroj musi byt’ nainstalovany viac
ako 850 mm od zeme. MdZe byt' instalo-
vany do stlpca, ako je uvedené na schéme
instalacie (obr. A).

ak je spodok skrinky otvoreny, musi byt
priestor medzi stenou a doskou, na ktorej
stoji rira, maximalne 70 mm * (obr. B).




Instalacia zariadenia

ELEKTRICKE ZAPOJENIE

Rura sa musi zapojit' pomocou normalizovaného
napéjacieho kabla s 3 vodi¢mi s priemerom 1,5 Modr
mm2 (1 f+ 1 N + uzemnenie), ktoré sa musia drét
pripojit’ na siet’ 220~240 V pomocou normali-
zovanej zasuvky IEC 60083 alebo vSepolovym
odpojovacim zariadenim v sulade s platnymi ins-
talaénymi predpismi.

I\ pozornente:
Zem

Ochranny vodic¢ (zeleno-Zlty) sa zapaja na Gemy, hnedy ale

svorku zariadenia a musi byt' napojeny na ~ bo &erveny drdt @
uzemnenie instalacie. Poistka musi mat’
minimalne 16 A. Zeleno / Zlty drot

@D

Nasa zaruka sa nevztahuje na pripad neho-
dy alebo incidentu, ktoré boli spdsobené ne-
pouzitim uzemnenia, chybného alebo nes-
prdvneho uzemnenia ani v pripade zapojenia
V rozpore s pokynmi.

e Pred prvym pouzitim

Nepouzivajte pristroj okamzite (pockajte asi 1 az
2 hodiny) po premiestneni z chladného na teplé
miesto, pretoZe kondenzacia moze spdsobit’ po-
ruchu.



g Popis vasho zariadenia
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g Popis vasho zariadenia

PRINCiP PREVADZKY
Mikroviny pouzivané na varenie st elektromagnetické viny. Bezne existuji v nasom prostredi ako radiové
viny, svetlo alebo infracervené Ziarenie.
Ich frekvencia je v pasme 2450 MHz.
Ich spréavanie:
o Odrazaju ich kovy.
e Prechadzaju cez vsetky ostatné materialy.
 SU absorbované molekulami vody, tuku a cukru.
Ked' je potravina vystavena mikrovinam, molekuly sa rychlo pohybuju, o sposobuje zahrievanie.
Hibka prieniku vin do jedla je asi 2,5 cm, ak je jedlo hrubsie, jadro varenia prebehne vedenim ako pri
tradi¢nom vareni.
Je dobré vediet, Ze mikroviny spOsobuji vo vnitri potravin jednoduchy tepelny jav a sU zdravotne
nezavadné.

PRISLUSENSTVO
e Bezpecnostna mriezka proti prevrateniu

Umoziuje opekat, opekat’ alebo grilovat'.

Gril by sa za Ziadnych okolnosti nemal pouzivat’ s inymi
kovovymi nadobami v mikrovinnej rure, gril + mikrovl-
nna rura alebo konvekcia + mikrovinna rura.

Jedlo vSak moZete ohrievat’ v hlinikovom podnose tak,
Ze ho oddelite od mriezky pomocou taniera.

e Viacucelova smaltovana panvica, 45 mm
odkvapkavacia panvica

Mo6Ze sa pouzit’ naplneny do polovice vodou na varenie
vo vani pomocou konvekcného tepla. Da sa pouzit’ ako
miska na pecenie.

@ Poznamka :

Davajte pozor, aby ste odkvapkavaciu nado-
bu vycentrovali v boénych mriezkach, aby ste
neovplyvnili cirkulaciu vzduchu.

e Gril + smaltovany riad

Na pecenie a zachytavanie odkvapov polozte stojan na =
odkvapkavaciu panvicu. L \

1



g Popis vasho zariadenia

PRISLUSENSTVO

e Tribany

2 hacikové vrstvy vam umoZiuju pouzivat
mriezku na 3 Urovniach.

e Gramofon

Otocny tanier umoziuje rovnomerné varenie jedla bez manipulacie.

Otaca sa l'ahostajne oboma smermi. Ak sa neotaca, skontrolujte, ¢i st vSetky prvky spravne umiestnené.
Da sa pouzit' ako miska na pecenie. Ak ho chcete odstranit’, vezmite ho pomocou pristupovych oblasti
v dutine.

Pohon umoziuje otdcanie sklenenej dosky.

Ak odstranite pohon, zabrarite vniknutiu vody do otvoru hriadel'a motora.

Nezabudnite vymenit’ trenazér, valekovy stojan a skleneny otoCny tanier.

Nepokusajte sa rucne otacat’ sklenenym tanierom, riskujete poskodenie hnacieho systému. V pripade
nespravneho otacania skontrolujte, ¢i sa pod platfiou nenachadzajl cudzie telesa.

Plech vo vypnutej polohe umoZiiuje pouzitie velkych jedal na celej ploche riry. V tomto pripade je po-
trebné nadobu otolit’ alebo jej obsah do polovice premiesat.
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NASTAVENIE

e Nastavenie casu
Po zapnuti zacne displej blikat’ o 12:00.

Nastavte hodiny pomocou tlacidiel + alebo -. Potvrdte klG¢om % V pripade vypadku prudu blikaji
hodiny.

e Zmena Casu

Voli¢ funkcii musi byt’ v polohe 0.
Stlacte klaves % symbol & sa objavi znovu stlacte ¥

Upravte nastavenie ¢asu pomocou tlacidiel + alebo -. Potvrd'te k'ti€om . Upravte nastavenie hodin
pomocou tlacidiel + alebo -. Potvrd'te kl'iCom

o Casovaé

Tuato funkciu je mozné pouzit’ len vtedy, ked' je rira vypnuta.

Stlatte kldves %% symbol & zobrazi sa. Casova¢ blika.

Nastavte ¢asova¢ pomocou tlacidiel + a -. Stlatte klaves 8 na potvrdenie sa zatne odpocitavanie. Po
uplynuti Casu zaznie zvukovy signal. Ak ho chcete zastavit', stlacte l'ubovolné tlacidlo.

Na displeji sa znova zobrazi Cas.

Poznamka: Naprogramovanie Casovaca mate kedykol'vek moznost’ upravit’ alebo zrusit'. Pre zrusenie sa
vrat'te do ponuky ¢asovaca a nastavte 00:00.

13
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e Zamok klavesnice (detska poistka)

a (JHG

Stcasne stladajte tladidld + a -, kym sa nezobrazi symbol B na obrazovke. Na odomknutie stlatte
stasne tladidla + a -, kym sa nezobrazi symbol B zmizne z obrazovky.

MENU NASTAVENIA

Za tymto Uc¢elom moZete zasahovat’ do roznych parametrov vasej rdry:

Stlacte klaves #¥niekol'ko sekind, kym sa nezobrazi ,MENU", &m sa dostanete do reZimu nastaveni.
Znova stlacte tlacidlo #¥ na rolovanie cez rdzne nastavenia.

Aktivujte alebo deaktivujte pomocou tlacidiel + a - rézne parametre, pozri tabulku nizSie:

5 Activer/désactiver les bips
|:I an des touches

Pohotovostny disple;:

V polohe ON sa displej po 90
sekundach vypne.

Poloha OFF, zniZenie jasu

displeja po 90 sekundach.

EIEI F Aktivacia/deaktivacia nas-
(] tavenia ukazky

Ak chcete opustit’ ,MENU", stlatte znova .

ZASTAVENIE GRAMOFONU

Ak mate pocit, ze vel'kost' vasho riadu brani jeho spravnemu otacaniu, naprogramujte pocCas varenia
funkciu zastavenia oto¢ného taniera.

Stdasne stlatte tlatidia ¥ a - na zastavenie otaania taniera. Vypnutie potvrdi pipnutie.

Ak ho chcete znova uviest do prevadzky, stlatte tladidlia ¥ a - sulasne. Otalanie taniera potvrdi
pipnutie.
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SPOSOBY VARENIA

1000W:
Rychly ohrev napojov, vody a riadu s velkym mnozstvom tekutiny. Varenie jedal s velkym mnoZstvom vody
(polievky, omacky, paradajky atd’.).

900W :
Varenie Cerstvej alebo mrazenej zeleniny.

700W :
Varenie ryb a makkysov.
Varenie pulzuje na miernom ohni. Ohrievanie alebo varenie jemnych jedal na baze vajec.

500W :
Pomalé varenie mlie¢nych vyrobkov, dzemov.

200W :
Rozmrazovanie peciva s obsahom smotany.

TRADICNE SPOSOBY VARENIA

PULZOVY GRIL

Funkcia pulzného grilu vam umozni ziskat’ chrumkavy vysledok na peceni a hydine a pripravit’ si stehna,
hovédzie rebrd bez predhrievania. Varenie sa vykondva striedavo hornym telesom a ventilatorom
cirkulacie vzduchu.

Teplotu pecenia je mozné nastavit' od 50°C do 200°C.

] cen

Funkcia grilu vam umoZniuje varit’ a opekat’ jedla, ako st gratinované jedla a méso. MdZe sa pouZit' pred
alebo po vareni, v zavislosti od receptu.
K dispozicii st 4 Urovne grilovania: od 1 do 4 v rozsahu od nizkeho po vel'mi vysoky gril.

@ KONVEKCIA

Funkcia konvekcie vam umozni varit’ a opekat’ jedlo ako v tradi¢nej rdre. Varenie sa vykonava pomocou
vykurovacieho telesa umiestneného na dne rury a ventilatora cirkulacie vzduchu.

Teplotu peCenia je mozné nastavit’ od 50 °C do 220 °C.

El

KULINARSKY SPRIEVODCA ) )
Funkcia ,Sprievodca chutou®™ za vas vyberie vhodné parametre varenia podla pripravovaneho jedla a

jeho hmotnosti.

£
AUTOMATICKE ODMRAZOVANIE

Funkcia automatického rozmrazovania podl'a hmotnosti .
Rozmrazovanie mrazenych potravin pomocou mikrovinnej rury vam usetri vel'a casu.



&ZZJ Pouzivanie vasho zariadenia

e POUZIVANIE FUNKCIE MIKROVLNNEJ FUNKCIE
e Spustenie varenia

Otacanim volica funkcii vyberte poZzadovany vykon.

0% 1000 W

s00w
j 700w,

Displej blika. Zobrazi sa Cas varenia podla zvoleného vykonu. Potvrd'te kl'i¢om!™, spusti sa varenie
zobrazi sa odpocitavanie ¢asu. Cas varenia mozete zmenit' pomocou tlacidiel + a -.

e Zmena ¢asu ukoncenia varenia

Vyberte varenie. V pripade potreby zmefite trvanie. Stlatte klédves %¥,symbol konca varenia & blika, ¢o
Znamena, Ze nastavenie je mozné.

Cas ukoncenia varenia moZete upravit' pomocou tlacidiel + a -. Potvrd'te kIi¢om!™.

AUTOMATICKE FUNKCIE

Automatické funkcie vam vyber( vhodné parametre varenia podla pripravovaného jedla a jeho hmotnos-
ti. Vyberte si predprogramované jedlo z nasledujiceho zoznamu:

:Kulindrsky sprievodca

Funkcia ,Kulinarsky sprievodca". ETN vyberie za vas vhodné parametre varenia podla
pripravovaného jedla a jeho hmotnosti. Vyberte funkciu ,Kulinarsky sprievodca®. Musite si vybrat’
vopred naprogramované jedlo z nasledujiceho zoznamu:

PO1: Vlaknita Cerstva zelenina

P02: Cerstva zelenina

P03: Mrazena zelenina

P04: Hydina

P05: Hovadzie maso

P06: Ryby

P07: Cerstva pizza

P08: Mrazena pizza (FctGrill MO)

P09: Mrazena pizza (Fct Combi)

P10: Cerstvo pripravené jedlo (Fct MO)

P11: Pripravené mrazené jedlo

P12: Cerstvo pripravené jedlo (Fct Combi)

P13: Slany kolac

P14: Quiche
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e AUTOMATICKE FUNKCIE

: Funkcie automatického rozmrazovania

Funkcie automatického rozmrazovania vyberu za vas vhodné parametre varenia podla pripravovaného jedla
a jeho hmotnosti. Viyberte si predprogramované jedlo z nasledujiiceho zoznamu:

P01 : Rozmrazovanie masa, hydiny a hotovych jedal*

P02 : Rozmrazovanie ryb*

P03 : Rozmrazovanie chleba*

* Tieto polohy neumoZzriuju odloZeny Start.

V polovici doby peenia vam rira oznami, Ze mate jedlo obratit’ pipnutim a zobrazenim ,TURN".
Otocte voli¢ funkcii na automatick( funkciu podla vasho vyberu.

Zadajte hmotnost’ jedla pomocou + a - (v krokoch po 50 g), potom potvrd'te stlacenim I». Rura sa
spusti.

Stladenim ¥ mate pristup ku koncu nastavenia varenia (pozri kapitolu OdloZené varenie).

e POUZIVANIE TRADICNYCH FUNKCIi VARENIA
e Spustenie varenia
Zvol'te tradi¢n funkciu varenia.

Vasa rdra odporuca teplotu, ktord je mozné upravit’ pomocou tlacidiel + a -. Potvrd'te k'icom ™ varenie
zacne okamZite. Indikator teploty blika, kym sa nedosiahne nastavena teplota.
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e POUZIVANIE TRADICNYCH FUNKCII VARENIA

e Zmena teploty

Ak chcete nastavit' teplotu, stlacte tlacidlo %¥

Nastavte teplotu pomocou tlacidiel + a -. Potvrd'te kI'icom 1».
Rura sa zahrieva, funkcia pecenia blika. Ked' rdra dosiahne zvolent teplotu, zaznie séria pipnuti.

e Zmena casu ukoncenia varenia

Stlacte tlacidlo dvakrat % ,displej doby varenia blikd, ¢o znamena, Ze nastavenie je mozné. Cas
varenia nastavte pomocou tlacidiel + a -. Potvrdte kl'icom I».

Vasa rdra je vybavena funkciou ,SMART AS-
SIST", ktora pri naprogramovani trvania odpo-
ruci dobu pecenia, ktord mozno upravit’ podla
zvoleného rezimu pecenia.

@ Tato funkcia je predvolene vypnuta.
Ak ju chcete aktivovat’, prejdite do po-
nuky nastaveni (pozri odsek s nastave-
niami).

ODPORUCANIE
FUNKCIA VARENIA EAsU
@ . 15 min
PULZOVY GRIL
B . 7 min
STREDNY GRIL
KONVEKCIA 30 min




Starostlivost’ o vase zariadenie

o CISTENIE INTERIERU - EXTERIERU

CISTENIE DUTIN

Odporuca sa pravidelne Cistit’ riru a odstranovat’ vSetky zvysky jedla vo vnutri a mimo spotrebica. Pouzite
vlhk( mydlovi Spongiu. Ak su dvierka alebo tesnenie dvierok poskodené, rdra sa nesmie pouzivat, kym
ju neopravi kompetentna osoba. V pripade zapachu alebo Spinavej rdry prevarte v hrnéeku vodu s
citrénovou St'avou alebo octom na 2 minlty a steny vycistite trochou prostriedku na umyvanie riadu.

A POzZOR
Na Ccistenie sklenenych dvierok rury
nepouzivajte Cistiace prostriedky, abrazivne

Spongie ani kovové skrabky, ktoré by mohli
poskriabat’ povrch a sposobit’ rozbitie skla.

e ANOMALIE A RIESENIA

Rura sa nezohrieva.
Skontrolujte, ¢i je rira spravne pripojena alebo i
poistka vo vasej instalacii nie je mimo prevadzky.
Zvyste zvolenu teplotu.

Osvetlenie rary nefunguje.
Kontaktujte popredajny servis. Skontrolujte, ¢i je
rdra spravne zapojena.

Chladiaci ventilator nad'alej bezi, ked’ je
rura vypnuta.

To je normalne, ventilacia moézZe fungovat
maximalne 1 hodinu po vareni, aby sa zniZila te-
plota vo vnutri aj mimo rury. Po jednej hodine
kontaktujte popredajny servis.
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Popredajné sluzby

ZASAH

VSetky prace na vaSom zariadeni musi vykonavat’
kvalifikovany odbornik, ktory je vlastnikom
znacky. Ked' budete volat, aby ste si ulahci-
li vybavenie vasSej poziadavky, prineste si so
sebou kompletné referencie vasho zariadenia
(komercné referencie, servisné referencie, sério-
vé (islo). Tato informécia je na typovom Stitku.

ORIGINALNE DIELY
Pri zésahu Ziadajte vyhradne pouzivanie certifi-
kovanych origindlnych nahradnych dielov.

B: Obchodny odkaz
C: Odkaz na sluzbu
H: Sériové Cislo

PIECE
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Pomocka na varenie

SPOSOBILOST NA FUNKCNE TESTY

Testy funkénej sposobilosti podl'a noriem IEC/EN/NF EN 60705;

Medzinarodna elektrotechnicka komisia, SC.59K, zaviedla Standard pre porovnavacie testovanie vykonu
roznych mikrovinnych rdr.

Pre toto zariadenie odporic¢ame nasledovné:

Prib. Voli¢ .
Skuska , Nadoby/ti
doba vykonu yitipy
1000g |16 — 18 min Varne sklo 227
e Na tocni
Vaje€ny krém
500 W
(2215 Varné sklo 220
750g [13—15min .
Na tocni
Savojsky kola¢ . Varné sklo 827
(12.3.2) 4759 | 6—7min 700w Na toéni
Sekana Varné sklo 838
900 g 14 min 700 W Zakryt plastovou foliou.
(12.3.3) Na toéni
a tocni
Rozmrazovanie
masa 500g |11 -12min 200 W Na tocni
(13.3)
NEAMIEZRELS Na plytkom tanieri
malin 2509 | 6—7min 200 W p%a e
(B.2.1)
Zapekane Stredny gril Varné sklo 827
zemiaky 1100 g |23 - 25 min s 700yV§\J/ Na toin
(12.3.4)
Polozte na cely gril + panvica
. Silny gril 45mm
oIl +500 W Vlozte na Groven 1 odspodu
Kur¢a V polovici otocte
(12.3.6) 1210,
Varenie s ventila- o
torom V smaltovanom pekaci
35 — 40 min 200°C PoloZit' na rost vioZzeny na
+200 W urovni 1 zospodu
Varenie s ventila-
Kolag 700 20 min torom Varné sklo 828
(12.3.5) 9 220°C Polozit na rost na drovni 1
+ 200 W
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Spostovana stranka,

Pravkar ste kupili izdelek BRANDT in zahvaljujemo se vam za zaupanje, ki nam ga
izkazujete.

Ta izdelek smo zasnovali in izdelali z mislijo na vas, vas Zivljenjski slog in vase potrebe, tako
da najbolje izpolnjuje vasa pricakovanja. Vanj smo vloZili svoje znanje in izkusnje, nas duh
inovativnosti in vso strast, ki nas Zene Ze ve€ kot 60 let.

V nenehnem prizadevanju za boljSe izpolnjevanje vasih zahtev vam je nasa sluzba za
pomo¢ uporabnikom na voljo in vam je na voljo za odgovore na vsa vasa vprasanja ali
predloge.

PoveZite se tudi z naso spletno stranjo www.brandt.com, kjer boste nasli nase najnovejse
inovacije ter koristne in dodatne informacije.

BRANDT vas z veseliem spremlja vsakodnevno in vam Zeli, da ob nakupu uzivate v celoti.

1 |
\GI \/:‘ Oznaka »Origine France Garantie« potrosniku zagotavlja sledljivost iz-

C ; 3 delka z jasno in objektivno navedbo porekla. Blagovna znamka BRANDT
y 3's ponosom prilepi to oznako na izdelke iz nasih francoskih tovarn v
$ Orléansu in Vendomu.

U
4 R A" 2
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Q.

A POMEMBNO:

Preden zaZenete napravo, natancno preberite ta navodila, da se boste hitreje seznanili z
njenim delovanjem.
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Varnostna navodila

Pomembna varnostna navodila natan¢no preberite in shranite za

prihodnjo uporabo.

Ta prirocnik je na voljo za prenos na spletni strani znamke.

POMEMBNO:

Preden zaZenete napravo,
natan¢no preberite ta navodila
za namestitev, da se boste
hitreje seznanili z njenim
delovanjem. ObveS&cCajte
uporabnika s svojo napravo. Ce
Zelite napravo prodati ali predati
drugi osebi, se prepriCajte, da je
priloZzena navodila za uporabo.
Pred namestitvijo in uporabo
naprave preberite te nasvete.
Napisani so za vaso varnost in
varnost drugih.

— Ta aparat je namenjen
uporabi v gospodinjstvu in
podobnih aplikacijah, kot so:
kuhinjski prostori za osebje v
trgovinah, pisarnah in drugih
poklicnih okoljih; kmetije;
uporaba hotelov, motelov in
drugih stanovanjskih okolij s
strani strank; noCitev z zajtrkom.
— To napravo lahko uporabljajo
otroci, stari 8 let in veg, ter
osebe z zmanjSanimi fizi€nimi,
senzoricnimi ali duSevnimi
sposobnostmi ali brez izkuSenj in
znanja, Ce so bili pod nadzorom
ali so bili delezni navodil glede
uporabe naprave v varen nacin
in so razumeli s tem povezana

tveganja. Otroci se ne smejo
igrati z napravo. CiSCenja in
vzdrZzevanja ne smejo izvajati
otroci brez nadzora.

— Otroke je treba nadzorovati,
da se zagotovi, da se ne igrajo
Z napravo.

POZOR:

Naprava in njeni dostopni deli
se med uporabo segrejejo.
Pazite, da se ne dotaknete
grelnih elementov v notranjosti
pecCice. Otroke, mlajSe od 8 let,
ne smete drzati stran, razen ce
so pod stalnim nadzorom.
Nevarno je za vsakogar razen
pristojne osebe za izvajanje
vzdrzevanja ali popravil, ki
vkljuCujejo odstranitev pokrova,
ki SCiti pred izpostavljenostjo
mikrovalovni energiji.

Teko€in in drugih zivil ne
pogrevajte v tesno zaprtih
posodah, saj lahko eksplodirajo.
Otrokom dovolite uporabo
peCice brez nadzora le, Ce
so prejeli ustrezna navodila,
ki otroku omogocajo varno
uporabo pecice in razumevanije
nevarnosti nepravilne uporabe.
Ce naprava deluje v
kombiniranem nacinu, je



priporocljivo, da otroci pecico
uporabljajo le pod nadzorom
odrasle osebe zaradi ustvarjenih
temperatur.

— Uporabljajte samo posodo,
primerno za uporabo v
mikrovalovnih pecicah.

— Pri segrevanju hrane v
plasti¢nih ali papirnatih posodah
bodite pozorni na pecico zaradi
moznosti vziga.

— Ce se pojavi dim, pecico
izkljuCite ali odklopite iz
elektricnega omrezja in pustite
vrata zaprta, da zadusite
morebitne plamene.

— Segrevanje pijaC v
mikrovalovni pecici lahko
povzroCi nenadno in zapoznelo
brizganje vrele tekoCine, zato
je treba pri ravnanju s posodo
upostevati previdnostne ukrepe.
— Vsebino otroskih stekleniCk
in kozarcev otrosSke hrane je
treba pred uzivanjem premesati
ali pretresti ter preveriti
temperaturo, da se izognete
opeklinam.

— Med kuhanjem v mikrovalovni
pecici ni dovoljena uporaba
kovinskih posod za hrano in
pijaco.

— Jajc v lupini in celih trdo
kuhanih jajc ni priporocljivo
segrevati v mikrovalovni pecici,
ker lahko eksplodirajo, tudi po

Varnostna navodila

konCanem kuhanju.

— Ta aparat je zasnovan za
kuhanje z zaprtimi vrati.

— Mikrovalovna pecica je
namenjena segrevanju hrane in
pijace.

Susenje zivil ali perila in gretje
grelnih blazin, copat, gobic,
vlaznega perila in drugih
podobnih predmetov lahko
povzro€ijo nevarnost poskodb,
vziga ali pozara.

POZOR:
Ce so vrata ali tesnilo vrat
poSkodovano, pecice ne

smete uporabljati, dokler je ne
popravi usposobljena oseba.—
Priporocljivo je, da pecico redno
Cistite in odstranite vse ostanke
hrane.

— Ce naprave ne vzdrzujete v
dobrem stanju CistoCe, se lahko
njena povrSina pokvari, kar
neizogibno vpliva na Zivljenjsko
dobo naprave in povzroCi
nevarno situacijo.

— Ne uporabljajte parnega
Cistilnika.

— Za CiSCenje steklenih vrat
pecice ne uporabljajte abrazivnih
Cistil ali strgal iz trde kovine, saj
lahko s tem opraskate povrsino
in povzroCite, da se steklo
razbije.

Napajalni vtic mora biti po
namestitvi dostopen.



Instructions de sécurité

Napravo mora biti mogocCe
izkljuc€iti iz napajalnega
omrezja z vgradnjo stikala
v fiksno napeljavo v skladu
s pravili za namestitev.
ZasCitna Zica (zeleno-rumena)
mora biti prikljuCena na
ozemljitveni prikljuek vticnice
ali na ozemljitveni prikljucek
napeljave.

Ce je napajalni kabel
poSkodovan, ga mora
zamenijati proizvajalec, njegova
poprodajna sluzba ali podobno
usposobljena oseba, da se
izognete nevarnosti.

Pelico postavite na sredino
omare, tako da =zagotovite
najmanjSo razdaljo 10 mm
do sosednje omare. Material
vgradne omare mora biti
toplotno odporen (oz. previe€en
s takim materialom). Za vedjo
stabilnost pritrdite pecCico v
enoto z 2 vijakoma skozi za to
predvidene luknje na stranskih
pokoncih.

Ta naprava mora biti namescena
na visini ve€ kot 850 mm od tal.
Naprave ne smete namestiti za
okrasnimi vrati, da preprecite
pregrevanje.




okolje

OKOLJE

Embalazne materiale te naprave je mogoce re-

ciklirati. Sodelujte pri njihovi reciklazi in tako pris-

pevaijte k varovanju okolja z odlaganjem v za to

predvidene komunalne zabojnike.

Vasa naprava vsebuje tudi veliko materialov, ki jih
je mogoce reciklirati. Zato je oznacen
s tem logotipom, ki pomeni, da rabl-
jenih naprav ne smete mesati z dru-
gimi odpadki.
Recikliranje aparatov, ki ga organizi-

I ra vas proizvajalec, bo tako potekalo
pod najboljSimi pogoji, v skladu z vel-

javno evropsko direktivo o odpadni elektricni in

elektronski opremi.

Obrnite se na obcinsko upravo ali prodajalca, da

poisCete zbirna mesta za rabljene aparate, ki so

najblizje vasemu domu.

Zahvaljujemo se vam za sodelovanje pri va-

rovanju okolja.




Namestitev vase naprave

IZBIRA LOKACIJE IN NAMESTITEV

Diagrami dolocajo dimenzije kosa pohistva, ki bo
sprejel vaso pecico.

To napravo lahko namestite v stolpec (sliki A in
B).

V ta namen pritrdite pecico v omaro, tako da v
steno omarice izvrtate luknjo g 2 mm, da pre-
precite cepljenje lesa. PeCico pritrdite z 2 vijako-
ma.

@ Nasvet:

Ce Zelite biti prepri¢ani o skladni namestit-
vi, ne oklevajte in poklicite strokovnjaka za
gospodinjske aparate.

550

.

” ] - ﬂ 592
|
5%\ 44
~ ‘ <70*

21.5>26

>850

OPOZORILO :

Ta naprava mora biti namescena vec kot
850 mm od tal. Namestite ga lahko v ste-
ber, kot je prikazano na diagramu names-
titve (slika A).

¢e je zadnja stran omarice odprta, mora
biti razmik med steno in plosco, na kateri je
pecica, najve¢ 70 mm* (slika B).




Namestitev vase naprave

ELEKTRICNI PRIKLIJUCEK

Pecica mora biti prikljuena s standardiziranim
napajalnim kablom s 3 vodniki 1,5 mm2 (1 ph +
1 N + ozemljitev), ki mora biti povezan z omrez-
jem 220~240 V prek vsepolne izklopne naprave
v skladu s pravili za namestitev.

modra Nev-
Zica tralno
(NE)

A OPOZORILO : - _ _
Zaséitna Zica (zeleno-rumena) je prikl- ECrn?, Mava al
jucena na terminal @ naprave in mora biti rdeca Zica

prikljucen na ozemljitev napeljave. Names-

titvena varovalka mora biti 16 amperov. Zelena/rumena

Zica

Ne moremo biti odgovorni v primeru nesrece
ali incidenta, ki je posledica neobstojeCe, po-
manjkljive ali nepravilne ozemljitve ali v primeru
neskladne povezave.

e Pred prvo uporabo

Naprave ne uporabljajte takoj (pocakajte pribliz-
no 1-2 uri), potem ko jo premaknete iz hladnega
v topel prostor, saj lahko kondenzacija povzroci
okvaro.



g Opis vase naprave

PREDSTAVITEV PECICE

B

@ Nadzorna plosca

@ Vrata
G Rocaj

TIPKE ZA PRIKAZ IN UPRAVLJANIJE

e Zaslon o Kljudéi

# O © m
© o o o

Cas kuhanja

5 Konec kuhanja
0 Nastavite &as in trajanje/meni

a Zaklepanje tipkovnice
#  asovnik 9 Dotiki -
g Utez 9 + gumb

°C Temperatura
6 Premor pri odhodu



g Opis vase naprave

PRINCIP DELOVANJA
Mikrovalovi, ki se uporabljajo za kuhanje, so elektromagnetni valovi. V nasem okolju obi¢ajno obstajajo
kot radijski valovi, svetloba ali infrardece sevanje.
Njihova frekvenca je v pasu 2450 MHz.
Njihovo vedenje:
 Kovine jih odbijajo.
 Prehajajo skozi vse druge materiale.
» Absorbirajo jih molekule vode, mascobe in sladkorja.
Ko je hrana izpostavljena mikrovalovom, se molekule hitro premikajo, kar povzroCi segrevanje.
Globina prodiranja valov v Zivilo je priblizno 2,5 cm, Ce je hrana debelejsa, bo kuhanje jedra potekalo s
prevodnostjo kot pri tradicionalnem kuhanju.
Dobro je vedeti, da mikrovalovi povzro€ajo preprost toplotni pojav v Zivilih in da niso zdravju Skodljivi.

DODATKI
e Varnostna mrezZa proti nagibanju

Omogoca pecenje, pecenje ali pecenje na Zaru.

V nobenem primeru Zara ne uporabljajte z drugi-
mi kovinskimi posodami v mikrovalovni pecici, zar +
mikrovalovna pecica ali funkcija konvekcije + mikrova-
lovna pecica.

Lahko pa pogrejete hrano v aluminijastem pladnju,
tako da jo locite od mreze s kroznikom.

e Vecnamenska emajlirana ponev, ponev za
zbiranje 45 mm

Lahko se uporablja do polovice napolnjen z vodo za
kuhanje v vodni kopeli s konvekcijsko toploto. Lahko
se uporablja kot pekac.

@ Opomba:

Pazite, da posodo za zbiranje tekocine postavite
na stransko resetko, da ne vplivate na kroZenje

zraka.
e Zar + emajlirana posoda =5
Ce Zelite peti in ujeti kapljice, postavite redetko na L 1

ponev za odcejanje.

1



g Opis vase naprave

DODATKI

e Belila

2 stopnji za pritrditev omogocata uporabo mreze
na 3 nivojih.

e Gramofon

Vrtljivi kroznik omogoca enakomerno kuhanje hrane brez rokovanja.

Ravnodu$no se obrada v obe smeri. Ce se ne obrne, preverite, ali so vsi elementi pravilno namesceni.
Lahko se uporablja kot peka. Ce ga Zelite odstraniti, ga vzemite z dostopnimi povréinami, ki so na voljo
v votlini.

Gonilnik omogoca vrtenje steklene plosce.

Ce odstranite gonilnik, se izogibajte vdoru vode v luknjo gredi motorja.

Ne pozabite zamenjati trenazerja, valjénega stojala in steklenega gramofona.

Steklenega kroznika ne poskusajte vrteti rono, saj tvegate poskodbo pogonskega sistema. V primeru
nepravilnega vrtenja se prepricajte, da pod plos¢o ni tujkov.

Pladenj v izkloplienem poloZaju omogoca uporabo velikih posod na celotni povrsini pecice. V tem pri-
meru je treba posodo obrniti ali vsebino premesati do polovice.




Uporaba vaSe naprave

NASTAVITVE

o Nastavitev ¢asa
Ob vklopu zaslon utripa ob 12:00.

Nastavite uro s tipkama + ali -. Potrdite s kljucem LOMAY] primeru izpada elektrike utripa ura.

e Spreminjanje Casa
Izbirnik funkcij mora biti v poloZaju 0.
Pritisnite tipko % simbol # se prikaZe znova pritisnite %¥

132

O @ »

Prilagodite nastavitev ure z gumboma + ali -. Potrdite s klju¢em #&. Zapis nastavljenega ¢asa je po nekaj
sekundah avtomatski.

e cCasovnik

To funkcijo lahko uporabljate le, ko je pecica izklopljena.

Pritisnite tipko%®} simbol # se pojavi. Casovnik utripa.
Nastavite asovnik z gumboma + in -. Pritisnite tipko %% za potrditev se zatne odstevanje. Ko &as potece,
se oglasi zvocni signal. Za zaustavitev pritisnite katero koli tipko. Na zaslonu se ponovno prikaze Cas.

Opomba: programiranje ¢asovnika lahko kadar koli spremenite ali prekliCete. Za preklic se vrnite v meni
Casovnika in nastavite na 00:00.



Uporaba vaSe naprave

e Zaklepanje tipkovnice (varnost otrok)

a (JHG

Istocasno pritisnite gumba + in -, dokler se ne prikaze simbol 8 na zaslonu. Za odklepanje hkrati pritis-
nite gumba + in -, dokler se simbol ne prikaze B izgine z zaslona.

MENU REGLAGES

Posegate lahko na razlicne parametre vase pecice, za to:

Pritisnite tipko #¥nekaj sekund, dokler se ne prikaze »MENU« za dostop do nacina nastavitev. Ponovno
pritisnite gumb % za pomikanje po razli¢nih nastavitvah.

Aktivirajte ali deaktivirajte s tipkama + in - razlicne parametre, glejte spodnjo tabelo:

Omogoci/onemogodi piske
EI‘:I (m ]} tipk

Zaslon v stanju pripravljenosti:
Polozaj ON, zaslon se izklopi

0 Polozaj IZKLOP, zmanjsanje

svetlosti zaslona po 90
sekundah.

Aktiviraj/deaktiviraj
EII:I EIF demonstracijsko nasta-
vitev

Za izhod iz menija ponovno pritisnite .

USTAVITEV GRAMOFONA

Ce menite, da se vasa posoda zaradi velikosti ne more pravilno vrteti, programirajte funkcijo zaustavitve
vrtljivega kroznika med kuhanjem.

IstoCasno pritisnite tipki £ in - za zaustavitev vrtenja kroznika. Pisk potrdi zaustavitev.

Za ponovni vklop pritisnite gumbe £ in - hkrati. Zvoeni signal potrdi vrtenje kroznika.



Uporaba vaSe naprave

METODE KUHANJA

1000W :
Hitro segrevanje pija¢, vode in jedi z veliko koli¢ino tekocine. Kuhanje hrane z veliko vode (juhe, omake,
paradiznik itd.).

900W :
Kuhanje sveze ali zamrznjene zelenjave.

700W :
Kuhanie rib in skoljk.
Kuhanje stro¢nic na majhnem ognju. Pogrevanje ali kuhanje obcutljive hrane na osnovi jajc.

500W :
Pocasno kuhanje mlecnih izdelkov, marmelad.

200W :
Odmrzovanje peciva, ki vsebuje smetano.

TRADICIONALNE METODE KUHANJA

PULZNI ZAR

Funkcija pulzirajoCega Zara vam omogoca hrustljavo peCenje in perutnino ter pecenje vasih nog, govejih
reber brez predhodnega segrevanja. Kuhanje poteka izmeni¢no na zgornjem elementu in na ventilatorju
za kroZenje zraka.

Temperaturo kuhanja lahko nastavite od 50°C do 200°C.

il
Funkcija Zara vam omogoca kuhanje in zapecenje hrane, kot so gratinirano meso in meso. Uporabite ga

lahko pred ali po kuhanju, odvisno od recepta.
Na voljo so 4 stopnje Zara: od 1 do 4, od nizkega do zelo visokega Zara.

@ KONVEKCIJA

Funkcija konvekcije vam omogoca kuhanje in zapecenost hrane kot v tradicionalni pecici. Kuhanje pote-
ka s pomocjo grelnega elementa, ki se nahaja na dnu pecice, in ventilatorja za krozenje zraka.

Temperaturo kuhanja lahko nastavite od 50°C do 220°C.

El

KULINARICNI VODNIK
Funkcija »Flavour Guide« za vas izbere ustrezne parametre kuhanja glede na hrano, ki jo pripravljate,

in njeno tezo.

£
SAMODEINO ODMRZOVANJE

Funkcija samodejnega odmrzovanja glede na tezo
Odtaljevanje zamrznjene hrane v mikrovalovni pecici vam prihrani veliko ¢asa.



Uporaba vaSe naprave

o UPORABA FUNKCIJE MIKROVALOVA
e Zacetek kuhanja

Zavrtite izbirnik funkcij, da izberete Zeleno moc.

0% 1000 W

s00w
j 700w,

Zaslon utripa. Prikaze se Cas kuhanja glede na izbrano moc. Potrdite s kljucem!™, kuhanje se zacne,
prikaze se odstevanje Casa. Cas kuhanja lahko spremenite z gumboma + in -.

e Spreminjanje ¢asa konca kuhanja

Izberite nacin kuhanja. Po potrebi spremenite trajanje. Pritisnite tipko‘@, simbol za konec kuhanja utri-
pa, kar pomeni, da je nastavitev mozna.

Cas konca kuhanja lahko spremenite s tipkama + in -. Potrdite s klju¢em »,

FONCTIONS AUTOMATIQUES

Samodejne funkcije za vas izberejo ustrezne parametre kuhanja glede na hrano, ki jo pripravljate, in
nieno tezo. Na naslednjem seznamu izberite vnaprej programirano hrano:

: Kulinari&ni vodnik

funkcija «Kulinari¢ni vodnik [@)5za vas izbere ustrezne parametre kuhanja glede na hrano, ki
jo pripravljate, in njeno tezo. Izberite funkcijo “Kulinari¢ni vodnik”. Predprogramirano hrano morate
izbrati z naslednjega seznama:

P01: Sveza zelenjava z vlakni

P02: SveZa zelenjava

P03: Zamrznjena zelenjava

P04: Perutnina

PO5: Govedina

P06: Ribe

P07: Sveza pica

P08: Zamrznjena pica (FctGrill MO)

P09: Zamrznjena pica (Fct Combi)

P10: Sveze pripravljena jed (Fct MO)

P11: Pripravljen zamrznjen obrok

P12: SveZe pripravljena jed (Fct Combi)

P13: Slana torta

P14: Quiche



Uporaba vaSe naprave

o AUTOMATSKE FUNKCIJE

: Funkcije samodejnega odmrzovanja

Funkcije samodejnega odmrzovanja za vas izberejo ustrezne parametre kuhanja glede na hrano, ki jo
pripravljate, in njeno tezo. Na naslednjem seznamu izberite vnaprej programirano hrano:

P01 : Odtaljevanje mesa, perutnine in pripravljenih jedi*

P02 : Odtaljevanje rib*

P03 : Odtaljevanje kruha*

* Ti poloZaji ne dovoljujejo zakasnjenega zacetka.

Na polovici Casa peCenja vam pecica sporoci, da hrano obrnete, s piskanjem in prikazom »TURN«.
Obrnite izbirnik funkcij na samodejno funkcijo po vasi izbiri.

Vnesite tezo zivila s + in - (v korakih po 50 g), nato potrdite s pritiskom I>. PeCica se zazene.

S pritiskom ¥ imate dostop do nastavitve konca kuhanja (glejte poglavie OdloZeno kuhanje).

o UPORABA TRADICIONALNIH FUNKCIJ KUHANJA
e Zacetek kuhanja
Izberite tradicionalno funkcijo kuhanja. Vasa jetra priporoCajo temperaturo, ki jo lahko spreminjate s

tipkama + in -. Potrdite s kljucem ™ kuhanje se zac¢ne takoj.
Indikator temperature utripa, dokler ni dosezena nastavljena temperatura.




Uporaba vase naprave

e UPORABA TRADICIONALNIH FUNKCIJ KUHANJA

e Spreminjanje temperature

CE ZELITE NASTAVITI TEMPERATURO, PRITISNITE GUMB 0]
Nastavite temperaturo s tipkama + in -. Potrdite s klju¢em .
Pecica se segreje, funkcija kuhanja utripa. Ko peCica doseZe izbrano temperaturo, se bo oglasil niz
piskov.

e Spreminjanje casa konca kuhanja

Dvakrat pritisnite tipko ¥ ,prikaz ¢asa kuhanja utripa, kar pomeni, da je nastavitev moZ?na. Nas-
tavite ¢as kuhanja s tipkama + in -. Potrdite s kljucemi».

Vasa pecica je opremljena s funkcijo "SMART
ASSIST", ki pri programiranju trajanja priporoci
Cas pecenja, ki ga je mogoce spremeniti glede
na izbrani nacin kuhanja.

@

Ta funkcija je privzeto onemogoce-
na. Ce ga Zelite aktivirati, pojdite v meni z
nastavitvami (glejte odstavek o nastavit-
vah).

PRIPOROCILO
FUNKCIJA KUHANIJE EASA
@ v 15 min
PULZNI ZAR
B . 7 min
SREDNJI ZAR
KONVEKCIJA 30 min




o CISCENJE NOTRANJOSTI - ZUNANJOSTI

CISCENJE VOTLIN

Priporocljivo je, da pecico redno Cistite in odstranite morebitne ostanke hrane znotraj in zunaj aparata.
Uporabite vlaZzno gobo, namoceno v milnico. Ce so vrata ali tesnilo vrat poskodovana, pecice ne smete
uporabljati, dokler je ne popravi usposobljena oseba. V primeru smradu ali umazane pecice v skodelici
za 2 minuti zavrite vodo z limoninim sokom ali kisom in stene oCistite z malo sredstva za pomivanje

posode.

A PREVIDNOST
Za ciscenje steklenih vrat pecice ne
uporabljajte Cistilnih sredstev, abrazivnih

gobic ali kovinskih strgal, ki bi lahko
opraskali povrsino in povzrocili, da se steklo
razbije.

e ANOMALIJE IN RESITVE

PECICA SE NE SEGREJE.

Preverite, ali je pecica pravilno prikljucena ali ¢e
varovalka v vasi napeljavi ne deluje. PovecCaijte iz-
brano temperaturo.

LUC v PECICI NE DELUJE.
Obrnite se na poprodajno sluzbo. Preverite, ali je
pecica pravilno prikljucena.

HLADILNI VENTILATOR DELUJE SE
NAPREJ, KO JE PECICA IZKLOPLJENA.

To je normalno, prezraCevanje lahko deluje
najveC 1 uro po kuhanju, da zniza temperaturo
znotraj in zunaj pecice. Po eni uri se obrnite na
poprodajno sluzbo.

19
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Poprodajne storitve

GOVORI

Vsa dela na vasi napravi mora opraviti usposobl-
jen strokovnjak, ki je lastnik blagovne znamke.
Za lazjo obravnavo vaSe zahteve, ko poklicete,
prinesite popolne reference vaSe naprave
(komercialna referenca, servisna referenca, se-
rijska Stevilka). Ta podatek je na imenski ploscici.

B: Komercialna referenca
C: Referenca storitve
H: Serijska Stevilka

ORIGINALNI DELI
Pri posegu zahtevajte izkljuéno uporabo certifici-
ranih originalnih nadomestnih delov. <=

e

cof
Q &
S
QsTRUCIS



Pomoc pri kuhanju

PRIMERNOST ZA TESTE DELOVANJA

Preizkusi funkcionalne sposobnosti po standardih IEC/EN/NF EN 60705;

Mednarodna komisija za elektrotehniko, SC.59K, je vzpostavila standard za primerjalno testiranje delo-
vanja razli¢nih mikrovalovnih pecic.

Za to napravo priporo¢amo naslednje:

. Napol-| Cas Selektor .
Sojenje P . N Posode / nasveti
niti pribl. mo¢
1000 g |16 - 18 min Pyrex 227
. Na gramofonu
Jajéna krema
500 W
(221 Pyrex 220
750g |13 -15min
Na gramofonu
Savojska torta . Pyrex 827
(12.3.2) 4759 | 6-7min 700 W Na gramofonu
Mesna Struca P
900 g 14 min 700 W Pokrijte s plasti¢no folijo.
(12.3.3) N
a gramofonu
Odtaljevanje
meso 500g [11-12min 200 W Na gramofonu
(13,3)
CellEEES Na ravno plosco
malin 2509 | 6-7min 200 W Na aramofort
(B.2.1) 9
Gratin od o
krompir 1100 g | 23 - 25 min Siefgé'\f\?r N;y:‘:"; ifgnu
(12.3.4) 9
Polozi ¢ez vse
Moc&an zar A O
24 - 26 min +500 W Vstavi na ravni 1
piS¢anec O] SpT ]
(12.3.6) 1200 g obrniti pol¢as
Konvekcija V emajlirani lonéeni posodi
35 - 40 min 200°C Postavite na mrezo, vstavljeno
+200 W na ravni 1 od spodaj
Torta . Konvekcija Pyrex 828
700 g 20 min 220°C . . .
(12.3.5) +200 W Postavite na nivo mreze 1
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