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SAKERHETSATGARDER

Las noggrant igenom bruksanvisningen innan du anvander
spishéllen. Pa sa satt garanterar du din egen sakerhet och
undviker att hallen skadas.

Spara bruksanvisningen sa att du kan konsultera den vid ett
senare tillfalle. Om hallen Overlats eller séljs ska
bruksanvisningen folja med och ges till den nya agaren.

Innan spishéllen tas i bruk ska du noggrant ta bort allt emballage
och understka hallen for att forsdkra dig om att den inte ar
skadad. Om du hittar skador pa hallen eller ar osaker pa
huruvida den ar skadad ska du kontakta en auktoriserad
servicetekniker. Hallen far INTE tas i bruk om den ar skadad.
Skador pa hallen ska omedelbart anmalas till den butik dar
hallen ar kopt.

Spishallen &ar endast avsedd for normalt bruk i hushallet, for
matlagning. Inga andra anvandningsomraden ar tillatna och kan
utgdra en fara. Tillverkaren/importdren ansvarar inte for skador
som beror pa felaktig eller vardslés anvandning av spishallen.
Spishallen far endast byggas in och anslutas av en auktoriserad
servicetekniker.

Installation av annan person an sakkunnig kan medféra allvarliga
risker for anvandaren.

Tillverkaren/importoren ar inte ansvarig i sadana fall.

Spishallen ska installeras i enlighet med géllande lagar och
bestammelser.

Forsok aldrig att sjalv reparera hallen. Reparation far endast
utforas av en auktoriserad servicetekniker. Reparation av annan
person an sakkunnig kan medféra allvarliga risker for
anvandaren.

Anvand inte apparaten med extern timer eller separat
fiarrkontroll

Tillverkaren/import6ren &r inte ansvarig i sadana fall.

Dra aldrig ur kontakten genom att dra i sladden.

Lat aldrig barn leka med eller anvanda spishallen utan vuxens
tillsyn.



Glom inte att kokzonen blir mycket varm nar den satts pa och att
den forblir varm en stund efter att den stangts av. Lat darfor
aldrig en gryta eller panna med het olja eller matfett sta pa
kokzonen utan Gvervakning.

VARNING: Kontrollera tillberedningsprocessen. En Kkortvarig
tillberedningsprocess ska alltid hallas |[6pande under uppsyn.
Lamna aldrig spishéllen utan tillsyn néar du anvander mattfett
eller olja. Overupphettat matfett eller olja kan sjalvantandas och
satta eld pa spiskapan. Brandfara!

VARNING: Brandfara: Anvand inte hallen som forvaringsplats.
Om fett eller olja borjar brinna: forsok aldrig slacka elden med
vatten. Elden ska kvavas med textil eller skum fran en
brandslackare.

Ytskiktet pa din nya spishall ar tillverkat av glaskeramik. Det ar
mycket talig, men kan ga sonder om man exempelvis tappar
vassa eller skarpa foremal pa den. Om ytan har sprickor eller
skador ska man omedelbart stanga av strommen och kalla pa en
servicetekniker.

En induktionshall far inte byggas in ovanfér en ugn som inte har
en flakt.

Om hallen ar inbyggd over en pyrolysugn far hallen inte
anvandas under pyrolyserengdringen av ugnen.

Eventuella lador under spishéllen far inte innehalla brandfarligt
material, som exempelvis sprejflaskor.

Spishédllen far inte byggas in ovanfor diskmaskiner,
tvattmaskiner, torktumlare eller kylmdébler, eftersom den starka
stralvarmen fran hallen kan skada dessa.

Anvand inte hallen innan den &r inbyggd. Se ocksa till att inte
komma i kontakt med stromférande delar.

Anvand endast kokkarl med tjock, plan botten. Anvand aldrig
kastruller/pannor med oslipad eller repad botten, da dessa kan
rispa hallen. Se ocksa till att botten pa kokkarlet ar helt ren, da
sma sandkorn kan orsaka repor pa héallen.

Placera aldrig heta kokkérl ovanpa manoverpanelen, da det kan
skada elektroniken under panelen.

Flambera aldrig direkt under en spiskapa, da flammorna kan
orsaka antandning av fettfiltren.



Se till att sladdar fran mindre hushallsapparater inte kommer i
kontakt med en varm kokzon eller kommer i klam i en varm
ugnslucka.

varm aldrig upp forslutna behallare (t.ex. konservburkar) pa en
kokzon, da sadana behallare kan sprangas av trycket som
uppstar.

Anvand aldrig spishallen som avlastningsplats for exempelvis
koksredskap av metall.

Varmen fran en paslagen kokzon eller en avslagen kokzons
eftervarme kan gora att

metallen blir het, smalter eller eventuellt orsakar brand.

Sla aldrig pa en kokzon utan att placera ett kokkarl pa den, och
satt aldrig ett tomt kokkarl p& en paslagen kokzon.

Socker i fast eller flytande form, plast eller aluminiumfolie far inte
komma i kontakt med den varma héallen. Dessa amnen smalter,
klibbar fast och kan nar de svalnar orsaka repor eller skador pa
hallen. Om sadana @mnen anda kommer i kontakt med hallen
ska de avlagsnas fran hallen medan den fortfarande &ar varm.
Anvand en glasskrapa for att avlagsna det som fastnat.

Var forsiktig sa att du inte branner dig pa den varma héllen.

Om hallen skadats eller repats ska du omedelbart bryta
strommen och kontakta en servicetekniker.

Bryt alltid strommen fore rengdring och underhall.

Anvand aldrig starka rengodringsmedel, rengéringsmedel med
slipmedel som exempelvis grill- och ugnssprej, flack- eller
rostborttagningsmedel eller tvattsvampar med strav yta.

Anvand aldrig angrengoringsmaskiner for rengbring av
spishallen. Angtrycket kan orsaka permanenta skador pa hallen
och de stromforande delarna. Tillverkaren/importéren ansvarar
inte  for skador som beror pa anvandning av
angrengoringsmaskiner.

Forvara inte magnetiska foremal som exempelvis kreditkort,
miniréknare eller disketter nara en paslagen hall, da dessa kan
ta skada.

Personer med pacemaker bor tanka pa att det i narheten av en
paslagen induktionshall uppstar ett magnetiskt falt som
eventuellt kan paverka pacemakern. Om du &r osaker bor du
prata med din lakare.



e Placera alltid kokkarl mitt pa kokzonen for att undvika det
elektromagnetiska faltet.

e Vid skrotning av en spishall bor samtliga sladdar under hallen
klippas av tatt intill hallen, sa att den inte utgor en fara for barn.
Se till att transportera héllen till en godkand atervinningsstation
for att sakra en miljomassigt korrekt destruering. Tank ocksa pa
att spishallen kan innehalla delar som kan atervinnas.

e FOrsdk ALDRIG att slacka eld med vatten. Stang istallet av
hallen och kvav elden t.ex. med ett lock eller med en
brandmatta.

ANVANDANDET AV KOKKARL AV DALIG KVALITET
A ELLER MAGNETISKA ADAPTERS (TILL A
ANVANDANDE VID BRUK AV IKKE MAGNETISKA
KOKKARL) MEDFOR ATT GARANTIN PA PRODUKTEN
BORTFALLER.
ANLEDNINGEN TILL DETTA AR ATT DE OMNAMNDA
PRODUKTERNA SKADAR HALLENS ELEKTRONISKA
KOMPONENTER SAMT GLASET.




BESKRIVNING AV HALLEN

Tekniska data

Typ HHF78FS1R HHP78FS2W
Total effekt 7400 W 7400 W
Energieffektivitetsklass for hallen EChan ** 187.7 Wh/kg 180.5 Wh/kg
Vanster, fram 210x190 mm 210x190 mm
Min. storlek pa lampligt kokkar|*** @ 110 mm @110 mm
Normal* 2100 W 2100 W

Med booster* 2500/3000 W | 2500/3000 W
Kategori for standard kokkarl ** B B
Energiforbrukning ECcw ** 188 Wh/kg 188 Wh/kg
Vanster, bak 210x190 mm 210x190 mm
Min. storlek pa lampligt kokkar|*** @ 110 mm @ 110 mm
Normal* 2100 W 2100 W

Med booster* 2500/3000 W | 2500/3000 W
Kategori for standard kokkarl ** B B
Energiforbrukning ECcw ** 188 Wh/kg 188 Wh/kg
Hoger, bak @ 200 mm 210x190 mm
Min. storlek pa lampligt kokkarl|*** @ 110 mm @ 110 mm
Normal* 2300 W 2100 W

Med booster* 3000 W 2500/3000 W
Kategori for standard kokkarl ** C A
Energiférbrukning ECcw ** 182.9 Wh/kg 186.4 Wh/kg
Hoger, fram @ 160 mm 210x190 mm
Min. storlek pa lampligt kokkarl|*** @ 90 mm @ 110 mm
Normal* 1400 W 2100 W

Med booster* 2100 W 2500/3000 W
Kategori for standard kokkéarl ** A C
Energiférbrukning ECcw ** 191.8 Wh/kg 159.5 Wh/kg

*** Min. bottendiameter beror p& mangden av magnetiskt material i kokkarlet.
* Oppgitt effekt kan variere avhengig av kokekarets starrelse og materiale.
** Beraknat enligt metoder fér méatning av prestanda (EN 60350-2).
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BETJANING AV HALLEN

Display

Display Betydelse Funktion

0. Noll Kokzonen ar aktiverad

1...9 Effektlage Valj effektlage

U Induktionen fungerar inte Kokkarl olampligt/saknas

A Uppkokningsautomatik Snabbuppkokning

E Felmeddelande Elektronikfel

H Restvarme Kokzonen ar fortfarande varm
P Booster Boosterfunktionen ar aktiverad
Tt Dubbel booster Dubbel booster aktiverad

L Funktionslas Betjaningspanelen &r last.

u Keep warm Det halls en temperatur pa 70°C
I Funktionspaus Funktionspaus aktiverad

[ Bro 2 kokzoner kombineras.

=) Grill-funktion Grill-funktion aktiverad.
Ventilation

Kylsystemet ar helautomatiskt. Kylflakten ser till att hall inte dverhetas. Kylflakten bérjar och
stanger automatiskt av efter behov.



ANVANDNING

Induktionsprincipen

Under varje kokzon ligger der en induktionsspole. Nar zonen satts pa alstrar denna spole ett
magnetfalt som skapar (inducerar) induktionsstrom i kokkarl som har magnetisk botten. Pa sa
satt varms kokkarlets botten upp, medan sjalva kokzonen endast varms upp indirekt genom den
varme som kokkarlet avger.

Fran en paslagen hall/zon kan ett svagt brummande ljud eller ett klickljud horas. Detta ar helt
normala ljud for en induktionshall.

Obs! Inte alla kastruller/pannor lampar sig for induktionshéllar.
Lampliga kokkarl

e Endast kastruller och pannor med magnetisk botten kan anvandas: (rostfritt stal, emaljerat
stal, gjutjarn).

Olampliga kokkarl

e Aluminium och koppar utan magnetisk botten.

Kokkarl av glas, keramik och stengods.

Kokkarl i rostfritt stal utan magnetisk botten.
For att ta reda pa om ett kokkarl lampar sig kan du gora foljande:
Hall en magnet intill kokkéarlets botten. Om magneten drar till sig kokkarlet ar det lampat for
anvandning.*
Fyll kokkéarlet med lite vatten och placera det pa en kokzon med passande storlek. Satt pa zonen
och valj effektlage. Om kokkarlet inte lampar sig for anvandning ersatts det valda effektlaget med
symbolen[U].
Obs! Nagra kokkarl ger ifran sig ljud nar de placeras pa en induktionshall. Detta har ingen
betydelse.

Sensitive touch

Hallen ar utrustad med en elektronisk fingertouch-betjaningspanel med sensitive touch-knappar
som ar integrerad i hallen. Vid en latt beréring av en symbol aktiveras tillhérande kokzon/funktion.
Sa snart elektroniken har registrerat ditt val hors ett pipljud, en kontrollampa tands och en
bokstav eller ett nummer visas i displayen.

Tryck endast pa en knapp i taget.

Instédllning av effektlage och timer med “SLIDER*

For att vélja effektlage med "slidern” dras fingret 6ver "slidern”. Onskar Du inte att lata fingret
glida fram till effektlaget kan Du trycka direkt pa det varmelaget Du 6nskar (Direct access).

Val av effektlage och timer med “slider”

“SLIDER*“ Direct access

* Obs! Effekten beror pa innehallet av magnetiskt jarn. Vissa kokkarl innehaller mycket lite
magnetiskt jarn vilket forlanger uppkokningstiden. | varsta fall kan elektroniken inte upptacka
kokkarlet.
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Sa satter Du pa hallen

e Satta pd / Stanga av héallen:

Vad vill Du géra? Betjaningspanel Display

Satta pa hallen Tryck pa [ D] [0]

Stanga av hallen Tryck pa [ D] Tom eller [H ]

e Satta pa/ Stanga av kokzonerna:

Vad vill Du géra? Betjaningspanel Display

Valja effektlage eller Dra fingret over “SLIDERN" [O]tll[9]

justera effektlage och dra emot hoger eller vanster

Stanga av zonen Dra till [ 0 ] med “SLIDERN* [O]eller[H]
eller tryck pa[ 0] [O]eller[H]

Foretas inget tryck inom 20 sekunder aterkommer elektroniken till borjan.

Automatisk registrering av kokkéarl som ar olampligt/saknas

Induktionen fungerar inte:

e om inget kokkarl ar placerat pa kokzonen eller kokkarlet inte lampar sig for
induktionshallar. Om detta ar tillfallet fungerar inte induktionen och kokzonen kan darfér
inte anvandas. Displayen visar [ U ]. Symbolen forsvinner nar ett lampligt kokkarl placeras
pa kokzonen.

e om kokkarlet avlagsnas fran en kokzon stéangs zonen automatiskt av. Displayen visar [ U ].
Symbolen forsvinner nar ett lampligt kokkarl aterigen placeras pa kokzonen. Kokzonen
fortsatter da pa samma effektlage som tidigare.

Efter anvandning stéangs kokzonen. Funktionen [ U ] far inte vara aktiv.

Restvarmevisare

Sa lange kokzonen fortfarande ar varm efter anvandning lyser symbolen foér restvarmevisare [ H |
vilket innebéar att kokzonen har en yt-temperatur pa éver 60°C. Ror darfor inte kokzonen och
placera inte varmekansliga foremal pa hallen sa lange symbolen &r tand.

Var uppmarksam pa att barn inte ser restvarmevisare som lyser som ett tecken pa varma
kokzoner. Hall darfor barn under uppsikt sa lange restvarmevisaren lyser.

Obs! Sa lange ett [ H ] syns kan du utnyttja eftervarmen pa den/de varma zonen/zonerna for
sjudning. Pa sa satt du kan du halla maten varm och samtidigt spara energi.

Boosterfunktion

Kokzonerna ar utrustade med en boosterfunktion [P], som ar en "varmeforstarkare”. Nar denna
funktion ar aktiverad fungerar kokzonerna i en period pd 5 minuter vid varmesteg 9 med extra
hog effekt. Boostern ar till exempel till snabbt att varma upp stora mangder vatten.

Efter 5 minuter returnerar zonen automatiskt till normal temperatur 9 och indikatorn stangs av.
e Sa& har aktiveras/deaktiveras boosterfunktionen:

Vad vill Du géra Betjaningspanel Displa

Starta booster-funktionen Tryck pa[P] [P]

Avstanga booster-funktionen Dra fingret 6ver “SLIDERN* [P]till[O]
eller tryck pa [P ] [9]
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e Sahar fungerar booster-funktionen:

2 kokzoner ar utrustade med booster. Boosterns extra hoga effekt kan endast uppnas genom att
man sanker varmen pa en annan kokzon. Nar boostern ar aktiv kan de andra zonerna alltsa
endast anvandas pa effektlage [ 6 ] eller [8 ]. Detta galler a&ven om Du har valt en hogre
installning. Det syns genom att kokzonen med den minskade varmen forst blinkar 9 och darefter
andras till [6 ] eller [ 8 ].

Boostern ar aktiv Effektlaget sanks pa annan zon: (exempelvis: effektlage 9)

[ P ]synsidisplayen [ 9] andras till [ 6 ] eller [ 8 ] beroende pé val av zon

Obs: Tva zoner pa samma sida kan inte arbeta vid max. effekt samtidigt.
Dubbelbooster-funktion

Dubbelboostern har tva installningar:

->Steg 1 — Displayen visar [ P ]

->Steg 2 — Displayen visar vaxelvis [ 11 :'a'] og[P].

Om dubbelboostern ar aktiverad arbetar kokkarlet med extra hog effekt i 10 minuter.

e Aktivering/deaktivering av dubbelbooster:

Vad vill Du géra? Betjaningspanel Display
Aktivera boostern Tryck pa[P] [P]
Aktivera dubbelboostern Tryck igen pa [P ] [14 i och P ]
Deaktivera dubbelboostern Tryck pa[P] [P]
Deaktivera boostern Tryck pa[-] [9]
Eller tryck pa [P ] [9]
e Dubbelboostern kan ocksa aktiveras direkt genom [ P 1:
Vad vill Du géra? Betjaningspanel Display
Valj zon Tryck pa[0] [0.]
Aktivera boostern Tryck pa[P] [P]
Aktivera dubbelboostern Tryck pa[P] [0 i och P ]
Deaktivera dubbelboostern Tryck pa[-] [9]

e Sa har fungerar booster-funktionen:
Hallen &r utrustad med maximal total effekt, vilket betyder att om dubbelboostern ar aktiverad
kraver elektroniken att effekten pa den framre hogra zonen minskas.
Displayen till den framre hogra zonen blinkar [P] i ndgra sekunder, varefter den visar den tillatna
varme nivan [0] for denna zon.

Timerfunktion

Timern kan anvandas samtidigt pa alla zonerna. Du har dessutom mgjlighet att stélla in olika
tillagningstider pa varje zon (fran 0 till 99 minuter).

e Installning/justering av timern:

Vad vill Du géra? Betjdningspanel Display

Vilj zon Tryck pa den zon du énskar [0]

Valj varmesteg Dra fingret 6ver "SLIDERN” [1]tll[P]

Valj "Timer” Tryck pa [ @] Timer display tand
Minska tiden Tryck pa [ - ] pa timerdisplayen [ 60 ] till 59, 58...
Oka tiden Tryck pa [ + ] pa timerdisplayen Tiden tkar

Efter nagra fa sekunder slutar displayen [ @] att blinka. Tiden bekraftas och timern startar.
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e FOr att stoppa tillberedningstiden:

Vad vill Du géra? Betjaningspanel Display
Valj "Timer” Tryck pa [ ®] Timerdisplay tand
Stoppa tiden Tryck pa [ - ] pa timerdisplayen [ 000 ]

Om det finns flera tider inkodade, upprepa ovanstaende procedur.

e Anvéandning av timern som minutur/kékstimer
Minuturet ar en sjalvstandig funktion. Den stoppar sa snart varmezonerna startar upp. Om
minuturet ar paslaget samtidigt med att hallen ar avstangd, kommer timern att fortsatta tills tiden
har gatt.

Vad vill Du géra? Betjaningspanel Display

Sla pa hallen Tryck pa [ © ]i 2 sekunder [0]

Valj "Timer” Tryck pa [ 000 ] pa timerdisplayen [ 000 ]

Minska tiden Tryck pa [ - ] pa timerdisplayen [ 60 ] till 59, 58...
Oka tiden Tryck pa [ + ] pa timerdisplayen Tiden okar

Efter nagra fa sekunder slutar displayen [ min ] att blinka. Tiden bekraftas och timern startar.

e Automatisk stoppfunktion vid avslutad tillagning:

Efter avslutad tillagningstid blinkar [ 000 ], och det hérs en signal. Om du Onskar att stanga av
ljudsignalen och blinkningen, trycker du pa[-]och [ +].

Uppkokningsautomatik

Alla tillagningszonerna &r utrustade med en uppkokningsautomatik. Nar uppkokningsautomatiken
ar aktiverad, varmer tillagningszonen automatiskt pa den hdgsta varmenivan, och sanker darefter
till den valda varmenivan for vidare tillagning.

e Sa har aktiveras uppkokningsautomatiken:

Vad vill Du géra? Betjaningspanel Display
Valj varmeniva Dra fingret 6ver "SLIDERN” till [ 7 ] [ 7] blinkar med [ A ]
(EX.« 7 ») i 3 sekunder
e Sahar inaktiveras uppkokningsautomatiken:
Vad vill Du géra? Betjaningspanel Display
Valj varmeniva Dra fingret 6ver "SLIDERN” [O]till[9]

Funktionspaus
Om du plotsligt behover lamna hallen under tillagning, men strax darefter aterupptar tillagningen,

kan du med fordel anvanda "Pausfunktionen”. Med denna funktion kan du stanga av héallen och
aterstarta pa samma varmeniva, nar du onskar.

e S& har aktiveras/inaktiveras pausfunktionen:

Vad vill Du géra? Betjaningspanel Display

Aktivera paus Tryck pa[1I]i 2 sekunder [ I1'] och kontrollampan
tands

Inaktivera paus Tryck pa [l ]i2 sekunder Foregaende instéallning
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Recall-funktion

Efter att du har stangt av héllen ( ® ), kan man med hjalp av recall-funktionen snabbt ateruppta
den senaste installningen.

e Varmeniva pa alla zoner (Booster)

e Timerinstéllningar (minuter, sekunder)
e Keep warm

e Uppkokningsautomatik

Sa har gor du:

o Tryck pa (@), i 2 sekunder.
e Tryck darefter [ Il ] innan lampan slutar att blinka.
Instaliningarna ateraktiveras.

« Keep warm » Funktion

Zonen kontrolleras via en temperatursensor, och varmer zonen upp till 70 °C, och haller
temperaturen pa 70 °C. Detta forhindrar vatten att koka Over, eller att maten branns vid.

e Aktivering av "Keep warm” funktionen:

Vad vill Du gora? Betjaningspanel Display

n
Valj 70 °C Tryck pa [ & ] [U]Joch[wr]
Inaktivering Dra fingret 6ver "SLIDERN” [O]tll[9]

Keep warm-funktionen kan maximalt anvandas 2 timmar at gangen.

Bro-Funktion

Denna funktion gor det majligt att aktivera 2 tillagningszoner samtidigt och med samma
funktioner som vid en enkel tillagningszon.

Vad vill Du géra? Betjaningspanel Display
Sl& pa hallen Tryck pa [ © ]i 2 sekunder [0]
Aktivera brofunktionen Placera en kastrull pa en av de tva

zonerna som ska kopplas samman,
och tryck samtidigt pa de tva
kontrollknapparna for att

sammankoppla zonerna. [0]och [n]
Oka brofunktionen Dra fingret 6ver "SLIDERN”, som anger [ 1] till [ 9]
varmenivan.
Inaktivera brofunktionen Tryck pa bada tillagningszonerna
samtidigt [0]
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Funktionslas

Aktivering av lasknappen hindrar, att man av misstag andrar hallens funktioner, speciellt vid
rengoring. Man kan lasa alla knapparna pa Kontrollpanelen med undantag av p&/av-knappen [

@1.

Vad vill Du géra? Betjaningspanel Display
Aktivera hallen Tryck pa [ ® ]i 2 sekunder. [0]
Las hallen Tryck och hall ned ett omrade pa

zondisplayen i 3 sekunder och tryck

darefter pa "SLIDERN”

— och dra frén vanster till hoger. [L]
Las upp hallen Tryck och hall ned ett omrade pa

zondisplayen i 3 sekunder och darefter

pa "SLIDERN”

— och dra fran vanster till hdger.

»Chef ”-funktion (HHF78FS1R)

Denna funktion andrar hallen till att ha tre zoner, varav en &r stor.

e Sa har aktiveras/inaktiveres ”chef’-funktionen:

Vad vill Du géra? Betjaningspanel Display
Aktivera "chef’-funktionen Tryck pa| & ] [ 3] hoger, fram

[ 5] hoger, bak
[9]och[/i] vanster
Inaktivera "chef’-funktionen Tryck pa [ & ] [0]

”Chef ”-funktion (HHF78FS2W)

Denna funktion andrar héallen till att ha tva stora zoner.

e Sa har aktiveras/inaktiveres ”chef”’-funktionen:

Vad vill Du géra? Betjaningspanel Display

Aktivera "chef’-funktionen Tryck pa | & ] [ 5] och [r':r’] hoger
[9]och[/i] vanster

Inaktivera "chef’-funktionen Tryck pa [ & ] [0]

Grill-funktion

e Sa har aktiveras Grill-funktion:

Vad vill Du géra? Betjaningspanel Display
Aktivera Grill-funktion Tryck pa [ GRILL ] [Z]och[fi
Oka Grill-funktion Dra fingret 6ver "SLIDERN”, som _
anger [ = ] [Z]och [
e Sa héar inaktiveras Grill-funktion:
Vad vill Du géra? Betjaningspanel Display
Inaktivera Grill-funktion Tryck pa [ GRILL ] [0]
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ANVANDNING AV SPISHALLEN

Sla pa spishallen

e Sl pd/stanga av flakten:

Vad vill Du géra? Kontrollpanel

Sla pa flakten Tryck pa flaktknappen (den mittersta
knappen hogst upp pa displayens
hogra sida)

Valja hastighet Dra fingret 6ver slidern

Stéanga av flakten Dra slidern till avstangt lage

Boosterfunktion

[0]

[1]t[9]
[0]

Nar den har funktionen ar aktiverad arbetar flakten med extra hég effekt under 10 minuter.

e Sl4 pd/stdnga av boosterfunktionen:

Vad vill Du géra? Kontrollpanel Display
Valja hastighet Dra fingret 6ver slidern [1]tilI[9]
Starta boosterfunktionen Dra fingret 6ver slidern sa langt till [0]

hoger som den kan komma, eller tryck

direkt pa slidern for boost
Stanga av boosterfunktionen Dra fingret 6ver slidern [1]tiI[9]

Timerfunktion

Den har funktionen gor det mgjligt att anvanda flakten i 15 minuter efter att spishallen har stangts

av.
e Aktiveratimern:

Vad vill Du géra?
Sla pa flakten

Vélja hastighet
Aktivera flakten

e Avaktiveratimern:

Vad vill Du géra?
Stanga av timern

Kontrollpanel Displa
Tryck pa flaktknappen (den mittersta [0]

knappen hogst upp pa displayens

hdgra sida)

Dra fingret 6ver slidern [11t[P]

Tryck pa timerknappen [ ® ] som &r [ ©® ] aktiveras

placerad ovanfor flaktknappen och [ 015 ] visas pa
timerdisplayen

Kontrollpanel Display

Tryck pa timerknappen [ ® ] som ar Inget

placerad ovanfor flaktknappen
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Automatisk styrning av flaktens hastighet

Med den har funktionen justeras flaktens hastighet automatiskt beroende pa den valda varmenivan
pa spishallen.

e Aktivera/avaktivera automatisk styrning av flaktens hastighet:

Vad vill Du géra? Kontrollpanel Displa
Aktivera automatisk styrning Tryck och hall ned flaktknappen (den [A]
mittersta knappen hogst upp pa
displayens hogra sida) i 3 sekunder
Avaktivera automatisk styrning Tryck och hall ned flaktknappen i [0]
3 sekunder

Observera: Det ar mojligt att snabbt andra hastigheten pa flakten genom att dra fingret 6ver slidern
vid aktivering av automatisk styrning.

Detta avbryter tillfalligt den automatiska styrningen.
Automatisk styrning ateraktiveras nasta gang spishallen slas pa.
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KOKKARL OCH EFFEKTLAGEN

Lampliga kokkarl

e Endast kastruller och pannor med magnetisk botten kan anvandas: (rostfritt stal, emaljerat
stal, gjutjarn)

Olampliga kokkéarl

e Aluminium och koppar utan magnetisk botten.

Kokkarl av glas, keramik och stengods.

Kokkarl i rostfritt stal utan magnetisk botten.
For att ta reda pa om ett kokkarl lampar sig kan Du gora féljande:
Hall en magnet intill kokkarlets botten. Om magneten drar till sig kokkarlet ar det lampat for
anvandning.*
Fyll kokkéarlet med lite vatten och placera det pa en kokzon med passande storlek. Satt pa zonen
och valj effektlage. Om kokkarlet inte lampar sig for anvandning ersatts det valda effektlaget med
symbolen[U].
Obs! Nagra kokkarl ger ifran sig ljud nar de placeras pa en induktionshall. Detta har ingen
betydelse. Ljudet kommer endast fran kokkarlet.

Kokkarlets storlek

Kokzonerna reagerar inte pa kokkarl som ar mindre an rekommenderad storlek. Denna storlek
varierar beroende pa zon.

For att uppna basta resultat rekommenderar vi att Du placerar kokkarlet mitt pa kokzonen.

* Obs! Effekten beror pa innehallet av magnetiskt jarn. Vissa kokkarl innehaller mycket lite
magnetiskt jarn vilket forlanger uppkokningstiden. | véarsta fall kan elektroniken inte upptacka
kokkarlet.
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Effektlagen

1-2 Smaltning Saser, smor och choklad, Fardiglagade ratter
Uppvérmning

2-3 Sjudning Upptining Ris, grot, socker och sirap Gronsaker, fisk och frysta

varor

3-4 Angkokning Gronsaker, fisk och kott

4-5 Tillagning efter Potatis, soppa, pasta och farska gronsaker
kokning

6-7 Kokning Sjudning Kott, agg och korvar, Gulasch

7-8 Tillagning Potatis och pannkakor

9 Stekning Uppkokning | Biff och omelett Vatten

P och i i1 |Stekning Uppkokning |Biff Uppkokning av strre mangder vatten

RENGORING OCH UNDERHALL

Se till att plast, aluminiumfolie och liknande inte kommer i kontakt med en paslagen kokzon.
Skulle detta anda handa ska det omedelbart avliagsnas med hjalp av en glasskrapa. Darefter ska
hallen rengéras med specialrengéringsmedel. Samma sak géaller om man exempelvis spiller
socker, sylt eller andra sockerhaltiga livsmedel pa en varm kokzon.

Se till att saval kokkarl som kokzoner &r helt torra innan karlen anvands.

Rengor aldrig hallen med fratande rengoringsmedel eller rengéringsmedel som innehaller
slipmedel, och anvand aldrig en kniv for att avlagsna fastbranda rester.

Anvand aldrig &ngrengoringsmaskiner for rengoéring av spishéllen. Angtrycket kan orsaka
permanenta skador pa dverhallen och de stromférande delarna. Tillverkaren/importéren ansvarar
inte for skador som beror pa anvandning av angrengdringsmaskiner.

Om Du rengor hallen regelbundet med specialrengéringsmedel héller den sig snygg och blir
samtidigt smuts- och flackavvisande. Tvatta darefter hallen med kallt vatten och torka till sist av
ytan ordentligt.

RENGORING OCH UNDERHALL AV FLAKTEN

Regelbunden rengoring av flakten garanterar en korrekt och felfri drift och forlanger flaktens
livslangd. Var noga med att rengora fettfiltren i enlighet med tillverkarens rekommendationer.

Indikator for rengoring av filter

Nar flakten ar paslagen och hastigheten star pa [ 0 ] visas den kvarvarande tiden till rengtring av
filtret i timerdisplayen. Den &r fabriksinstalld till 30 timmar, men detta kan &ndras efter behov.

e Visning av kvarvarande tid till reng6dring av filtret:

Vad vill Du géra? Kontrollpanel Display

Sla pa flakten Tryck pa flaktknappen (den mittersta
knappen hogst upp pa displayens [kvarvarande tid] visas pa
hdgra sida) displayen

e Indikator for reng8ring av fettfilter:

Nar det ar dags att rengora flaktens fettfilter visas [00h] pa timerdisplayen och en prick blinkar vid
flaktknappen (den mittersta knappen hogst upp pa displayens hogra sida).

19



e Nollstallning av kvarvarande tid till rengdring av filter

Vad vill Du géra?
Sla pa spishallen

Vilja flakt

Nollstallning

Bekrafta installningen

e Andra kvarvarande tid till

Kontrollpanel
Tryck och héll ned [ D ]i 2 sek.

Tryck pa flaktknappen (den mittersta
knappen hogst upp pa displayens
hdgra sida)

Tryck och hall ned flaktknappen i

3 sek.

Tryck pa timerknappen igen

rengoring av filter

Vad vill Du gbéra?
Sla pa spishallen

Vélja flakt

Andra kvarvarande tid

Bekrafta installningen

Kontrollpanel
Tryck och hall ned [ D] i 2 sek.

Tryck pa flaktknappen (den mittersta
knappen hogst upp pa displayens
hogra sida)

Tryck och hall ned flaktknappen i

3 sekunder, justera tiden med [ + ]
eller[ -]

Tryck pa timerknappen igen

Rengdring av fettfilter i diskmaskinen
Fettfiltren ska placeras vertikalt i den nedersta korgen, vid max. 60 °C. Anvand ett milt diskmedel.
Efter reng6ring satts filtren tillbaka i flakten.

Byte av aktivt kolfilter

Display
[ 0] och en prick blinkar

vid flaktknappen
[0]och[00h]pa
timerdisplayen

Den senaste
anvandarinstéllningen
aktiveras

Display
[ 0] och en prick blinkar

vid flaktknappen

[kvarvarande tid] pa
timerdisplayen
[kvarvarande tid] pa
timerdisplayen

Det aktiva kolfiltret kan anvandas for atercirkulation samt for att fanga upp lukter. Filtret ska bytas ut

efter ca sex manader.

[ Fettfilter
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PROBLEMLOSNING

Spishéllen/kokzonerna gar inte att sla pa
o Kokkarlet ar olampligt
Strémmen &r inte paslagen
En sakring har gatt
Funktionslaset ar aktiverat
Mandverknapparna ar tackta med vatten eller fett
e Mandverpanelen ar dvertackt
Ett [ U] syns idisplayen
e Inget kokkarl ar placerat pa zonen
o Kokkarlet ar olampligt
o Kokkarlet ar av fel storlek och passar inte till kokzonen
Ett [ E]syns idisplayen
o Elektronikfel. Dra ur kontakten och ring efter en servicetekniker
[L]lyseridisplayen:
e Se avsnittet "Funktionslas”.
Kokzonen/kokzonerna stangs av medan de anvands
e FOr att undvika 6verhettning slas kokzonen/kokzonerna av/pa
e Kokzonen/kokzonerna har statt paslagna under mycket lang tid.
e Manbverknapparna ar dvertackta
e Tomt kokkéarl med dverupphettad botten
Avkylningsflakten fortsatter efter att ugnen slagits av
e Detta ar helt normalt — flakten stannar automatiskt nar spishéallen ar tillréckligt sval.
Uppkokningsautomatiken fungerar inte
e Kokzonen ar fortfarande varm [ H ]
e Du har valt effektlage [ 9 ]
Kontrollampan for Keep warm [ U ] lyser:
e Se avsnittet Keep warm-funktion.
[II]lyseridisplayen:
e Se avsnittet Funktionspaus.

Displayen visar [ f".:i] eller [ Er03 1] :
Displayen ar tackt av vatska eller ett foremal. Symbolen forsvinner sa fort den tas bort fran
displayen. Koden kan ockséa visas om betjaningen har aktiverats for lange.
Displayen visar [E2 ] eller [EH ] :
e Apparaten ar 6verhettad. Lat den svalna och sla pa den igen da.
Displayen visar [ E3 1] :
o Kokkarlet &r inte anvandbart. Ersatt kokkarlet.
Displayen visar [ E61] :
o Defekt natverk. Kontrollera natverkets frekvens och spénning. Kontrolla sakringen i husets
sakringsskap.
Displayen visar [ E8 ] :
¢ Ventilationen till flakten ar blockerat. Ta bort blockeringen.

Om symbolerna forblir tand efter ovanstdende felsokning, kontakta service.
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MILJOSKYDD

e Emballaget har valts av hansyn till miljon och kan ateranvandas.
e Produkten innehaller delar, som kan skada miljon om de kasseras felaktigt. Delarna &ar
nddvandiga for produktens funktion.

e Produkten far inte kastas bort tillsammans med vanliga
sopor.

e Se till att produkten kasseras pa narmsta
atervinningsstation.

INSTALLATION

Hallen far endast byggas in och anslutas av en auktoriserad servicetekniker.

Sa satter du fast tatningslisten

Den medfdljande sjalvhéaftande tatningslisten fasts langs héllens underkant. Hallen placeras i
inbyggnadshalet och centreras. Tatningslisten forhindrar att vatten och fukt tranger in mellan
spishall och bankskiva. Det ar darfér mycket viktigt att du faster tatningslisten korrekt enligt bilden

nedan.

Fasr tatningslisten (2) tva millimeter fran
glasets ytterkant, efter att du avlagsnat det
skyddande pappersholjet (3).

VIKTIGT: Hallen far inte fogas fast. Den maste kunna avlagsnas for reparation och service.

Inbyggnad
Utskarningsmatt:
Utskarning . o . N
bankskiva Hallens glasyta Utskarning for planlimning
Typ Bredd | Djup | Bredd | Djup | Tjocklek |Bredd |Djup |Tjocklek | Radie
HHF78FS1R | 750 490 780 520 4 / / / /
HHP78FS2W | 750 490 780 520 4 786 | 526 4 8
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Filterinstallation

Avstandet fran vaggen (bakvagg och/eller sidovagg) till hallen ska vara minst 50
mm.

Spishéallen har skyddklass Y for varme. Det innebar att man kan ha hdga skap pa ena
sidan av hallen medan man pa den andre sidan inte far ha skdp som ar hoégre an
sjalva spishallen.

Spishallen far endast byggas in och anslutas av en auktoriserad servicetekniker.
Bankskivan narmast hallen ska vara varmefast och klara av temperaturer pa upp till 100°
C. Samma sak galler for sido- och bakvaggar narmast spishallen.

Vissa material som ofta anvands vid tillverkning av bankskivor tal inte fukt. Anvand darfor
speciallim for att skydda urtaget.

Om bankskivan har palimmat laminat ska bade laminat och lim vara varmefasta.

Installera inte hallen 6ver en diskmaskin eller en icke-ventilerad ugn.

For att séakra god ventilation runt omkring spishallen ska Du se till att lamna en 6ppning pa
hallens undersida pa minst 2 cm.

Om det monteras en lada under hallen far inga brandfarliga material laggs i ladan.
Avstandet mellan spishall och spiskapa ska folja de riktlinjer som star i spiskapans
bruksanvisning.

Se till att kabeln inte klamms efter inbyggnad.

VARNING: Anvand endast tillverkarens skotselmedel, skdotselmedel rekommenderade av
tillverkaren i bruksanvisningen och bifogade skotselmedel. Anvandning av olampliga
skotselmedel kan orsaka skada.

HHF78FS1R endast : Extraktionsréren som inte ingar har en standarddimension pa
222x89mm.

Sockelnatet maste installeras for att garantera att ventilationssystemet fungerar bra.
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ELANSLUTNING

e Spishallen far endast anslutas av en auktoriserad elektriker.

e Installation av annan person an sakkunnig kan medfora allvarliga risker for anvandaren.
Tillverkaren/importtren &r inte ansvarig i sddana fall.

e Hallen ska anslutas enligt gallande lagar och bestammelser.

e Tillverkaren/importéren ar inte ansvarig for skador som uppstar pa grund av bristfallig eller
skadad jordanslutning.

e Hallens stromférsorjning ska ha en flerpolig brytare. Kontaktéppningen ska vara minst 3 mm
och kontakten bor vara placerad i nérheten av héallen.

e Anslutning far inte géras med hjalp av forlangningssladd eller adapter.

e Sladden far endast bytas ut av en auktoriserad servicetekniker.

e Du hittar all n6dvandig anslutningsinformation pa typskylten.

Kopplingsladan
Kopplingsladan sitter pa undersidan av hallen. Locket 6ppnas med hjalp av en skruvmejsel. Stick
in skruvmejseln i dppningen och dppna locket.

Anslutning av hallen
Spishéllen ska anslutas enligt nedanstaende + anslutningsdiagrammet.

Land Anslutning Anslutning | Ledarens tvarsnitt Sladdtyp Amp.
o 230V~1F+N ) HO5VV-F .

DK-S-FIN 50 / 60Hz 1fas+N 3x2.5mm HO5RR - E 25A
400V~2F+N 5 HO5VV-F .

DK-S-FIN 50 / 60Hz 2 faser + N 4x1.5mm HO5RR - F 16 A
230V~2F ) HO5VV-F N

N 50 / 60Hz 2 faser 3x2,5mm HO5RR - F 25A

* Utraknat enligt standard EN 60 335-2-6

@@G@qi)zpm @qi) 2P

L1 L2

990009,

Viktigt! Se till att alla kabeln ar korrekt anslutit och fastgjort.

Tillverkaren/importéren ansvarar inte for skador som har uppstatt pa grund av att jordad
kabel saknas eller att det har uppstatt ett brott pa kabeln (t ex elektriska stotar).
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REKLAMATIONSRATT

Det ar 3 ars reklamationsratt som galler som reklamationsratt pa fabrikations- och materialfel pa
din nya produkt, gallande fran dokumenterat inkdpsdatum. Garantin omfattar material, arbetslon
och bilkorning. Vid kontakt angaende service bor Ni upplysa om produktens namn och
serienummer. Dessa upplysningar finns pa typskylten. Skriv eventuellt ner denna information har
i bruksanvisningen sa har Ni dem till hands. Det gor saker enklare for servicemontdren att finna
de korrekta reservdelarna.

Reklamationsratten tacker inte:
o Fel och skador som inte &ar fabrikations- och materialfel
Vid brist pa underhall — inkluderar ocksa brist pa rengoring av produkten
Vid brand- och/eller vatten- och fuktskador pa produkten
Vid transportskador nar produkten ar transporterad utan korrekt emballage
Om det har anvants reservdelar som inte ar original
Om anvisningarna i bruksanvisningen inte foljts
Om inte installationen ar gjord som anvisat
Om inte auktoriserad personal utfért installationen eller reparationen av produkten
Defekta lampor

Transportskador

En transportskada som konstateras vid aterforsaljarens leverans hos kunden, ar uteslutande en
sak mellan kunden och aterforsaljaren. Vid tillfalle dar kunden sjalv har statt for transporten av
produkten, patar sig leverantéren ingen forpliktelse i forbindelse med eventuell transportskada.
Eventuella transportskador ska anmalas omgaende och senast 24 timmar efter att varan ar
levererad. Annars kommer kundens krav att bli avvisat.

Ogrundade servicebesok

Om man tilkallar en servicemontor, och det senare visar sig att man sjalv kunnat atgarda felen,
genom att folja anvisningarna har i bruksanvisningen, eller genom att byta en sakring i
sakringsskabet, aligger det kunden att sjalv betala for servicebesoket.

Kommersiella inkop

Kommersiella inkop ar varje kop av apparater som inte ska anvandas i ett privat hushall utan
anvandas till affarsmassigt eller liknande andamal (restaurang, café, kantin etc.) eller anvandas
till uthyrning eller annan anvandning som omfattar flera anvandare.

| forbindelse med kommersiellt inkdp géller ingen garanti eftersom denna produkt uteslutande er
framstallt for privata hushall.

SERVICE

Service ska rapporteras till var servicepartner Centralservice.
http://service.witt.dk/service/se/Appliances/Service.aspx
Tel. +46 0852508480

e Formularet fylls i av aterforsaljaren eller slutanvandaren.

e Centralservice hanterar saken.

e Fabrikat, modell, serienummer, ev. produktnummer, inkopsdatum, ater-forsaljare,

felbeskrivning, kundupplysningar, ska anges.

Med forbehall for tryckfel.
Tillverkaren/aterforsaljaren kan inte hallas ansvariga for produkt- och/eller personskador, om
sékerhetsanvisningarna inte foljs. Garantin bortfaller om anvisningarna inte foljs.
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