Brugsanvisning DK
Induktionskogeplade
2-15

Bruksanvisning SE
Induktionshall
17 - 30

WIF 60 / WIP 60
WIF 60-2 / WIP 60-2
WIF 64 / WIP 64
WIF 67 [ WIP 67
WIF 70 / WIP 70
WIF 70-2 / WIP 70-2
WIF 78 / WIP 78
WIF 97 [ WIP 97
WIF97-2 [ WIP 97-2






INDHOLDSFORTEGNELSE

SikkerhedsforanstaltNiNger. ... ..o eeeenes 4
Beskrivelse af KOGepladen ... 5
TEKNISKE QALA ... .cceeeeiiiiii et e e e e e et e e e e e e e e e eeenennanas 5
BeUENINGSPANEN ... .. 5
FINGer-touCh DELIENING ......cooiie s 6
1] 0] = Y2 TRRPP 7
ReEStVArMEINAIKALOT. ......cciiieeiiii et e e e e e e e e e as 7
Sikkerhed ved overophedning .............o e eeaee 7
Betjening af KOGepladen ... 7
Inden De tager Kogepladen i DIUQ .........ov oo 7
[aTo (U1 o] g 1] o1 4] gLt o] o= o PPN 7
Sadan taender De for KOgePIadEN..........ccuvveiii i 7
Automatisk registrering af manglede/uegnet KOgegre)........cccovevveiiiiiii i 8
B0 TT 0 18T Ao o TSP 8
Brug af timeren SOM MINULUL .........ooiiiiiie e e e e e e e e eaa e e eees 9
[ T0T0 RS (=T ¢ 11 0] N1 PP 9
OpKOGNINGSAULOMALIK.......cciiiiiiee e e e e e e e e s 9
=T Y=Y v= 1) S SRRSO OPPRRRO 10
Simrefunktion [ U ] (VaIGIT) c....e e 10
(o Yo =T o | ] PSP 11
[0 (=T oo =0 = [PPSR 11
(@ To [ o NCo o [T | £ [PPSR 11
INASHHINGSOMIAUET ...t e e et e e e e rae e e e e enees 11
Reng@ring Og VedligeholdelSe . ... 11
ProblemIgsSnNiNgSOVEISIQl . ..o 12
MilJBDESKYTLEISE ... e e e 12
INSTAITALION L. ettt e e e e e e e e 13
INADYGNING ... e 13
UASKBEIINGSMAL. ... eviiiieiiiiiie ettt e e e e e ettt e e e e et e e e e et e e e e e eabaeeeeennees 13
Afstand mellem kogeplade eller emhaette ............ccooeviiiiiiiiii 14
El-INSTAIALION ... 14
TilsSIUtNING @f PlAdEN...... e 14
(1= 1= o | PP SUUPPPPPPP 15
YT VT ot =To V=T ] o | U RUPPR 16



SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER

e Laes venligst brugsanvisningen inden De tager kogepladen i brug. Pa den made beskytter De
Dem selv og undgar skade pa kogepladen.

e Gem denne brugsanvisning, sa De kan drage nytte af den ved evt. senere spgrgsmal. Hvis
pladen overdrages/saelges skal brugsanvisningen fglge kogepladen og gives til den nye ejer.

e Fgr De tager kogepladen i brug, skal De omhyggeligt fierne al emballage og undersgge, om
kogepladen er beskadiget. Hvis kogepladen er beskadiget, eller hvis De er i tvivli om, at
kogepladen har en skade, skal De kontakte en autoriseret servicemontgr. De ma IKKE tage
pladen i brug, hvis den er beskadiget.

e En skade skal straks anmeldes til den butik, hvor De har kabt kogepladen.

e Kogepladen er kun beregnet til normalt husholdningsbrug. Al anden brug er ikke tilladt, og
kan veere farligt. Producenten/importgren kan ikke ggres ansvarlig for skader, der skyldes
forkert betjening eller uhensigtmaessig brug af pladen.

e Kogepladen ma kun indbygges og tilsluttes af en autoriseret montgr.
Usagkyndig installation kan medfere betydelig risiko for brugeren. Producenten/importgren
kan ikke ggres ansvarlig i sddanne tilfeelde.

e Kogepladen skal installeres i henhold til geeldende love og regler.

e Forsgg aldrig selv at reparere pladen. Reparation ma kun foretages af en autoriseret
servicemontgr. Usagkyndig reparation kan medfgre betydelig risiko for brugeren.
Producenten/importaren kan ikke gares ansvarlig i sadanne tilfeelde.

e Tag aldrig stikket ud af stikkontakten ved at treekke i ledningen.

¢ Pladen skal ekstrabeskyttes (jordforbindes) jf. Steerkstramsreglementet.
Producenten/importaren kan ikke ggres ansvarlig for skader opstaet pga. manglende eller
beskadiget jordforbindelse.

e Lad aldrig barn lege med kogepladen eller anvende den uden opsyn fra voksne.

e Glem ikke, at en kogezone bliver meget varm i brug, og at den ogsa er varm i nogen tid efter,
at den er slukket. Lad derfor aldrig en gryde eller pande, der indeholder varm olie/varmt
fedtstof sta pa kogezonen uden at holde gje med den.

e Lad aldrig kogepladen vaere uden opsyn, nar De arbejder med fedt eller olie. Overophedet
fedt eller olie kan selvanteende og seette ild til emheetten. Brandfare!

e Hvis fedt eller olie begynder at breende, ma De aldrig forsgge at slukke ilden med vand. liden
skal kveeles med et kleede eller med skum fra en ildslukker.

e Overpladen pa Deres nye kogeplade er lavet af glaskeramik. Den er meget staerk, men kan
dog ga i stykker, hvis man f.eks. taber spidse eller skarpe ting ned pa den.

e En induktionskogeplade ma ikke indbygges over en ovn, der ikke har en afkglingsblzeser.

e Er pladen indbygget over en pyrolyseovn, ma den ikke bruges under pyrolyserensningen af
ovnen.

e En evt. skuffe lige under kogepladen ma ikke indeholde brandfarlige genstande, som fx
sprayflasker.

o Kogepladen ma ikke indbygges over opvaskemaskiner, vaskemaskiner, tgrretumblere eller
kglemgabler, idet den ret hgje stralevarme fra pladen vil kunne beskadige neevnte produkter.

e Benyt farst kogepladen nar den er indbygget. Kun herved kan De sikre Dem, at De ikke
kommer i kontakt med stramfgrende dele.

e Brug kun kogegrej med en tyk og plan bund. Aldrig gryder/pander med uslebet eller ridset
bund, idet sadanne materialer kan ridse pladen. Sarg ogsa for at kogegrejets bund er helt
ren, idet selv sma sandkorn kan lave ridser i pladen.

e Seet aldrig varmt kogegrej hen over betjeningstasterne, idet elektronikken nedenunder
herved kan blive beskadiget.

e Flambér aldrig direkte under en emheette, idet fedtfiltrene kan anteendes af flammerne fra
flamberingen.

e Pas pa at ledningen fra sma husholdningsapparater ikke kommer i kontakt med en varm
kogezone eller kommer i klemme i en varm ovnlage.



Opvarm aldrig lukkede beholdere (fx konservesdaser) pa en kogezone, idet sadanne
beholdere kan spraenges pa grund af det tryk, der opstar i dem.

Benyt aldrig kogepladen som fraleegningsplads for fx genstande af metal. Metallet kan
opvarmes, smelte eller evt. bryde i brand ved varmen fra en teendt/restvarmen fra en slukket
kogezone.

Teend aldrig for en kogezone uden at seette kogegrej pa den, og seet aldrig tomt kogegrej pa
en teendt kogezone.

Sukker i fast eller flydende form, plast eller alufolie ma ikke komme i beragring med den varme
kogeplade. Disse stoffer smelter, klaeber sig fast og kan ved afkgling forarsage ridser eller
brud pa kogepladen. Hvis det alligevel kommer i beraring med kogepladen, skal De slukke
for den og fjerne sukkeret, plasten eller alufolien fra den endnu lune kogeplade. De skal
bruge en glasskraber til at fierne det med. Pas pa ikke at breende Dem pa den endnu varme
kogeplade.

Hvis pladen bliver beskadiget, eller der kommer brud pa den, skal De straks afbryde
strsmmen, og kontakte en servicemontgr.

Sluk altid for stremmen far renggring og vedligeholdelse.

Brug aldrig kraftige renggringsmidler, midler med skurende virkning som fx grill- og ovnspray,
plet- eller rustfjerner eller en svamp med ridsende overflade.

Anvend aldrig damprenggringsapparater til renggring af kogepladen. Damptrykket kan
medfare varige skader pa overfladen og pa de stremfarende dele. Producenten/importgren
kan ikke ggres ansvarlig for skader, der skyldes brug af damprenggringsapparater

Opbevar ikke magnetisérbare genstande, fx kreditkort, lommeregnere og disketter teet ved en
teendt kogeplade, da de derved kan beskadiges.

Personer med pacemakere bgr teenke pa, at der i umiddelbar neerhed af en taendt
induktionskogeplade opstar et magnetisk felt, som evt. kan have indflydelse pa
pacemakeren. | tvivistilfeelde bar De kontakte Deres laege.

Ved skrotning af en kogeplade bgr De sgrge for at klippe samtlige kabler over helt inde ved
pladen, sa den ikke kan veere til fare for barn. Sgrg for at bringe produktet til et autoriseret
genbrugscenter for at sikre en miljgmaessig korrekt destruering. Taenk ogsa pa, at produktet
kan indeholde dele, der kan genbruges.

BESKRIVELSE AF KOGEPLADEN

Tekniske data :

Type Total Zone Normal* Med Diameter Min. bunddiamet_e '
effekt booster* pa egnet kogegrej **
WV\I/||:|/:I£|ZgC_)2 Forrest til venstre | 1850W 2500W 180 mm 110mm
WIE/P67 Bagerst tiI.ven'stre 1850w 2500W 180 mm 110mm
WIE/P78 ;B:agerst '{lllr:lmre 1400W 1800W 145 mm 90mm
WIF/P97 orrest til hgjre 2300W 3200W 210 mm 135mm
e 5 4 Zones 2300W | 3200W | 210 mm 135 mm
3 Forrest til venstre | 1850W 2500W 180 mm 110mm
WIE/P97-2 N Bagerst til venstre 1850w 2500W 180 mm 110mm
Bagerst til hgjre 1400W 1800W 145 mm 90mm
Forrest til hgjre | 2300w 3200W 260 mm 160mm
Forrest til venstre | 1850 W 2500 W 180 mm 110 mm
WIE/P64 Bagerst tillven_stre 2300 W 3200 W 210 mm 135 mm
Bagerst til hgjre | 2300 W 3200 W 210 mm 135 mm
Forrest til hgjre | 1850 W 2500 W 180 mm 110 mm

Den angivne effekt kan variere afhaengig af kogegrejets starrelse og materiale.
* Kogezonen fungerer ndr det rhnombeformede punkt i midten af zonen er daekket. Diameter.210mm -gaelder for alle fire zoner.

** Bunddiameteren er angivet ud fra den magnetiske del af grydens bund. Dvs. for f.eks. WIF/WIP70 skal den magnetiske del af
grydens bund udggre min. 135mm.




Betjeningspanel

[-] tast for alle
fire zoner

Timer
display

[ +] tast

Kontrollampe
timer

Simretast
Kontrollampe
B zf; A g / kogezone
g f f 8 Varmeindstilling
/ P ® o/l
Booster-tast Timer-tast Teend/sluk-tast

Finger-touch betjening

Pladen er udstyret med et elektronisk finger-touch betjeningspanel, integreret i pladen. Ved en
let beraring af et (+) symbol aktiveres den tilhgrende kogezone. Sa snart elektronikken har
registreret gnsket, lyder der enten et bib-signal, en kontrollampe lyser, et bogstav eller et
nummer vises i displayet.

Bergr kun en tast af gangen.



Display

Display Betydning Funktion

0 Nul Kogezonen er aktiveret

1...9 Varmetrin Veelg varmetrin

U Induktionen virker ikke Uegnet/manglende kogegrej

A Opkogningsautomatik Opkogningsautomatik aktiveret
E Fejlmelding Elektronikfejl

F Fejlmelding Fejl i kogezone/zoner

H Restvarme Kogezonen er stadig varm

P Booster Boosterfunktionen er aktiveret
L Lasetast Aktiving af lasetasten

Restvarmeindikator

Sa leenge en kogezone stadig er varm efter brug, lyser symbolet for restvarmeindikatoren [ H ]
for at angive, at kogezonens overfladetemperatur er over 60°C. Rgr derfor ikke ved kogezonen,
og stil ikke varmefglsomme ting pa en kogeplade, sa leenge symbolet er teendt.

Vaer opmeerksom pa at barn ikke laegger meerke til restvarmeindikatorne, der lyser som et tegn
pa varme kogezoner. Hold derfor gje med bgrn sa leenge restvarmeindikatorne lyser.

Bemeerk: Sa leenge der lyser et [ H ], kan De benytte restvarmen fra den/de varme zone/zoner
som simrezoner. Pa den made kan De holde Deres mad varm, og spare energi.
Sikkerhed ved overophedning

For at undga overophedning af kogepladen, er hver af kogezonerne udstyret med en indvendig
temperaturregulator, der slukker for zonen eller nedseetter effekten, hvis zonen bliver for varm.

BETJENING AF KOGEPLADEN

Inden De tager kogepladen i brug

Renggar pladen med en fugtig klud og ter den grundigt. Brug ikke opvaskemiddel til renggring af
kogepladen, da det kan medfgre blalige misfarvninger af glasset.

Induktionsprincippet

Under hver kogezone ligger der en induktionsspole. Nar zonen taendes, frembringer denne
spole et magnetfelt, som sa danner (inducerer) induktionsstramme i kogegrej, som har
magnetiserbar bund. Herved opvarmes kogegrejets bund, hvorimod selve kogezonen kun
opvarmes indikrekte gennem den varme, som kogegrejet afgiver.

Fra en teendt kogeplade/zone kan der komme en let brummen eller kliklyd. Dette er helt
normale lyde for en induktionskogeplade.

Bemeerk: Ikke alle gryder/pander er egnet til induktionskogeplader.

Sadan taender De for kogepladen
Tryk pa [ O/l ] tasten, og tryk derefter pa [ + ]



» Sadan teendes/slukkes kogepladen

Tryk pa: Betjeningspanel Display Indikatorlampe
Sadan teender De:

Tryk pa tasten [ O/I] [0] Teendt

Sadan slukker De:

Tryk pa tasten [0/1] Tomeller[H] Slukket

e Sddan teendes/slukkes kogezonerne

Hvad vil De Betjeningspanel Display

@ge varmetrin Tryk pa[+] [1]tI[9]
Reducere varmetrin Tryk pa[-] [9]tI[1]
Slukke Tryk samtidigt pa[+]og[-] [O] eller [H]

Automatisk registrering af manglede/uegnet kogegrej

Induktionen virker ikke:

¢ hvis kogegrej fijernes fra en kogezone, afbrydes kogezonen automatisk. Displayet viser [ U ].
Symbolet forsvinder, nar De igen placerer kogegrejet pa kogezonen. Kogezonen fortszetter
pa samme.

e hvis der ikke er stillet kogegrej pa kogezonen, eller hvis kogegrejet ikke er egnet til
induktionskogeplader. Displayet viser [ U ]. Symbolet forsvinder igen, nar egnet kogegrej
placeres pa kogezonen varmetrin som far.

Timerfunktion

Ved hjeelp af timeren kan De indstille leengden af tilberedningstiden. Timeren kan bruges
samtidigt pa alle 4 zoner. De har ydermere mulighed for at indstille forskellige tilberedningstider
pa hver zone (fra 0 til 99 minutter).

Indstilling af timeren

Sadan ggr De Betjeningspanel Display

Veelg zone Tryk pa[+] Kontrollampen taender
Veelg varmetrin Trykpa[+]eller[-] [11....[9][P]
Veelg « Timer » Tryk p4 © [00]

Nedseette tilberedningstiden Tryk pa[-] 60, 59,58,57,......
@ge tilberedningstiden Tryk p4 © Tiden gges...

Efter fa sekunder holder kontrollampen op med at blinke, hvilket betyder, at timeren er indstillet.
Zonen kgrer pa det valgte varmetrin, indtil den nar [ 00 ].

Slukning af timeren

Sadan ggr De Betjeningspanel Display

Veelg zone Tryk pa[+] Kontrollampen taender
Veelg « Timer » Tryk p4 © Den resterende tid vises
Slukning af « Timer » Tryk pA[-]0G O [00] — timeren slukker

Hvis De gnsker at slukke mere end en timer, skal De blot gentage proceduren.
Kogezonen slukker automatisk efter endt tilberedningstid.

| ca. 2 minutter efter endt tilberedningstid blinker [00] i timerdisplayet, og der lyder et signal.
Hvis De gnsker at slukke for lydsignalet inden de 2 minutter er gaet, trykker De pa O.



Brug af timeren som minutur

Sadan ggr De Betjeningspanel Display

Teend kogepladen Tryk pa[ 0/1] Kontrollamperne taender
Veelg« Timer » Tryk pa © [00]

Nedseette tilberedningstiden Tryk pa[-] 60, 59,58,57,......

@ge tilberedningstiden Tryk p4 © Tiden gges.....

Efter fA sekunder holder kontrollampen op med at blinke, hvilket betyder, at timeren er indstillet.
Efter endt tilberedningstid blinker [00] i timerdisplayet, og der lyder et signal. Hvis De gnsker at
slukke for lydsignalet, trykker De p& ©.

Boosterfunktion

Kogezonerne er udstyret med en boosterfunktion [ P ], dvs. en "varmeforsteerker”. Nar denne
funktion er slaet til, arbejder kogezonerne i et tidsrum pa 10 minutter pa varmetrin 9 med en
ekstra hgj effekt. Boosteren er beregnet til fx hurtigt at kunne opvarme store meengder vand.

Efter de 10 minutter skiftes automatisk tilbage til det normale varmetrin 9 og kontrollampen
slukker.

e Sddan teendes/slukkes boosterfunktionen

Hvad vil De Betjeningspanel Display
Veelge kogezone Tryk pa[+] [0]
@ge varmetrin Tryk pa[+] [1]tI[9]
Aktivere boosteren Tryk pa[P] [P]lyseri 10 min
Deaktivere boosteren Tryk pa[-] [9]
Tryk pa[P] [9]
« Aktivering af boosteren [ P ] uden valg af varmetrin
Hvad vil De Betjeningspanel Display
Veelge kogezone Tryk pa[+] [0]
Aktivere boosteren Tryk pa[P] [P]lyseri1l0 min
Deaktivere boosteren Tryk pa[-] [9]
Tryk pa[P] [9]

Alle 4 kogezoner er udstyret med boost, men De kan kun kare boost pa 2 zoner af gangen.
Boosterens ekstra hgje effekt kan kun opnads ved, at varmeeffekten pa anden kogezone
reduceres. Mens boosteren er aktiv, kan de andre zoner altsa kun kgre pa varmetrin [ 6 ] eller [
8 ]. Dette geelder ogsa, selvom De har valgt en hgjere indstilling. Det vises ved, at kogezonen
med den reducerede effekt farst blinker 9 og derefter skifter til [ 6 ] eller [ 8 ].

Boosteren er aktiv Varmetrin reduceres pa anden zone: (fx: varmetrin 9)
[ P ] lyseri displayet [ 9] skiftertil 6] eller [ 8] afheaengig af zonevalg

Opkogningsautomatik

Nar opkogningsautomatikken er aktiveret, varmer kogezonen automatisk pa hgjeste varmetrin,
og skifter derefter ned det til valgte varmetrin til videre tilberedning. Opkogningstiden er
afhaengig af det valgte varmetrin.



Sadan aktiveres opkogningsautomatikken

Sadan ggr De Betjeningspanel Display

Veelg zone Tryk pa[ +] [ 0 ] kontrollampen teender
Veelg varmetrin 9 Tryk pa[+] [1]...... til....... [9]
Opkogningsautomatik Tryk pa [ +] [ 9 ] blinker skiftevis med [A ]
Veelg varmetrin til videre Tryk pa[-] [9T[8]1[77]......... [1]
tilberedning fx 7 [ 7 ] blinker skiftevis med [A ]
Sadan deaktiveres opkogningsautomatikken

Sadan ggr De Betjeningspanel Display

Zone med opkogningsautomatik Tryk pa[-] [91[8]1[7]........ [0]
Veelg varmetrin Tryk pa[+] Varmetrin valgt

Lasetast

Aktivering af lasetasten hindrer, at De ved en fejl kommer til at slukke for kogepladen. Brug af
lasetasten beskytter ogsa mod fejlbetjening, mens pladen er teendt, og mod uheld under
rengaringen af pladen. De kan lase alle tasterne pa betjeningspanelet med undtagelse af
teend/sluk-tasten.

Aktivering af lasetasten

Sadan ggr De Betjeningspanel Display
Teend kogepladen Tryk pa[ 0/1] [O]eller[H]
Aktiver |asetasten Tryk samtidigt pa [ - ]
og forreste hgjre [+ ] symbol Ingen aendring
Tryk pa[+] [L]
Deaktivering af |dsetasten
Sadan ggr De Betjeningspanel Display
Deaktiver lasetasten Tryk samtidigt pa[-]og [ +] [O]eller[H]
Tryk pa[-] Tomt

Simrefunktion [ U ] (valgfri)

Zonen kontrolleres via en temperatursensor og varmer zonen op til 70°C, og holder
temperaturen pa 70°C.
Funktionen har to store fordele:
- Hurtig opvarmning af kolde retter uden spild
Simrefunktion — hvor maden holdes varm

o Aktivering "simrefunktionen” funktionen efter endt tilberedning

Hvad vil De Betjeningspanel Display
Veelge kogezone Tryk pa[+] [0]

@ge varmetrin Tryk pa[+] [1]tI[9]
Aktivere "simrefunktionen” Tryk pa[U] [U]

@ge varmetrin Tryk pa[+] [U]
Deaktivere ” simrefunktionen”  Tryk pa[ U] [0]

e Aktivering "simrefunktionen” funktionen fra begyndelsen af tilberedningen
Hvad vil De Betjeningspanel Display
Veelge kogezone Tryk pa[+] [0]
Aktivere ” simrefunktionen” Tryk pa[U] [U]

@ge varmetrin Tryk pa[+] [U]
Deaktivere ” simrefunktionen”  Tryk pa[ U] [0]

10



KOGEGREJ

Egnet kogegrej

e Kun gryder og pander med magnetiserbar bund kan bruges: (rustfrit stal, emaljeret stal,
stgbejern)

Uegnet kogegrej

e Aluminium og kobber uden magnetisk bund.

Kogegrej af glas, keramik og stentg;j.

Kogegrej i rustfrit stal unden magnetisérbar bund.
For at finde ud af om kogegrej er egnet, kan De ggre falgende :
Hold en magnet hen til kogegrejets bund. Bliver magneten tiltrukket, er kogegrejet egnet
Fyld lidt vand i kogegrejet og anbring det pa en kogezone med en passende diameter. Teend for
zonen og veelg et varmetrin. Hvis kogegrejet er uegnet, bliver tallet for den valgte
varmeindstilling erstattet af symbolet [ U ].
Bemeerk: noget kogegrej stgjer, nar det placeres pa en induktionskogeplade. Dette har ingen
betydning.

Indstillingsomrader

1-2 Smelte Sauce, smgr og chokolade
Genopvarmning Feerdiglavede retter

2-3 Simre Ris, budding, sukker og sirup
Optgning Grgntsager, fisk og frosne varer

3-4 Dampning Grgntsager, fisk og ked

4-5 Videretilberedning efter | Kartofler, suppe, pasta og friske
kogning grgntsager

6-7 Kogning Kad, aeg og palser
Simre Gullasch

7-8 Kogning Kartofler

9 Stegning Steaks og aeggekage
Opkogning Vand

P (Boost) Stegning Steaks
Opkogning Opkogning af stgrre meengder vand

RENGYRING OG VEDLIGEHOLDELSE

Pas pa at ting af plastik, alufolie o.lign. ikke kommer i kontakt med en taendt kogezone. Skulle
det ske, skal De omgaende fierne det pabraendte ved hjeelp af en glasskraber, og derefter rense
pladen med et specialrensemiddel. Samme forholdsregel geelder ved et evt. spild af sukker,
marmelade eller andre sukkerholdige madvarer pa en varm kogezone.

Sgrg for at savel kogegrej som kogezoner er helt tgrre, inden kogegrejet tages i brug.

Renggar aldrig pladen med aetsende eller slibende renggringsmidler, og brug aldrig en kniv til at
flerne fastsiddende overkog.

Anvend aldrig damprenggringsapparater til renggring af kogepladen. Damptrykket kan medfare
varige skader pa overfladen og pa de stremfarende dele. Producenten/importaren kan ikke
geres ansvarlig for skader, der skyldes brug af damprenggringsapparater.
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Hvis De regelmaessigt behandler pladen med et specialrensemiddel, holder den sig paen og
bliver samtidig modstandsdygtig over for snavs og pletter. Vask derefter pladen med koldt vand
og ter til sidst omhyggeligt overfladen af.

PROBLEML@SNINGSOVERSIGT

Kogepladen/kogezonerne kan ikke taeendes

Kogegrejet er uegnet

Der er ikke strgm til pladen

Der er sprunget en sikring

Lasetasten er aktiveret

Betjeningstasterne er daekket til med vand eller fedt
Betjeningspanelet er tildeekket

Et[ U]lyseri displayet

e Der er ikke kogegrej pa zonen
e Kogegrejet er uegnet
e Kogegrejets diameter passer ikke til kogezonen

Et[ F]lyseridisplayet

¢ Ring efter en serivemontgr
Et [ E]lyseridisplayet

o Elektronikfejl
Tag stikket ud og ring efter en servicemontgr

Kogezonen/kogezonerne slukker mens den/de er i brug

e For at undga overophedning slukker og teender kogezonen/kogezonerne
e Kogezonen/kogezonerne har veeret teendt i meget lang tid

¢ Betjeningstasterne er daekket til

e Tomt kogegrej med overophedet bund

Afkglingsblaeseren fortsaetter efter slukning

e Dette er helt normalt — bleeseren stopper automatisk, nar kogepladen er tilstraekkelig afkalet
Opogningsautomatikken fungerer ikke

e Kogezonen er stadig varm [ H ]
e De har valgt varmetrin [ 9]
e De anvendte [ - ], da De teendte for zonen

Et[L]lyser paalle displays

e Se afsnittet "Lasetast”

MILIOBESKYTTELSE

e Emballagen er valgt ud fra miljgmaessige hensyn og er genanvendeligt.
e Produktet indeholder dele, som kan skade miljget, hvis de bortskaffes forkert. Delene er
ngdvendige for produktets funktionalitet.

. Pruduktet ma ikke bortskaffes sammen med
almindeligt husholdningsaffald.
o Segrg for at aflevere de kasserede produkt pa

naermeste genbrugsplads.
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INSTALLATION

Indbygning

Kogepladen ma kun indbygges og tilsluttes af en autoriseret montar. Indbygningspladen skal
veere varmefast og i stand til at modsta temperaturer pa op til 100°C. Det samme geelder for
side/bagveegge i umiddelbar neerhed af kogepladen.

Nogle materialer, der ofte bruges til fremstilling af bordplader, taler ikke fugt. Brug derfor en
special lim for at beskytte udskaeringen.

Hvis bordpladen har palimet laminat, skal savel laminaten som limen vaere varmefast.

Radfar dem med specialister, hvis kogepladen skal installeres pa et skib.

Kogepladen har varmebeskyttelsesklasse Y. Det betyder, at der pa den ene side af pladen og
pa bagsiden ma veere hgje skabe, mens der pa den anden side ikke ma veere skabe, der er
hgjere end kogepladen.

l L

O o
o O

Meget god Tilladt, men kan ikke Ikke tilladt
placering anbefales

Udskeeringsmal

Udskeering i Kogepladens . . L
Type bordpladg glagoserflade Udskeering til planlimning
Bredde | Dybde | Bredde | Dybde | Tykkelse | Bredde | Dybde I;I;a };Is(e Radius
WIP60 560 490 590 520 4 596 526 4 11
WIF60 560 490 590 520 4 / / / /
WIP60-2 560 490 590 520 4 596 526 4 11
WIF60-2 560 490 590 520 4 / / / /
WIP64 560 490 590 520 4 596 526 4 11
WIF64 560 490 590 520 4 / / / /
WIP67 640 490 670 520 4 676 526 4 11
WIF67 640 490 670 520 4 / / / /
WIP70 660 490 696 506 4 702 512 4 11
WIF70 660 490 696 506 4 / / / /
WIP70-2 670 490 700 520 4 706 526 4 11
WIF70-2 670 490 700 520 4 / / / /
WIP78 750 490 780 520 4 786 526 4 11
WIF78 750 490 780 520 4 / / / /
WIP97 940 440 970 460 4 976 466 4 11
WIF97 940 440 970 460 4 / / / /

Afstanden fra veeg (bagvaeg og/eller sidevaeq) til pladen skal vaere min 50mm.

For at sikre god ventilation omkring kogepladen skal De s@rge for, at der er en afstand pa 20mm fra
pladens underside til evt. ovn eller anden form for afdeekning.

Den medleverede selvkleebende teetningsliste fastgeres langs pladens underkant. Pladen laegges i
indbygningshullet og centreres. Teetningslisten sgrger for, at der ikke treenger vand og fugt ned mellem
kogeplade og bordplade. Det er derfor meget vigtigt, at De fastger teetningslisten iht. tegningen.
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Sadan fastggres taetningslisten

Fastger teetningslisten (2) to millimeter fra
glassets yderkant — efter De har fjernet den
beskyttende papiroverflade (3).

Afstand mellem kogeplade eller emhaette

Afstanden mellem kogepladen og en emhaette skal fglge de retningslinier, der gives i
emheaettens brugsanvisning.

El-installation

Kogepladen ma kun tilsluttes af en autoriseret montar.
Usagkyndig installation kan medfgre betydelig risiko for brugeren. Producenten/importgren kan
ikke gares ansvarlig i sadanne tilfeelde.

Pladen skal ekstrabeskyttes (jordforbindes) jf. Steerkstrgamsreglementet.
Producenten/importaren kan ikke ggres ansvarlig for skader opstadet pga. manglende eller
beskadiget jordforbindelse.

Pladens stramforsyning skal have en flerpolet afbryder. Kontaktabningen skal veere mindst
3mm og kontakten bgr veere placeret i neerheden af pladen.

Tilslutning ma ikke ske ved hjeelp af en forlaengerledning eller adapter.
Kablet ma kun udskiftes af en autoriseret montar.
De finder de ngdvendige tilslutningsdata pa typeskiltet.

Tilslutningsboksen

Tilslutningsboksen findes pa undersiden af kogepladen. Laget abnes ved hjelp af en
skruetraekker. Stik den ind i abningen og abn laget.

Tilslutning af pladen

Kogepladen skal tilsluttes iht. nedenstaende + tilslutningsdiagram.

Land Tilslutningsforhold | Tilslutning Kablets tveersnit Kabeltype |Amp
DK-S-FIN |400V~2N 50Hz |2 faser + N 4 x1.5 mm2 H 05 RR 16 A*
N 230V~  50Hz 2 faser 3x2,5mm2 H 05 RR 25 A*

(*) Kalkuleret efter standard TN 60 335-2-6/1990
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400V 2N AC
@ Kabeltype
2 faser + nul HOSRR 2,5 mm2
16Amp
L2 N
230V IN AC @ @ Kabeltype
| fase + nul HOSRR & mm2
25Amp
L N

GARANTI

Der ydes 2 ars reklamationsret pa fabrikations- og materialefejl pd Deres nye kogeplade,
geeldende fra den dokumenterede kgbsdato. Garantien omfatter materialer, arbejdslen og
karsel. Ved henvendelse om service bgr De oplyse pladens navnh og serienummer. Disse
oplysninger findes pa typeskiltet. Skriv evt. oplysningerne ned her i brugs- og
installationsanvisningen, sa De har dem ved handen. Det gar det lettere for servicemontgren at
finde de rigtige reservedele

Garantien deekker ikke

Fejl og skader, som ikke skyldes fabrikations- og materialefejl

Hvis der er brugt uoriginale reservedele

Hvis anvisningerne i brugs- og installationsanvisningen ikke er fulgt
Hvis ikke installationen er sket som anvist

Transportskader

En transportskade, der konstateres ved forhandlerens levering hos kunden, er primeert en sag
mellem kunden og forhandleren. | tilfaelde, hvor kunden selv har staet for transporten af
produktet, patager leverandaren sig ingen forpligtelse i forbindelse med evt. transportskade.
Evt. transportskader skal anmeldes omgaende og senest 24 timer efter, at varen er leveret. |
modsat fald vil kundens krav kunne afvises.

Ubegrundede servicebesgg

Hvis De tilkalder en servicemontgr, og det viser sig, at De selv kunne have rettet fejlen, ved fx.
at falge anvisningerne her i brugs- og installationsanvisningen eller ved at skifte en sikring i
sikringsskabet, pahviler det Dem selv at betale for servicebesgget.

Erhvervskab

Erhvervskgb er ethvert keb af apparater, der ikke skal bruges i en privat husholdning, men
anvendes til erhverv eller erhvervslignende formal (restaurant, kantine etc.) eller bruges til
udlejning eller anden anvendelse, der omfatter flere brugere.

| forbindelse med erhvervskgb ydes ingen garanti, da dette produkt udelukkende er beregnet til
almindelig husholdning.
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SERVICEOVERSIGT

Nordjysk Hvidevare Service, tIf. 98 18 22 54
Deekker fglgende postnumre:

7700-7790 9400-9493 9800-9881
7900-7990 9690 9900-9990
9300-9382 9700-9760

Dansk Kgle- og Vaskeservice, tIf. 98 31 90
28, Deekker fglgende postnumre:

8900-8990 9500-9575

9000-9293 9600-9681

CJ Hvidevareservice ApS, tIf. 86 47 77 77
Deekker fglgende postnumre:

8000-8100 8500-8592 8700
8200-8270 8641-8643 8732-8752
8300-8382 8654-8680 8850-8883
8400-8472

AP Hvidevare Service, tlf. 96 94 60 70
Deekker fglgende postnumre:
6900-6990 7800-7884 8765-8766
7260-7280 8600-8632 8800
7323-7362 8653 8830-8840
7400-7680

Kvik Hvidevareservice, tif. 75 56 99 99
Deekker fglgende postnumre:

6000-6064 6640 8721-8723

6091-6094 7000-7184 8762-8763
6560-6622 7300-7321 8781-8783

Vestjysk Servicecenter, tIif. 75 26 91 90
Deekker fglgende postnumre:

6240 6623-6630 6800-6893

6261 6650-6690 7190-7250

6510-6520 6700-6792

Storms Hvidevareservice, tif. 74 41 50 05
Deekker fglgende postnumre:

6100-6230 6300-6392 6400-6470
6270-6280 6500 6534-6541

Service-Centralen Braendekilde ApS, tIf. 65
96 13 40

Deekker fglgende postnumre:

5000-5985

Hornshgj Hvidevareservice, tlif. 57 61 06 06
Deekker fglgende postnumre:

4000 syd for city  4600-4690

4060 4300-4390 4700

4100-4190 4400-4490 4731-4733
4200-4295 4500-4593 4736

Scandia Serviceteknik A/S, tIf. 43 20 27 00
Deekker fglgende postnumre:
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1000-1473 2000-2990 4040-4050
1501-1799 3000-3670 4070
1800-1974 4000city 4300 Org

LF Servicecenter ApS, tlif. 54 85 70 66
Deekker fglgende postnumre:

4720 4750-4793 4900-4990
4734-4735 4800-4895

BMMF Hvidevare Service, tIf. 56 95 26 63
Deekker fglgende postnumre:
3700-3790
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SAKERHETSATGARDER

Las noggrant igenom bruksanvisningen innan du anvander spishéllen. Pa sa satt garanterar
du din egen sdkerhet och undviker att hallen skadas.

Spara bruksanvisningen sa att du kan konsultera den vid ett senare tillfalle. Om hallen
overlats eller séljs ska bruksanvisningen félja med och ges till den nya agaren.

Innan spishéllen tas i bruk ska du noggrant ta bort allt emballage och underséka héallen for att
forsakra dig om att den inte ar skadad. Om du hittar skador pa héllen eller ar oséker pa
huruvida den ar skadad ska du kontakta en auktoriserad servicetekniker. Hallen far INTE tas
i bruk om den ar skadad.

Skador pa héllen ska omedelbart anmalas till den butik dar héallen ar kopt.

Spishéllen &ar endast avsedd for normalt bruk i hushallet, for matlagning. Inga andra
anvandningsomraden &r tillatna och kan utgora en fara. Tillverkaren/importéren ansvarar inte
for skador som beror pa felaktig eller vardslos anvandning av spishéallen.

Spishéallen far endast byggas in och anslutas av en auktoriserad servicetekniker.
Installation av annan person an sakkunnig kan medféra allvarliga risker fér anvandaren.
Tillverkaren/importoren ar inte ansvarig i sddana fall.

Spishéllen ska installeras i enlighet med gallande lagar och bestammelser.

Forsok aldrig att sjalv reparera hallen. Reparation far endast utforas av en auktoriserad
servicetekniker. Reparation av annan person &n sakkunnig kan medfdra allvarliga risker for
anvandaren. Tillverkaren/importéren ar inte ansvarig i sddana fall.

Dra aldrig ur kontakten genom att dra i sladden.

Lat aldrig barn leka med eller anvanda spishéllen utan vuxens tillsyn.

Glom inte att kokzonen blir mycket varm nar den satts pa och att den forblir varm en stund
efter att den stangts av. Lat darfor aldrig en gryta eller panna med het olja eller matfett sta pa
kokzonen utan 6vervakning.

Lamna aldrig spishallen utan tillsyn nar du anvander mattfett eller olja. Overupphettat matfett
eller olja kan sjalvantandas och satta eld pa spiskapan. Brandfara!

Om fett eller olja borjar brinna: foérsok aldrig slacka elden med vatten. Elden ska kvavas med
textil eller skum fran en brandslackare.

Ytskiktet pa din nya spishall ar tillverkat av glaskeramik. Det & mycket talig, men kan ga
sonder om man exempelvis tappar vassa eller skarpa foremal pa den. Om ytan har sprickor
eller skador ska man omedelbart stanga av strommen och kalla pa en servicetekniker.

En induktionshall far inte byggas in ovanfor en ugn som inte har en flakt.

Om hallen ar inbyggd 6ver en pyrolysugn far hallen inte anvandas under pyrolyserengoéringen
av ugnen.

Eventuella lador under spishallen far inte innehalla brandfarligt material, som exempelvis
sprejflaskor.

Spishallen far inte byggas in ovanfor diskmaskiner, tvattmaskiner, torktumlare eller kylmobler,
eftersom den starka stralvarmen fran héallen kan skada dessa.

Anvand inte hallen innan den &r inbyggd. Se ocksa till att inte komma i kontakt med
stromforande delar.

Anvand endast kokkarl med tjock, plan botten. Anvand aldrig kastruller/pannor med oslipad
eller repad botten, da dessa kan rispa héllen. Se ocksa till att botten pa kokkarlet ar helt ren,
da sma sandkorn kan orsaka repor pa hallen.

Placera aldrig heta kokkarl ovanpa manoverpanelen, da det kan skada elektroniken under
panelen.

Flambera aldrig direkt under en spiskapa, da flammorna kan orsaka antandning av fettfiltren.
Se till att sladdar fran mindre hushallsapparater inte kommer i kontakt med en varm kokzon
eller kommer i klam i en varm ugnslucka.

varm aldrig upp forslutna behallare (t.ex. konservburkar) pa en kokzon, da sddana behallare
kan sprangas av trycket som uppstar.
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Anvand aldrig spishallen som avlastningsplats for exempelvis koksredskap av metall.
Varmen fran en paslagen kokzon eller en avslagen kokzons eftervarme kan gora att metallen
blir het, smélter eller eventuellt orsakar brand.

Sla aldrig pa en kokzon utan att placera ett kokkarl pa den, och satt aldrig ett tomt kokkarl pa
en paslagen kokzon.

Socker i fast eller flytande form, plast eller aluminiumfolie far inte komma i kontakt med den
varma hallen. Dessa amnen smalter, klibbar fast och kan nar de svalnar orsaka repor eller
skador pa hallen. Om sadana a@mnen anda kommer i kontakt med hallen ska de avlagsnas
fran hallen medan den fortfarande ar varm. Anvand en glasskrapa for att avliagsna det som
fastnat. Var forsiktig sa att du inte branner dig pa den varma hallen.

Om hallen skadats eller repats ska du omedelbart bryta strommen och kontakta en
servicetekniker.

Bryt alltid strommen fére rengoring och underhall.

Anvand aldrig starka rengoringsmedel, rengéringsmedel med slipmedel som exempelvis grill-
och ugnssprej, flack- eller rostborttagningsmedel eller tvattsvampar med strav yta.

Anvand aldrig &ngrengdringsmaskiner fér rengdring av spishallen. Angtrycket kan orsaka
permanenta skador pa hallen och de stromférande delarna. Tillverkaren/importéren ansvarar
inte for skador som beror pa anvandning av angrengoringsmaskiner.

Forvara inte magnetiska foremal som exempelvis kreditkort, miniraknare eller disketter nara
en paslagen hall, da dessa kan ta skada.

Personer med pacemaker bor tanka pa att det i narheten av en paslagen induktionshall
uppstar ett magnetiskt falt som eventuellt kan paverka pacemakern. Om du ar oséker bor du
prata med din lakare.

Placera alltid kokkarl mitt pa kokzonen for att undvika det elektromagnetiska féltet.

Vid skrotning av en spishall bér samtliga sladdar under hallen klippas av tatt intill hallen, sa
att den inte utgér en fara for barn. Se till att transportera héallen till en godkénd
atervinningsstation for att sakra en miljomassigt korrekt destruering. Tank ocksa pa att
spishallen kan innehalla delar som kan atervinnas.

BESKRIVNING AV SPISHALLEN

Tekniska data :

Total- . . Min. storlek pa
Volt offekt Kokzoner Normal* | Med booster* | Storlek lampligt kokkarl **
lelz%zgoz Vanster, fram 1850w 2500W 180 mm 110mm
WIE/P67 Vanster, bak 1850W 2500W 180 mm 110mm
WIE/P78 Hdoger, bak 1400W 1800W 145 mm 90mm
WIE/P97 Hdoger, fram 2300W 3200W 210 mm 135mm
WIF/P70

WIE/P70-2 > 4 Kokzoner 2300 W 3200 W 210 mm 135 mm
S Vanster, fram 1850w 2500W 180 mm 110mm

WIE/P97-2 N Vanster, bak 1850W 2500W 180 mm 110mm
Hdoger, bak 1400W 1800W 145 mm 90mm

Hdoger, fram 2300W 3200W 260 mm 160mm

Vanster, fram 1850 W 2500 W 180 mm 110 mm

WIE/P64 Vanster, bak 2300 W 3200 W 210 mm 135 mm

Hdoger, bak 2300 W 3200 W 210 mm 135 mm

Hdoger, fram 1850 W 2500 W 180 mm 110 mm

* Den angivna effekten kan variera beroende pa kokkarlets storlek och material.
* Kokzonen fungerar néar den ruter-formade punkten i mitten ar téackt. Diameter 210mm - galler for alla fyra zoner.

** Min. storleken pa lampligt kokkarl ar beraknat efter den magnetiska delen av kokkérlets botten. Dvs. for t.ex. WIF/WIP70
maste den magnetiska delen av kokarlets botten vara min. 135mm.
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Mandverpanelen

[-]-knapp for
alla fyra zoner

[ +]-knapp

P

_

Booster-knapp

Fingertouch-styrning

.64

Sjud-tast \ B A
HA

N/

®
T

A B/kokzon
AH—

Kontrollampa

«—  [timer

Kontrollampa

Display kokzon

o/l

\

Timer-knapp

Pa/av-knapp

Hallen &ar utrustad med en elektronisk fingertouch-mandverpanel som ar integrerad i hallen. Vid
en latt beroring av en symbol aktiveras tillnérande kokzon. Sa snart elektroniken har registrerat
ditt val hors ett pipljud, en kontrollampa tadnds och en bokstav eller ett nummer visas i displayen.

Tryck endast pa en knapp at gangen.
Display

Display Betydelse
Noll

Effektlage

©

Induktionen fungerar inte
Uppkokningsautomatik
Felmeddelande
Felmeddelande
Eftervarme

Booster

r Ut T m m >» C =~ ©

Functionslaset

21

Funktion

Kokzonen &r aktiverad

Valj effektlage

Kokkérl olampligt/saknas
Snabbuppkokning
Elektronikfel

Fel i kokzon(-er)

Kokzonen &r fortfarande varm
Boosterfunktionen ar aktiverad

Functionslaset ar aktiverad



Restvarmevisare

Sa lange som kokzonen fortfarande ar varm efter anvandning lyser symbolen for
restvarmevisare [ H ] vilket innebar att kokzonen har en yttemperatur pa over 60°C. Vidror
darfor inte kokzonen och placera inte varmekansliga foremal pa héallen sa lange symbolen &r
tand.

Var uppmarksam pa att barn inte ser restvarmevisare som lyser som ett tecken pa varma
kokzoner. Hall darfér barn under uppsikt sa lange restvarmevisaren lyser.

Obs! Sa lange ett [ H ] syns kan du utnyttja eftervarmen pa den/de varma zonen/zonerna for
sjudning. Pa sa satt du kan du halla maten varm och samtidigt spara energi.
Overhettningsskydd

For att undvika dverhettning av spishéllen &r alla kokzoner utrustade med invandig
temperaturreglering som stéanger av zonen eller minskar effekten om zonen blir for varm.

ANVANDNING AV SPISHALLEN

Innan spishallen tas i bruk

Rengo6r hallen med en fuktig trasa och torka den noggrant. Anvand inte diskmedel for rengéring
av spishallen da detta kan orsaka blaaktiga missfargningar av glaset.

Induktionsprincipen

Under varje kokzon ligger der en induktionsspole. Nar zonen slas pa alstrar denna spole ett
magnetfalt som skapar (inducerar) induktionsstrom i kokkarl som har magnetisk botten. Pa sa
satt varms kokkarlets botten upp, medan sjalva kokzonen endast varms upp indirekt genom den
varme som kokkéarlet avger.

Fran en paslagen hall/zon kan ett svagt brummande ljud eller ett klickljud horas. Detta ar helt
normala ljud for en induktionshall.

Obs! Inte alla kastruller/pannor lampar sig for induktionshéllar.

Sa slar du pa spishallen

Tryck pa knappen [ 0/1 ] och tryck darefter pa[ +]

e Sa slas spishallen palav

Tryck pa: Mandverpanelen Display Indikatorlampa
Sa slas den pa:
Tryck pa knappen [0/1] [0] Pa
Sa slas den av:
Tryck pa knappen [ O/1] Tom eller [H] Av
e Saslas kokzonerna pa/av
Vad vill du géra? Mandverpanel Display
Hoja effektlage Tryck pa[+] [1]tlI[9]
Sanka effektlage Tryck pa[-] [9]¢tiI[1]
Sla av Tryck samtidigt pA[+]och[-] [O] eller [H]

Automatisk registrering av kokkarl som ar olampligt/saknas
Induktionen fungerar inte:

e om inget kokkarl ar placerat pa kokzonen eller kokarlet inte lampar sig for
induktionshallar. Om sa ar fallet fungerar inte induktionen och kokzonen kan darfor inte
anvandas. Displayen visar [ U ]. Symbolen forsvinner nar ett lampligt kokkarl placeras pa
kokzonen.

e om kokkarlet avlagsnas fran en kokzon stéangs zonen automatiskt av. Displayen visar
[ U ]. Symbolen forsvinner nar ett lampligt kokkarl aterigen placeras pa kokzonen.
Kokzonen fortsatter da pa samma effektlage som tidigare.
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Timerfunktion
Med hjalp av timern kan du stélla in tillagningstiden. Timern kan anvandas samtidigt pa alla fyra
zonerna. Man kan aven stélla in olika tillagningstider pa varje kokzon (fran 0 till 99 minuter).

Installning av timern

GoOr sa har: Manoverpanel Display

Valj kokzon Tryck pa [ +] Kontrollampan tands
Valj effektlage Tryck pa[+]eller[-] [11....[9][P]
Valj « Timer » Tryck pa © [00]

Ange tillagningstid Tryck pa[-] 60, 59,58,57,......
Forlang tillagningstiden Tryck p4 © Tiden forlangs...

Efter ndgra sekunder slutar kontrollampan att blinka, vilket betyder att timern ar installd. Zonen
hélls pa valt effektlage tills den nar [ 00 ].

SlI4 av timern

GoOr sa har: Manoverpanel Display

Valj zon Tryck pa[+] Kontrollampan tands
Valj « Timer » Tryck p4 © Aterstiende tid visas
Sla av « Timer » Tryck p&[-]0G O [00] — timern slas av

Om du vill sla av mer &n en timer, upprepa stegen ovan.
Kokzonen slas automatiskt av efter den inprogrammerade tillagningstiden.

| ca 2 minuter efter avslutad tillagningstid blinkar [00] i timerdisplayen och en signal hérs. Om du
vill stanga av funktionen innan de tva minuterna har gétt trycker du pa O©.

Anvanda timern som minutklocka

GoOr sa har: Manoverpanel Display

Sla pa spishallen. Tryck pa [0/ ] Kontrollamporna tands
Valj « Timer » Tryck p4 © [00]

Ange tillagningstid Tryck pa[-] 60, 59,58,57,......
Forlang tillagningstiden Tryck p4d © Tiden forlangs.....

Efter nagra sekunder slutar kontrollampan att blinka, vilket betyder att timern ar installd.

Efter avslutad tillagningstid blinkar [00] i timerdisplayen och en signal hérs. Om du vill stdnga av
timern innan ljudsignalen hérs trycker du p& ©.

Boosterfunktion

Kokzonerna ar utrustade med en boosterfunktion [ P ], d.v.s. en “effektforstarkare”. Nar denna
funktion slas pa verkar kokzonerna under tio minuter pa effektlage 9 med extra hog effekt.
Boostern lampar sig exempelvis for att snabbt varma upp stora mangder vatten.

Efter tio minuter gar kokzonen automatiskt tillbaka till det normala effektlaget 9 och
kontrollampan slacks.

e Sa slas boosterfunktionen pé/av

Vad vill du géra? Manoverpanel Display
Vélja kokzon Tryck pa[ +] [0]
Hoja effektlage Tryck pa[+] [1]tlI[9]
Aktivera boostern Tryck pa[P] [P]lyseri 10 min
Stanga av boostern Tryck pa[-] [9]

Tryck pa[P] [9]

Aktivering av boostern [ P ] utan val av effektlage
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Vad vill du gora? Manoverpanel Display

Vélja kokzon Tryck pa[+] [0]
Aktivera boostern Tryck pa[P] [ P]lyseri 10 min
Stanga av boostern Tryck pa[-] [9]

Tryck pa[P] [9]

Alla fyra kokzoner ar utrustade med booster, men du kan endast aktivera boostern pa tva zoner
at gangen. Boosterns extra hoga effekt kan endast uppnas genom att man sanker varmen pa
en annan kokzon. Nar boostern &r aktiv kan de andra zonerna alltsa endast anvandas pa
effektlage [ 6 ] eller [8 ]. Detta galler aven om du valt en hdgre instéllning. Det syns genom att
kokzonen med den minskade varmen forst blinkar 9 och darefter andras till [ 6 ] eller [ 8].

Boostern &r aktiv Effektlaget sanks pa annan zon:(exempelvis: effektlage 9)

[ P ]synsidisplayen [9] andras till [6] eller [ 8] beroende péa val av zon
Uppkokningsautomatik

Nar uppkokningsautomatiken ar aktiverad gar kokzonen automatiskt pa hogsta effektlage och
gar sedan ner till valt effektlage for vidare tillagning. Uppkokningstiden &r beroende av det valda
effektlaget.

Sa aktiveras uppkokningsautomatiken

S& har gor du Manoverpanel Display

Valj zon Tryck pa[+] [ O ] kontrollampan tands
Valj effektlage 9 Tryck pa[+] [1]...... till....... [9]
Uppkokningsautomatik Tryck pa[+] [ 9] blinkar vaxelvis med [A ]
Valj effektlage for vidare Tryck pa[-] [91[8]1[77]......... [1]
tillagning, exempelvis 7 [ 7 ] blinkar vaxelvis med [A ]

Sa stanger du av uppkokningsautomatiken

S& har gor du Mangverpanel Display
Zon med uppkokningsautomatik Tryck pa[-] [91[8]1[7]........ [0]
Valj effektlage Tryck pa[+] Effektlage valt

Funktionslas

Aktivering av funktionslaset forhindrar att spishallen av misstag stéangs av. Funktionslaset
skyddar ocksa mot felanvandning medan hallen ar paslagen och mot olyckor vid rengoring av
hallen. Du kan lasa alla knappar pa manéverpanelen férutom av/pa-knappen.

Aktivering av funktionslaset

S& har gor du Manoverpanel Display
Sla pa spishallen. Tryck pa [0/ ] [0] eller [H]
Aktivera funktionslaset Tryck samtidigt pa [ - ] Ingen andring

och symbolen
[ +] fram till hdger:

Tryck pa [ +] [L]
Avaktivering av funktionslaset
Sa har gor du Manoverpanel Display
Avaktivera funktionslaset Tryck samtidigt pA[-]och[+]: [O]eller[H]
Tryck pa[-] Tomt

Sjud-funktion [ U] (valfri)
Zonen kontrolleras av en temperatursensor och varmer upp zonen till 70°C, och haller
temperaturen pa 70°C.
Funktionen har tva stora fordelar:
- Snapp upvamrning av kalla ratter utan forspillande
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Sjud-funktion — maten halls varm
Aktivering av sjud-funktionen efter tillagningen

Hvad vil De Betjeningspanel Display
Vaelge kogezone Tryk pa[+] [0]
@ge varmetrin Tryk pa[ +] [1]tI[9]
Aktivere Sjud-funktion Trykpa[ U] [U]
@ge varmetrin Tryk pa [ +] [U]
Deaktivere Sjud-funktion Trykpa[U] [0]

e Aktivering av Sjud-funktionen fran boérjan av tillagningen
Hvad vil De Betjeningspanel Display
Veelge kogezone Tryk pa [ +] [0]
Aktivere Sjud-funktion Tryk pa[U] [U]
@ge varmetrin Tryk pa [ +] [U]
Deaktivere Sjud-funktion Tryk pa[U] [0]
KOKKARL

Lampliga kokkarl
e Endast kastruller och pannor med magnetisk botten kan anvandas: (rostfritt stal,
emaljerat stal, gjutjarn)
Olampliga kokkarl
e Aluminium och koppar utan magnetisk botten.
Kokkérl av glas, keramik och stengods.
Kokkarl i rostfritt stal utan magnetisk botten.
For att ta reda pa om ett kokkarl lampar sig kan du gora féljande:
Hall en magnet intill kokkarlets botten. Om magneten drar till sig kokkarlet ar det lampat for
anvandning
Fyll kokkéarlet med lite vatten och placera det pa en kokzon med passande storlek. Sla pa zonen
och valj effektlage. Om kokkarlet inte [ampar sig for anvandning ersatts det valda effektlaget
med symbolen[U ] .
Obs! Nagra kokkarl ger ifran sig ljud nar de placeras pa en induktionshall. Detta har ingen
betydelse.
Kokkarlets storlek
Kokzonerna reagerer inte pa kokkarl som ar mindre an rekommenderad storlek. Denna storlek
varierar beroende pa zon.

For att uppna basta resultat rekommenderar vi att du placerar kokkarlet mitt pa kokzonen.
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Effektlagen

1-2 Smaltning Saser, smor och choklad
Uppvarmning Fardiglagade ratter
2-3 Sjudning Ris, grot, socker och sirap
Upptining Gronsaker, fisk och frysta varor
3-4 Angkokning Gronsaker, fisk och kott
4-5 Tillagning efter kokning | Potatis, soppa, pasta och farska gronsaker
6-7 Kokning Kott, agg och korvar
Sjudning Gulasch
7-8 Tillagning Potatis och pannkakor
9 Stekning Biff och omelett
Uppkokning Vatten
P (Boost) Stekning Biff
Uppkokning Uppkokning av storre mangder vatten

RENGORING OCH UNDERHALL

Se till att plast, aluminiumfolie och liknande inte kommer i kontakt med en paslagen kokzon.
Skulle detta anda handa ska det omedelbart aviagsnas med hjalp av en glasskrapa. Darefter
ska hallen rengtras med specialrengdringsmedel. Samma sak galler om man exempelvis spiller
socker, sylt eller andra sockerhaltiga livsmedel pa en varm kokzon.

Se till att saval kokkarl som kokzoner ar helt torra innan kérlen anvands.

Rengor aldrig hallen med fratande rengéringsmedel eller rengoéringsmedel som innehaller
slipmedel, och anvand aldrig en kniv for att avidgsna fastbranda rester.

Anvéand aldrig &ngrengoringsmaskiner for rengéring av spishallen. Angtrycket kan orsaka
permanenta skador pa 6verhallen och de stromférande delarna. Tillverkaren/importoren
ansvarar inte for skador som beror pa anvandning av angrengdringsmaskiner.

Om du rengor hallen regelbundet med specialrengoringsmedel haller den sig snygg och blir
samtidigt smuts- och flackavvisande. Tvatta darefter hallen med kallt vatten och torka till sist av
ytan ordentligt.

PROBLEMLOSNING

Spishallen/kokzonerna gar inte att sld pa
o Kokkarlet ar olampligt
Strommen &r inte paslagen
En sakring har gatt
Funktionslaset ar aktiverat
Manoverknapparna ar tackta med vatten eller fett
e Mandverpanelen ar 6vertackt
Ett [ U ]_syns i displayen
e Inget kokkarl ar placerat pa zonen
o Kokkarlet ar olampligt
o Kokkarlet ar av fel storlek och passar inte till kokzonen
Ett [ F ] syns i displayen
¢ Ring efter en servicetekniker
Ett [ E ] syns i displayen
e Elektronikfel
e Dra ur kontakten och ring efter en servicetekniker
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Kokzonen/kokzonerna stdngs av medan de anvands
e FOr att undvika 6verhettning slas kokzonen/kokzonerna av/pa
e Kokzonen/kokzonerna har statt paslagna under mycket lang tid.
e Manoverknapparna ar overtackta
e Tomt kokkérl med dverupphettad botten
Avkylningsflékten fortsétter efter att ugnen slagits av
e Detta ar helt normalt — flakten stannar automatiskt nar spishallen ar tillrackligt sval.
Uppkokningsautomatiken fungerar inte
e Kokzonen ar fortfarande varm [ H ]
e Du har valt effektlage [ 9]
e Du anvande [ - ], da du slog pa zonen

Ett[ L ]lyseri alla displayen

e Se avsnitt kring Funktionslas

MILJOSKYDD

e Emballaget har valts av hansyn till miljon och kan ateranvandas.
e Produkten innehaller delar, som kan skada miljon om de kasseras felaktigt. Delarna &r
nodvandiga for produktens funktion.

e Produkten far inte kastas bort tillsammans med vanliga
sopor.

e Se till att produkten kasseras pa narmasta
atervinningsstation.

INSTALLATION

Inbyggnad

Spishallen far endast byggas in och anslutas av en auktoriserad servicetekniker. Bankskivan
narmast héllen ska vara varmefast och klara av temperaturer pa upp till 100° C. Samma sak
géller for sido- och bakvaggar narmast sprishéallen.

Vissa material som ofta anvands vid tillverkning av bankskiver tal inte fukt. Anvand darfor
speciallim for att skydda urtaget.
Om bankskivan har palimmat laminat ska bade laminat och lim vara varmefasta.

Om spishallen ska installeras ovanfor ett skap bor du forst radgora med en specialist.

Spishallen har skyddklass Y for varme. Det innebar att man kan ha hoga skap pa ena sidan av
hallen medan man pa den andre sidan inte far ha skap som ar hégre an sjalva spishallen.

Mycket god placering Tilldtet, men kan inte Inte tillatet
rekommenderas
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Utskarningmatt

Typ Utskéarning i Spishéllens glasyta Utskarning for planlimning
bankskiva
Bredd | Djup | Bredd | Djup | Tjocklek | Bredd | Djup | Tjocklek | Radie
WIP60 560 490 590 520 4 596 | 526 4 11
WIF60 560 490 590 520 4 / / / /
WIP60-2 | 560 490 590 520 4 596 | 526 4 11
WIF60-2 | 560 490 590 520 4 / / / /
WIP64 560 490 590 520 4 596 | 526 4 11
WIF64 560 490 590 520 4 / / / /
WIP67 640 490 670 520 4 676 | 526 4 11
WIF67 640 490 670 520 4 / / / /
WIP70 660 490 696 506 4 702 | 512 4 11
WIF70 660 490 696 506 4 / / / /
WIP70-2 | 670 490 700 520 4 706 | 526 4 11
WIF70-2 | 670 490 700 520 4 / / / /
WIP78 750 490 780 520 4 786 | 526 4 11
WIF78 750 490 780 520 4 / / / /
WIP97 940 440 970 460 4 976 | 466 4 11
WIF97 940 440 970 460 4 / / / /

Avstandet fran vaggen (bakvagg och/eller sidovagg) till hallen ska vara minst 50 mm.

For att sékra god ventilation runtomkring spishéllen ska du se till att lamna en éppning pa
hallens undersida pa minst 2 cm.

Den medféljande sjalvhaftande tatningslisten fasts langs hallens underkant. Hallen placeras i
inbyggnadshalet och centreras. Tatningslisten forhindrar att vatten och fukt tranger in mellan
spishéll och bankskiva. Det ar darfér mycket viktigt att du faster tatningslisten korrekt enligt
bilden nedan.

Sa satter du fast tatningslisten

Fast tatningslisten (2) tva millimeter fran
glasets ytterkant, efter att du avlagsnat det
skyddande pappersholjet (3).

Avstand mellan spishall och spiskapa
Avstandet mellan spishall och spiskapa ska folja de riktlinjer som star i spiskapans
bruksanvisning.
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El-installation

Spishallen far endast anslutas av en auktoriserad elektriker.

Installation av annan person an sakkunnig kan medfdra allvarliga risker for anvandaren.
Tillverkaren/importoren ar inte ansvarig i sddana fall.

Hallen ska anslutas enligt gallande lagar och bestammelser.
Tillverkaren/importoren ar inte ansvarig for skador som uppstar pa grund av bristfallig eller
skadad jordanslutning.

Hallens stromforsorjning ska ha en flerpolig brytare. Kontaktoppningen ska vara minst 3 mm
och kontakten bor vara placerad i narheten av hallen.

Anslutning far inte goras med hjalp av forlangningssladd eller adapter.

Sladden far endast bytas ut av en auktoriserad servicetekniker.
Du hittar all nédvandig anslutningsinformation pa typskylten.

Kopplingsladan

Kopplingsladan sitter pa undersidan av spishéllen. Locket 6ppnas med hjalp av en skruvmejsel.
Stick in skruvmejseln i 6ppningen och 6ppna locket.

Anslutning av hallen

Spishallen ska anslutas enligt nedanstaende + anslutningsdiagrammet.

Land Anslutning Anslutning Ledarens tvarsnitt | Sladdtyp Ampe
re

DK-S-FIN | 400 V~ 2N 50 Hz |2 faser + N 4x1,5mm? H 05 RR 16 A*

N 230V~ 50Hz |2 faser 3x2,5 mm? HO05RR 25 A*

( *) Utrdknat enligt standard TN 60 335-2-6/1990

400V 2N AC
9425 + N @ Sladdtyp
s HOSRR 2,5 mm?2
16Amp
L1 L2 N
230V IN AC @ @
= Sladdtyp
|-fas + N HOSRR 4 mm2
25Amp
L N
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GARANTI

Din nya spishall levereras med 2 ars garanti pa tillverknings- och materialfel, gallande fran
inkdpsdatum enligt kvitto. Garantin omfattar material, arbete och transporter. Vid dnskan om
service bor du uppge spishéllens namn och serienummer. Den informationen finns pa
typskylten. Du kan ocksa skriva upp informationen i denna bruks- och installationsanvisning, sa
finns de alltid till hands. Det gor det enklare for servicepersonalen att hitta ratt reservdelar.

Garantin omfattar inte

Fel och skador som inte beror pa tillverknings- eller materialfel.
Om andra reservdelar &n originalreservdelar har anvants.

Om anvisningarna i bruks- och installationsanvisningen inte foljts.
Om installationen inte har skett pa angivet satt.

Transportskador

En transportskada som konstateras nar butiken levererar till kund &ar i férsta hand en sak mellan
kunden och butiken. | de fall d& kunden sjalv har statt for transporten av varan patar sig inte
butiken nagot ansvar for eventuell transportskada. Eventuella transportskador ska omedelbart
anmalas, och senast 24 timmar efter leveransen. Annars kan kundens krav komma att avvisas.

Obefogade servicebesok

Om man tillkallar servicemonttr och det visar sig att man sjalv kunde ha atgardat felet, genom
att exempelvis folja anvisningarna i bruks- och installationansvisningen eller genom att byta en
sakring i sakringsskapet, far kunden sjalv sta for kostnaden.

Foretagskop

Foretagskop ar kop av maskiner som inte ska anvandas i ett privat hushall, utan i ett féretag
eller for foretagsliknande andamal (restaurang, matservering etc.) eller anvandas for uthyrning
eller annan anvandning som omfattar flera olika anvandare.

Vid foretagskop géaller ingen garanti, eftersom produkten uteslutande ar avsedd for anvandning i
vanligt privat hushall.

SERVICE BGH KONSULT AB

GarantGruppen AB
Bangardsgatan 6
582 77 Linkoping

TIf.: 013 1545 10

Fax: 013 15 45 07
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